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PRODUCT GUIDE

WARNINGS AND USAGE:
IMPORTANT: ALL INSTRUCTIONS AND
SAFEGUARDS ON THIS SECTIONS
MUST BE FOLLOWED TO PREVENT
DAMAGE AND/OR INJURY. REMOVE ALL
PACKAGING MATERIALS BEFORE FIRST
USE.

IMPORTANT SAFETY INFORMATION

* Only use your Universal Pizza Oven on a
properly maintained, well ventilated outdoor
grill with the lid fully opened at all times. All
surfaces including grill grates, firebox and
grease tray on grill must be cleaned prior to
each use of the Universal Pizza Oven.

+ Always wear heat resistant oven mitts or
gloves designed for outdoor cooking when
handling the Universal Pizza Oven.

+DO NOT touch the Universal Pizza Oven
when it is on the grill, until it has completely
cooled. The black metal housing can reach
temperatures of +/- 260°C during use.

+ DO NOT turn on or preheat grill before plac-
ing the Universal Pizza Oven on the grill.

+DO NOT leave the Universal Pizza Oven
unattended or allow unsupervised children
nearby while the grill is on or coals are hot.

* Use only appropriate bakeware or utensils
while baking and cleaning your Universal
Pizza Oven. DO NOT use plastic, silicone,
or glass.

+DO NOT allow food other than Pizza or
Bread Dough to contact the stone. Any
foods that contain fat, oil or butter (meats,
items coated with olive oil, cookies, biscuits,
etc.) should not contact the stone directly.
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These items should be baked in a metal
baking pan, on a metal baking sheet orin a
cast-iron skillet as the stone will absorb the
fat, oil and butter which can cause smok-
ing, odors, staining and can impart rancid
flavors to items that you bake in the future.

* PIZZA STONES ARE FRAGILE AND CAN
BREAK IF DROPPED. THE UNIVERSAL
PIZZA OVEN BECOMES EXTREMELY
HOT. DO NOT TOUCH THE STONE OR
ANY OTHER PART OF THE UNIVERSAL
PIZZA OVEN WHILE IN USE.

* To clean stone, heat the Universal Pizza
Oven for 15 minutes after food is cooked
and scrape off any remaining residue. DO
NOT use any cleaning agents or other lig-
uids to clean the stone.

+ DO NOT REMOVE THE UNIVERSAL Piz-
ZA OVEN UNTIL COMPLETELY COOL. Al-
low at least 90 minutes after turning off grill
to remove. If using a charcoal grill additional
cooling time may be required. DO NOT use
water or other solvents to aid in cooling the
Universal Pizza Oven after use.

+DO NOT place gasoline, alcohol, wood
products, charcoal or any other combustible
material in the baking chamber.

* Universal Pizza Oven must NEVER be used
indoors or for heating purposes.

Cook Systems
* Infrared — heats food directly instead
of the internal air around it. (Liquid
Propane (LP), Natural Gas (NG) or
Charcoal.)
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* Convective — heats food indirectly
using the internal air to cook. (Liquid
Propane (LP), Natural Gas (NG) or

Charcoal.)

HOW TO USE
1. Gather Ingredients & Build Pizzas
2. Pizza Oven Placement:

* Place in the middle of the grill

+ Ensure the unit is touching the back wall

+ Ensure some spacing on sides (~1”
each)

* Ensure Lid can close

3. Pre-Heat:

* Follow your grill manufacturer’s ignition
instructions to ignite.

+ Once ignited, Set unit on HIGH for 5-15
minutes until internal temperature reads
220°C.

* NOTE: Results may vary based on grill
size, cook system and BTUs.

4. Insert Pizza:

« Carefully place your pizza onto the pizza
stone using a pizza peel (sold separate-
ly).

+ CAUTION: Surfaces will be hot!

+ Close lid on your grill.

5. Stop When:

+ Toppings are cooked to your liking

* Dough begins to char around edges

* NOTE: Results may vary based on grill
and pizza type.

6. Remove Pizza:

* APizza Peel is recommended to re-

move the pizza once complete.

7. Packing Up:

* Let unit cool down for 1-2 hours before
removing.

* Place in an area that is clean and dry to
prevent corrosion.

8. Cleaning and Maintenance:

+ Clean unit body with soap and water.

+ Do NOT use cleaners on the pizza
stone. It is a porous material. Just rinse
with water and allow to dry. Staining of
the pizza stone is normal and will not
affect the function.

DEFINITIONS
Temperature
* Internal Air or Unit Temperature:
You can read the internal air tem-
perature by looking at the built-in
temperature gauge on the top of
the Universal Pizza Oven. Internal
air heat will help cook your crust,
cheese and toppings. The internal
air temperature will react quickly
when you change the amount of heat
produced by your grill.
* Pizza Stone Temp: The pizza stone
temperature will rise slower than
the internal air temperature at first
but will gradually equalize with the
temperature gauge on the oven.
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AVERTISSEMENTS ET UTILISATION :
IMPORTANT : TOUTES LES INSTRUCTIONS ET
PRECAUTIONS DE CETTE SECTION DOIVENT
ETRE SUIVIES POUR EVITER LES DOMMAGES
ET LES BLESSURES. RETIREZ TOUS LES
MATERIAUX D’EMBALLAGE AVANT LA
PREMIERE UTILISATION. ]
RENSEIGNEMENTS DE SECURITE IMPORTANTS
* N'utilisez votre four & pizza universel que sur un
barbecue extérieur correctement entretenu et bien
ventilé, avec le couvercle completement ouvert en
tout temps. Toutes les surfaces, y compris les grilles
du barbecue, le foyer et le bac a graisse du barbe-
cue, doivent étre nettoyées avant chaque utilisation
du four a pizza universel.

* Portez toujours des gants de cuisine résistants a
la chaleur et congus pour la cuisine en plein air
lorsque vous manipulez le four a pizza universel.

* NE PAS toucher le four & pizza universel lorsqu'i
est sur le barbecue jusqu'a ce qu'il ait compléte-
ment refroidi. Le boitier métallique noir peut at-
teindre des températures de +/- 260 °C pendant
'utilisation.

* NE PAS allumer ou préchauffer le barbecue avant
de placer le four a pizza universel sur le barbecue.

* NE PAS laisser le four a pizza universel sans sur-
veillance et ne pas laisser des enfants non surveil-
lés & proximité lorsque le barbecue est allumé ou
que les braises sont chaudes.

* N'utilisez que des ustensiles de cuisson ou des us-
tensiles appropriés pour cuire et nettoyer votre four
a pizza universel. NE PAS utiliser de plastique, de
silicone ou de verre.

* NE PAS laisser d'aliments autres que la pate a pi-
Zza ou & pain entrer en contact avec la pierre. Les
aliments contenant de la graisse, de I'huile ou du
beurre (viandes, produits enrobés d'huile d'olive,
biscuits, etc.) ne devraient pas entrer en contact di-
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rect avec la pierre. Ces produits devraient étre cuits
dans un plat de cuisson métallique, sur une plaque
de cuisson en métal ou dans une poéle en fonte,
car la pierre absorbe la graisse, I'huile et le beurre,
ce qui peut provoquer de la fumée, des odeurs et
des taches et conférer des saveurs rances aux ali-
ments que vous ferez cuire par la suite.

* LES PIERRES A PIZZA SONT FRAGILES ET
PEUVENT SE BRISER S| ELLES TOMBENT.
LE FOUR A PIZZA UNIVERSEL DEVIENT EX-
TREMEMENT CHAUD. NE PAS TOUCHER LA
PIERRE OU TOUTE AUTRE PARTIE DU FOUR
A PIZZA UNIVERSEL PENDANT SON UTILISA-
TION.

* Pour nettoyer la pierre, faites chauffer le four & pi-
zza universel pendant 15 minutes aprés la cuisson
des aliments et grattez les résidus. NE PAS utiliser
d'agents de nettoyage ou d'autres liquides pour net-
toyer la pierre. i

* NEPAS RETIRER LE FOUR A PIZZA UNIVERSEL
AVANT QU’IL SOIT COMPLETEMENT FROID. At-
tendre au moins 90 minutes aprés avoir éteint le
barbecue pour le retirer. Si un barbecue a charbon
de bois est utilisé, un temps de refroidissement sup-
plémentaire peut étre nécessaire. NE PAS utiliser
d’eau ou d'autres solvants pour aider le four a pizza
universel a refroidir apres son utilisation.

+ NE PAS mettre de I'essence, de l'alcool, des pro-
duits du bois, du charbon de bois ou tout autre ma-
tériau combustible dans la chambre de cuisson.

* Le four & pizza universel ne doit JAMAIS étre utilisé
a lintérieur ou a des fins de chauffage.

Systémes de cuisson

* Infrarouge - chauffe directement les aliments
au lieu de I'air interne qui les entoure. (Propane
liquide [GPL], gaz naturel [GN] ou charbon de
bois.)
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+ Convexion - chauffe les aliments de maniére
indirecte en utilisant I'air interne pour la cuis-
son. (Propane liquide [GPL], gaz naturel [GN]
ou charbon de bois.)

MODE D’EMPLOI

1. Rassemblez les ingrédients et préparez des
pizzas

2. Placement du four a pizza :

* Posez-le au centre du barbecue

* Assurez-vous que ['unité touche la paroi arriére

* Laissez un certain espacement sur les cotés
(~1 po chacun)

* Assurez-vous que le couvercle peut se fermer

3. Préchauffage :

+ Suivez les instructions d’allumage du fabricant
de votre barbecue pour l'allumer.

+ Une fois le barbecue allumé, réglez I'appareil
sur HIGH pendant 5 a 15 minutes jusqu'a ce
que la température interne atteigne 220 °C.

* REMARQUE : Les résultats peuvent varier en
fonction de la taille du barbecue, du systéme
de cuisson et des BTU.

4. Insérez la pizza:

* Posez délicatement votre pizza sur la pierre
a pizza a l'aide d'une pelle & pizza (vendue
séparément).

+ MISE EN GARDE : Les surfaces seront
chaudes !

+Fermez le couvercle du barbecue.

5. Arrétez-vous quand :

* Les garnitures sont cuites a votre go(t

* Les bords de la crodte commencent & carbo-
niser

* REMARQUE : Les résultats peuvent varier en
fonction du barbecue et du type de pizza.

6. Retirez la pizza:

*Une pelle a pizza est recommandée pour la

pizza une fois terminée.

7. Rangement :
¢ Laissez l'unité refroidir pendant 1 a 2 heures
avant de la retirer.
+ Mettez-la dans un endroit propre et sec pour
éviter la corrosion.
8. Nettoyage et entretien :
+ Nettoyez le corps de I'unité avec du savon et
de l'eau.
* Ne PAS utiliser d'agents de nettoyage sur
|a pierre a pizza. C'est un matériau poreux.
Rincez-la avec de I'eau et laissez-la sécher.
Les taches sur la pierre a pizza sont normales
et n'affectent pas son fonctionnement.

DEFINITIONS
Température

* Température de I'air interne ou de
F'unité : Vous pouvez lire la température
de l'air interne en regardant l'indicateur de
température intégré sur le dessus du four a
pizza universel. La chaleur de 'air interne
aidera a cuire votre crolite, votre fromage
et vos garnitures. La température de ['air
interne réagit rapidement lorsque vous
modifiez la quantité de chaleur produite par
votre barbecue.

* Température de la pierre a pizza : Au
début, la température de la pierre a pizza
augmentera plus lentement que la tempé-
rature de I'air interne, mais elle deviendra
progressivement égale a celle de lndica-
teur de température du four.
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WARNHINWEISE UND GEBRAUCH:

WICHTIG:  ALLE ~ ANWEISUNGEN  UND

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN  IN  DIESEM

ABSCHNITT MUSSEN BEFOLGT WERDEN, UM

SCHADEN UND/ODER VERLETZUNGEN ZU

VERMEIDEN. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

ALLE VERPACKUNGSMATERIALIEN ENTFERNEN.

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

* Verwenden Sie |hren  Universal-Pizzaofen nur
auf einem ordnungsgemal gewarteten, gut
beliifteten AuRengrill, wobei der Deckel stets
vollstdndig gedffnet sein muss. Alle Oberflachen,
einschlieBlich der Grillroste, der Brennkammer
und der Fettauffangschale des Grills, miissen vor
jedem Gebrauch des Universal-Pizzaofens gereinigt
werden.

* Tragen Sie beim Umgang mit dem Universal-
Pizzaofen immer hitzebesténdige Ofenhandschuhe
oder Handschuhe, die fir das Kochen im Freien
geeignet sind.

« Beriihren Sie den Universal-Pizzaofen NICHT, wenn
er auf dem Grill steht, bis er vollstdndig abgekuhlt
ist. Das schwarze Metallgehduse kann im Betrieb
Temperaturen von +/- 260°C erreichen.

+ Schalten Sie den Grill NICHT ein oder heizen Sie ihn
nicht vor, bevor Sie den Universal-Pizzaofen auf den
Grill stellen.

* Lassen Sie den Universal-Pizzaofen NICHT
unbeaufsichtigt ~ und  lassen  Sie  keine
unbeaufsicht igten Kinder in der Nahe, solange der
Grill eingeschaltet ist oder die Kohlen heif} sind.

* Verwenden Sie beim Backen und Reinigen Ihres
Universal-Pizzaofens nur geeignete Backformen
oder Utensilien. Benutzen Sie KEIN Plastik, Silikon
oder Glas.

* Lassen Sie KEINE anderen Lebensmittel als Pizza-
oder Brotteig mit dem Stein in Berihrung kommen.
Lebensmittel, die Fett, Ol oder Butter enthalten

(Fleisch, mit Olivendl bestrichene Speisen, Kekse,

Platzchen usw.) sollten nicht direkt mit dem Stein in

Berlhrung kommen. Diese Speisen sollten in einer

Metallpfanne auf einem Metallblech oder in einer

gusseisernen Pfanne gebacken werden, da der

Stein Fett, Ol und Butter absorbiert, was zu Rauch,

Geruch und Flecken filhren und den Speisen, die

Sie in Zukunft backen, einen ranzigen Geschmack

verleihen kann.

PIZZASTEINE SIND ZERBRECHLICH

UND KONNEN BEIM HERUNTERFALLEN

ZERBRECHEN. DER UNIVERSAL-PIZZAOFEN

WIRD EXTREM HEISS. BERUHREN SIE

NICHT DEN STEIN ODER ANDERE TEILE DES

UNIVERSAL-PIZZAOFENS, WAHREND ER IN

BETRIEB IST.

Zum Reinigen des Steins heizen Sie den Universal-

Pizzaofen nach dem Garen der Speisen 15 Minuten

lang auf und kratzen Sie alle verbleibenden

Rickstande ab.  Verwenden Sie  KEINE

Reinigungsmittel oder andere Flissigkeiten zur

Reinigung des Steins.

NEHMEN SIE DEN UNIVERSAL-PIZZAOFEN ERST

HERAUS, WENN ER VOLLSTANDIG ABGEKUHLT

IST. Warten Sie nach dem Ausschalten des Grills

mindestens 90 Minuten, bis Sie ihn herausnehmen.

Bei Verwendung eines Holzkohlegrills kann eine

zusétzliche Abkuhlzeit erforderlich sein. Verwenden

Sie KEIN Wasser oder andere Losungsmittel zum

Abkiihlen des Universal-Pizzaofens nach dem

Gebrauch.

+ Stellen Sie KEIN Benzin, Alkohol, Holzprodukte,
Holzkohle oder anderes brennbares Material in die
Backkammer.

* Der  Universal-Pizzaofen  darf NIEMALS in
InnenrdumenoderzuHeizzweckenverwendetwerden.
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Koch-Systeme

* Infrarot - erwarmt die Speisen direkt und nicht
tber die sie umgebende Luft  (Fllissigpropan
(LP), Erdgas (NG) oder Holzkohle).

+ Konvektiv - erhitzt die Speisen indirekt,
indem die Luft im Inneren zum Kochen genutzt
wird (Flissigpropan (LP), Erdgas (NG) oder
Holzkohle).

ANWENDUNGSHINWEISE
1. Zutaten sammeln und Pizzen bauen
2, Platzierung des Pizzaofens:

*Inder Mitte des Grills platzieren

« Sicherstellen, dass das Gerat die Riickwand
berihrt

+ Achten Sie auf einen gewissen Abstand an den
Seiten (ca. 1" [2,5 cm] pro Seite)

+ Sicherstellen, dass der Deckel geschlossen
werden kann

3. Vorheizen:

+ Befolgen Sie zum Anzinden die Anleitungen des
Grillherstellers.

+Nach dem Anziinden das Gerat fur 5-15 Minuten
auf HOCH stellen, bis die Innentemperatur 220
°C betragt.

* HINWEIS: Die Ergebnisse konnen je nach
GrillgroRe, Kochsystem und BTUs variieren.

4. Pizza einlegen:

* Legen Sie Ihre Pizza vorsichtig mit Hilfe eines
Pizzaschiebers (separat erhaltlich) auf den
Pizzastein.

* VORSICHT! Die Oberflachen werden heif sein!

+Schliefen Sie den Deckel hres Grills.

5. Aufhoren, wenn:

+ die Belage nach Ihrem Geschmack gegart sind

* der Teig an den Réndern zu verkohlen beginnt

* HINWEIS: Die Ergebnisse konnen je nach Gril
und Pizzatyp variieren.

6. Pizza entfernen:
*Es wird empfohlen, die fertige Pizza mit einem
Pizzaschieber zu entfernen.
7. Einpacken:
+ Lassen Sie das Gerat 1-2 Stunden abkihlen,
bevor Sie es herausnehmen.
* An einem sauberen und trockenen Ort
aufstellen, um Korrosion zu vermeiden.
8. Reinigung und Wartung:
* Reinigen Sie das Gehéuse des Gerats mit
Wasser und Seife.
+Verwenden Sie KEINE Reinigungsmittel fir den
Pizzastein. Er besteht aus pordsem Material.
Einfach mit Wasser abspilen und trocknen
lassen. Flecken auf dem Pizzastein sind normal
und beeintrachtigen die Funktion nicht.

BEGRIFFE
Temperatur

* Interne Luft- oder Geratetemperatur:

Sie konnen die interne Lufttemperatur an
der eingebauten Temperaturanzeige auf
der Oberseite des Universal-Pizzaofens
ablesen. Die Warme der Innenluft tragt zum
Garen von Kruste, Kase und Belag bei. Die
Innenlufttemperatur reagiert schnell, wenn
Sie die vom Grill erzeugte Warmemenge
andern.

* Pizzastein-Temperatur: Die Temperatur
des Pizzasteins steigt zunachst langsamer
als die Temperatur der Luft im Inneren des
Ofens, gleicht sich aber allmahlich an die
Temperaturanzeige des Ofens an.
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AVVERTIMENTI E UTILIZZO:
IMPORTANTE:  RISPETTARE TUTTE LE
ISTRUZIONI E PRECAUZIONI PRESENTI IN
QUESTE SEZIONI PER EVITARE DANNI E/O
LESIONI. RIMUOVERE TUTTI | MATERIALI DI
IMBALLAGGIO PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO.
INFORMAZIONI IMPORTANTI SULLA SICUREZZA
» Utilizzare il forno per pizza Universal Pizza Oven
solo su un grill all'aperto, ben ventilato, in ordine
con lamanutenzione e tenendo il coperchio sempre
completamente aperto. Prima di ogni utilizzo dello
Universal Pizza Oven, pulire tutte le superfici del
grill, comprese griglie, focolare e vaschetta raccogli
grasso.

* Quando si lavora con lo Universal Pizza Oven,
indossare sempre guanti da forno resistenti al
calore 0 guanti per barbecue.

* NON toccare lo Universal Pizza Oven quando
e sul grill fino a quando non si & completamente
raffreddato. La struttura in metallo nero pud
raggiungere temperature di +/- 260 °C durante
['uso.

* NON accendere o preriscaldare il grill prima di
posizionare lo Universal Pizza Oven sulla griglia.

* NON lasciare incustodito lo Universal Pizza Oven
e non permettere ai bambini di avvicinarsi mentre il
grill & acceso o il carbone ¢ ardente.

» Utilizzare solo teglie o utensili adeguati durante
la cottura e la pulizia dello Universal Pizza Oven.
NON utilizzare plastica, silicone o vetro.

* EVITARE che alimenti diversi dalla pizza o
dallimpasto per pane entrino in contatto con la
pietra. Alimenti contenenti grasso, olio o burro
(carne, alimenti unti di olio d'oliva, biscotti, dolcetti,
ecc.) dovrebbero essere cotti in teglie di metallo,

su piastre da forno di metallo 0 in padelle di ghisa e
non devono entrare in contatto diretto con la pietra.
Infatti la pietra assorbe il grasso, I'olio € il burro
che possono causare fumo e odori, macchiarla e
conferire un sapore rancido agli alimenti cucinatiin
sequito.
LE PIETRE PER PIZZA SONO MOLTO FRAGILI
E, CADENDO, POTREBBERO ROMPERSI.
LO UNIVERSAL PIZZA OVEN RAGGIUNGE
TEMPERATURE ELEVATE. NON TOCCARE LA
PIETRA O QUALSIASI ALTRA PARTE DELLO
UNIVERSAL PIZZA OVEN MENTRE E IN
FUNZIONE.
Per pulire la pietra, riscaldare lo Universal Pizza
Oven per 15 minuti dopo la cottura, quindi raschiare
eventuali residui. NON utilizzare detergenti o altri
liquidi per pulire la pietra.
NON RIMUOVERE LO UNIVERSAL PIZZA OVEN
FINO AL COMPLETO RAFFREDDAMENTO.
Dopo aver spento il grill, attendere almeno 90
minuti prima di rimuovere il forno per pizza. Se
si utilizza un grill a carbone, potrebbe essere
necessario un tempo di raffreddamento piti lungo.
NON utilizzare acqua o altri solventi per raffreddare
pit  rapidamente lo Universal Pizza Oven dopo
[uso.
* NON introdurre nella camera di cottura benzina,

alcool, legno, carbone o altri materiali infiammabili.
* NON utilizzare MAI lo Universal Pizza Oven in

ambienti chiusi o per scopi di riscaldamento.
Sistemi di cottura

* Infrarossi - riscalda direttamente gli alimenti
anziché l'aria interna circostante. (Propano
liquido (GPL), gas naturale (GN) o carbone).
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+ Convettivo - riscalda indirettamente gl
alimenti sfruttando I'aria interna per cuocere.
(Propano liquido (GPL), gas naturale (GN) o
carbone).

COME UTILIZZARLO

1. Preparare la pizza condendola con i vari
ingredienti

2. Posizionamento del forno per pizza:

* Posizionarlo al centro della griglia

*Accertarsi che I'apparecchio tocchi la parete
posteriore

+ Lasciare uno spazio sui lati (~ 2,5 cm per lato)

*Assicurarsi che il coperchio abbia lo spazio per
chiudersi

3. Preriscaldamento:

*Accendere il grill sequendo le istruzioni fornite
dal produttore dello stesso.

*Una volta acceso, impostare I'apparecchio su
HIGH (alto) per 5-15 minuti fino a quando la
temperatura interna non raggiungera i 220 °C.

¢ NOTA: | risultati possono variare in base alle
dimensioni del grill, al sistema di cottura e ai
BTU.

4. Infornare la pizza:

* Posizionare con attenzione la pizza sulla
pietra per pizza utilizzando una pala da pizza
(venduta separatamente).

* ATTENZIONE: Le superfici raggiungeranno
temperature elevate!

* Chiudere il coperchio del gril.

5. La cottura & completa quando:

* Gliingredienti sono cotti al punto desiderato

* L'impasto inizia a bruciarsi attorno ai bordi

* NOTA: | risultati possono variare in base al grill
e al tipo di pizza.

6. Sfornare la pizza:

+ Siconsiglia di utilizzare una pala da pizza per

sfornare la pizza al termine della cottura.
7. Smontaggio:

+ Lasciar raffreddare 'apparecchio per 1-2 ore
prima di spostarlo.

+ Sistemarlo in un'area pulita e asciutta per
evitare la corrosione.

8. Pulizia e manutenzione:

+ Pulire il corpo dell'apparecchio con acqua e
sapone.

* NON utilizzare detergenti sulla pietra per pizza.
E un materiale poroso. Basta sciacquare con
acqua e lasciare asciugare. E normale che la
pietra per pizza si macchi. Questo fatto non ne
pregiudica il funzionamento.

DEFINIZIONI
Temperatura

* Temperatura dell'aria interna o
dell'apparecchio: La temperatura
dell'aria interna si vede sull'indicatore
di temperatura integrato nella parte
superiore dello Universal Pizza Oven. I
calore dell'aria interna aiutera a cuocere
la crosta, il formaggio e gli ingredienti. La
temperatura dell'aria interna si modifichera
rapidamente al modificarsi della quantita di
calore prodotta dal grill.

* Temperatura pietra per pizza:
Inizialmente la temperatura della pietra
per pizza aumentera pitl lentamente
della temperatura dell'aria interna, ma si
equilibrera gradualmente con lindicatore di
temperatura del forno.
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WAARSCHUWINGEN EN GEBRUIK:
BELANGRIJK: ALLE INSTRUCTIES EN
BEVEILIGINGEN IN DEZE RUBRIEKEN
MOETEN WORDEN GEVOLGD OM SCHADE
EN/OF LETSEL TE VOORKOMEN. VERWIJDER
AL HET VERPAKKINGSMATERIAAL VOOR
HET EERSTE GEBRUIK.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE

* Gebruik de universele pizzaoven uitsluitend op
een degelijk onderhouden en goed verluchte grill
buiten, met het deksel altijd helemaal open. Alle
opperviakken, inclusief grillroosters, vuurkorf
en vetlade van de grill, moeten véor elk gebruik
schoongemaakt zijn.

Altijd  hittebestendige  ovenwanten  of
handschoenen voor koken buitenshuis dragen
als u de universele pizzaoven gebruikt.
Universele pizzaoven op de grill NIET aanraken,
voordat de oven helemaal afgekoeld is. De
zwarte metalen behuizing kan een temperatuur
van rond 260 °C bereiken tijdens het gebruik.
Grill NIET aanzetten of voorverwarmen, voordat
de universele pizzaoven op de grill is geplaatst.
De universele pizzaoven NIET onbewaakt
achterlaten en kinderen niet zonder toezichtin de
nabijheid van de grill laten, als de grill aanstaat of
de kolen heet zijn.

Uitsluitend  geschikt bak- en keukengerief
gebruiken om te bakken en uw universele
pizzaoven schoon te maken. GEEN plastic,
siliconen of glas gebruiken.

De steen NIET in aanraking laten komen
met ander voedsel dan pizza's of brooddeeg.
Voedsel met vet, olie of boter (vlees, met olijfolie
bedekte zaken, koekjes enz.) mogen niet direct
in aanraking komen met de steen. Deze zaken
moeten in een metalen bakpan, op een metalen
bakplaat of in een gietijzeren pan worden
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gebakken, omdat de steen vet, olie en boter
zal absorberen en dit kan leiden tot rook, vieze
geurtjes en vlekken en later uw gerechten een
ranzige smaak kan geven.

* PIZZASTENEN ZIUN BREEKBAAR. ZE
KUNNEN BREKEN ALS ZE VALLEN.
DE UNIVERSELE PIZZAOVEN WORDT
BUITENGEWOON HEET. DE STEEN OF
EEN ANDER DEEL VAN DE UNIVERSELE
PIZZAOVEN NIET AANRAKEN TIJDENS HET
GEBRUIK.

*Om de steen schoon te maken, laat u de
universele pizzaoven gedurende 15 minuten
verwarmen na het bakken van de gerechten.
Schraap alle resten af. GEEN reinigingsmiddelen
of andere vioeistoffen gebruiken om de steen
schoon te maken.

* UNIVERSELE PIZZAOVEN NIET
VERPLAATSEN, VOORDAT DE OVEN
HELEMAAL AFGEKOELD IS. Wacht ten minste
90 minuten na het afzetten van de grill, voordat
u de oven verwijdert. Met een houtskoolgrill kan
het langer duren om af te koelen. GEEN water
of oplosmiddelen gebruiken om na gebruik
te helpen bij het afkoelen van de universele
pizzaoven.

* GEEN benzine, alcohol, houtproducten,
houtskool of ander brandbaar materiaal in de
bakkamer plaatsen.

* De universele pizzaoven NOOIT binnen of als
verwarming gebruiken.

Kooksysgemen

* Infrarood - verwarmt voedsel direct in de
plaats van de interne lucht errond (vloeibaar
propaangas (LP), aardgas of houtskool).
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+ Convectie — verwarmt voedsel indirect met
gebruik van de interne lucht om te koken
(vloeibaar propaangas (LP), aardgas of
houtskool).

GEBRUIK
1. Ingrediénten halen en pizza’s opbouwen
2. Pizzaoven plaatsen:

* Plaats de oven in het midden van de grill.

* De oven moet de achterwand raken.

+ Laat wat ruimte aan de zijkanten (ongeveer
2,5 cm aan elke kant).

* Het deksel moet kunnen sluiten.

3. Voorverwarmen:

* Volg de instructies van de fabrikant van de
grill om aan te steken.

* Na het aansteken stelt u in op HOGE stand
gedurende 5 a 15 minuten, totdat de interne
temperatuur wordt afgelezen als 220 °C.

¢ NB: Resultaten kunnen verschillen op
basis van de afmetingen van de grill, het
kooksysteem en de BTU's.

4. Pizza insteken:

* Plaats de pizza voorzichtig op de
pizzasteen met gebruik van een pizzaschep
(afzonderlijk verkocht).

* OPGELET: oppervlakken zullen warm zijn.

+ Sluit het deksel op de grill.

5. Wanneer stoppen?

* Pizzatoppings zijn bereid naar wens.

* Deeg begint te verbranden rond de randen.

¢ NB: Resultaten kunnen verschillen op basis
van de grill en het pizzatype.

6. Pizza verwijderen:

* Hetis aanbevolen om de bereide pizza te

verwijderen met een pizzaschep.
7. Opbergen:

* Laat de oven 1a 2 uur afkoelen voordat u de
oven verwijdert.

1

+ Opbergen in een schone en droge ruimte om

corrosie te voorkomen.
8. Reiniging en onderhoud:

* Hoofdgedeelte reinigen met zeep en water.

* GEEN reinigingsmiddelen gebruiken op de
pizzasteen. De steen is poreus. Gewoonweg
afspoelen met water en laten drogen.
Vlekken op de pizzasteen zijn te verwachten
en tasten de werking niet aan.

DEFINITIES
Temperatuur

* Interne temperatuur van de lucht
of het apparaat: U kunt de interne
luchttemperatuur aflezen door te kijken
naar de ingebouwde thermometer
aan de bovenkant van de universele
pizzaoven. De interne luchtwarmte helpt
bij het bakken van de korst, de kaas en
de toppings. De interne luchttemperatuur
reageert snel als u de door de grill
geproduceerde warmte verandert.

* Temperatuur van pizzasteen: De
temperatuur van de pizzasteen verhoogt
eerst minder snel dan de interne
luchttemperatuur, maar wordt geleidelijk
gelijk aan de temperatuur gemeten aan
de oven.
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VARNINGAR OCH ANVANDNING:
VIKTIGT: ALLA INSTRUKTIONER OCH
SKYDDSATGARDER | DETTA AVSNITT
MASTE FOLJAS FOR ATT FORHINDRA
SKADOR OCH/ELLER SKADOR. TA BORT

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL FORE

FORSTA ANVANDNING.

VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

+ Anvand endast din Universal Pizza Oven pa
en vél underhallen, valventilerad utomhusgrill
med locket helt dppet hela tiden. Alla ytor
inklusive grillgaller, eldstad och fettbricka pa
grillen maste rengdras fore varje anvéndning
av Universal Pizza Oven.

*Anvéand alltid  varmebesténdiga ugnsvantar
ellerhandskar avsedda fér utomhusmatlagning
nar du hanterar Universal Pizza Oven.

*Rér  INTE Universal Pizza Oven nér den
ar pa grillen, forran den har svalnat helt.
Svartmetallhuset kan na temperaturer pa +/-
260°C under anvandning.

+Sla  INTE pa eller férvarm inte grillen innan
du placerar Universal Pizza Oven pa grillen.

«Ldmna INTE Universal Pizza Oven utan
uppsikt eller tillat odvervakade barn i narheten
medan grillen &r pa eller kolen &r varm.

* Anvand endast lampliga ungsformar eller
redskap nér du bakar och rengér din Universal
Pizza Oven. Anvand INTE plast, silikon eller
glas.

«Lat INTE annan mat an pizza eller
broddeg komma i kontakt med stenen.
Livsmedel som innehaller fett, olja eller smor
(kétt, olivolja, kakor, kex etc.) far inte komma i
direkt kontakt med stenen. Dessa foremal ska
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bakas i en metallpanna, pa en metallplat eller
i en gjutidrnspanna eftersom stenen kommer
att absorbera fett, olja och smér som kan
orsaka rok, lukt, fargning och kan ge hérsken
smak till det du bakar i framtiden.

* PIZZASTENAR AR OMTALIGA OCH
KAN GA SONDER OM DE TAPPAS.
DEN UNIVERSELLA PIZZAUGNEN BLIR
EXTREMT VARM. ROR INTE STENEN
ELLER NAGON ANNAN DEL AV DEN
UNIVERSELLA PIZZAUGNEN NAR DEN
ANVANDS.

* For att rengdra sten, varm Universal Pizza
Oven i 15 minuter efter att maten har lagats
och skrapa bort eventuella kvarvarande
rester. Anvand INTE rengo6ringsmedel eller
andra vatskor for att rengéra stenen.

+TAG INTE BORT UNIVERSAL PIZZA-
UGNEN INNAN DEN AR HELT AVKYLD.
Lat grillen vara i fred minst 90 minuter efter
att du stangt av den och ta bort den sedan.
Om du anvander en kolgrill kan ytterligare
kyltid krdvas. Anvand INTE vatten eller
andra 16sningsmedel for att hjélpa till att kyla
Universal Pizza Oven efter anvandning.

+ Placera INTE bensin, alkohol, tréaprodukter, kol
eller annat brannbart material i bakkammaren.

« Universal Pizza Oven far ALDRIG anvandas
inomhus eller fér uppvarmning.

Tillagningssystem

* Infrardd - varmer mat direkt istéllet fér den
inre luften runt den. (Flytande propan (LP),
naturgas (NG) eller kol.)
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* Konvektiv - varmer mat indirekt med
hjalp av den inre luften fér att laga mat.
(Flytande propan (LP), naturgas (NG) eller
kol.)

HUR MAN ANVANDER DET
1. Skaffa ingredienser & laga pizzor
2. Placering av pizzaugn:
* Placera mitt i grillen
+ Se ill att enheten vidror bakvaggen
+ Se ill att vissa avstand pa sidorna
(~1vardera)
+ Se ill att locket kan sténgas
3. Forvarmning:
+ Folj din grilltillverkares
tandningsanvisningar for att tanda.
* Nér den tands, Stall in enheten pa HIGH
i 5-15 minuter tills den inre temperaturen
arr 220° C.
+ OBS: Resultaten kan variera beroende pa
grillstorlek, tillagningssystem och BTU.
4, Sétt in Pizzan:
* Légg pizzan forsiktigt pa pizzastenen med
ett pizzaskal (saljs separat).
* VARNING: Ytorna blir heta!
+ Stang locket pa din grill.
5. Sluta nér:
+ Palagget ar tillagat som du vill ha det
+ Degen bdrjar bli brénd runt kanterna
+ OBS: Resultaten kan variera beroende pa
grill- och pizzatyp.
6. Ta bort Pizzan:
* En Pizza Peel rekommenderas for att ta
bort pizzan nér den ar klar.

7. Forpackning:

* Lat enheten svalna i 1-2 timmar innan du
tar bort den.

* Placera i ett stélle som ar rent och torrt for
att férhindra korrosion.

8. Rengoring och underhall:

* Rengor enheten med tval och vatten.

* Anvand INTE rengéringsmedel pa
pizzastenen. Det ar ett pordst material.
Skolj bara med vatten och lat torka. Att
pizzastenen blir flackig ar normalt och
paverkar inte funktionen.

DEFINITIONER
Temperatur

* Intern luft eller enhetstemperatur:
Du kan se vad den interna
lufttemperaturen &r genom att titta
pa den inbyggda temperaturméataren
pa toppen av Universal Pizza Oven.
Intern luftvérme hjalper till att laga
din skorpa, ost och palagg. Den inre
lufttemperaturen reagerar snabbt nér
du &ndrar mangden varme som blir pa
grillen.

* Pizza Stone Temp: Temperaturen pa
stenen kommer att stiga langsammare
an den inre lufttemperaturen i borjan
men kommer gradvis att utjamnas i
ugnen.

13
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VAROITUKSET JA KAYTTOOHJEET:
TARKEAA: ON ERITTAIN TARKEAA NOU-
DATTAA KAIKKIA MAINITTUJA OHJEITA JA
TURVATOIMENPITEITA MAHDOLLISTEN VAU-
RIOIDEN TAI HENKILOVAMMOJEN VALTTAMI-
SEKSI. POISTA KAIKKI PAKKAUSMATERIAA-
LIT ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA.
TARKEAT TURVALLISUUSTIEDOT
«Kaytd Universal Pizza Oven-uunia vain
yllapidetyssa, hyvan imankierron omaavassa
ulkogrillissé kannen ollessa auki koko kéyton
ajan. Kaikki pinnat, mukaan lukien grilliritilat,
jakotukki, tulipesd ja grillin rasvapelt, on
puhdistettava ennen Pizzauunin jokaista kayttoa.
« Kaytd aina lammonkestavia uunikintaita tai
kasineita, jotka on suunniteltu grillauskayttoon,
kun kasittelet Universal Pizza Oven -uunia.
«ALA koske Universal Pizza Oven -uuniin
sen ollessa kKiinnitettynd grillin ja kaytossa.
Anna laitteen jadhtyd ennen siirtdmista.
Musta metallirunko voi saavuttaa +/- 260° C:
niampétilan kayton aikana.
« ALA kytke grillia padlle tai esildmmitd ennen
Universal Pizza Oven -uunin asettamista grillille.
+ALA jatd Universal Pizza Oven -uunia
vartioimatta alaka salli lapsia sen lahelle grillin
ollessa paalla tai hiilien kuumia.
*« Kaytd Universal Pizza Oven -uunin kanssa
vain siihen tarkoitettuja ruokailuvélineitd ja
puhdistustuotteita, seka valmista siind vain
tarkotuksenmukaisia ruokia. ALA kéytd muovia,
silikonia tai lasia.
«ALA anna muiden ruokien kuin pizzan tai
leipataikinan koskettaa kived. Rasvalla, dljylla
tai voilla sivelletyt ruoat (lihat, oliivioljylla
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paallystetyt tuotteet, keksit, jne.) eivat saa joutua
suoraan kosketukseen kiven kanssa. Kéyta
metallista uunipannua, metallista leivinpeltid
tai valurautaista paistinpannua naiden ruokien
valmistamiseen, silla kivi imee itseensa rasvaa
ja oliya. Tama estaa savun, hajujen ja tahrojen
muodostumisen.

* PIZZAKIVET OVAT HAURAITA JA VOIVAT
RIKKOUTUA PUDOTTAESSA. UNIVERSAL
PIZZA OVEN -UUNI ON ERITTAIN KUUMA.
ALA KOSKE KIVEEN TAI MUUHUN
UNIVERSAL PIZZA OVEN -UUNIN OSAAN
KAYTON AIKANA.

« Lammitd Universal Pizza Oven -uunia viela
15 minuuttia  kypsennyksen jalkeen sen
puhdistamiseksi. Raaputa sitten jéljella olevat
jadnnokset uunista. ALA kaytd puhdistusaineita
tai muita nesteita kiven puhdistamiseen.

« ALA POISTA PIZZAUUNIA ENNEN KUIN SE
ON TAYSIN JAAHTYNYT. Odota vahintaan
90 minuuttia grillin  sammuttamisen jalkeen.
Jos kaytat hiiligrillia, voi jaahdytyksessa kestaa
kauemmin. ALA kayta vetta tai muita liuottimia
Universal Pizza Oven -uunin jaahdyttdmiseen
kayton jalkeen.

« ALA kéytéd bensiinia, alkoholia, puutuotteita,
puuhiiltd tai muuta palavaa materiaalia
leivinkammissa.

* Universal Pizza Oven -uunia ei saa KOSKAAN
kayttaa sisétiloissa tai [ammitystarkoitukseen.

Keittojarjestelma

* Infrapuna — 18mmitta4 ruoan suoraan
ymparilld olevan sisdisen ilman sijaan.
(Nestemainen propaani (LP), Maakaasu
(NG) tai Puuhiili.)
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* Konvektiivinen — [ammittaa ruoan
epasuorasti sisdisen ilman avulla.
(Nestemainen propaani (LP), Maakaasu

.. (NG) tai Puuhiili.)

KAYTTO
1. Valitse ainekset & valmista pizzat
2. Pizzauunin sijoittaminen:

+Aseta grillin keskelle

« Varmista, etta laite koskettaa takaseinaa

+ Varmista sivujen etaisyys (n. 2,5 cm/sivu)

« Varmista, etta kansi voidaan sulkea

3. Esilammitys:

* Noudata grillin valmistajan sytytysohjeita.

* Kun se on sytytetty, aseta yksikko
"HIGH" -saadolle 5-15 minuutiksi, kunnes
sisdlampatila on 220° C.

* HUOMAA: Tulokset voivat vaihdella grillin
koon, keittojarjestelman ja lampoyksikon
mukaan.

4. Lisaa pizza uuniin:

* Aseta pizza varovasti pizzakiven paalle
lastan avulla (myydaan erikseen).

+ HUOMAUTUS: Pinnat ovat kuumia!

+ Sulje grillin kansi.

5. Lopeta kypsennys, kun:

+ Paalliset on kypsennetty mieleiseksesi

* Taikinan reunat hiiltyvat

» HUOMAA: Tulokset voivat vaihdella grilli- ja
pizzataikinan mukaan.

6. Pizzan poistaminen:

*  Kayta lastaa pizzan siirtdmiseksi uunista sen

ollessa valmis.
7. Kayton jalkeen:

* Anna laitteen jaahtya 1-2 tuntia ennen

irottamista.
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* Aseta alueelle, joka on puhdas ja kuiva

korroosion estamiseksi.
8. Puhdistus ja huolto:

+ Puhdista laitteen runko saippualla ja vedella.

«  ALA kéytd puhdistusaineita pizzakiven
puhdistamiseksi. Se on huokoinen
materiaali. Huuhtele kivi vain vedelld ja
anna kuivua. Pizzakiven varjaantyminen on

.. hormaalia eika vaikuta ruoanlaittoon.

MAARITELMAT
Lampatila

+ Sisailman tai yksikon lampatila:
Voit lukea siséisen ilman lampétilan
lampatilamittarin avulla. Siséinen
ilmalampd auttaa taikinan, juuston ja
taytteiden paistamisessa. Sisailman
lampoatila reagoi nopeasti grillin
lampatilan saatoinin.

* Pizzakiven Lampotila: Pizzakiven
lampatila nousee aluksi sisdilmaa
hitaammin, mutta tasoittuu vahitellen
uunin lampotilamittarin kanssa.
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ADVERTENCIAS Y USO:

IMPORTANTE: SE DEBEN SEGUIR TODAS
LAS INSTRUCCIONES Y SALVAGUARDIAS EN
ESTA SECCION PARA PREVENIR DANOS Y/O
LESIONES. RETIRE TODOS LOS MATERIALES
DEL EMBALAJE ANTES DEL PRIMER USO.
INFORMACION DE SEGURIDAD IMPORTANTE

* Solo use su horno universal para pizza en una
parrila al aire libre bien ventilada y mantenida
adecuadamente con la tapa completamente abierta
en todo momento. Todas las superficies, incluidas
las rejillas de la parrilla, la cAmara de combustién y la
bandeja para la grasa de la parrilla, deben limpiarse
antes de cada uso del horno universal para pizza.
Siempre use manoplas resistentes al calor o guantes
disefiados para cocinar al aire libre cuando manipule
el horno universal para pizza.

NO toque el horno universal para pizza cuando
esté en la parrilla, hasta que se haya enfriado por
completo. La carcasa de metal negro puede alcanzar
temperaturas de +/- 260 °C durante su uso.

NO encienda ni precaliente la parrilla antes de
colocar el horno universal para pizza en la parrilla.
NO deje el horno universal para pizza desatendido
ni permita que nifios sin supervision estén cerca
mientras la parrilla esté encendida o las brasas estén
calientes.

Use solamente recipientes o utensilios para hornear
apropiados mientras homea y limpia su homo
universal para pizza. NO use plastico, silicona o
vidrio.

NO permita que ofros alimentos que no sean pizza
0 masa para pan entren en contacto con la piedra.
Cualquier alimento que contenga grasa, aceite 0
mantequilla (cames, productos untados con aceite
de oliva, galletas, bizcochos, etc.) no debe entrar
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en contacto directo con la piedra. Estos productos
deben homearse en una bandeja para hornear de
metal, sobre una plancha para homear de metal 0
en una sartén de hierro fundido, ya que la piedra
absorbera la grasa, el aceite y la mantequilla, lo que
puede provocar humo, olores, manchas y puede
impartir sabores rancios a los articulos que hornea
en el futuro.
LAS PIEDRAS PARA PIZZA SON FRAGILES Y
PUEDEN ROMPERSE SI SE CAEN. EL HORNO
UNIVERSAL PARA PIZZA SE CALIENTA
EXTREMADAMENTE. NO TOQUE LA PIEDRA NI
NINGUNA OTRA PARTE DEL HORNO UNIVERSAL
PARA PIZZA MIENTRAS ESTE EN USO.
Para limpiar la piedra, caliente el horno universal
para pizza durante 15 minutos después de cocinar
los alimentos y raspe cualquier residuo restante.
NO utilice agentes de limpieza ni otros liquidos para
limpiar la piedra.
NO RETIRE EL HORNO UNIVERSAL PARA PIZZA
HASTA QUE SE ENFRIE POR COMPLETO. Espere
al menos 90 minutos después de apagar la parrilla
para refirarlo. Si usa una parrilla de carbon, es
posible que se requiera un tiempo de enfriamiento
adicional. NO use agua u otros disolventes para
ayudar a enfriar el homo universal para pizza
después de su uso.

* NO coloque gasolina, alcohol, productos de madera,
carbén ni ningln otro material combustible en la
camara de horneado.

* El'homo universal para pizza NUNCA debe usarse
en interiores o para calentar.

Sistemas de coccion

* Infrarrojo: calienta los alimentos directamente
en lugar del aire interno que los rodea. (Propano
Liquido (LP), Gas Natural (GN) o Carbon.)
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+ Convectivo: calienta los alimentos

indirectamente usando el aire interno para
cocinar. (Propano Liquido (LP), Gas Natural
(GN) o Carbon.)

COMO SE USA
1. Reuna los ingredientes y cree pizzas
2. Colocacion del horno de pizza:

+ Coldquelo en el medio de la parrilla.

*Asegurese de que la unidad toque la pared
trasera

*Asegure algo de espacio en los lados (~ 1" cada
uno)

*Aseglrese de que la tapa pueda cerrarse

3. Precalentar:

* Siga las instrucciones de encendido del
fabricante de su parrilla para encender.

*Una vez encendido, coloque la unidad en ALTO
durante 5 a 15 minutos hasta que la temperatura
interna sea de 220 °C.

* NOTA: Los resultados pueden variar segun el
tamafio de la parrilla, el sistema de coccion y
las BTU.

4. Insertar la pizza:

+ Coloque con cuidado su pizza sobre la piedra
para pizza usando una pala para pizza (se
vende por separado).

+ PRECAUCION: iLas superficies estaran
calientes!

* Cierre la tapa de su parrilla.

5. Detener cuando:

* Los ingredientes se hayan cocinado a su gusto.

* Lamasa comience a carbonizarse alrededor de
los bordes.

* NOTA: Los resultados pueden variar segun el
tipo de parrilla y pizza.
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6. Quitar la pizza:
+ Se recomienda usar una pala para pizza para
retirar la pizza una vez completa.
7. Empacado:
* Deje que la unidad se enfrie durante 1-2 horas
antes de retirarla.
+ Coldquela en un area que esté limpia y seca
para evitar la corrosion.
8. Limpieza y mantenimiento:
* Limpie el cuerpo de la unidad con agua y jabon.
*NO use limpiadores en la piedra para pizza.
Es un material poroso. Simplemente enjuague
con agua y deje secar. El manchado de la
piedra para pizza es normal y no afectara el
funcionamiento.

DEFINICIONES
Temperatura
* Temperatura del aire interno o de la
unidad: Puede leer la temperatura del aire
interno mirando el indicador de temperatura
integrado en la parte superior del horno
universal para pizza. El calor del aire interno
ayudara a cocinar la masa, el queso y los
aderezos. La temperatura del aire interno
reaccionara rapidamente cuando cambie la
cantidad de calor producido por su parrilla.
* Temperatura de la piedra para pizza:
La temperatura de la piedra para pizza
aumentara mas lentamente que la
temperatura del aire interno al principio,
pero se igualara gradualmente con el
indicador de temperatura del horno.
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AVISOS E UTILIZACAO:

IMPORTANTE: TODAS AS INSTRUGOES E

MEDIDAS DE SEGURANGA CONTIDAS NESTAS

SECCOES DEVEM SER SEGUIDAS PARA

EVITAR DANOS E/OU FERIMENTOS. RETIRE

TODOS OS MATERIAIS DE EMBALAGEM ANTES

DA PRIMEIRA UTILIZAGAO.

INFORMAGOES DE SEGURANGA IMPORTANTES

* Utilize o seu Forno de Pizza Universal apenas
num grelhador exterior em boas condigdes e bem
ventilado com a tampa sempre aberta. Todas as
superficies, incluindo as grelhas, a fornalha e
0 tabuleiro de gordura do grelhador, devem ser
limpas antes de cada utilizagao do Fomo de Pizza
Universal.

* Use sempre luvas de forno resistentes ao calor ou
luvas concebidas para cozinhar ao ar livre quando
manusear o Forno de Pizza Universal.

*NAO toque no Forno de Pizza Universal
quando estiver no grelhador, até ter arefecido
completamente. A estrutura metalica preta pode
atingir temperaturas de +/- 260°C durante a
utilizagéo.

* NAO ligue, nem pré-aquega o grelhador antes de
colocar o Forno de Pizza Universal no grelhador.
*NAO deixe o Forno de Pizza Universal sem
vigildncia, nem permita que criangas sem
supervisao estejam por perto enquanto o grelhador

estiver ligado ou as brasas estiverem quentes.

+ Utilize apenas assadeiras ou utensilios de cozinha
adequados para cozinhar e limpar o Forno de
Pizza Universal. NAO utilize plastico, silicone ou
vidro.

* NAO permita que outros alimentos para além de
massa de pizza ou de pdo entrem em contacto
com a pedra. Quaisquer alimentos que contenham
gordura, 6leo ou manteiga (carnes, artigos
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revestidos com azeite, biscoitos, bolachas, etc.)
ndo devem entrar em contacto direto com a pedra.
Estes artigos devem ser cozinhados numa forma
de metal, num tabuleiro de metal ou numa frigideira
de ferro fundido, uma vez que a pedra absorvera
a gordura, o 6leo e a manteiga, podendo provocar
fumo, odores, manchas e conferir sabores
rangosos aos artigos que cozinhar no futuro.

+AS PEDRAS DE PIZZA SAO FRAGEIS E
PODEM PARTIR SE CAIREM. O FORNO DE
PIZZA UNIVERSAL FICA EXTREMAMENTE
QUENTE. NAO TOQUE NA PEDRA OU EM
QUALQUER OUTRA PARTE DO FORNO DE
PIZZA UNIVERSAL DURANTE A UTILIZAGAO.

* Para limpar a pedra, aquega o Fomno de Pizza
Universal durante 15 minutos depois de os
alimentos estarem cozinhados e raspe qualquer
residuo restante. NAQ utilize produtos de limpeza
ou outros liquidos para limpar a pedra.

* NAO RETIRE O FORNO DE PIZZA UNIVERSAL
ATE ESTAR COMPLETAMENTE FRIO. Aguarde
pelo menos 90 minutos apds desligar o grelhador
para o retirar. Se utilizar um grelhador a carvéo,
pode ser necessario um tempo de arrefecimento
adicional. NAO utilize &gua ou outros solventes
para ajudar a arrefecer o Forno de Pizza Universal
apos a utilizagéo.

*NAO coloque gasolina, &lcool, produtos de
madeira, carvdo vegetal ou qualquer outro material
combustivel na cdmara de cozedura.

* O Fomo de Pizza Universal NUNCA deve ser
utilizado dentro de casa ou para efeitos de
aquecimento.

Sistemas de cozedura
* Infravermelhos - aquece os alimentos
diretamente em vez de os aquecer com o ar
interior a0 seu redor. [Propano liquido (PL),
gas natural (GN) ou carvéo vegetal].
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+ Convectivo - aquece os alimentos
indiretamente, utilizando o ar interior para
cozinhar. [Propano liquido (PL), gas natural
(GN) ou carvéo vegetal].

MODO DE UTILIZACAO
1. Reunir os ingredientes e fazer pizzas
2. Colocagao do forno de pizza:

* Coloque-0 no centro do grelhador

+ Certifique-se de que a unidade toca na parede
traseira

+ Certifique-se de que existe algum espago nos
lados (~2,5 cm cada)

+ Certifique-se de que a tampa fecha

3. Pré-aquecimento:

+ Siga as instrugbes de igni¢éo do fabricante do
grelhador para o acender.

+ Depois de aceso, coloque a unidade em
ALTA durante 5-15 minutos até a temperatura
interior indicar 220°C.

+ NOTA: Os resultados podem variar consoante
o tamanho do grelhador, o sistema de
cozedura e 0s BTU.

4. Inserir a Pizza:

+ Coloque cuidadosamente a sua pizza na
pedra para pizza utilizando uma casca de
pizza (vendida separadamente).

+ ADVERTENCIA: As superficies véo ficar
quentes!

* Feche a tampa do grelhador.

5. Parar quando:

* As coberturas estiverem cozinhadas ao seu
gosto

* Amassa comegar a tostar nas bordas

*+ NOTA: Os resultados podem variar consoante
o grelhador e o tipo de pizza.

6. Retirar a pizza:

* Recomenda-se a utilizagdo de uma casca de

pizza para retirar a pizza depois de terminada.

7. Embalar:

+ Deixe a unidade arrefecer durante 1-2 horas
antes de a refirar.

¢ Coloque-a num local limpo e seco para evitar
a corrosao.

8. Limpeza e manutengao:

* Limpe a estrutura da unidade com agua e
sabdo.

* NAQ utilize produtos de limpeza na pedra
para pizza. E um material poroso. Lave
apenas com agua e deixe secar. As manchas
na pedra para pizza s@o normais e ndo afetam
0 seu funcionamento.

DEFINICOES
Temperatura
* Temperatura do ar interior ou da
unidade: Pode verificar a temperatura
do ar interior no medidor de temperatura
integrado na parte superior do Forno de
Pizza Universal. O calor do ar interior
ajudara a cozinhar a crosta, o queijo € as
coberturas. A temperatura do ar interior
reage rapidamente quando se altera
a quantidade de calor produzida pelo
grelhador.
* Temperatura da pedra para pizza:
No inicio, a temperatura da pedra para
pizza aumentara de forma mais lenta
do que a temperatura do ar interior,
mas gradualmente correspondera a
temperatura do medidor de temperatura do
forno.
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ADVARSLER OG BRUG:

VIGTIGT: ALLE INSTRUKTIONER OG SIKKER-

HEDSFORANSTALTNINGER | DETTE AFSNIT

SKAL F@LGES FOR AT FORHINDRE SKADE

OG/ELLER PERSONSKADE. FJERN ALLE EM-

BALLAGEMATERIALER F@R FORSTE BRUG.

VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

* Brug kun din Universal Pizza Oven pa en korrekt
vedligeholdt, godt ventileret udenders grill
med laget helt abent hele tiden. Alle overflader
inklusive grillriste, ildkasse og fedtbakke pa
grillen skal renggres inden hver brug af Universal
Pizza Oven.

* Brug altid varmebestandige ovnhandsker eller
-handsker designet til udendars madlavning, nar
du handterer Universal Pizza Oven.

* Ror IKKE ved Universal Pizza Oven, nar den
er pa grillen, for den er helt afkelet. Det sorte
metalhus kan na temperaturer pa +- 260°C
under brug.

* Teend IKKE eller forvarm grillen, fer du placerer
Universal Pizza Oven pa grillen.

* Efterlad IKKE Universal Pizza Oven uden opsyn,
eller lad bern uden opsyn veere i neerheden,
mens grillen er teendt, eller kullene er varme.

*Brug kun passende bagveerk eller redskaber,
mens du bager og renger din Universal Pizza
Oven. Brug IKKE plast, silikone eller glas.

*Lad IKKE andre fgdevarer end pizza eller brgdde;
komme i kontakt med stenen. Fodevarer, der
indeholder fedt, olie eller smer (kad, genstande
belagt med olivenolie, smakager, kiks osv.), bar
ikke komme i direkte kontakt med stenen. Disse
genstande skal bages i en metalbageform, pa
en metalbageplade eller i en stgbejernspande,

20

da stenen absorberer fedt, olie og smer, der
kan forarsage rygning, lugt, farvning og kan
give harske smag til genstande, som du bager
i fremtiden.
PIZZASTEN ER SKR@BELIGE OG KAN
GA | STYKKER, HVIS DE TABES. DEN
UNIVERSELLE PIZZAOVN BLIVER
EKSTREMT VARM. R@R IKKE VED STENEN
ELLER NOGEN ANDEN DEL AF DEN
UNIVERSELLE PIZZAOVN, MENS DEN ER |
BRUG.
For at rense stenen skal du opvarme Universal
Pizza Oven i 15 minutter efter maden er
tilberedt og skrabe eventuelle rester af. Brug
IKKE rengaringsmidler eller andre vaesker til at
rengare stenen.
FJERN IKKE DEN UNIVERSELLE PIZZAOVN,
FOR DEN ER HELT AFK@LET. Vent mindst
90 minutter, efter at grillen er slukket, fgr du
tager den ud. Hvis du bruger en kulgrill, kan der
vaere behov for yderligere keletid. Brug IKKE
vand eller andre oplasningsmidler som hjeelp til
afkeling af Universal Pizza Oven efter brug.
*Anbring IKKE benzin, alkohol, treeprodukter,
treekul eller andet breendbart materiale i
bagekammeret.
* Universal Pizza Ovn ma ALDRIG bruges
indenders eller il opvarmningsformal.

Madlavningssystemer
* Infrared - opvarmer mad direkte i stedet for
den indre luft omkring den. (Flydende propan
(LP), naturgas (NG) eller traekul.)

o

o

o
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* Konvektiv - opvarmer mad indirekte ved
hjeelp af den indre luft til at lave mad.
(Flydende propan (LP), naturgas (NG) eller
treekul.)

SADAN BRUGES
1. Saml ingredienser og lav pizzaer
2. Pizza Ovn Placering:

* Placer midt pa grillen

* Serg for, at enheden rarer bagveeggen

« Serg for en vis afstand pa siderne (~ 1" hver)

« Serg for, at laget kan lukke

3. Forvarme:

* Folg grillproducentensanvisninger for at
teende grillen.

* Nar den er teendt, seet enheden pa HIGH i
5-15 minutter, indtil den indre temperatur er
220° C.

+ BEMARK: Resultaterne kan
variere afhaengigt af grillstarrelse,
madlavningssystem og BTU'er.

4. Indsat Pizza:

* Placer forsigtigt din pizza pa pizzastenen
ved hjeelp af en pizzaspade (seelges
separat).

+ FORSIGTIG: Overfladerne vil veere varme!

* Luk laget pa din grill.

5. Stop nar:

* Toppings tilberedes efter din smag

*Dejen begynder at blive forkullet kanterne

+ BEMARK: Resultaterne kan variere
afheengigt af grill- og pizzatype.

6. Fjern Pizza:

+ Det anbefales at bruge en pizzaspade til at

fierne pizzaen, nar den er feerdig.

21

7. Pakning:

+ Lad enheden kgle af i 1-2 timer, far den
fienes.

* Anbring i et omrade, der er rent og tert for at
forhindre korrosion.

8. Rengering og vedligeholdelse:

+ Rengar apparatet med vand og saebe.

* Brug IKKE renggringsmidler pa pizzastenen.
Det er et porgst materiale. Skyl efter med
vand og lad det tarre. Pletter pa pizzastenen
er normalt og pavirker ikke funktionen.

DEFINITIONER
Temperatur

* Intern luft eller enhedstemperatur:

Du kan lzese den interne lufttemperatur
ved at se pa den indbyggede
temperaturmaler gverst pa Universal
Pizza Oven. Intern [uftvarme hjeelper
med at tilberede skorpe, ost og toppings.
Den indre lufttemperatur reagerer hurtigt,
nar du eendrer maengden af varme, der
produceres af din grill.

* Pizza Stone Temp: Pizzastenens
temperatur stiger langsommere end den
indre lufttemperatur i starten, men vil
gradvist udligne med temperaturmaleren
pa ovnen.
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ADVARSLER OG BRUK:

VIKTIG: ALLE INSTRUKSJONER OG

SIKKERHETSTILTAK | DISSE AVSNITTENE

MA FOLGES FOR A FORHINDRE SKADE

OG/ELLER PERSONSKADE. FJERN ALT

EMBALLASJEMATERIALE F@R F@RSTE

GANGS BRUK.

VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

* Bruk kun Universal Pizza Oven pa en godt
vedlikeholdt, godt ventilert utenders grill med
lokket helt apnet til enhver tid. Alle overflater
inkludert grillrister, brennkammer og fettbrett
pa grilen ma rengjeres fer hver bruk av
Universal Pizza Oven.

* Bruk alltid varmebestandige ovnsvotter eller
hansker laget for utendgrs matlaging nar du
handterer Universal Pizza Oven.

*IKKE bergr Universal Pizza Oven nar
den star pa grillen, fer den er helt avkjglt.
Svartmetallhuset kan na temperaturer pa +/-
260 °C under bruk.

*IKKE sla pa eller forvarm grillen for du
plasserer Universal Pizza Oven pa grillen.

* IKKE la Universal Pizza Oven sta uten tilsyn
eller la barn veere uten tilsyn i naerheten mens
grillen er pa eller kullet er varmt.

*Bruk  bare  passende  grill-  eller
kjokkenredskaper mens du baker og rengjar
Universal Pizza Oven. IKKE bruk plast, silikon
eller glass.

* IKKE la annen mat enn pizza eller braddeig
komme i kontakt med steinen. Matvarer som
inneholder fett, olje eller smar (kjott, varer
belagt med olivenolje, kjeks, kjeks osv.) ber
ikke komme i direkte kontakt med steinen.
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Disse varene skal bakes i en metallpanne, pa
en metallbakeplate eller i en stgpejernspanne.
Det er fordi steinen vil absorbere fett, olje og
smear som kan forarsake rayking, lukt, flekker
og kan gi harske smaker til ting du baker i
fremtiden.

« PIZZASTEINER ER SKJ@RE OG KAN GA |
STYKKER HVIS DE SLIPPES. UNIVERSAL
PIZZA OVEN BLIR EKSTREMT VARM. IKKE
BERGR STEINEN ELLER NOEN ANNEN
DEL AV UNIVERSAL PIZZA OVEN MENS
DEN ER | BRUK.

« For & rengjere stein, varmer du opp Universal
Pizza Oven i 15 minutter etter at maten er
tilberedt og skraper av gjenveerende rester.
IKKE bruk rengjegringsmidler eller andre
vaesker for a rengjere steinen.

* IKKE FJERN UNIVERSAL PI1ZZA OVEN FOR
DEN ER HELT AVKJ@LT. La det ga minst
90 minutter etter at du har slatt av grillen for
a fierne den. Hvis du bruker en kullgrill, kan
det veere ngdvendig med ekstra kjgletid. IKKE
bruk vann eller andre Igsemidler for a hjelpe til
med & kjgle Universal Pizza Oven etter bruk.

* IKKE plasser bensin, alkohol, treprodukter,
kull eller annet brennbart materiale i
bakekammeret.

* Universal Pizza Oven ma ALDRI brukes
innendgrs eller til oppvarming.

Tilberedningssystemer

*Infrargd — varmer maten direkte i stedet
for den indre luften rundt den. (Flytende
propan (LP), naturgass (NG) eller trekull.)
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+ Konvektiv — varmer mat indirekte ved
a bruke den indre luften til & lage mat.
(Flytende propan (LP), naturgass (NG)
eller trekull.)
SLIK BRUKES DEN
1. Samle ingredienser & sett sammen
pizzaer
2. Plassering av pizzaovnen:
* Plasseres midt pa grillen
+ Forsikre deg om at enheten bergrer
bakveggen
* Serg for litt avstand pa sidene (~ 2,5 cm il
hver side)
* Sarg for at lokket kan lukkes
3. Forvarme:
* Folg grillprodusentens
tenningsinstruksjoner for & tenne.
* Nar den er tent, plasseres enheten
pa HAY i 5-15 minutter til den interne
temperaturen nar 220 °C.
* MERK: Resultatene kan variere basert pa
grillstarrelse, kokesystem og BTU-er.
4. Sett inn pizza:
* Legg pizzaen forsiktig pa pizzasteinen ved
hjelp av en pizzaskall (selges separat).
+ FORSIKTIG: Overflatene blir varme!
* Lukk lokket pa grillen.
5. Stopp nar:
* Fyllet er tilberedt etter din smak
+ Deigen begynner a forkulles langst
kantene
* MERK: Resultatene kan variere basert pa
grill- og pizzatype.
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6. Fjern pizzaen:

+ Det anbefales a bruke en pizzaspade til a

fierne pizzaen nar den er ferdig.
7. Pakke opp:

* La enheten avkjgles i 1-2 timer for du
fierner den.

* Plasseres i et omrade som er rent og tart
for & forhindre korrosjon.

8. Rengjering og vedlikehold:

* Rengjer enhetens kropp med sape og
vann.

* |kke bruk rengjeringsmidler pa
pizzasteinen. Det er et porgst materiale.
Skyll bare med vann og la det tarke.
Farging av pizzasteinen er normal og vil
ikke pavirke funksjonen.

DEFINISJONER
Temperatur

* Intern luft eller enhetstemperatur:
Du kan lese den indre lufttemperaturen
ved a se pa den innebygde
temperaturmaleren pa toppen av
Universal Pizza Oven. Intern luftvarme
vil hjelpe deg med a lage skorpe, ost
og palegg. Den indre lufttemperaturen
vil reagere raskt nar du endrer
mengden varme som produseres av
grillen.

* Pizzasteintemperatur:
Pizzasteintemperaturen stiger
langsommere enn den indre
lufttemperaturen fra starten,
men utjevnes gradvis med
temperaturmaleren pa ovnen.
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UPOZORNENIA A POUZITIE:

DOLEZITE: MUSIA SA DODRZIAVAT VSETKY

POKYNY A BEZPECNOSTNE OPATRENIA

UVEDENE V TYCHTO CASTIACH, ABY

SA ZABRANILO POSKODENIU A/ALEBO

ZRANENIU. PRED PRVYM  POUZITIM

ODSTRANTE VSETKY OBALOVE MATERIALY.

DOLEZITE BEZPECNOSTNE INFORMACIE

* Univerzdlnu pec na pizzu pouzivajte iba
na spravne udrZiavanom, dobre vetranom grile
v exteriéri, ktorého veko je vzdy Uplne otvorené.
Pred kazdym pouZitim univerzalnej pece na
pizzu je potrebné vyCistit v3etky povrchy vratane
grilovacich rostov, ohniska a zasobnika na tuk.

* Pri manipulacii s univerzalnou pecou na pizzu
vzdy pouiivajte Ziaruvzdorné rukavice alebo
rukavice urcené na pripravu jedal v exteriéri.

+ NEDOTYKAJTE sa umverzalnej pece na pizzu,
ked je na grile, az kym Uplne nevychladne.
Cierny kovovy kryt mdze poas pouzivania
dosiahnut teploty az +/- 260 °C.

+ NEZAPINAJTE ani nepredhrievajte gril skor,
ako na neho umiestnite univerzalnu pec
na pizzu.

+ NENECHAVAJTE univerzalnu pec na pizzu
bez dozoru a nedovolte, aby sa v jej blizkosti
nachadzali deti bez dozoru, ked je gril zapnuty
alebo je uhlie hortce.

*Pri pefeni a Cisteni univerzainej pece
na pizzu pouzwajte len kuchynské naradie alebo
pomdcky na to uréené. NEPOUZIVAJTE plast,
silikén alebo sklo.

* NEDOVOLTE, aby sa do kontaktu s grilovacim
kameriom dostali potraviny iné nez pizza alebo
chlebové cesto. V3etky potraviny, ktoré obsahuju
tuk, olej alebo maslo (mdso, vyrobky potreté
olivovym olejom, suSienky, keksy atd.), by sa
nemali priamo dotykat grilovacieho kamefa.
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Tieto suroviny by sa mali piect na kovovej
panvici, na kovovom plechu alebo na liatinovej
panvici, pretoZe grilovaci kamed pohlcuje tuk,
olej a maslo, o mdze spdsobit udenie, zapach,
Skvrny a moZze dodat potravinam, ktoré budete v
budtcnosti piect, zatuchnutd chut.

* KAMENE NA PIZZU sU KREHKE A MOZU
SA ZLOMIT, AK SPADNU; UNIVERZALNA
PEC NA PIZZU SA STAVA EXTREMNE
HORUCOU. POCAS POUZIVANIA  SA
NEDOTYKAJTE GRILOVACIEHO KAMENA
ANI INEJ CASTI UNIVERZALNEJ PECE
NA PIZZU.

*Na vycistenie grilovacieno kamerfa zahrejte
univerzalnu pec na pizzu 15 mindt po upeéeni
jedla a zoskrabte vSetky zvySky. Na Cistenie
grilovacieho kamefia NEPOUZIVAJTE Ziadne
Cistiace prostriedky ani iné kvapaliny.

. UNIVERZALNU PEC NA PIZZU NEPREMIEST-
NUJTE, KYM UPLNE NEVYCHLADNE. Ak pec
chcete premiestnit po vypnuti grilu, pockajte
aspoil 90 mindt. Ak pouzivate griI na drevené
uhlie, moze byt potrebny dihsi Cas chladenia.
NEPOUZIVAJTE vodu ani iné rozpustadia
ako pomdcku pri chladeni univerzalnej pece
na pizzu po jej pouZzivani.

* NEUMIESTNUJTE do priestoru na pecenie
benzin, alkohol, vyrobky z dreva, drevené uhlie
ani ziadny iny horfavy material.

* Univerzélna pec na pizzu sa NIKDY nesmie
pouzivat v interiéri alebo na vykurovanie.

Systémy na varenie

* Infraéervené — priamy ohrev potravin
namiesto ohrevu pomocou okolitého
vzduchu (kvapalny propan (LP), zemny plyn
(NG) alebo drevené uhlie)
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+ Konvekéné — nepriamy ohrev potravin
pomocou okolitého vzduchu (kvapainy
propan (LP), zemny plyn (NG) alebo drevené

thie:f_

POUZITIE

1. Pridajte ingrediencie a vytvorte pizzu
2. Umiestnenie pece na pizzu:

* Umistnite ju do stredu grilu.

* Uistite sa, Ze sa jednotka dotyka zadne;
steny.

* Zabezpedte urcité rozostupy po stranach
(kazda priblizne 3 cm).

+ Uistite sa, Ze sa veko mdze zatvorit.

3. Predhrievanie:

* Pri zakladani grilu postupujte podfa pokynov
vyrobcu.

* Po zaloZeni nastavte teplotu na HIGH
(vysoky vykon) na 5-15 mindt, kym sa
nezobrazi vnitorna teplota 220 °C.

* POZNAMKA: Vysledky sa mdzu lisit
v zavislosti od velkosti grilu, systémov
na varenie a BTU (britska tepelna jednotka).

4. Vlozte pizzu:

* Opatrne polozte pizzu na grilovaci kamen
pre pizzu pomocou lopaty na pizzu (predava
sa samostatne).

+ UPOZORNENIE: Povrchy budu hortce!

* Zatvorte veko na grile.

5. Zastavte ked'

* Obloha je upetena podla vasich predstav.

* Okraje cesta sa zaCinaju pripalovat.

* POZNAMKA: Vysledky sa mdzu lisit v
Zavislosti od typu grilu a pizze.

6. Vyberte pizzu:

* Na vybratie pizze po dokon&eni odpori¢ame

pouZit lopatu na pizzu.
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7. Uskladnenie:

* Pred vybratim nechajte jednotku vychladnat
priblizne 1 az 2 hodiny.

+ Umiestnite na miesto, ktoré je Cisté

_asuché, aby ste zabranili korozii.

8. Cistenie a Gdrzba:

+ Vyistite telo jednotky pomocou mydia
a vody. .

+ Nakamen na pizzu NEPOUZIVAJTE
Cistiace prostriedky. Je to porézny material.
Staci oplachnut vodou a nechat uschnut.
Sfarbenie kamefia na pizzu je normalne
a nema to vplyv na funkénost.

VYMEDZENIEyPOJMOV
Teplota

* Vnatorna teplota vzduchu alebo
jednotky: Vnutornu teplotu vzduchu
moZete odCitat tak, Ze sa pozriete
na zabudovany indikator teploty v hornej
Casti univerzalnej pece na pizzu. Ohrev
pomocou vzduchu vo vnitri vam ulahéi
zapekanie korky, syra a oblohy. Pri
zmene mnozstva tepla produkovaného
grilom bude vnutorna teplota vzduchu
reagovat pomerne rychlo.

*Teplota kamena na pizzu: Teplota
kamena na pizzu bude spodiatku stupat
pomalSie ako teplota vzduchu vo vntri,
ale postupne sa bude vyrovnavat s
indikatorom teploty na peci.
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VIDVARANIR OG NOTKUN:

MIKILVAEGT: FYLGJA SKAL

OLLUM LEIDBEININGUM OG

ORYGGISRADSTOFUNUM i PESSUM

KOFLUM TIL AD KOMA | VEG FYRIR

SKEMMDIR OG/EDA MEIDSLI. FJARLAGDU

ALLAR UMBUDIR FYRIR FYRSTU NOTKUN.

MIKILVEGAR ORYGGISUPPLYSINGAR

* Notadu adeins Universal Pizza ofninn 4 vel
vidhéldnu, vel loftraestu Utigrilli med lokid
alveg opid allan timann. Oll yfirbord, par &
medal grillristar, eldstaedi og fitubakki & grilli,
verdur ad prifa fyrir hverja notkun Universal
Pizza ofnsins.

* Notadu alltaf hitapolna ofnvettlinga eda
hanska sem eru hannadir fyrir Utieldun pegar
bu medhdndlar Universal Pizza ofninn.

* EKKI snerta Universal Pizza ofninn pegar
hann er & grillinu, ekki fyrr en hann hefur
kélnad alveg. Svarta malmhusid getur nad
hitastiginu +/- 260°C medan & notkun stendur.

* EKKI kveikja & eda forhita grillid &dur en
Universal Pizza ofninn er settur & grillid.

* EKKI skilja Universal Pizza ofninn eftir
eftirlitslausan eda leyfa eftirlitslausum bérnum
ad vera néleegt medan kveikt er 4 grillinu eda
kolin eru heit.

* Notadu adeins videigandi bdkunarsett eda
ahold pegar pu bakar og prifur Universal
Pizza ofninn. EKKI nota plast, silikon eda
gler.

+ EKKI lata dnnur matveeli en pitsu eda
brauddeig snerta steininn. Allur matur sem
inniheldur fitu, oliu eda smjor (kjot, matveeli
pakin med olifuoliu, smakokur, kex o.s.frv.)

eetti ekki ad snerta steininn beint. bessa hluti
etti ad baka a ofnskuffu, & ofnpl6tu eda i
pottjiamspdnnu par sem steinninn dregur i
sig fituna, oliuna og smj6rid sem getur valdid
reyk, lykt, litun og getur gefid hlutum sem pu
bakar i framtidinni praabragd.
PIZZUSTEINAR ERU VIDKVAMIR OG
GETA BROTNAD EF PEIR FALLA NIBUR.
UNIVERSAL PIZZA OFNINN VERDUR
MJOG HEITUR. SNERTID EKKI STEININN
EDA NEINN ANNAN HLUTA UNIVERSAL
PIZZA OFNSINS MEDAN HANN ER i
NOTKUN.
Til ad hreinsa stein skal hita Universal
Pizza ofninn i 15 mindtur eftir ad maturinn
er eldadur og skafa af leifarnar. EKKI nota
hreinsiefni eda adra vokva til ad hreinsa
steininn.
EKKI FJARLAGJA UNIVERSAL PIZZA
OFNINN FYRR EN HANN ER ORDINN
ALVEG KALDUR. Lattu lida ad minnsta kosti
90 minatur eftir ad slokkt hefur verid & grillinu
til ad fjarleegja pad. Ef notad er kolagrill geeti
verid porf a vidbotarkzelitima. EKKI nota vatn
eda onnur leysiefni til ad adstoda vid keelingu
a Universal Pizza ofninum eftir notkun.
* EKKI setja bensin, alkohdl, vidarvorur, kol
eda annad eldfimt efni i békunarholfi.
* Universal Pizza ofn ma ALDREI nota
innandyra eda til upphitunar.

Eldunarkerfi
* Innrautt - hitar mat beint i stad inniloftsins
i kringum hann. (Prépan i vokvaformi (LP),
jardgas (NG) eda kol.)
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+ Varmaburdur - hitar mat 6beint med pvi
ad nota inniloftid til ad elda. (Propan i
vokvaformi (LP), jardgas (NG) eda kol.)

HVERNIG A AD NOTA
1. Taktu til dleggin og budu til pitsur
2. Stadsetning pitsaofns:

+ Stadsettu hann & midju grillinu

* Gakktu ur skugga um ad einingin snerti
bakvegginn

* Tryggid sma bil & hlidum (~1” hvor)

+ Gangio Ur skugga um ad lokid geti lokast

3. Forhitun:

* Fylgdu leiébeiningum framleidanda grillsins
um ikveikju til ad kveikja i.

* Pegar kveikt hefur verid a, setjid eininguna
& HATT i 5-15 minGtur bar til innra hitastig
synir 220°C.

* ATHUGASEMD: Nidurstédurnar geta verid
mismunandi eftir grillsteerd, eldunarkerfi og
BTU.

4, Settu pizzuna inn:

* Leggdu pitsuna varlega & pitsasteininn
med pitsaspada (selt sér).

« VARUB: Yfirbordin verda heit!

* Lokadu grillinu.

5. Stédva hvenar:

+ Alegg eru eldad eftir smekk

* Deig byrjar ad brenna & brinunum

* ATHUGASEMD: Nidurstédurnar geta verid
mismunandi eftir grill- og pitsugerd.

6. Fjarlegja pizzu:

* Meelt er med pitsaspada til ad fjarlegja

pitsuna pegar hun er tilbuin.
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7. Taka upp:
+ L4tid eininguna kélna i 1-2 klukkustundir
adur en hun er fjarleegd.
* Setjid & svaedi sem er hreint og purrt til ad
koma i veg fyrir teeringu.
8. Hreinsun og vidhald:
* Hreinsadu eininguna med sapu og vatni.
+ EKKI nota hreinsiefni a pitsasteininn. bad
er gropid efni. Skoladu bara med vatni og
leyfdu pvi ad porna. Litun pitsasteinsins er
edlileg og hefur ekki ahrif a virkni hans.
SKILGREININGAR
Hitastig

* Innra loft eda einingarhitastig: Pu
getur lesid innra lofthitastigid med pvi
a0 skoda innbyggda hitameelinn efst &
Universal Pizza ofninum. Innri lofthiti
hjalpar til vid ad elda skorpuna, ostinn
og aleggid. Innri lofthiti bregst hratt vid
pbegar pu breytir hitanum sem grillié
framleidir.

* Hitastig pitsasteinsins: Hitastig
pitsasteinsins haekkar haegar en innra
lofthitastigid i fyrstu en jafnast smam
saman vid hitameelinn & ofninum.
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VAROVANI A POUZIVANI:

DULEZITE: ~ VSECHNY  POKYNY A

BEZPECNOSTNi  OPATRENi V  TECHTO

ODDILECH MUSi BYT DODRZOVANY, ABYSTE

PREDESLI SKODE A/NEBO URAZU. PRED

PRVNIM POUZITIM ODSTRANETE VSECHNY

OBALOVE MATERIALY.

DULEZITE BEZPECNOSTNi INFORMACE

* Univerzalni pec na pizzu pouZivejte pouze na fad-
né udrzovaném, dobfe vétraném venkovnim grilu
s po celou dobu zcela otevienym vikem. VSechny
povrchy veetné grilovacich rotd, topenité a ple-
chu na grilovani je nutné pred kazdym pouzitim
univerzalni pece na pizzu vycistit.

* Pii manipulaci s univerzalni peci na pizzu vzdy
pouzivejte Zaruvzdorné rukavice nebo rukavice
urgené pro venkovni vareni.

+ NEDOTYKEJTE se univerzalni pece na pizzu,
kdy?Z je na grilu, dokud GpIné nevychladne. Cemé
kovové pouzdro mize béhem pouzivani dosah-
nout teploty +/- 260 °C.

+ NEZAPINEJTE ani nepfedehfivejte gril pred
umisténim univerzalni pece na pizzu na gril.

+ NEZAPINEJTE univerzaini pec na pizzu bez do-
zoru a nedovolte détem pohybovat se bez dozoru
v blizKosti grilu, kdyZ je zapnuty nebo jsou-li uhliky
Zhavé.

* Pfi peCeni a CiSténi univerzalni pece na pizzu
pouzivejte pouze vhodné nadobi nebo naini.
NEPOUZIVEJTE plast, silikon nebo sklo.

* NEDOVOLEJTE aby se kamene dotykaly jiné po-
traviny neZ pizza nebo chlebové tésto. Potraviny,
kteréobsahujituk, olejnebomaslo(maso, pfedméty
natfené olivovym olejem, susenky, suSenky atd.)
by nemély pfijit do pfimého kontaktu s kamenem.
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Tyto pokrmy by se mély péct v kovovém pekadi,
na kovovém plechu na peceni nebo v litinové pan-
vi, protoze kdmen absorbuje tuk, olej a maslo, coZ
mlze zplsobit koufeni, zapach, skviny a mize
zplsobit nazluklou chut potravin, které budete
péct v budoucnu.

+ KAMENY NA PIZZU JSOU KREHKE A PRI
SPADNUTI SE MOHOU ROZBIT. UNIVERZAL-
Ni PEC NA PIZZU BUDE EXTREMNE HORKA.
NEDOTYKEJTE SE KAMENE ANI ZADNE JINE
CASTI UNIVERZALNIi PECE NA PIZZU BEHEM
POUZIVANI.

* Cheete-li kamen ocistit, zahfivejte univerzaini
pec na pizzu po dobu 15 minut po uvafeni jidla
a seSkrabnéte vSechny zbytky. K Cisténi kamene.
NEPOUZIVEJTE éistici prostfedky ani jiné tekuti-
ny.

« NEVYJIMEJTE UNIVERZALNI PEC NA PIZZU,
DOKUD NENi ZCELA VYCHLADLA. Pred je-
jim vyjmutim pockejte po vypnuti grilu alespon
90 minut. Pokud pouzivate gril na dfevéné uhli,
mlze byt zapotiebi delsi doba pro vychladnuti.
NEPOUZIVEJTE vodu ani jina rozpoustédia k us-
nadnéni vychladnuti univerzalni pece na pizzu po
jejim pouZiti.

+ NEUMISTUJTE do pegici komory benzin, al-
kohol, vyrobky ze dfeva, dfevéné uhli ani jiny
hoflavy materidl.

+ Univerzalni pec na pizzu nesmite NIKDY pouZivat
v interiéru nebo pro ucely vytapéni.

Varné systémy

* Infraerveny - jidlo ohfivé pfimo namisto
vnitfniho vzduchu kolem néj. (Kapalny propan
(LP), zemni plyn (NG) nebo dfevéné uhli.)
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+ Konvekéni - ohfiva jidlo nepfimo pomoci 6. Vyjméte pizzu:
vnitfniho vzduchu k vafeni. (kapalny propan + Kvyjmuti pizzy po dokonceni se doporucuje
(LP), zemni plyn (NG) popF. dfevéné uhli.) pouzit lopatku na pizzu.
v 7. Ulozeni:
JAK POUZIVAT « Pfed odstranénim nechte jednotku 1-2 hodiny
1. Shromézdéte ingredience a sestavte pizzu vychladnout.
2. Umisténi pece na pizzu: + Ulozte na mists, které je Gisté a suché, aby se
* Umistéte doprostfed grilu. zabranilo korozi.
+ Ujistéte se, Ze se jednotka dotyka zadni 8. Cisténi a udriba:
steny. + T&lo jednotky ocistéte mydlem a vodou.
* Zajistéte urcitou vzdalenost po stranach (~1” + Na kamen na pizzu NEPOUZIVEJTE Gistici
na kazde). prostfedky. Jedna se o porézni material. Staci
+ Ujistete se, ze viko Ize zavrit. jej oplachnout vodou a nechat uschnout.
3. Predehfejte: Skvrny na kameni na pizzu jsou normaini a
*  Pro zapaleni postupujte podle pokynd nemaji vliv na jeho fungovani.

vyrobce grilu.
* Po zapaleni nastavte jednotku na HIGH na DEFINICE

5-15 minut, dokud vnitini teplota neukaze Teplota

220°C. * Vnitni teplota vzduchu nebo jednotky:
* POZNAMKA: Viysledky se mohou fsit v Vnitfni teplotu vzduchu mzete zjistit

zavislosti na velikosti grilu, varném systému pohledem na vestavény teplomér na horni

aBTU.

strané univerzalni pece na pizzu. Vnitini
teplota vzduchu pomaha upéct klrku,
syr a pfisady. Vnitfni teplota vzduchu
zareaguje rychle, kdyz zménite mnoZstvi

4. Vlozte pizzu:
* Pizzu opatmé umistéte na kamen na pizzu
pomoci lopatky na pizzu (prodava se samo-

statné).
. POZO)R: Povrchy budou horke! tepla produkovaného grilem.
+ Zaviete viko grilu. * Teplota kamene na pizzu: Teplota
5. Ukoncete, kdyz: kamene na pizzu bude zpocatku stoupat
* Prisady jsou upecené podle vasich predstav. pomaleji nez vnitfni teplota vzduchu, ale
« Tésto se na okrajich za€ina pfipalovat. postupné se vyrovna s teplomérem na
* POZNAMKA: Vysledky se mohou lisit v troubé.

zavislosti na grilu a typu pizzy.
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AVERTIZARI SI UTILIZARE:

IMPORTANT: TOATE INSTRUCTIUNILE  §I

MASURILE DE PROTECTIE PRIVIND ACESTE

SECTIUNI TREBUIE RESPECTATE PENTRU

A PREVENI DAUNELE SIISAU VATAMARILE

iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE, INLATURATI

TOATE MATERIALELE DE AMBALARE.

INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND

SIGURANTA

* Folositi Cuptorul Universal pentru Pizza numai
pe un gratar de exterior bine intretinut si bine
ventilat, cu capacul complet deschis in orice mo-
ment. Toate suprafetele, inclusiv grilele, focarul
sitava de grasime ale gratarului, trebuie curatate
inainte de fiecare utilizare a Cuptorului Universal
pentru Pizza.

* Purtati intotdeauna manusi rezistente la caldura
sau manusi concepute pentru gatit in aer liber
atunci cand manipulati Cuptorul Universal pentru
Pizza.

* NU atingeti Cuptorul Universal pentru Pizza cand
este pe gratar, pana cand nu s-a racit complet.
Carcasa metalica neagra poate atinge tempera-
turi de +/- 260 °C in timpul utilizarii.

* NU porniti sau preincalziti gratarul inainte de a
aseza Cuptorul Universal pentru Pizza pe gratar.

* NU Iasati Cuptorul Universal pentru Pizza nesu-
pravegheat si nu lasati copii nesupravegheati in
apropiere in timp ce gratarul este pornit sau car-
bunii sunt fierbinti.

* Folositi numai vase sau ustensile adecvate in
timp ce gatiti sau curétati Cuptorul Universal
pentru Pizza. NU folositi plastic, silicon sau sti-
cla.

* NU permiteti alimentelor, altele decét pizza sau
aluatul de péine, sa intre in contact cu piatra. Ni-
ciun aliment care contine grasimi, ulei sau unt
(carnuri, articole acoperite cu ulei de masline,
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prajituri, biscuiti etc.) nu trebuie s& intre in con-
tact direct cu piatra. Aceste articole trebuie coap-
te Intr-o tava de copt metalica, pe o foaie de copt
metalica sau intr-o tigaie din fonta, deoarece pia-
tra va absorbi grasimea, uleiul si untul care pot
provoca fumegare, mirosuri, pete si pot conferi
gust de ranced alimentelor gatite pe viitor.

* PIETRELE DE PIZZA SUNT FRAGILE $I SE
POT CRAPA DACA SUNT SCAPATE JOS.
CUPTORUL UNIVERSAL DE PIZZA DEVINE
EXTREM DE FIERBINTE. NU ATINGETI PIA-
TRA SAU ORICE ALTA PARTE A CUPTORU-
LUI UNIVERSAL DE PIZZA iN TIMPUL UTILI-
ZARIL.

* Pentru a curata piatra, incalziti Cuptorul Uni-
versal pentru Pizza timp de 15 minute dupa ce
mancarea este gatita si indepartati orice reziduu
ramas prin razuire. NU utilizati agenti de curatare
sau alte lichide pentru a curata piatra.

* NU INDEPARTATI CUPTORUL UNIVERSAL
PENTRU PIZZA PANA CE NU SE RACESTE
COMPLET. Asteptati cel putin 90 de minute
dupa ce afi oprit gratarul pentru a-I indeparta.
Daca utilizati un gratar cu carbuni, poate fi nece-
sar un timp suplimentar de racire. NU folositi apa
sau alti solventi pentru a ajuta la racirea Cupto-
rului Universal pentru Pizza dupa utilizare.

* NU puneti benzing, alcool, produse din lemn,
carbune sau orice alt material combustibil in ca-
mera de coacere.

+ Cuptorul Universal pentru Pizza NU trebuie fo-
losit NICIODATA in interior sau pentru incalzire.

Sisteme de gatit

* Infrarosu - incalzeste alimentele direct in
locul aerului din juruI acestora. (Propan lichid
(PL), gaz natural (GN) sau carbune.)
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* Convectiv - incalzeste alimentele indirect,
folosind aerul din interior pentru a gati.
(Propan lichid (PL), gaz natural (GN) sau
carbune.)

CUM SE UTILIZEAZA
1. Adunati ingrediente si construiti pizza
2. Amplasarea Cuptorului pentru Pizza:

* Asezati in mijlocul gratarului

* Asigurati-va ca unitatea atinge peretele din
spate

+ Asigurati 0 anumita distantd in laterale (~2,5
cm in fiecare directie)

* Asigurati-va ca se poate inchide capacul

3. Preincalziti:

*  Urmati instructiunile de aprindere ale produ-
catorului gratarului pentru aprindere.

+ Odata aprins, setati unitatea la HIGH
(MAXIM) pentru 5-15 minute, pana cand
temperatura interna indicata este 220 °C.

* OBSERVATIE: Rezultatele pot varia in
functie de dimensiunea gratarului, sistemul
de gatit si BTU.

4. Introduceti pizza:

+ Asezati cu grija pizza pe piatra folosind o
paletd de pizza (neinclusa).

*  ATENTIE: Suprafetele vor fi fierbinti!

* Inchideti capacul gratarului.

5. Opriti gatitul atunci cand:

+ toppingurile sunt gatite dupa preferinta;

+ aluatul incepe sa se carbonizeze in jurul
marginilor;

* OBSERVATIE: Rezultatele pot varia in
functie de gratar si tipul de pizza.

6. Scoateti pizza:

* Se recomanda o paleta de pizza pentru a

indeparta pizza odata ce este gatita.
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7. Impachetarea:
+ Lasati unitatea s& se raceasca timp de 1-2
ore inainte de a o scoate.
* Asezati produsul intr-0 zond curatd si uscata
pentru a preveni coroziunea.
8. Curatarea si intretinerea:
+ Curatati corpul produsului cu apa si sapun.
* NU folositi agenti de curatare pe piatra
pentru pizza. Este un material poros. Doar
clatiti cu apa si lasati sa se usuce. Pétarea
pietrei de pizza este normala si nu va afecta
eficienta acesteia.

DEFINITII
Temperatura

* Temperatura aerului intern sau a
unitatii: Puteti vedea temperatura
interioara a aerului verificand indicatorul
de temperatura incorporat, aflat in partea
de sus a Cuptorului Universal pentru
Pizza. Caldura interioara a aerului ajuta
la gatitul blatului, brénzei si toppinguri-
lor. Temperatura aerului din interior va
reactiona rapid atunci cand modificati
intensitatea caldurii produse de gratar.

* Temperatura Pietrei pentru Pizza: Tem-
peratura pietrei pentru pizza va creste la
inceput mai lent decat temperatura ae-
rului intern, dar se va egaliza treptat cu
indicatorul de temperatura de pe cuptor.
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OAHIOz MPOIONTOZ

NMPOEIAOMOIHZEIX KAI XPHXH:
ZHMANTIKO: MNPEMEI NA AKOAOYOEITE
TO IYNOAO TQON OAHIION KAl TON
METPQN NMPOZTAZIAL NMOY MAPATIOENTAI
ITHN ENOTHTA AYTH A NA ANO®YTETE
KAOE KINAYNO NMPOKAHZHL ZHMIAZ KAI'H
TPAYMATIEZMOY. AQAIPELTE OAA TA YAIKA
LYZKEYAZIAZ MPIN THN MPQTH XPHZH.
IHMANTIKEZ MAHPOO®OPIEZ A OEMATA
AIOAAEIAZ

* [pémel va xpnaIhoToEite Tov QOUPVO 0ag
Universal Pizza Oven pévo ot katdAMnAa ou-
vinenuévn, kaAa eGaepiCOpEvn YnaTapId eguwre-
PIKOU XWPOU £X0VTOG TO KOTTAKI EVIEAWG QVOIXTO
ouvexws. Mpiv amé kabe xpnon Tou goupvou
Universal Pizza Oven, mpemel va kabapidete
OAEC TIG EMIQAVEIES, KABWG Kal Tli OYApPEC, TO
doxeio kawaiou kai Tov dioko auMoyng Aitoug
NG YNaTapiag.

Mavra mpémel va opdrte BepuopovwTikd yavTia
wnoTapidg f yavtia koulivag axediaauéva yia
Hayeipepa o€ EEWTEPIKG XWPO KATA TOV XEIPITUO
T0U QoUpvou Universal Pizza Oven.

AEN NPEMEI va ayyidere Tov goupvo Universal
Pizza Oven étav Bpioketal ETavw 0TV YnaoTo-
pIa av Oev Kpuwael EvieAwg. To HaUPo HETAMI-
Ko napig)\nga JTTOpEi va @Ta0EI Ot BEpUoKpATi-
e¢ +/- 260°C kara m ypAan.

AEN NPENEI va avaBete A va mpoBepuaivere
MV YnaTapia TPoToU TOToBETATETE TTAVW NG
T0v @oupvo Universal Pizza Oven.

AEN NPENEI va amopakpuveaTe amo Tov poup-
vo Universal Pizza Oven oUTe va emITPETETE VO
mAno1adouv aidia xwpic emipAeyn 6on wpa n
HI’]OTGpId f Ta kapBouva eival {gaTa.

PETIEl VO XPNOIPOTIOIEITE POVO  KaTGaANAQ
oKeOn ynaiuarog i epyakeiar 6on wpa Yrve-
TE KOl KaT@ Tov KaBapIOPO ToU oui)vou aag
Universal Pizza Oven. AEN MPENEI va xpn-
olloTolgiTe TAAOTIKG, GIMikovouxa f yuaAiva

oKsUrHLsEera)\eiq. , , ,
AEN El va agrivere va Epyetal o€ £magn

€ v TETpa Mo eaynTé ekTo¢ amd TiToa N
Z’Jpn YwuioU. Kavéva gaynté mou TepIExel Ai-
mog, AddI iy BolTupo (kpEara, €idn kaAuppEva

He eAaioAado, kouhoupakia, UMOKOTA KATT) Bev
TIPETIEI Va EPYETAI O QEDT) ETTAQN e TNV TIETPA,
Ta €idn auta TpEmer var yrvovrar o eTaAIKO
Tayi, o€ PETAANIKA )\GngIVG f| O€ MOVTEUEVIO TN-
yavi, €meidn n TETPA Ba AMopPOPAaE! To AiTrog,
10 AGdI Kai 1o Boutupo, omoTe eival mhavé va

KQTTVioEl, va Jupioel Kol AeKIGOEl Kal Vo PeTo-

?(bd&l TaykiAa o€ €idn Tou Ba whoETe aT0 PEN-
ov.

Ol METPEX NITIAX EINAI EYOPAYITEX

KAI YNAPXEI KINAYNOZ NA IMAZOYN AN

MEXOYN KATQ. O ®OYPNOX UNIVERSAL

PIZZA OVEN OEPMAINETAI YMEPBOAIKA

ITH AIAPKEIA THZ AEITOYPTIAZ TOY. AEN

R T

lTJgQIERSAL PIZZA OVEN KATA TH XPHZH

Ma va kaBapioete v TéTa, TTPETEI Va GE%JGI'-

veTe Tov goUpvo Universal Pizza Oven emri 15 Ae

TITA JETGN TO PayEipeUa TOU @aynTou Kail val gove-

1€ OAQ 701 UTTOAEIMWATO YO VOl TOL OTTOLCKPUVETE.

AEN MPENEI va xp%mponomhs KaBapIaTika 1

GAMa uypd yia va kaBapioeTe v TETPA.

AEN NPEMEI NA AQAIPEITE TON ®OYPNO

UNIVERSAL PIZZA OVEN NPOTOY KPYQZEI

ENTEAQL. Tia va Tov aQaIpEdETe, aQhaTe va

Tepdoouv TouAdyiotov 90 Aetrtd agotou ofi-

O€Te TV YnaTapid. Av Xpnalpomoleite ynata-

pIa kapBouvou, iouig A(xgﬁlﬁggh EIEPIUOOTEPH

WPA YIO VO KPUWOEL. va Xpnal-

HOTTOIEITE vspc? N dAoug 6|0Aorsawg BonBnTika

poéoc yia va kpuwael 0 goupvog Universal Pizza
Ven LETA TN XPrAon Tou.

« AEN TPENEI va tomoBereite Bevdivn, ovomveu-
pg, Upo’féwgl Uhou, kapBouvo 1 aAa el@AekTa
UAIKG aTov BaAapo ynaiparog.

+ O @oupvog Universaq izza Oven MOTE dev
TIPETTEN VA YPNTIPOTIOIETAI OE EWTEPIKOUG XW-
pOUG fj WG BepPavTIKG PECO.

MRS s

Bepuaiveral Gueaa avti va xpnoiyotoinbei
0 E0WTEPIKOG OEPAG TTOU KUKAOQOPET YUPW
Tou. (Yypd Tpomdvio (LP), uaiko aépio
(NG) ry k@pBouvo.)

o

o

o
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+ Kukhogopia Beppot aépa — To gayntd
Bepuaiveral upeoa pe xpAan Tou eowEPI-
koU aépa yia 1o payeipepa. (Yypo mpomavio
(LP), puaiké aépio (NG) fy kapBouvo.)

TPOMOZ XPHXHX

1. Zuykévtpwon Twv VMKWV Kol Snuioupyia
NG mitoag

2. TomroBéTnon Tou Qoupvou TiTog:

* TomoBem)aTe Tov PoUpvO OTN PEN TG
$nowplag. , , ,

* @povTiaTE N Movada va akouuTd 010 THow
TOIXWHAL.

* ®povriate va umapyel Aiyog eAelBEPOG
éw 0G 0€ KGBe TAeUpa (~1$).

. s[?alweshe 011 T0 KOTTAKI PTTopEi val KAgioel.

3. nFoeépuuvcn:

* [0 va avayete Ty ynatapid oag, akoAou-
BAaTE TIG OXETIKEG 0ONYiEG TOU KATAOKEUQ-
ot NG,

« Mo |gmv avawerte, pubuioTe kal a@AaTE Tn
Hovéda va Aanougyr']ou otnv YWHAH 6ep-
Hokpaaia i 5-15 AETITA WOTTOU N ECWTEI-

KA Tr]é ngnm%paoia va @téoel aToug 220°C.
o IHMEIQXH: Ta amoteAéopara evoéxeTal
va diagépouv avahoya e To pEyeBog g
YnoTapIAG, TO GUCTNMA LAYEIPELATOS KAl
Ta BTU.
4. TomroBétnon Tng miToag:

* TomoBeTAaTE TPOTEKTIKA TN TITOW 00C
EMAvw aTNV TIETPA TTITOAG XPNO1HOTIONW-
vTag va eTudp! Taag (To otoio TwAeiTal

wpIaTa).

* [IPOZOXH: Or em@aveies Ba eivar Bepé!

* KheioTe 10 Kokl 0TV YnaTapIa aag.

5. Alakotr ynoiyarog 6tav:

. 'E)g\)uv wnBei 600 BeAeTe Ta UNIKG TTOU
BaAare oy TriToa

. Afxiosl va gaiveral gepoynuévn n Coun o€
OAeC TIC deeg[

» IHMEIQZH: Ta amoteAéapara evdéxeral va
dlapépouv avaoya pe TNV YnaTapia Kai Tov
TUTIO TNG TTTOAG.
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6. quipwn ™G TiTeag:

+ Orav ohokAnpwBei 10 whaIWo Tng TiToag,
OUVIOTOUE VO TNV OQAIPETETE JE Eval
QTUGpI TTITOTG,

1. Luylpigpa:

+ [lpoToU agaipéoete T Hovada, agnaoTe v
Va KpUWaoel €T 1-2 WPES.

* TomoBerAate My gt Evav kabapd xwpo
KQI OTEYVWOTE TV Y10 VO aTo@eux el kaBe
Kivduvog didBpwang Tng.

8. KaBapiopog kai guvtnpnon:

+ [lpémer va kaBapilete To Gwpa ™G Hovadag
{E oamouvovepo.

* AEN mpémel va xpnaILoTIoIEiTE KaBapIOTIKG
OTI'E/ TIETPA TTOAS. To UAIKG TG €ival To-
PWOES. Oa PETEN amAWG va TV GETTAEVETE
5{5 v%p() Kl VO TV aQrveTe va oTeyvwael. O

ekEDEC 0NV TIETPA €ivall KATI QUTIOAOYIKO
kau dev eTmpeaouv T Aeimoupyia Tng.

OPIZMOI
Osponpaola, ) o
* Eowrepiki Beppokpacia Tou aépa i
TG povadag: Mmopeite va deite T Bep-
HoKpaaia Tou egwrepIkoU aépa aTO Bep-
onsTpo 070 EMAVW pspog TOU (OUPVOU
niversal Pizza Oven. H Bepuémra tou
eowrtepIkoU aépa Ba Bonba va ynBolv
owaoTa N {0pn, T0 TUPI KAl Tal UTTGAOITTA
UAIKG TTOU @%r%m omv mitoa oag. H
Bepuokpaaia Tou eawrepikoU aépa Ba
aAader ypriyopa otrote aAACETe TNV
T006TNTa TNG BeppdTTaG TIOU TTIaPAYE-
101 OO TV YnaTapId 0dg.
* Oeppokpagia wETPAG iTCAG: H
Beppokpaaia TG TETPag TiToag Ba
GVEEGIVEI HE TTI0 apyo pUBKG aTd T
Beppokpaaia Tou ECWTEPIKOU 0épa OTNV
apxn, aMa gradiaka Ba @ravel oty
TIUN TV OTToj0 UTTOEIKVUEI TO BEPOE-
TPO GTOV (OUPVO.
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FIGYELMEZTETESEK ES
HASZNALAT: S
FONTOS: AZ ANYAGI KAROSODASOK ES/
VAGY SZEMELY| SERULESEK ELKERULESE
ERDEKEBEN E FEJEZETBEN TALALHATO
OSSZES UTASITAST ES OVINTEZKEDEST
BE KELL TARTANI. AZ ELSO HASZNALAT
ELOTT TAVOLITSA EL AZ OSSZES
CSOMAGOLOANYAGOT. o

FONTOS BIZTONSAGI INFORMACIOK

* Az univerzélis pizzasiitét csak megfeleléen
karbantartott, joI szell6z6 szabadtéri grillstton,
mindig teljesen nyitott fedéllel hasznélhatja. Az
univerzalis pizzas(ité minden fellletét, beleértve
a grilliacsot, a tlizteret és a grill zsirtalcajat,
minden egyes hasznéalat el6tt meg kel tisztitani.

* A pizzaslitd kezelésekor mindig viselien héallo
suté- vagy szabadtéri sUtéshez tervezett
keszty(it.

* NE érintse meg az univerzalis pizzastét, amikor
az a grillracson van, amig az teljesen ki nem hilt.
A fekete fémhaz a hasznélat sorén elérheti a +/-
260 °C hdmérsékletet.

* NEM szabad bekapcsolni vagy elémelegiteni a
grillt, miel6tt az univerzalis pizzasttét a grillre
helyezi.

*NE hagyja feligyelet nélkil az univerzalis
pizzas(itt, és ne hagyja a kdzelében felligyelet
nélkil a gyerekeket, amig a grill be van kapcsolva
vagy a parazs forro.

*Az univerzalis pizzasitd hasznélata és
tisztitasa soran csak megfeleld siitéedényeket
vagy eszk6zoket haszndlion. NE hasznaljon
mlianyagot, szilikont vagy Uveget.

* NE hagyja, hogy a pizza- vagy kenyértésztan
kivil mas ételek érintkezzenek a kével. Zsirt,
olajat vagy vajat tartalmazé ételek (hlsok,
olivaolajjal bevont termékek, —sttemények,
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kekszek stb.) nem érintkezhetnek kozvetlendl
a kével. Ezeket a termékeket fém tepsiben, fém
stt6lapon vagy ontéttvas serpenydben kell siitni,
mivel a k6 magaba szivja a zsirt, az olajat és a
vajat, ami fiistdlést, szagokat, foltokat okozhat,
és avas izeket kolcsonozhet a késébb megstitott
termékeknek. L )

*A  PIZZAKOVEK  TOREKENYEK ES
ELTORHETNEK, HA LEEJTIK OKET. AZ
UNIVERZALIS = PIZZASUTO  RENDKIVUL
FORROVA VALIK. HASZNALAT KOZBEN
NE NYULJON A PIZZAKOHOZ VAGY AZ
UNIVERZALIS PIZZASUTO BARMELY MAS
RESZEHEZ.

*A kb lefisztitasdhoz az étel elkésziilte utan
15 percig melegitse az univerzalis pizzastét,
és kaparja le a maradékot. NE hasznaljon
semmilyen tisztitoszert vagy mas folyadékot a
ko tisztitasahoz. )

*NE TAVOLITSA EL AZ UNIVERZALIS
PIZZASUTOT, AMIG TELJESEN KI NEM
HULT. A grillsité kikapcsolasa utén legalabb
90 percet varjon az eltavolitasra. Ha faszenes
grillt hasznal, tovabbi hiitési id6re lehet szikség.
NE hasznalion vizet vagy més oldoszert az
univerzalis pizzasitd hasznalat utani hiitéséhez.

*NE tegyen benzint, alkoholt, fatermékeket,
szenet vagy barmilyen mas égheté anyagot a
sutétérbe.

* Az univerzdlis pizzasitét SOHA nem szabad
beltérben vagy flitési célokra hasznalni.

Sutorendszerek

* Infravoros - kozvetlenil melegiti az ételt
a korulotte 1éve levegd helyett. (Folyékony
propan (LP), féldgaz (NG) vagy faszén.)
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* Konvekcids - az ételt kdzvetve, a belsd « Akorr6zid megelézése érdekében tiszta és
levegd segitségével melegiti fel. (Folyékony széraz helyre tegye el.
propan (LP), foldgaz (NG) vagy faszén.) 8. Tisztitas és karbantartas:
TUDNIVALOK A HASZNALATROL ¢ Akészliléktestet szappannal és vizzel
1. Hozzavaldok osszegylijtése és pizzak takaritsa.

* NE hasznaljon tisztitoszereket a pizzakéhoz.
Ez egy por6zus anyag. Csak vizzel dblitse
le, és hagyja megszaradni. A pizzaké
elszinezédése normalis, és nem befolyasolja
a mikodését.

készitése
2. Pizzasiit6 elhelyezése:
* Helyezze a grill kbzepére
* Akésziilek érje el a hatso falat
* Biztositson némi oldaltavolsagot (~2,5 cm

oldalanként) MEGHATAROZASOK
« Afedél legyen lecsukva Homérséklet
3. Eléfiités: * Belsé levegd- vagy
« Abegyujtasnal tartsa be a grill gyartojanak késziilékhomérséklet: A belsd levegd
gylijtasi utasitasait. hémérsékletét az univerzalis pizzasitd
* Miutan meggyUijtotta, allitsa a kész(iléket tetején talalhatd beépitett hdmérdn
5-15 percre HIGH fokozatra, amig a belso olvashatja le. A bels6 levegd héje
hémérd 220 °C fokot nem mutat. segit megsutni a kérget, a sajtot és a
« MEGJEGYZES: Az eredmények a feltéteket. A belsd levegd hdmérséklete
grill méretétol, a siitérendszertdl és a gyorsan valtozik, ha megvaltoztatja a grill
teljesitménytol fliggen valtozhatnak. altal termelt hémennyiséget.
4. Pizza berakasa: * Pizzako homérséklete: A pizzaké
« Ovatosan helyezze a pizzat a pizzakore egy hémérséklete eleinte lassabban
pizzalapéttal (kilon beszerezhetd). emelkedik, mint a levegd belsd
+ VIGYAZAT! A felllet forré lesz! hémérséklete, de fokozatosan
+ Csukja le a grill fedelét. kiegyenlitddik a sutd hémérdjén lathatd
5. Allitsa le, ha: értékkel.

+ Afeltétek az On izlése szerint megsilltek
* Atészta kezd elszenesedni a szélein
* MEGJEGYZES: Az eredmények a grill és a
pizza tipusa szerint valtozhatnak.
6. Pizza kiszedése:
* Apizza elkésziiltekor a kiszedéséhez
_pizzalapat hasznalata ajanlott.
1. Osszepakolas:
* Hagyja a késziléket 1-2 ran at hiilni, mielétt
elrakodja.
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NPEQYNPEXAEHNA U YNOTPEBA:

BAXHO: BCMYKA MHCTPYKUMM W NPEQMA3HM
MEPKW B TO3W PA3MEN 1A CE CMA3BAT 3A 1A
CE W3BETHE MOBPENA WMWNK HAPAHABAHE.
NPEQN MbPBA YNOTPEBA, BCUYKW OMAKOBBYHU
MATEPWAII 1A CE NPEMAXHAT.

BAXHA MHOOPMALIUA 3A BE3OMACHOCT

* Manon3gaitre Bawara Yhvepcanda ®ypHa 3a Muua
Camo Ha rpun, KOWTO € MpasinHO MOASLPXaH M Ha
n06pe NpoBETPSBAHO MACTO Ha OTKPUTO, KATO KanakbT
[1a © HambfHO OTBOPEH Npe3 LANOTO Bpeme. Beudku
MOBbPXHOCTH, BKMKOYMTENHO PELIETKWTE Ha  rpuna,
OTHMLLETO ¥ CbJa 3a CbOupaHe Ha Ma3HuHata oT
rpuna, TpsibBa da Ce NOuVCTAT Mpeav 4a Ce v3nonssa
YhusepcanHata Gypha 3a Muua.

BuHaryt fia ce HOCHT pbKaBuLy 3a (hypHa UMK TaKuBa,
NPe[Ha3Ha4eHu 3a FOTBEHE Ha OTKPHTO, KoraTo paboTute
¢ YHusepcanHata GypHa 3a Muua.

[A HE CE pokocea YHupepcantara OypHa 3a MMuua
[10KATO € Ha rpuna, OCBEH aKo He € HaMbAHO W3CTUHANA.
UepHuAT MeTaneH Kopmyc MOXe [a Ce Harpee [0 +-
2600C no Bpeme Ha ynotpeba

[A HE CE sKnioyBa wnu 3arpsisa rpuna npew fa ce
nocTasu YHusepcanHarta ®ypHa 3a luwa Bbpxy Hero.

[IA HE CET ocrags YHupepcanHara ®ypHa 3a Muua be3
Habniogenvie uni fa uma feua Habnwmso 6e3 kowTpon,
KOrato pUITBT € BKMKOYEH WM BbIMMLLATA Ca ropeLLy.
Korato roaute wnu nouucreaTe Bawara YHusepcarnHa
OypHa 3a [Muua, ga ce u3non3sar camo MOAXOAALM
cbaose 3a neyeHe i npubopu. IA HE CE uanonssa
NNacTMaca, CUMMKOH WM CTBKNO.

[IA HE CE ocas fipyra xpaHa, 0CBEH nuLa vnu TecTo
3a xnq6, KoATo Aa ce fonupa 0 Kambka. Beudki Apyru
XpaHW, CbIbPKalL| MasHiHa, OfIMO UMM Macno (Meca,
APYTI XpaHu, NOKPUTY C OIMO, Cagki, BUCKBUTH, 1 TH.),
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He TpsibBa 1a AOMMpaT Kambka. Takvsa Hella TpsbBa Aa

Ce NeKar B MeTanHa TaBa 3a Ne4eHe, Ha MeTaneH nueT 3a

MEYEHE VMM Ha YyTyHEH TUraH, ThiA KaTo KaMbKBT LLE Nomke

MasH¥Ha, IO MMM Macno ¥ TOBA MOXE [a MPeau3sHka

NyLLELW, MVPU3MK, OLBETSIBAHE 1 da Npunane B Obaelle

rpaHscan BKYC Ha Helljata, KOUTO FOTBHTE.

KAMBHUTE 3A MALA CA YYNNUBX U MOTAT JA

CE CUYNAT, AKO CE U3NYCHAT. YHUBEPCAITHATA

OYPHA 3A  MUUA CE  HATOPELIABA

U3KNIOYUTENHO MHOrO. JA HE CE [OKOCBA

KAMBKA WIIA OPYTA YACT HA YHUBEPCAIHATA

®YPHA 3A MULIA KOTATO CE FOTBMI.

3a pa ce MOMMCTU kambka, HarpeiTe YHuBepcanHata

OypHa 3a Mnua 3a 15 MUHYTH ClieR Kato XxpaHaTa

e CroteeHa v uacTbpwete ocrarbuure. A HE CE

W3N0M3BaT NOYMCTBALLY MPEnapaTit Ui Jpyrv TeYHOCTH

MY MOYMCTBAHETO Ha KaMbKa.

OA HE CE NPEMECTBA YHWUBEPCANHATA ®YPHA

3A MALA OKATO HE U3CTUHE HAMBIHO. Buxary

W34akBaiTe Hai-Manko 90 MIHYTY CTIES KaTo Ce U3KITKoYM

fpvna 3a fa f npemecTuTe. Ako ce uanonasa rpun Ha

[TbPBEHY BLIMMLA, MOXE [a Ce HanoXM AOMbITHATEINHO

Bpeme 3a uscusae. IA HE CE wuanon3sa Boga

WM [pyrv pasTBOPUTENM 33 M0-ObP30 MCTUBaHE Ha

Yhueepcantara GypHa 3a Muua cneg ynopeba.

+ A HE CE noctaBs GeHawH, ankoxon, JbpeeHy 1anenvs,
[{bPBEHV BLITMLLA MMM [pyIV 3anamvmin Matepuani B
KamepaTa 3a NeyeHe.

* HUKOT'A na He ce usnonaga YhveepcanHata GypHa 3a
(1L B 3aKPUTY MOMELLEHVIS UK 33 HarpsiBaHe.

Cuctemn 3a [oTBEHE

* WHthpayepBeHo HarpsiBaHe - XpaHaTa Ce Harpsisa
[MDEKTHO BMECTO Bb3zyXa OKono Hes. (BTeuHeH
nponaH (LP), MpupogeH ra3 (NG) umm [Jbpeenu
BbITIMLLA.)
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* KoHBeKTHO HarpsiBaHe — Xpaara He ce Harpssa
[VIPEKTHO, @ Ce M3N0N138a Bb3lyXa BbTPE 3a Aa Ce
croteu. (Breunen npona (LP), MpupogeH ras (NG)
wnvt [{bpBeHM BbIMLLa.)

KAK A CE U3NON3BA
1. Hanpagete nuwa cbC CbCTaBHMTE 1 YacTH
2. MoctaBsHe Ha PypHata 3a MMua

*[la ce nocrasv B cpeaara Ha rpuna

* YBepere Ce, Ye ypeabT AONMpa 3aaHaTa CTeHa

*[la ce ocTaBM M3BECTHO Pa3CTORHME OTCTPaHM
(NpubAM3UTENHO 2.5 CM OT BCska CTpaHa).

* KanakbT ga ce 3atBopu

3. MpepBapuTenHo HarpsiBaHe:

+ CniepiaiiTe MHCTPYKLUUTE Ha MPOU3BOAUTENS 3a
3anansaxe.

+ Cnep karo e 3ananeH, HacrpowiTe ypeaa Ha HIGH
(CvnHo) 3a 5 - 15 MuHyTH, fOKaTO BBTPELLHATa
Temneparypa gocturke 2200C.

* JABENEXKA: PeaynTaTute Moxe fa ca pasnuihit
B 33BMCMMOCT OT pasMepa Ha rpuna, cuctemara 3a
roteene 1 BTUS (temnepaTypHOTO ChabpXaHMe Ha
PA3MIYHNTE USTOYHNL HA HArPABAHE).

4. Bxapaitte nuyara:

* BHuMaTENHO nocTaBeTe BalliaTa MiiLia BbpXY Kambka
3a MUa ¢ hypHamKuiicka nonata 3a nuua (npoasa

Ce OTZENHO).
* BHUMAHVE: MosbpxHoCTUTE MOXe Ja ca ropeluy!
+ 3aTBOpETE Kanaka Ha BaLLms rpun.
5. [la ce cnpe Korato:
+[opHaTa Yacr Ha nuLaTa e CroTBeHa cnopes Bac
+ TecroTo 3an04Ba Aa ce 0BbIMABA N0 kpaulLaTa

* ABENEXKA: Peaynrarute Moxe Za ca pasnuyhit B

3aBICUMOCT OT BiAa Ha rpuna n nutata.
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6. W3Bagete nuuara:

+ [lpenopbyBa ce (yTHamKwiiCka nonaTa 3a nuLa 3a

[1a Ce U38aZM NULATa, ClIeq KaTo € roToBa.
7. TpubupaHe Ha (hypHata 3a nuua:

+Qcrasete 9 fa u3cTUHe 3a 1 - 2 yaca npeay a %
npemecTvTe.

+[locTaBeTe f Ha YACTO ¥ CyXO MACTO 3a A Ce
u3berHe koposws.

8. MMouncTBaHe M noaapbAKKa:

*KopnycbT ga ce nowncT Cue canyH v Boga.

*  [IA HE CE 13nonssar nowucTsalLy npenapari 3a
Kawmrbka 3a nvua. Toit € nponycknue Matepuan.
MpocTo M3nnakHeTe ¢ BOZA 1 ro 0CTaBeTe fa
u3cTvHe. OLBETSABAHE Ha KaMbka 3a uwa e
HOPMAnHO 1 HAMA 2 3acerHe (yHKLMOHMPAHETO My.

AEPUHULIMK
Temneparypa

* Temneparypa Ha BbTpewHua Bb3ayx unu
Ha Ypepa: Temneparypara Ha BbTPELIHIS
Bb3MyX MOXE /i Ce BUaY KaTo Ce NorneaHe
WHOUKaTOpa 3a Temnepatypara oTrope Ha
YhusepcanHara ypxa 3a luya. Tonnuxata
Ha BbTPELLHWA Bb3AYX LLE CroTBI KOpaTa,
CUPEHETO ¥ ChCTaBHUTE YaCTH Ha BallaTa
nuLa. TemnepaTypara Ha BbTPELUHS Bb3AYX
Lue pearvpa 6bp30, KoraTo NPaBUTE MPOMEHM B
HarpsiBaHETO C BaLLW rpun.

» Temneparypa Ha Kambka 3a nuua:
[TbpBOHAYarHo, TeMneparypara Ha Kambia 3a
MiLLa e Ce yBenuyasa no-baBHO OTKOMKOTO
TeMnepaTypara Ha BbTPELUHVS Bb3LYX, HO
Cnefl TOBa NOCTENEHHO LLE CE U3PaBHM C
TeMnepaTypHIS MHOVKATOP Ha (ypHaTa.
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OPOZORILA IN UPORABA:
POMEMBNO: UPOSTEVAJTE VSANAVODILA
IN OPOZORILA V TEM RAZDELKU, DA
PREPRECITE NASTANEK SKODE IN
POSKODBE. PRED PRVO UPORABO
ODSTRANITE VSO OVOJNINO.

POMEMBNE VARNOSTNE INFORMACIJE

* Vado univerzalno pe€ico za pico uporabljajte
samo na pravilno vzdrzevanem, dobro prezra-
Cevanem Zaru za uporabo na prostem z ves
¢as odprtim pokrovom. Pred vsako uporabo
vaSe univerzaine pecice za pico o€istite vse
povrsine, vkljuéno z reSetkami za Zar, ognjis-
¢em in pladnjem za odcejanje masCobe.

* Pri uporabi univerzalne pecice za pico vedno
nosite zaSCitne rokavice za visoke temperature
ali rokavice, zasnovane za peko na prostem.

* NE dotikajte se univerzalne pecice za pico, ko
je na zaru, dokler se v celoti ne ohladi. Crno
kovinsko ohisje se med uporabo lahko segreje
na pribl. 260°C.

* NE vklapljajte ali predgrevajte Zara, dokler
nanj niste poloZili univerzalne pecice za pico.

* NE puscajte univerzalne pecice za pico brez
nadzora in ne dovolite otrokom v bliZino Zara,
ko je vklju¢en ali ko je oglje vroce.

* Pri uporabi vaSe univerzalne pecice za pico
uporabljajte samo primeme pripomocke in
pribor za Zar. NE uporabljajte pripomockov iz
plastike, silikona ali stekla.

*Na kamen NE polagajte druge hrane razen
pice ali testa za kruh. Hrana, ki vsebuje mast,
olje ali maslo (meso, sestavine prelite z olj¢nim
oliem, pecivo, piskoti itd.) ne sme priti v nepo-
sreden stik s kamnom. Take jedi pripravijajte v
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kovinskem pekadu, na kovinski plo$¢&i za peko
ali v litozelezni ponvi, saj kamen vpija mast,
olie in maslo, kar povzro¢a kajenje, neprije-
tne vonjave, madeze in lahko doda neprijeten
okus jedem, ki jih boste pripravijali kasneje.

« KAMEN ZA PICO JE LOMLJIV IN SE PRI
PADCU LAHKO ZLOMI. UNIVERZALNA
PECICA ZA PICO SE MOCNO SEGREJE.
MED PEKO SE NE DOTIKAJTE KAMNA ALI
DRUGIH DELOV UNIVERZALNE PECICE ZA
PICO.

+ Za CiSCenje kamna segrevajte univerzalno pe-
¢ico za pico 8e 15 minut po tem, ko je hrana
pecena, nato pa s kamna postrgajte ostanke.
Za CisCenje kamna NE uporabljajte Cistil ali
drugih teko€in.

*NE ODSTRANJUJTE UNIVERZALNE PE-
CICE ZA PICO, DOKLER SE V CELOTI NE
OHLADI. Pocakajte vsaj 90 minut po izklopu
7ara, preden jo odstranite. Ce uporabljate zar
na oglje, bo Cas ohlajanja morda 3e dalj$i. Za
hitrejSe ohlajanje univerzalne pecice za pico
NE uporabljajte vode ali drugih tekogin.

* V/ prostor za peko NE vstavljajte ben-
cina, alkohola, lesenih predmetov, oglja ali dru-
gih vnetljivih snovi.

+ Univerzalne pedice za pico NIKOLI ne upo-
rabljajte v zaprtih prostorih ali za ogrevanje.

Sistemi peke
* Infrardece gretje — segreva hrano ne-
posredno in ne preko zraka okrog hrane.
(tekoCi propan (LP), zemeljski plin (NG) ali
oglie)
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+ Konvekcijsko gretje — segreva hrano .
posredno preko zraka v notranjosti pecice.
(tekoCi propan (LP), zemeljski plin (NG) ali 7.
oglie) '

UPORABA .

1. Pripravite sestavine in naredite pice

2. Postavitev pecice za pico: 8.
+ Postavite jo v sredino Zara .
+ Pecica se naj dotika hrbtne stene
+ Na obeh straneh mora ostati nekaj proste- .

ga prostora (2-3 cm na vsaki strani)
* Pokrov Zara se mora dati zapreti
3. Predgrevanje:

+ Zar segrejte v skladu z navodilom za
uporabo proizvajalca Zara.

* Ko je Zar segret, nastavite stopnjo gretja
na VISOKO za 5-15 minut, dokler tempe-
ratura v notranjosti ne doseze 220 °C.

* OPOMBA: Podatki lahko zaradi razli¢nih
velikosti Zara, sistemov gretja in grelne
moci odstopajo od teh navedb.

4. Vstavite pico:

* Zloparjem za pico (ni v dobavnem obse-
gu) previdno poloZite pico na kamen za
pico.

*+ POZOR: Povrsine bodo zelo vroce!

* Zaprite pokrov zara.

5. Pica je pecena, ko:

+So nadevi peceni, kot si Zelite

+ Je testo ob robovih zapeCeno

* OPOMBA: Podatki lahko zaradi razli¢nih
velikosti zara in vrste pice odstopajo od teh
navedb.

6. Vzemite pico iz pecice:
4

Ko je pica kon¢ana, z loparjem za pico
vzemite pico iz pecice.

Odstranjevanje pecice z zara:
Preden odstranite pecico z Zara, poCakajte
1-2 uri, da se ohladi.
Pedico shranite na Cistem in suhem mestu,
da preprecite korozijo.

Ciséenje in vzdrzevanje:
Telo pecice ocistite z blagim Cistilom in
vodo.
Za CisCenje kamna za pico NE uporabljajte
Cistil. Kamen je porozen. Kamen samo
splaknite z vodo in po¢akajte, da se posu-
§i. Madezi na kamnu so normalen pojav in
ne vplivajo na njegovo delovanije.

OPREDELITEV POJMOV

Temperatura

* Temperatura notranjega zraka ali
temperatura naprave: Temperaturo
notranjega zraka lahko odCitate na
vgrajenem termometru na zgornji strani
univerzalne pecice za pico. Visoka
temperatura notranjega zraka bo
hrustljavo zapekla skorjo testa, sirin
nadev. Temperatura notranjega zraka
se hitro prilagodi, Ce spremenite nasta-
vitev gretja vasSega Zara.

* Temperatura kamna za pico: Tem-
peratura kamna za peko pic narasca
poCasneje kot temperatura zraka,
sCasoma pa se izenaCi s temperaturo,
ki jo kaze vgrajeni termometer.
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Expoloded View / Parts List
Key Qty Description
1 1 OUTER BODY
2 1 INNER LINER
3 1 TEMPERATURE GAUGE
4 1 BOTTOM SUPPORT for STONE
5 1 DOOR FASCIA
6 1 PIZZA STONE
NOT Pictured
[ 1 [ PRODUCT GUIDE
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