Gril na uhli - Tall Boy
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Urcené pouziti
Vas gril Jamie Oliver byl navrzen pro venkovni grilovani.
Tento gril je uréen pouze pro pouziti v domacim prostredi.
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e POZOR! Teplota tohoto grilu bude velmi vysoka, béhem grilovani s nim nehybejte.
e Nepouzivejte ve vnitinich prostorech!
e UPOZORNEN:I: Gril pouzivejte mimo dosah déti a domacich zvifat.

0

e VAROVANI: K zapalovani nebo opétovnému zapéleni nepouzivejte alkohol nebo benzin.

Pouzivejte pouze zapalovace v souladu s normou EN 1860-3!
PFi prvnim zapaleni pfed grilovanim je tifeba gril nechat rozhofet a nechat uhli rozpalit doruda alespon na dobu
30 minut.

Seznam dilG:

Viko (1x)

Grilovaci rost (1x)

Mtizka na drevéné uhli (1x)
Télo grilu (1x)

Srouby (3x)

Zachytéavac popela (1x)
Spodni ram (1x)

P Nouvuprwne

UPOZORNENI! - Vieobecnd bezpeénostni pravidla — Prectéte si viechny pokyny.
Nespravna instalace, nastaveni, Gpravy, servis nebo Udrzba mohou zapficinit zranéni nebo poskozeni majetku.
Pred instalaci a opravami tohoto zafizeni si pozorné prectéte pokyny o instalaci, pouziti a idrzbé. Opominuti téchto

Uschovejte tyto pokyny pro pfipadné budouci pouziti. Pokud pfedavate toto zafizeni nékomu dalSimu, pfedejte mu
i tyto pokyny pro prostudovani a ischovu pro budouci pouziti.

POKYNY PRO POUZITI

1. Upozornéni! NepouZivejte ve vnitinim prostredi! Tento gril je specialné urcen pouze pro venkovni pouziti.
Pouziti ve vnitfnich prostorach zplsobi nahromadéni toxickych zplodin, které mohou zapf¥icinit vainé ubliZzeni
na zdravi nebo i smrt.

2. Pri poutziti zapalovaci kapaliny se vyvarujte kazdé kapaliny, ktera by mohla protéct dolnimi vétracimi otvory.
Nikdy nepfidavejte zapalovaci kapalinu ke stavajicimu horkému nebo teplému uhli.

3. Upozornéni! K zapaleni nikdy nepouzivejte benzin nebo petrolej, ani jiné vysoce tékavé kapaliny. Mohou
explodovat. K zapalovani nebo opétovnému zapaleni nepouZivejte alkohol nebo benzin. PouZivejte pouze
zapalovace v souladu s normou EN 1860-3!

VAROVANI: Déti a zvifata je tfeba udriovat mimo dosah grilovaciho prostoru.

5. Negrilujte v mensi vzdalenosti od hoflavych materidl( nez 1,5 metru. K hoflavym materiadlim patii mimo jiné
drevo, ale i dfevéné terasy, verandy a pfistresky.

6. Negrilujte, dokud nejsou vsechny dily spravné namontovany na svém misteé.

7. Ponechte uhli zcela shoret a popel nechte vychladnout v zasobniku popela po dobu aspor 48 hodin, nez jej
vyhodite. Zasobnik popela pak mUlZete vyjmout a vycistit (pomoci teplé vody se saponatem).

8. Pfizapalovani nebo pouzivani nenoste volné obleceni.

9. Zavelkého vétru gril nepouZivejte.

10. Pred pouzitim se presvédcte, Ze gril stoji v roviné a pevné.

11. Nezacinejte grilovat, dokud se uhli nepokryje popelem. Gril je pfi prvnim pouziti tfeba nechat ,vypalit”
rozhofenim uhli doruda alespoii po dobu 30-ti minut.

12. POZOR! Tento gril se stava pfi pouiiti velice horky, béhem pouZivani jej nepfemistujte. Pfed pfemistovanim
nebo uskladnénim nechte gril zcela vychladnout.

13. DULEZITE VAROVANI! Vétraci otvory na viku a topenisti jsou b&hem pouzivani horké a nemély by byt
nastavovany poté, co byl gril jiz zapalen.
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Pouziti grilu

1. Pred zapdlenim odstrarite viko a oteviete vSechny ventilacni otvory. Pozndmka: Pro spravné proudéni vzduchu
odstrante nahromadény popel ze spodku misy grilu, pokud tam néjaky je (pouze poté, co je popel zcela uhasen).
Drevéné uhli vyZzaduje k rozhoreni dostatek kysliku, takZe se ujistéte, Ze ventilacni prliduchy nejsou ucpané.

2. Pokud pouzivate grilovaci brikety nebo drevéné bloky, vytvorte z nich pyramidu a pokropte je zapalovaci
kapalinou. Pramér grilu: 46 cm
Doporucené maximalni mnoZstvi grilovacich briket: 40 kus(. Pred zapalenim vyckejte, dokud se kapalina
nevsakne. Lahev se zapalovaci kapalinou je tfeba ihned uzavfit vickem a umistit do bezpe€né vzdalenosti od grilu.
Pouzivejte pouze grilovaci brikety v souladu s normou EN 1860-2.

3. Jakmile je uhli pokryto lehce Sedivym popelem (aspori 30 minut), rozhrrite uhliky klestémi s dlouhou rukojeti.
Pokud odstranujete viko béhem grilovani, odstranujte jej smérem do strany; zvednutim primo vzh(lru zpUsobite
podtlak, ktery zvifi popel tak, Ze dopadne nasledné zpét na grilovany pokrm.

U grilCi Jamie Oliver jsou mozné dva zpUsoby grilovani: pfimé a neprimé.
PFimé grilovani
PFi pfimém grilovani je pokrm upravovan pfimo nad pfipravenym uhlim. Pro rovnomérné propeceni otocte pokrm

v poloviné ¢asu, potfebného pro jeho zhotoveni. Pfimé grilovani pouzivejte pro jidla, pro ktera je nutna doba pro
zhotoveni do 25 minut; jako steaky, kotlety, kebaby, zeleninu, apod.

1. Otevrete vSechny ventilacni otvory.

2. Vytvorte pyramidu max. 40 briket do stfedu mtizky pro uhli.

3. Zapalte grilovaci brikety. Viko ponechte stranou, dokud se brikety nepokryiji
Sedivym popelem, aspon 30 minut.

4. Rozhrnte pripravené brikety pomoci klesti s dlouhou rukojeti rovnomérné po
mtiZce.

5. Umistéte nad uhli grilovaci rost.

6. Umistéte pokrm na grilovaci rost.

7. Umistéte viko na gril. Kontrolujte si ¢as pro zhotoveni pokrmu.

Nepfimé grilovani

Nepfimé grilovani je idealni pro pokrmy, které vyZaduji pro Upravu 25 a vice minut, nebo pokrmy tak
delikatni, které by se prfimym plsobenim tepelného zdroje vysusily nebo pripalily. K nim patfi napt. celé
ryby, stejné tak jako rybi filety, pecené a kureci kousky s kosti. Pfi pouZiti nepfimého grilovani, pfipravené
uhelné brikety jsou umistény po obou stranach pokrmu. Teplo stoupa vzh(iru, odrazi se od vika a vnitfnich
povrch( grilu, pomalu cirkuluje a griluje pokrm rovnomérné ze vsech stran. Neni tfeba, aby se pokrm
otacel. POZNAMKA: U masa, které vyzaduje k Gpravé vice nez jednu hodinu, musi byt na kazdou stranu
pridany dalsi brikety.

1. Otevrete vSechny ventilaéni otvory.

2. Polozte na kazdou stranu mrizky 20 uhelnych briket. Pfidejte dalSich 7
na obé strany pro kazdou dalsi hodinu. Ponechte dostatek mista mezi
briketami pro umisténi odkapdavaci panve.

3. Zapalte brikety. Nechte viko stranou, dokud se brikety nepokryji
Sedivym popelem, aspon 30 minut.

4. Umistéte mezi brikety do stfedu mrizky odkapavaci panev (neni
soucasti dodavky).

5. Umistéte grilovaci rost nad uhli.

6. PoloZte pokrm na grilovaci rost pfimo nad odkapavaci panev.

7. Nasadte viko na gril. Kontrolujte si ¢as pro zhotoveni pokrmu.
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Gril na uhlie Tall Boy

Urcené pouzitie
Vas gril Jamie Oliver bol navrhnuty na vonkajsie grilovanie.
Tento gril je uréeny len na pouzitie vdomacom prostredi.
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POZOR! Teplota tohto grilu bude velmi vysoka, pocas grilovania s nim nehybajte.
Nepouzivajte vo vnutornych priestoroch!
UPOZORNENIE: Gril pouzivajte mimo dosah deti a domdcich zvierat.
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VAROVANIE: K zapalovaniu alebo opatovnému zapaleniu nepozivajte alkohol alebo benzin.
Pouzivajte vyhradne zapalovace v sulade s normou EN 1860-3!

Pri prvom zapdleni pred grilovanim je nutné gril nechat rozhoriet a nechat uhlie rozpalit do¢ervena aspori na dobu
30 minut.

Zoznam dielov:

1.

2
3
4
5.
6.
7
A

Veko (1x)

Grilovaci rost (1x)

Mriezka na drevené uhlie (1x)
Telo grilu (1x)

Skrutky (3x)

Zachytavac popola (1x)
Spodny ram (1x)

UPOZORNENIE! - VSeobecné bezpecnostné pravidla — Precitajte si vSetky pokyny.

Nespravna instalacia, nastavenie, upravy, servis alebo Gdriba mdZu zapri€init zranenie alebo poskodenie majetku.

Pred instalaciou a opravami tohto zariadenia si pozorne precitajte pokyny o inStalacii, pouZiti a tdrzbe. Porusenie

tychto pokynov méze zapri€init poZiar alebo expléziu, ktoré mdzu spdsobit poskodenie majetku, osobné zranenie

alebo umrtie. Uchovajte tieto pokyny pre pripadné buduce pouzitie. Pokial predavate toto zariadenie niekomu
dalSiemu, odovzdajte mu aj tieto pokyny na prestudovanie a Gschovu pre budtice pouZitie.

POKYNY NA POUZITIE

1.

10.
11.

12,

13.

Upozornenie! Nepouzivajte vo vnutornom prostredi! Tento gril je Speciadlne uréeny len na vonkajsie poutzitie.
Poutzitie vo vnutornych priestoroch spdsobi nahromadenie toxickych splodin, ktoré mézu zapricinit vazine
ubliZenie na zdravi alebo aj smrt.

Pri pouZiti zapalovacej kvapaliny sa vyvarujte kazdej kvapaline, ktora by mohla pretiect dolnymi vetracimi
otvormi. Nikdy nepridavajte zapalovaciu kvapalinu ku zostdvajucemu hordcemu alebo teplému uhliu.
Upozornenie! K zapaleniu nikdy nepouzivajte benzin alebo petrolej, ani iné vysoko prchavé kvapaliny. M6zu
explodovat. K zapalovaniu alebo opdtovnému zapaleniu nepouZivajte alkohol alebo benzin. PouZivajte
vyhradne zapal'ovace v sulade s normou EN 1860-3!

VAROVANIE: Deti a zvierata je potrebné driat mimo dosah grilovacieho priestoru.

Negrilujte v mensej vzdialenosti od horlavych materidlov ako 1,5 metra. K horlavym materialom patri okrem
iného drevo, ale aj drevené terasy, verandy a pristresky.

Negrilujte, pokial nie s vsetky diely sprdvne namontované na svojom mieste.

Ponechajte uhlie celkom zhoriet a popol nechajte vychladnut v zasobniku popola po dobu aspori 48 hodin, nez ho
vyhodite. Zasobnik popola potom mdzete vybrat a vydistit (pomocou teplej vody so saponatom).

Pri zapalovani alebo pouzivani nenoste volné oblecenie.

Pri velkom vetre gril nepouzivajte.

Pred pouzitim sa presvedcte, Ze gril stoji v rovine a pevne.

Nezaéinajte grilovat, pokial sa uhlie nepokryje popolom. Gril je pri prvom poutziti potrebné nechat ,,vypalit”
rozhorenim uhlia docervena aspon po dobu 30-tich minut.

POZOR! Tento gril sa stava pri pouziti veImi horticim, pocas pouzivania ho nepremiestnujte. Pred
premiestnenim alebo uskladnenim nechajte gril celkom vychladnat.

DOLEZITE VAROVANIE! Vetracie otvory na veku a kirenisku st po¢as pouzivania hortce a nemali by byt
nastavované potom, ako uz bol gril zapaleny.
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Pouzitie grilu

1. Pred zapdlenim odstrante veko a otvorte vsetky ventilaéné otvory. Pozndmka: Pre spravne prudenie vzduchu
odstrante nahromadeny popol zo spodku misy grilu, pokial tam nejaky je (az potom, ¢o je popol celkom
uhasnuty). Drevené uhlie vyZaduje k rozhoreniu dostatok kyslika, takZe sa uistite, Ze ventilaéné prieduchy nie su
upchaté.

2. Pokial pouzivate grilovacie brikety alebo drevené bloky, vytvorte z nich pyramidu a pokropte ich zapalovacou
kvapalinou. Priemer grilu: 46 cm
Odporucené maximalne mnozstvo grilovacich brikiet: 40 kusov. Pred zapalenim pockajte, pokial kvapalina
nevsiakne. Flasu so zapalovacou kvapalinou je potrebné uzavriet vieCkom a umiestnit do bezpeénej vzdialenosti
od grilu. Pouzivajte len grilovacie brikety v sulade s normou EN 1860-2.

3. Akonahle je uhlie pokryté lahko Sedym popolom (aspor 30 minut), rozhrrite uhliky kliestami s dlhou rukovatou.
Pokial odstrafiujete veko pocas grilovania, odstrarfiujte ho smerom do strany; zdvihnutim priamo nahor spdsobite
podtlak, ktory zviri popol tak, Ze dopadne nasledne spat na grilovany pokrm.

Pri griloch Jamie Oliver s mozné dva spOsoby grilovania: priame a nepriame.

Priame grilovanie

Pri priamom grilovani je pokrm upravovany priamo nad pripravenym uhlim. Pre rovhomerné prepecenie otocte pokrm
v polovici ¢asu, potrebného pre jeho dokoncenie. Priame grilovanie pouZivajte pre jedla, pre ktoré je nutna doba pre
dokoncenie do 25 minut; ako steaky, kotlety, kebaby, zeleninu a pod.

1. Otvorte vsetky ventilacné otvory.

2. Vytvorte pyramidu max. 40 brikiet do stredu mriezky pre uhlie.

3. Zapalte grilovacie brikety. Veko ponechajte stranou, pokial sa brikety nepokryju
Sedym popolom, aspon 30 minut.

4. Rozhrite pripravené brikety pomocou kliestov s dlhou rukovatou rovhomerne
po mriezke.

5. Umiestnite nad uhlie grilovaci rost.

6. Umiestnite pokrm na grilovaci rost.

7. Umiestnite veko na gril. Kontrolujte si ¢as na dokonéenie pokrmu.

Nepriame grilovanie

Nepriame grilovanie je idedlne na pokrmy, ktoré vyZzaduju na Gpravu 25 a viac minut, alebo pokrmy tak
delikatne, ktoré by sa priamym pdsobenim tepelného zdroja vysusili alebo pripalili. K nim patria napr. celé
ryby, rovnako ako rybacie filety, pe¢ené maso a kuracie kasky s kostou. Pri pouziti nepriameho grilovania,
pripravené uholné brikety s umiestnené po oboch stranach pokrmu. Teplo stipa nahor, odraza sa od veka
a vnutornych povrchov grilu, pomaly cirkuluje a griluje pokrm rovnomerne zo vsetkych stran. Nie je
potrebné, aby sa pokrm otac¢al. POZNAMKA: Pri mase, ktoré vyzaduje na Upravu viac ako jednu hodinu,
musia byt na kazdu stranu pridané dalsie brikety.

1. Otvorte vietky ventilacné otvory.

2. Polozte na kazdu stranu mriezky 20 uholnych brikiet. Pridajte dalSich 7 na obe
strany na kazdu dalsiu hodinu. Ponechajte dostatok miesta medzi briketami na
umiestenie odkvapkavacej panvice.

3. Zapadlte brikety. Nechajte veko mimo, pokial sa brikety nepokryju Sedym
popolom, aspon 30 minut.

4. Umiestnite medzi brikety do stredu mriezky odkvapkavaciu panvicu (nie je
sucastou dodavky).

5. Umiestnite grilovaci rost nad uhlie.

6. Polozte pokrm na grilovaci rost priamo nad odkvapkavaciu panvicu.

7. Nasadte veko na gril. Kontrolujte si ¢éas na dokon&enie pokrmu.
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