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FOR OUTDOOR USE ONLY

For outdoor use only.
Do not use indoors or for commercial cooking.
Use appliance only in well-ventilated space.

CONSUMER
Keep this manual for future reference.

INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.

It is the responsibility of the assembler/owner to assemble,
install and maintain smoker.

i\ WARNING i

This instruction manual contains important
information necessary for the safe use of the
appliance.

Read and follow all safety statements, assembly
instructions, and use and care directions before
attempting to assemble and cook. Failure to follow all
manufacturer’s instructions could result in serious
personal injury and/or property damage.

This appliance complies with technical standards and
safety requirements for electrical appliances.

ELECTRIC SHOCK POSSIBLE

Extension Cord Use and Safety

« For best smoker performance use of extension cord is
not recommended.

If you must use an extension cord for your safety:

« Use only outdoor type cord rated for 10 amperes.

« Use the shortest length extension cord required. Do not
connect 2 or more extension cords together.

« Keep connections dry and off ground.

« Do not let cord hang over edge of table top or other
items where it can be pulled by children or tripped over.

IThis appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless
they are older than 8 and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

This product must not be disposed
together with domestic waste. This
product has to be disposed at an
authorized place for recycling of electrical

mmmm and electronic appliances. By collecting
and recycling waste you help save natural
resources, and make sure the product is
disposed in an environmental friendly
and healthy way.

« This appliance is rated for :220-240 Volts - 50-60 Hz,
Power Output 800 W Class I, IPX4

« Connect only to socket-outlet having an earthing
ground and protected by circuit breaker with a
rated fault operating current (RCD) having a
maximum rating of 30 mA.

 Regularly inspect power cord sign of damage or
wear. Do not use if cord is damaged.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.

» Replacedamaged part(s) only with Char-Broil
supplied

 replacement parts. Do not attempt to repair
damaged parts.

« In case of fire turn controller to OFF position,
unplug smoker from outlet and allow fire to burn
out. Do not use water to put out a fire in this or
another electrical appliance.

 To avoid the possibility of burns be sure smoker is
cool before removing and/or cleaning electric
controller and heating element.

Do not modify this product.

« Use appliance only as specified in this manual.

Do not use in a traffic area where tripping over the
cord is possible.

Do not operate this appliance by means of an
external timer or separate remote-control system.

« The use of alcohol, prescription or non-prescription
drugs may impair the consumer's ability to properly
assemble or safely operate the appliance.

 To avoid electrical shock disconnect electric cord and
remove electric controller before removing heating
element and cleaning smoker. Never immerse electric
controller or heating element in any liquid.

Do not use this appliance on the same circuit as other
high powered appliances.




IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safet
recautions should always be followed incluciling the
ollowing:
READ ALL INSTRUCTIONS
Do not touch hot surfaces with unprotected hands. Use
handles and knobs provided for operation.
To protect against electrical shock, do not immerse
cord, plugs, controller or heating element in water or
any other liquid.
Do not leave appliance unattended.
Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children. Keep children and pets away
from the appliance at all times.
This appliance is not a toy.
Never leave smoker unattended when ON.
Unplug from outlet when not in use and before moving
or cleaning. Allow to cool before putting on or taking off
parts.
Do not operate any appliance with a damaged cord or
plug or after the appliance malfunctions or has been
damaged in any manner.
The use of accessory attachments not recommended
by the appliance manufacturer may cause injuries. Use
only accessory attachments recommended by
manufacturer.
Do not let cord hang over edge of table or counter, or
touch hot surfaces.
Do not use appliance for other than intended use. This
appliance is not intended for and should never be used
as a heater.
To prevent smoker from being splashed or falling into
water, do not use smoker within 3 meters of a pool,
pond or other body of water.
Keep smoker and electric controller dry and out of rain
at all times.
Keep electric plugs off ground and dry.
Do not use water or other liquid spray to clean product
without first unplugging electric controller and removing
heating element.
DO NOT USE CHARCOAL. A charcoal fire will result
and the smoker is not designed for charcoal. The fire
will create an unsafe condition and damage the smoker.
Fuel, such as charcoal briquettes, is not to be used with
appliance. or any other liquid.
This appliance will be hot during and after use. Use
insulated oven mitts or gloves and long-handled smoker
utensils for protection from hot surfaces or splatter from
cooking liquids.
Do not use or store gasoline, kerosene or other
flammable liquids within 7 meters of this smoker when
in use. Keep appliance area clear and free from
materials that burn.
Do not move the appliance when in use.
When cooking, the appliance must be on a level, stable
surface in an area clear of combustible material.
Do not use a steam cleaner to clean your smoker.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

General Safety

1. Do not touch hot surfaces with unprotected hands. Use
rear handle provided for transportation. NOTE: Rear
handle is not to be used for lifting the appliance.

2. Never leave smoker unattended when ON.

3. Keep children away from smoker both when hot and cold.

4. Use long barbeque utensils for cooking.

5. Allow smoker to cool before moving, cleaning or storing.

6. Do not cook under a roof.

7. Keep smoker 92 cm away from
walls and rails.

8. For outdoor household use only.
Do not use indoors or for
commercial cooking.

9. Do not use or store gasoline, JRgt
kerosene or other flammable L@
liquids within 6 meters of this
smoker when in use.

10 Store smoker in weather protected area or use a cover
when not in use.

11. Use only accessory attachments recommended by
manufacturer.

12. Itis the responsibility of the assembler/owner to

assemble, install and maintain smoker.

13. Do not cover cooking rack with metal foil. This could
lead to overheating and damage to the appliance.

14. Use the drip tray only as instructed. Do not place it on
the cooking racks during operation.

15. Smoker box MUST be used at all times.

16. DO NOT leave old wood ashes in the smoker box.

Empty smoker box after each use.

17. Dispose of cold ashes by placing them in a metal foil
wrapper, soaking them in water overnight and discarding
in a non-combustible container.

Use and Care of Your Smoker

Before first use of smoker:

« Remove all packaging and sale labels from the smoker.
Do not use sharp tools to remove stickers.

 Wash cooking grates with warm soapy water, rinse and
dry throughly.

Before each use of smoker:

 Use smoker only on a firm and level surface to prevent
tipping over. DO NOT move appliance across uneven
surfaces.

« To prevent household circuit breakers from tripping,
keep electric controller dry and do not use other
electrical products on the same circuit.

« Check grease tray to make sure it is empty and is
mounted properly prior to each use.

« For stick-free cooking, apply a thorough coating of
vegetable oil or vegetable oil based spray to the cooking
grate.

« DO NOT cover the cooking grates with metal foil.




*Failure to follow all manufacturer’s instructions could
result in serious personal injury and/or property
damage.

*Use care when operating your smoker.

*Read and follow all the information and safeguards in
this product guide before attempting to assemble or
operating this smoker.

Do not use sharp or pointed tools to clean smoker.

Do not use abrasive oven cleaners, steel wool or metal
brushes to clean porcelain grates or smoker body. They
will damage the finish.

Replace damaged part(s) only with Char-Broil certified
replacement parts. Do not attempt to repair damaged

parts.

Safety Tips

« If you have an appliance problem see the "Troubleshooting
Section".

« Clean smoker often, preferably after each cookout. If a
bristle brush is used to clean any of the smoker cooking
surfaces, ensure no loose bristles remain on cooking
surfaces prior to cooking. It is not recommended to clean
cooking surfaces while smoker is hot.

« DO NOT open the smoker door during operation, unless
necessary. Opening the door will allow heat to escape, and
slow the cooking time.

- DO NOT USE CHARCOAL. A charcoal fire will result and
the smoker is not designed for charcoal. The fire will
create an unsafe condition and damage the smoker.
Wood chips must be used to create a smoked flavor.

In case of fire, unplug smoker from outlet and allow fire to
burn out. Do not use water to put out a fire in this or
another electrical appliance.

To avoid electrical shock disconnect electric cord before
cleaning smoker. Never immerse electric controller or
heating element in any liquid.

+ Clean the smoker with a non-abrasive cleaner.
+ Clean cooking grates, water pan, meat probe, and drip

pan regularly with warm soapy water or a baking soda
and water solution. Use non-abrasive scouring powder
for stubborn stains. If a bristle brush is used to clean any
of the smoker cooking surfaces, ensure no loose bristles
remain on cooking surfaces prior to cooking. It is not
recommended to clean cooking surfaces while smoker is
hot.

« Clean the surface of the thermostats after each use.

There are two thermostats located on the rear inside wall
of the smoker.

- If your smoker is equipped with a window, do not use

abrasive cleaners on the window. Use a cleaner
approved for use on ceramic glass cooktops. Window is
tempered and will not break under normal use.

« For smoker box, clean frequently to remove ash build up,

residue and dust.

« Dispose of cold ashes by placing them in a metal foil

wrapper, soaking them in water overnight and discarding
in @ non-combustible container.

+ The door seal MUST be cleaned with a damp cloth after

each use in order to keep the seal in proper working
condition.

For Safe Use of Your appliance and to Avoid Serious

Injury:

* The use of alcohol, prescription or non-prescription
drugs may impair the consumer's ability to properly
assemble or safely operate the appliance.

* When cooking, the appliance must be on a level, stable
surface in an area clear of combustible material.

* Do not leave appliance unattended. Keep children and
pets away from the appliance at all times.

¢ Do not move the appliance when in use.
* This appliance is not intended for and should never be
used as a heater.

* This appliance will be hot during and after use. Use
insulated oven mitts or gloves and long-handled smoker
utensils for protection from hot surfaces or splatter from
cooking liquids.

* Keep appliance area clear and free from materials that
burn.

* Keep appliance area clear and free from combustible
materials, gasoline and other flammable vapors and
liquids.

* Use appliance only in well-ventilated space.




Apartment Dwellers:

Check with management to learn the requirements and
fire codes for using an electric smoker in your apartment
complex. Use only as allowed.

HOT SURFACES!

DO NOT touch the Smoker Box Handle during operation.
The handle can become hot and may causes injury. If
you must touch the handle during operation - be sure to
wear adequate safety gloves to prevent injury.

Food Safety

Food safety is a very important part of enjoying the outdoor
cooking experience. To keep food safe from harmful
bacteria, follow these four basic steps:

Clean: Wash hands, utensils, and surfaces with hot soapy
water before and after handling raw meat and poultry.

Separate: Separate raw meats and poultry from ready-to-
eat foods to avoid cross contamination. Use a clean
platter and utensils when removing cooked foods.

Cook: Cook meat and poultry thoroughly to kill bacteria.
Use a thermometer to ensure proper internal food
temperatures.

Chill: Refrigerate prepared foods and leftovers promptly.

How To Tell If Meat Is Cooked Thoroughly

* Meat and poultry cooked in the appliance often browns
very fast on the outside. Use only thawed meat and a
meat thermometer to be sure food has reached a safe
internal temperature, and cut into food to check for visual
signs of doneness.

* We recommend food to be at least 4.4°C before cooking
in your appliance.

* Whole poultry should reach 74° C. Juices should run
clear and flesh should not be pink.

* Beef, veal and lamb steaks, roasts and pork chops can be
cooked to 71° C.

* NEVER partially cook meat or poultry and finish cooking
later. Cook food completely to destroy harmful bacteria.

* Use a meat thermometer to ensure proper internal food
temperatures.

Cleaning your smoker:
Excess build up of burned grease and food particles will reduce
the smoker’s cooking performance. To obtain optimum
performance:
« Clean the interior and exterior at least once a season,more
often with heavy use.
Best results are obtained by brushing particle buildup
downward toward the bottom of smoker.
Using a mild detergent or hot soapy water, moderately scrub
interior surfaces of the smoker with a plastic or bristle brush.
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Control Panel Operating Instructions
\

Power Button - Turns smoker on and off

Up Button - add to time/temp value

Down Button - subtract from time/temp value

Temp Button - switches input to adjust
Cooking temp

Time Button - switches input to adjust

Cooking time

Meat Probe Button - switches input to adjust target
meat probe temp

Chamber Light - On/Off

N B &k -
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 The control panel temperature reading may fluctuate plus or
minus 5-8°C as the appliance cycles to maintain correct cooking
temperature setting.

 Press the Power Button once, and the appliance is now ready
to receive input settings from the Temp Button, Time Button
and/or Meat Probe Button.

- If appliance is powered on and left unattended for 19 hours, the
appliance will automatically turn off.

 The controller reads and displays internal cook temperature
setting in °C, time in 00:00 (hours:minutes) and meat probe
temperature in °F. Temperature readings can be changed from
°C to °F by pressing the “UP” and “DOWN* buttons
simultaneously for a period of 3 seconds. The temperature
readings can be changed back to °C from °F using the same
method.

« The heating element will not begin to heat up until you input the
Temp and Time or Meat Probe and Temp settings. NOTE: You
must choose to cook by either time or meat probe target temp.
These functions will not work simultaneously.

- If the meat probe is not connected to the smoker the meat probe
function is disabled.

1) Seasoning Your Smoker
NOTE: Season your smoker before first cooking.

a) Make sure water pan is in place with NO WATER and
smoker box is in place with no wood chips.

b) Plug in the appliance. The display will immediately
have power. A beep is sounded when the unit is
plugged in.

c) Press the Power Button once, the control unit is now
ready.

(Continued next page)

Control Panel Operating Instructions (Continued)

d) Press the Temp Button and set temperature to 135°C,
max. setting, using the “UP” or “DOWN?” buttons.

e) Press the Time Button and set the time to 2 hours
using the “UP” or “DOWN” buttons,

f) Once 2 hours has elapsed, turn off smoker and allow to
cool.

g) After the seasoning process has completed, your
smoker is now ready for use.

CAUTION: The smoker is HOT during use. Wear protective gloves
& when working inside the smoker.

Using the Smoker Box:

The smoker box is what will enable you to add smoke flavor to your
foods. Simply fill the smoker box with wood chips to the desired
level and slide it into place prior to preheating the smoker. The
smoker box can be filled to varied levels to accommodate short and
long cooks. There are many wood chip types that result in different
flavors. For a chart listing estimated wood chip level to cook time
ratios and smoke flavor details, please see grilling guide.

NOTE:

« The smoker box is designed for wood chips or pellets only, do
not use wood chunks.

 Always operate smoker with smoker box in place regardless of
whether or not you use wood chips. Never remove or refill the
smoker box during cooking

Using the Water Pan:

Your appliance comes equipped with a water pan. The water pan
can be used to keep meat moist while cooking. To use, fill the water
pan with warm water (cold water can bring down the temp of the
cooker) to the Max Water mark and slide into place. Do not overfill
the water pan.

NOTE:

 Using water is not required for smoking.

« Always operate (including preheating) smoker with water pan in
place regardless of whether or not you use water. Never remove
the water pan during cooking.

« If water pan needs to be refilled during cooking, always fill
through the hole in the drip pan assembly. Care should be taken
when refilling water pan to avoid having any liquid coming in
contact with the heating element. Serious damage to the heating
element could result, including flare ups and electrical failure.

Cooking with your Smoker -
NOTE: Always preheat smoker with smoker box in place, including
wood chips if being used.
1) Setting the Preheat Cycle

a) Press the Temp Button.

b) Press and hold the “UP” or “DOWN* button to raise or
lower until the letters “PH” is displayed. Release the
button. “PH” is blinking.

c) Press the Temp Button again. The display will no
longer blink indicating that the “PH” is set.

d) The display will show “PH”, no temperature will be
shown during the Preheat cycle.

e) The appliance will automatically start the Preheating
process.



Continued
f) The Preheat cycle will run for 40 minutes.
g) After the 40 minute preheat cycle ends:
 The appliance will automatically reduce the interior
temperature.
« The display will blink "00:00" (no temp will be
displayed)
 An audible beep will sound - 3 beeps initially and
then 3 beeps once every 30 seconds thereafter.
h) You can then use the Temp Button, Meat Probe
Button or Time Button to start using the smoker.
NOTE: The appliance will automatically turn off if 60 minutes has
passed after the initial 40 minute Preheat cycle has been
completed (40 minute Preheat + 1 hour = 100 total
minutes)

IMPORTANT: Always cook with both the water pan and smoker box
in place, whether or not they are filled.
2) Using the Temp Button

Display Range: 38°C - 135°C

a) Press the Temp Button. The default temperature
setting of 93°C is shown.

b) Press and hold the “UP” or “DOWN* button
respectively to raise or lower the desired cooking
temperature. (The display should automatically raise or
lower when the button is pressed and stop when the
button is released.)

c) Press the Temp Button again after the desired
temperature setting is entered. After the Temp Button
is pressed the display should no longer blink indicating
that it is set.

3) Using the Time Button

Display Range: 00:00 — 19:00 hours.

NOTE: The Meat Probe function will be disabled.

a) Press the Time Button, and a blinking “00:00” is
shown.

b) Press the “UP” or “DOWN* button to raise or lower the
hour (“00:00”) in 1 hour increments. (The display should
still be blinking.) The display will raise or lower when the
button is pressed and stop when the button is released.

c) Press the Time Button again after the desired hour
portion of the cook time setting is entered. After the
Time Button is pressed the hour portion (“00:00”)
should no longer blink indicating that it is set.

d) The minute portion (“00:00”) will remain blinking at this
point as it has not yet been set.

e) Press the “UP” or “DOWN* button to raise or lower the
minutes (“00:00”). The display should still be blinking.

f) Press the Time Button again after the desired minute
portion (“00:00”) of the cook time setting is entered.
After the Time Button is pressed the minute portion
(“00:00) should no longer blink indicating that it is set.

g) After pressing the Time Button in the previous step
the time should begin to count down.

h) When using the Time function, the display should show
the Set Cooking Temperature and the actual elapsed
Time (countdown). They should alternate every
throughout the length of the cooking cycle.

Control Panel Operating Instructions (Continued)

i) Once the desired set time has elapsed:

 The controller will automatically reduce the appliance
temperature to 49°C.

 The display will alternate between 00:00 and 49°C
showing the set time has elapsed.

 An audible beep will sound 3 beeps and then 3
beeps once every 30 seconds thereafter until the
Power Button is pressed, or has reached the
maximum 19 hour automatic shut-off.

4) Meat Probe Button

Display Range: 10°C t0107°C

NOTE: The Set Time function will be disabled.

a) Press the Meat Probe Button, and the default desired
meat probe temperature setting of 63°C is displayed
and will blink.

b) Press the “UP” or “DOWN* button to raise or lower the
desired meat probe temperature setting.

c) Press the Meat Probe Button again after the desired
meat probe temperature setting is entered.

d) After the Meat Probe Button is pressed the display
should no longer blink indicating that it is set.

e) When using the Meat Probe function, the display
should show the Chamber Temperature and the actual
Meat Probe Temperature. The display will alternate
throughout the length of the cooking cycle.

f) Once the desired meat probe temperature has been
reached:

« The controller will automatically reduce the set temp
to 49°C.

« The display will alternate between the actual Meat
Probe temperature and 49°C.

 An audible beep will sound 3 beeps and then 3
beeps once every 30 seconds thereafter until the
Power Button is pressed, or has reached the
maximum 19 hour automatic shut-off.

5) The meat probe may be unplugged or removed from the food
at any time. If the meat probe is not plugged in or does
not reach the desired meat probe temperature setting,
power to the heating element continues until the Power
Button is pressed, or has reached the maximum 19 hour

automatic shut-off.

6) Optional LED Light Button: This button turns on and off the

chamber light, if equipped.

Cleaning the heating element bracket:

« The element bracket may be cleaned with a damp cloth using a mild
detergent or hot soapy water.

» Dry electrical controller and heating element before use.

Storing your Smoker:

« Clean cooking grate.

»  Store smoker in weather protected area or under smoker cover when
not in use.



USAGE EN EXTERIEUR UNIQUEMENT

Pour un usage en extérieur uniquement.

Ne pas utiliser en intérieur ou pour une cuisson commerciale.
Utilisez I'appareil dans un espace bien ventilé uniquement.
CONSOMMATEUR

Conservez ce manuel pour future référence

INSTALLATEUR/MONTEUR :.

Laissez ce manuel au consommateur.

Il revient au monteur/propriétaire de monter, d'installer et
d’entretenir le fumoir.

) ATTENTION [

Ce manuel d’instructions contient des informations
importantes et nécessaires pour I'utilisation en toute
sécurité de I'appareil.

Lisez et suivez les consignes de sécurité, les instructions
de montage, et les directives d’utilisation et d’entretien
avant d’essayer de monter I'appareil et de I'utiliser pour
cuisiner. Ne pas suivre toutes les instructions du fabricant
pourrait entrainer de graves blessures corporelles et/ou
des dégats matériels.

Cet appareil est conforme aux normes techniques et aux
exigences de sécurité des appareils électriques.

Consignes de sécurité et utilisation d’une rallonge

* Pour de meilleures performances du fumoir, I'utilisation d’une
rallonge n’est pas recommandée.

Si vous devez utiliser une rallonge, veuillez respecter ces

consignes pour votre sécurité n:

« Utilisez uniquement des rallonges pour I'extérieur de 10
amperes.

+ Utilisez la rallonge la plus courte possible. Ne branchez pas 2
rallonges ou plus ensemble.

+ Assurez-vous que les connexions restent séches et hors sol.

* Ne laissez pas la rallonge suspendue sur une table ou un autre
objet, a un endroit ou elle pourrait étre tirée par un enfant ou
faire trébucher quelqu’un.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus, et des personnes souffrant d’handicaps mentaux,
moteurs ou physiques, ou manquant d’expérience et de
connaissances, a condition qu’ils soient supervisés ou
que des instructions leurs aient été fournies sur
I'utilisation de I'appareil de maniére sécuritaire et qu’ils
aient connaissance des risques existants. Les enfants ne
doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et
I’entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants a
moins qu’ils aient plus de 8 ans et qu’ils soient
supervisés. Conservez I'appareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
Ce produit ne doit pas étre éliminé avec les
ordures ménageres. Ce produit doit étre
éliminé dans un lieu autorisé pour le recyclage
des appareils électriques et électroniques. En
B récupérant et recyclant des déchets, vous
participez a la préservation des ressources
naturelles, et vous assurez I’élimination du
produit de fagon écologique et sanitaire.

ATTENTION N

RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE

* Cet appareil est calibré pour : 220-240 volts - 50-60 Hz,
puissance de sortie 800 W Classe 1, IPX4

* Branchez uniquement I'appareil sur une prise de terre
protégée par un disjoncteur équipé d’un interrupteur
courant différentiel résiduel (RCD) possédant une capacité
maximale de 30 mA.

* Inspectez régulirement le cordon d’alimentation la
recherche de signes de dégts ou d’usure. N'utilisez pas
le cordon s’il est endommagé.

* Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes qualifiés de méme type afin d’éviter tout risque.

* Remplacez les parties endommagées uniquement avec
des piéces de rechange fournies par Char-Broil. Ne tentez
pas de réparer les piéces endommagées.

* En cas de feu, placez le contrdleur sur la position OFF,
débranchez le fumoir et laissez le feu s’éteindre. N'utilisez
pas d’eau pour éteindre un feu dans cet appareil ou tout
autre appareil électrique.

* Pour éviter d’éventuelle briilures, assurez-vous que
le fumoir est froid avant de retirer et/ou de nettoyer le
contrdleur électrique et I'’élément de chauffe.

* Ne modifiez pas ce produit.

+ Utilisez I'appareil uniquement pour les usages spécifiés
dans ce manuel.

* N'utilisez pas I’appareil dans une zone de passage ou il est
possible de s’embroncher dans le cordon d’alimentation.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuteur
externe ou un systéme télécommandé distinct.

+ L'utilisation d’alcool et/ou de drogues prescrites ou non
est susceptible de nuire a la capacité du consommateur
a assembler de fagon adéquate ou faire fonctionner en
toute sécurité I'appareil.

* Pour éviter les risques de choc électrique, débranchez le
cordon électrique et retirez le contréleur électrique avant
de retirer 'élément de chauffe et de nettoyer le fumoir.
N’immergez jamais le contréleur électrique ou un élément
de chauffe dans un liquide quel qu'il soit.

* N'utilisez pas cet appareil sur le méme circuit que d'autres
appareils a forte consommation électrique.




MESURES DE PROTECTION IMPORTANTES

Pendant I'utilisation d’appareils électriques, des mesures
de sécurité élémentaires doivent toujours étre observées,
dont les suivantes :

LIRE TOUTES LES INSTRUCTIONS

+ Ne touchez pas de surfaces chaudes avec les mains sans
protection. Utilisez des poignées prévues a cet effet.

+ Pour éviter les chocs électriques, n'immergez pas le cordon,
les connecteurs, le contréleur ou I'élément de chauffe dans de
I'eau ou tout autre liquide.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance.

+ Une supervision étroite est nécessaire lorsque tout appareil est
utilisé par ou prés d’enfants. Maintenez toujours les enfants et
les animaux a I'écart de I'appareil.

+ Cet appareil n’est pas un jouet.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est sur
ON.

+ Débranchez I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas et avant
de le déplacer ou de le nettoyer. Laissez-le refroidir avant
d’installer ou de retirer des pieces.

+ Ne faites pas fonctionner un appareil avec un cordon
ou un connecteur endommagé ou aprés qu'il a subi un
disfonctionnement ou a été endommagé de quelque maniére
que ce soit.

+ Lutilisation d’accessoires emboitables non recommandés par
le fabricant de I'appareil peut entrainer des blessures. Utilisez
uniquement des accessoires recommandés par le fabricant.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur une table, un comptoir ou
en contact avec des surfaces chaudes.

+ N'utilisez pas I'appareil d’'une fagon qui n’est pas prévue. Cet
appareil n’est pas prévu pour étre utilisé comme chauffage et
ne doit jamais étre utilisé ainsi.

+ Pour éviter que le fumoir ne subisse des éclaboussures, ou
qu'il ne tombe dans de I'eau, n'utilisez pas le fumoir a moins de
3 métres d’une piscine, d’un bassin ou de toute autre surface
aquatique.

+ Maintenez toujours le fumoir et le contréleur électrique au sec
et a I'abri de la pluie.

+ Maintenez les connecteurs électriques hors sol et au sec.

+ N'utilisez pas d’eau ou d’autres sprays liquides pour nettoyer
le produit sans avoir débranché au préalable le contréleur
électrique et retirer I'élément de chauffe.

« N’UTILISEZ PAS DE CHARBON. Un feu de charbon aura lieu
et le fumoir n'est pas congu pour cette utilisation. Le feu induira
des conditions dangereuses et endommagera le fumoir.

+ Les carburants, comme des briquettes de charbon, ne doivent
pas étre utilisés avec I'appareil, ni aucun autre liquide.

+ Cet appareil sera chaud pendant et aprés son utilisation.
Utilisez des gants ou des gants de cuisine isolés et des
ustensiles a longs manches pour vous protéger des surfaces
chaudes ou des éclaboussures de liquides de cuisson.

+ N'utilisez pas ou ne stockez pas d’essence, de kéroséne ou
d’autres liquides inflammables a moins de 7 metres de ce
fumoir lorsqu'il est utilisé. Maintenez la zone de I'appareil
propre et dégagée, sans matériaux inflammables.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est en marche.

+ Pendant la cuisson, I'appareil doit se trouver sur une surface
stable, nivelée, dans une zone dépourvue de matériaux
combustibles.

+ Nutilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre fumoir.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

Mesures de sécurité générales

1. Ne touchez pas les surfaces chaudes sans protection. Utilisez la
poignée arriére fournie pour le transport. REMARQUE : la poignée
arriere ne doit pas étre utilisée pour soulever I'appareil.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance pendant qu'il est sur

ON.

Maintenez les enfants a I'écart du fumoair lorsqu'il est chaud et froid.

Utilisez de longs ustensiles de barbecue pour la cuisson.

Laissez refroidir le fumoir avant de le déplacer, de le nettoyer ou de

le ranger.

Ne cuisinez pas sous un toit.

Maintenez le fumoir a 92 cm au moins des murs et des rampes.

Pour un usage en extérieur uniquement. Ne pas utiliser 'appareil

pour un usage en intérieur ou

commercial.

9. Nutilisez pas ou ne stockez pas
d’essence, de kérosene ou d'autres
liquides inflammables a moins de
7 métres de ce fumoir lorsqu'il est
utilisé. Beqd®

10. Rangez le fumoir dans une zone & v,

I'abri des intempéries ou utilisez une /
bache lorsqu'il n'est pas en cours
d'utilisation.

11. Utilisez uniquement des accessoires emboitables recommandés par
le fabricant.

12. Il appartient au monteur/propriétaire de monter, d'installer et
d’entretenir le fumoir.

13. Ne couvrez pas la grille de cuisson avec une feuille métallique. Cela
pourrait entrainer une surchauffe et endommager 'appareil.

14. Utilisez le plateau d'égouttement uniquement de la fagon décrite. Ne
le placez pas sur les grilles de cuisson pendant le fonctionnement.

15. Le boitier du fumoir DOIT toujours étre utilisé.

16. NE LAISSEZ PAS d'anciennes cendres de bois dans le boitier du
fumoir. Videz le boitier du fumoir apres chaque utilisation.

17. Eliminez les cendres froides en les plagant dans un emballage de
feuille métallique, en les trempant dans l'eau de nuit et en les jetant
dans un container non combustible.

ok w
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Consignes d’utilisation et d’entretien de votre fumoir

Avant la premiére utilisation du fumoir :

* Retirez tous les emballages et les étiquettes du fumoir. N'utilisez
pas d’outils tranchants pour retirer les autocollants.

* Lavez les grilles de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse,
puis rincez et séchez minutieusement.

Avant chaque utilisation du fumoir :

+ Utilisez uniquement le fumoir sur une surface stable et nivelée
pour empécher tout basculement. NE PAS déplacer I'appareil sur
des surfaces inégales.

+ Pour empécher que l'interrupteur du disjoncteur de la maison
ne se déclenche, maintenez le contrdleur électrique au sec et
n'utilisez pas d’autres produits électriques sur le méme circuit.

+ Veérifiez le plateau de récupération des graisses pour vous assurer
qu'il est vide et qu'il est fixé de fagon adéquate avant chaque
utilisation.

+ Pour une cuisson qui ne colle pas, appliquez un revétement d’huile
végétale sur la grille de cuisson.

* NE COUVREZ PAS les grilles de cuisson avec un film
métallique.



* Ne pas suivre toutes les instructions du fabricant peut
conduire a de sérieuses blessures corporelles et/ou des
dégats matériels.

* Prenez des précautions en manipulant votre fumoir.

* Lisez et respectez toutes les informations et précautions de
sécurité de ce guide d'utilisation avant d’essayer de monter

ou de faire fonctionner cet appareil.

N'utilisez pas d’outils tranchants ou pointus pour nettoyer le
fumair.

N'utilisez pas de produits de nettoyage pour four abrasifs, de
paille de fer ou de brosses métalliques pour nettoyer les grilles
en porcelaines ou la structure du fumoir. lls endommageront la
finition.

Remplacez les piéces endommagées uniquement avec des
pieces de rechange certifiées par Char-Broil. Ne tentez pas de
réparer les pieces endommageées.

Astuces de sécurité

+ Sivous avez un probléme avec I'appareil, consultez la « Section

de dépannage ».

* Nettoyez souvent le fumoir, préférablement avant chaque
cuisson. Si une brosse en soie est utilisée pour nettoyer I'une
des surfaces de cuisson du fumoir, assurez-vous qu’aucun poil
ne reste sur les surfaces de cuisson avant la cuisson. Il n’est
pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson pendant
que le fumoir est chaud.

« N'OUVREZ PAS le fumoir pendant qu'il fonctionne, a mois que

cela ne soit nécessaire. Ouvrir la porte permettra a la chaleur de

s'échapper, et rallongera le temps de cuisson.

* N'UTILISEZ PAS DE CHARBON. Un feu de charbon aura lieu et
le fumoir n’est pas congu pour cette utilisation. Le feu induira des

conditions dangereuses et endommagera le fumoir.

+ Des copeaux de bois doivent étre utilisés pour créer une saveur

fumée.

En cas de feu, débranchez le fumoir et laissez le feu
s'éteindre. N'utilisez pas d’eau pour éteindre un feu dans cet
appareil ou tout autre appareil électrique.

Pour éviter les chocs électriques, débranchez le cordon
d’alimentation avant de nettoyer le fumoir. N'immergez jamais
le contréleur électrique ou un élément de chauffe dans quelque
liquide que ce soit.

Nettoyez le fumoir avec un produit nettoyant non abrasif.
Nettoyez les plaques de cuisson, le bac a eau, la sonde
thermique et le plateau d’égouttement réguliérement avec de
I'eau chaude savonneuse ou du bicarbonate de soude et une
solution aqueuse. Utilisez une poudre de récurage non abrasive
pour les taches tenaces. Si une brosse en soie est utilisée pour
nettoyer I'une des surfaces de cuisson du fumoir, assurez-vous
qu’aucun poil ne reste sur les surfaces de cuisson avant la
cuisson. Il n’est pas recommandé de nettoyer les surfaces de
cuisson pendant que le fumoir est chaud.

Nettoyez la surface des thermostats aprés chaque utilisation. Il'y
a deux thermostats situés a I'arriere a l'intérieur du fumoir.

Si votre fumoir est équipé d'une fenétre, n'utilisez pas de produits
de nettoyage abrasifs sur la fenétre. Utilisez un produit de
nettoyage pour plaques vitrocéramiques. La fenétre est tempérée
et ne se brisera pas en cas d'utilisation normale.

Nettoyez fréquemment le boitier du fumoir pour éliminer les
dépbts de cendre, les résidus et la poussiére.

Eliminez les cendres froides en les plagant dans un emballage
de feuille métallique, en les trempant dans I'eau de nuit et en les
jetant dans un container non combustible.

Le joint de la porte DOITé&tre nettoyé avec un chiffon humide
aprés chaque utilisation pour entretenir son efficacité.

Pour un usage sécuritaire de votre appareil et pour éviter
les blessures graves :

« Lutilisation d’alcool et/ou de drogues prescrites ou non
est susceptible de nuire a la capacité du consommateur a
assembler de fagon adéquate ou faire fonctionner en toute
sécurité 'appareil.

+ Pendant la cuisson, I'appareil doit se trouver sur une surface
stable, nivelée, dans une zone dépourvue de matériaux
combustibles.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance. Maintenez
toujours les enfants et les animaux & I'écart de I'appareil.

* Ne déplacez pas I'appareil quand il est en marche.

+ Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé comme
chauffage et ne doit jamais étre utilisé ainsi.

+ Cet appareil sera chaud pendant et aprés son utilisation.
Utilisez des gants ou des gants de cuisine isolés et des
ustensiles a longs manches pour vous protéger des surfaces
chaudes ou des éclaboussures de liquides de cuisson.

* Ne laissez pas de matériaux inflammables autour de
I'appareil.

* Ne laissez pas de matériaux combustibles, d’essence, et
autres vapeurs et liquides inflammables dans la zone de
I'appareil.

+ Utilisez I'appareil uniquement dans un espace bien ventilé.
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Pour les habitants d’appartement

Consultez la direction pour connaitre les exigences et les
codes de prévention des incendies relatifs a I'utilisation
d’un fumoir électrique dans votre appartement. N'utilisez
cet appareil que dans le cadre autorisé.

SURFACES CHAUDES !

NE TOUCHEZ PAS la poignée du boitier du fumoir pendant
qu'il est en marche. La poignée peut devenir chaude et causer
des blessures. Si vous devez toucher la poignée pendant le
fonctionnement, assurez-vous de porter des gants protecteurs
adéquats afin d'éviter tout blessure.

Sécurité alimentaire

La sécurité alimentaire est une donnée trés importante pour

apprécier la cuisine en plein air. Pour conserver la nourriture a

I'abri des bactéries néfastes, suivez ces quatre étapes de base

Nettoyer : se laver les mains, les ustensiles et les surfaces avec

de I'eau savonneuse chaude avant et aprés manipulation de la

volaille et de la viande crues.

Séparer : séparer la volaille et les viandes crues des nourritures

prétes a la consommation afin d’éviter une contamination

croisée. Utilisez un plateau plat et des ustensiles pour retirer la
nourriture cuisinée.

Cuire : cuire la volaille et la viande complétement pour tuer les

bactéries. Utiliser un thermomeétre pour s’assurer que la

nourriture est a une température interne adéquate.

Refroidir : réfrigérer rapidement les nourritures prétes a la

consommation et les restes.

Comment savoir si une viande est complétement cuite

La volaille et la viande cuites dans I'appareil brunissent

souvent trés vite a I'extérieur. Utilisez uniquement de la

viande décongelée et un thermomeétre a viande pour étre sir
que la viande a atteint une température interne sécuritaire, et
n’hésitez pas a couper pour avoir des signes visuels de
cuisson.

+ Nous recommandons que la nourriture soit a au moins 4.4° C
avant la cuisson dans votre appareil.

+ Une volaille entiére doit atteindre 74° C. Les jus doivent étre
clairs et la chair ne doit pas étre rose.

« Les steaks de beeuf, de veau et d'agneau, et les rotis et cotes
de porc peuvent étre cuits a 71 °C.

* NE JAMAIS cuire partiellement une viande ou une volaille et
finir la cuisson ultérieurement. Il faut cuire entiérement la
viande pour détruire les bactéries dangereuses.

+ Utilisez un thermométre a viande pour vous assurer de la
bonne température interne de la viande.

Nettoyer votre fumoir :

Un dépdt excessif de graisse brllée et de particules de nourriture

réduira les performances de cuisson du fumoir. Pour obtenir des

performances optimales :

* Nettoyez l'intérieur et 'extérieur de I'appareil au moins une fois
par saison, ou plus souvent en cas d'usage intensif.

+ De meilleurs résultats sont obtenus en brossant les dépots de
particules vers le bas du fumoir.

* En utilisant un détergent doux ou de I'eau chaude savonneuse,
frottez modérément les surfaces intérieures du fumoir avec une
brosse en soie ou en plastique.
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Instructions de fonctionnement du panneau de commande

: ChegBLoil
@ |BB:88]
() )

Bouton marche - permet d’allumer/éteindre (on/off) le
fumoir

Bouton haut - permet d’'augmenter la valeur
temps/température

Bouton bas - permet de diminuer la valeur
temps/température

Bouton température - permet de régler la température de
cuisson

Bouton temps - permet de régler le temps de cuisson

Bouton sonde a viande - permet de régler la
température cible de la sonde a viande

YEELDE

4
AN

Eclairage de la chambre de cuisson - On/Off

¢ L'indication de température du panneau de commande peut
fluctuer de plus ou moins 5 a 8° C car I'appareil effectue des
cycles pour maintenir le réglage de température de cuisson
adéquat.

* Appuyez sur le Bouton marche une fois, et 'appareil est
maintenant prét a recevoir les réglages du Bouton température,
Bouton temps et/ou du Bouton sonde a viande.

+ Sil'appareil est alimenté et inutilisé pendant 19 heures, il
s'éteindra automatiquement.

+ Le contrbleur lit et affiche les parameétres de température de
cuisson interne en °C, le temps en 00:00 (heures:minutes) et
la température de la sonde a viande en °F. Les indications de
température peuvent passées de °C en °F en appuyant sur les
boutons « Haut » et « Bas » simultanément pendant 3 secondes.
Les indicateurs de température peuvent revenir en °C en utilisant
la méme méthode.

« L'élément de chauffe ne chauffera pas avant que vous ayez réglé
les parameétres de Température et de Temps ou de Sonde a
viande et de Température. REMARQUE : vous devez choisir de
cuire soit a température cible de la sonde a viande, soit selon un
certain temps. Ces fonctions ne fonctionnent pas simultanément.

+ Sila sonde a viande n’est pas branchée de fagon adéquate au
fumoir, sa fonction est désactivée.

1) Prparer votre fumoir
REMARQUE : préparez votre fumoir avant la premiére cuisson.

a) Assurez-vous que le bac a eau est en place et SANS EAU et
que le boitier du fumoir est en place sans copeaux de bois.

b) Branchez I'appareil. L'affichage s’allumera immédiatement.
Un bip sonore retentira lorsque I'unité est branchée.

c) Appuyez sur le Bouton marche une fois, I'unité de commande
est maintenant préte.

d) Appuyez sur le Bouton température et réglez la température
sur 135°C, comme paramétre max., en utilisant les boutons
« Haut » ou « Bas ».

(La suite a la page suivante)

Instructions de fonctionnement du panneau de commande (suite)

e) Appuyez sur leBouton temps et réglez le temps sur 2 heures
en utilisant les boutons « Haut » ou « Bas ».

f) Une fois les 2 heures écoulées, éteignez le fumoir et laissez-le
refroidir.

g) Une fois le processus de préparation terminé, votre fumoir est
maintenant prét a étre utilisé.

ATTENTION : le fumoir est CHAUD
& Utilisez des gants protecteurs lorsque vous

travaillez a l'intérieur du fumoir.

Utiliser le boitier du fumoir :

Le boitier du fumoir est ce qui vous permettra d'ajouter une

saveur fumée a votre nourriture. Remplissez simplement le boitier

du fumoir avec des copeaux de bois jusqu’au niveau désiré et
faites-le glisser en position avant de préchauffer le fumoir. Le
boitier du fumoir peut étre rempli a différents niveaux en fonction
des cuissons courtes et longues. Il existe de nombreux types de
copeaux de bois qui permettent d’obtenir différentes saveurs.

Pour obtenir un tableau énumérant le niveau de copeaux de bois

estimé par rapport au temps de cuisson et les détails relatifs aux

saveurs fumées, veuillez consulter le guide des grillades.

REMARQUE :

+ Le boitier du fumoir est congu pour des copeaux ou des pastilles
de bois uniquement, n'utilisez pas de morceaux de bois.

+ Faites toujours fonctionner le fumoir avec le boitier du fumoir
en position, peu importe si vous utilisez ou non des copeaux
de bois. Ne retirez ou ne remplissez jamais le boitier du fumoir
pendant la cuisson.

Utiliser le bac a eau :

Votre appareil est fourni avec un bac a eau. Le bac a eau peut
étre utilisé pour garder la viande humide pendant la cuisson. Pour
I'utiliser, remplissez le bac a eau d’eau chaude (I'eau froide peut
abaisser la température du fumoir) jusqu’a la marque Eau max et
faites glisser le boitier pour qu'il soit en en position. Ne remplissez
pas trop le bac a eau.

REMARQUE :

« L'utilisation du bac a eau n’est pas obligatoire pour utiliser le
fumoir.

* Faites toujours fonctionner le fumoir (ce quiinclut le
préchauffage) avec le bac a eau en position, peu importe s'il
est rempli ou non. Ne retirez jamais le bac a eau pendant la
cuisson.

+ Sile bac a eau doit étre rempli a nouveau pendant la cuisson,
remplissez-le toujours par le trou dans le plateau d’égouttement.
Prenez des précautions lorsque vous remplissez le bac a eau
pour éviter que du liquide n’entre en contact avec I'élément
de chauffe. Des dégéts importants pourraient étre infligés
a I'élément de chauffe, comme des embrasements et des
défaillances électriques.

Cuisiner avec votre fumoir: -

REMARQUE : préchauffez toujours le fumoir avec le boitier du

fumoir en position, et avec des copeaux de bois si vous souhaitez

les utiliser.

1) Régler le Cycle de préchauffage

a) Appuyez sur le Bouton température.

b)  Appuyez et maintenez le bouton « Haut » ou « Bas » pour
augmenter ou diminuer jusqu’a ce que les lettres « PH »
soient affichées. Relachez le bouton. « PH » clignote.

c) Appuyez a nouveau sur le Bouton température .
L'affichage ne clignotera plus, ce qui indique que le
« PH » est réglé.

d) Laffichage indiquera « PH », aucune température ne sera
indiquée pendant le Cycle de préchauffage.

e) L'appareil lancera automatiquement le processus de
préchauffage.
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Fortsetzung
f)  Le cycle de préchauffage durera 40 minutes.
g) Aprés 40 minutes, le cycle de préchauffage se termine :
* L'appareil réduira automatiquement la
température intérieure.
« Laffichage clignotera « 00:00 » (aucune
température ne sera affichée)
+Un bip sonore retentira — 3 bips d’abord puis 3
bips une fois toutes les 30 secondes ensuite.
Vous pouvez alors utiliser le Bouton température , le
Bouton sonde a viande ou le Bouton temps pour
commencer a utiliser le fumoir.
REMARQUE : 'appareil s'éteindra automatiquement si 60 minutes
sont passées apres que les 40 minutes initiales du cycle de
préchauffage se sont écoulées (40 minutes de préchauffage + 1
heure = 100 minutes au total).

IMPORTANT : la cuisson doit toujours se faire avec le bac a eau et
le boitier du fumoir en position, qu'ils soient remplis ou non.
2) Utiliser le Bouton température

Plage d'affichage : 38°C — 135°C

a) Appuyez sur le Bouton température. La température par

défaut de 93°C est indiquée.

b)  Appuyez et maintenez le bouton « Haut » ou « Bas
» respectivement pour augmenter ou diminuer la
température de cuisson souhaitée. (L'affichage
augmentera ou diminuera automatiquement lorsque le
bouton est pressé et s’arrétera lorsque le bouton est
relaché.)
Appuyez sur le Bouton température a nouveau une fois
que la température souhaitée est saisie. Une fois que le
Bouton température est pressé, I'affichage ne doit plus
clignoter mais indiquer ce qui a été fixé.
Utiliser le Bouton temps:
Plage d’affichage : 00:00 — 19:00 heures.
BREMARQUE : |a fonction Sonde a viande sera
désactivée.
Appuyez sur le Bouton temps, et un « 00:00 »
clignotant sera affiche.
Appuyez sur le bouton « Haut » ou « Bas » pour
augmenter ou diminuer 'heure (« 00:00 ») d'1 heure.
(L'affichage doit toujours clignoter). L'affichage
augmentera ou diminuera automatiquement lorsque
le bouton est pressé et s’arrétera lorsque le bouton
est relache.
Appuyez sur le Bouton temps a nouveau une fois que
la partie heure du temps de cuisson est saisie. Une fois
que le Bouton temps a été pressé, la portion heure
(« 00:00 ») ne doit plus clignoter mais indiquer ce qui a
éteé fixe.
La partie minute (« 00:00 ») continuera de clignoter
pour 'instant puisqu’elle n’a pas encore été réglée.
Appuyez sur le bouton « Haut » ou « Bas » pour
augmenter ou diminuer les minutes (« 00: 00 »).
L'affichage doit toujours clignoter.
Appuyez sur le Bouton temps a nouveau une fois
que la partie minutes du temps de cuisson est saisie.
Une fois que le Bouton temps a été pressé, la portion
minutes (« 00:00 ») ne doit plus clignoter mais indiquer
ce qui a été fixe.
Aprés avoir appuyé sur le Bouton temp dans I'étape
précédente, le compte a rebours doit avoir commencé.
En utilisant la fonction Temps, I'affichage doit afficher
la Température de cuisson réglée et le temps écoulé
(compte a rebours). lls doivent alterner pendant tout le
cycle de cuisson.

h)

a)

b)
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Instructions de fonctionnement du panneau de commande (suite)

i) Une fois que le temps fixé s’est écoulé :

+ Le controleur réduira automatiquement la température
de I'appareil a 49 °C.

+ Laffichage alternera entre 00:00 et 49°C, montrant
que le temps fixé est écoulé.

+ Un bip sonore retentira 3 fois, puis encore 3 fois
toutes les 30 secondes jusqu’a ce que le Bouton
marche soit pressé, ou que I'appareil ait atteint les 19
heures d’inactivité maximum l'autorisant a s'éteindre
de lui-méme.

4) Bouton sonde a viande
Plage d’affichage : 10°C & 107°C
REMARQUE : la fonction Régler le temps sera désactivée.
a) Appuyez sur le Bouton Sonde a viande, et le réglage

de température de la sonde @ viande par défaut de 63°C

s'affichera et se mettra & clignoter.

Appuyez sur le bouton « Haut » ou « Bas » pour

augmenter ou diminuer le réglage de la température de

la sonde a viande.

Appuyez sur le Bouton Sonde a viande a nouveau aprés

que le réglage de température désiré a été réglé.

Aprés que le Bouton Sonde a viande a été pressé,

I'affichage ne devrait plus clignoter mais indiquer ce qui

a étérégle.

En utilisant la fonction Sonde a viande, I'affichage doit

indiquer la Température de la chambre et la Température

de la Sonde a viande. L'affichage alternera tout au long
du cycle de cuisson.

Une fois que la température de la sonde a viande désirée

a été atteinte :

* Le contréleur réduira automatiquement la température
a49°C.

+ Laffichage alternera entre la température de la sonde
a viande actuelle et 49°C.

+ Un bip sonore retentira 3 fois, puis encore 3 fois
toutes les 30 secondes jusqu’a ce que le Bouton
marche soit pressé, ou que I'appareil ait atteint les 19
heures d'inactivité maximum l'autorisant a s'éteindre
de lui-méme.

5) Lasonde a viande peut étre débranchée ou retirée de la
nourriture a tout moment. Si la sonde a viande n’est pas
branchée ou n’atteint par le réglage de température désire,
I'alimentation de I'élément de chauffe continue jusqu’a ce que
le Bouton marche soit pressé, ou que I'appareil ait atteint les
19 heures d’inactivité maximum l'autorisant a s'éteindre de
lui-méme.

6) Bouton d’éclairage LED optionnel : ce bouton allume et éteint
la chambre, si I'appareil en est équipé.

Nettoyer le support de I'élément de chauffe :

* Le support de I'élément peut étre nettoyé avec un chiffon
humide en utilisant un détergent doux ou de I'eau savonneuse
chaude.

+ Séchez le contrdleur électrique et I'élément de chauffe avant
utilisation.

Stocker votre fumoir :

* Nettoyez les grilles de cuisson.

+ Stockez le fumoir dans une zone protégée des intempéries ou
sous une couverture lorsqu'il n’est pas utilisé.



NUR ZUR VERWENDUNG IM FREIEN

Nur zur Verwendung im Freien.
Nicht in Innenraumen oder flir kommerzielles Kochen verwenden.
Das Gerat nur in gut geliifteten Bereichen verwenden.

VERBRAUCHER

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung flir den spateren
Gebrauch auf.

INSTALLATEUR/MONTEUR: .

Diese Anleitung dem Verbraucher iibergeben.
Es liegt in der Verantwortung des Monteurs/Eigentiimers, den
Smoker zu montieren, zu installieren und instand zu halten.

Y WARNHINWEISE )

Diese Bedienungsanleitung enthélt wichtige Informationen
zum sicheren Gebrauch dieses Gerits.

Lesen und befolgen Sie alle Sicherheitsaussagen,
Montageanleitungen und Wartungs- und
Pflegeanweisungen, bevor Sie sich an den Zusammenbau
und das Grillen machen. Das Versaumnis, alle
Anweisungen des Herstellers zu befolgen, konnte
ernsthaften Personen- und/oder Sachschaden zur Folge
haben.

Dieses Gerat entspricht den technischen Normen und
Sicherheitsanforderungen fiir elektrische Gerate.

Verwendung und Sicherheit von Verlangerungskabeln

+ Um die bestmdglichste Leistung des Smokers zu gewahrleisten,
wird die Verwendung eines Verlangerungskabels nicht
empfohlen.

Falls die Verwendung eines Verlangerungskabels

erforderlich ist, zur Sicherheit Folgendes beachten:

* Nur ein zur Verwendung im Freien geeignetes, auf 10 Ampere
bemessenes Kabel benutzen.

+ Verwenden Sie das kurzmdglichste Verlangerungskabel. Nicht
2 oder mehrere Verlangerungskabel miteinander verbinden.

+ Verbindungen trocken und vom Boden entfernt halten.

+ Das Kabel nicht iiber eine Tischplattenkante oder andere
Gegenstande hangen lassen, wo Kinder daran ziehen kénnen
oder es ein Stolperrisiko darstellt.

Dieses Gerat kann von Kindern im Alter von 8 Jahren

und dariiber benutzt werden und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung oder Kenntnissen,
sofern sie beaufsichtigt werden oder hinsichtlich des
sicheren Gebrauchs des Gerats angewiesen wurden und
die damit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder sollten
nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Instandhaltung
sollten nicht von unbeaufsichtigten Kindern im Alter von
unter 8 Jahren durchgefiihrt werden. Das Gerat und dessen
Kabel miissen sich vom Einschalten bis zum vollstandigen
Abkiihlen auBerhalb der Reichweite von Kindern befinden,
die jiinger als 8 Jahre sind.

Dieses Produkt darf nicht zusammen mit
Hausmiill entsorgt werden. Dieses Produkt
darf nur an einer fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten
zugelassenen Stelle entsorgt werden.

Durch das Sammeln und Recycling von
Abfallprodukten tragen Sie dazu bei, natiirliche
Ressourcen einzusparen and zu gewabhrleisten,
dass das Produkt auf eine umweltfreundliche
und gesunde Weise entsorgt wird.

STROMSCHLAG MOGLICH

* Diese Gerit ist ausgelegt fiir: 220-240 Volt - 50-60 Hz,
Leistung 800 W Klasse I, IPX4

* Dieses Gerat ist spritzwassergeschiitzt und zur
Verwendung im Freien geeignet. Nehmen Sie es jedoch
nicht bei Regen in Betrieb. Schiitzen Sie es vor Starkregen
und Schwallwasser. Priifen Sie vor dem Gebrauch, ob alle
elektrischen Anschliisse trocken sind.

* Nur in eine Steckdose mit Erdungsanschluss einstecken,
die durch einen Sicherungsschalter mit einem
Fehlerstrom-Schutzschalter (RCD) geschiitzt ist, der ein
maximales Rating von 30 mA hat.

 Das Stromversorgungskabel regelméaRig auf Anzeichen
von Beschadigung oder VerschleiR untersuchen. Bei
Beschadigung das Kabel nicht benutzen.

» Wenn das Stromkabel beschéadigt ist, muss es durch ein
besonderes Kabel ersetzt werden, das vom Hersteller oder
dessen Kundendienst erhéltlich ist.

» Beschadigte Teile nur mit von Char-Broil bereitgestellten
Ersatzteilen auswechseln.

* Versuchen Sie nicht, beschadigte Teile zu reparieren.

* Im Brandfall den Regler auf die AUS-Position (OFF) stellen,
den Smoker aus der Steckdose abstecken und das Feuer
ausbrennen lassen. Benutzen Sie kein Wasser, um ein
Feuer an diesem oder einem anderen elektrischen Gerat zu
l6schen.

* Um eventuelle Verbrennungen zu vermeiden, vergewissern
Sie sich, dass der Smoker abgekiihlt ist, bevor Sie den
elektrischen Regler und das Heizelement entfernen
und/oder saubern.

* An diesem Produkt keine Veranderungen vornehmen.

* Das Gerat nur wie in dieser Anleitung beschrieben
verwenden.

¢ Nicht in einem Bereich benutzen, wo man leicht iiber das
Kabel stolpern konnte.

* Dieses Gerét nicht liber eine externe Schaltuhr oder ein
gesondertes Fernsteuerungssystem bedienen.

* Der Gebrauch von Alkohol und verschreibungspflichtigen
oder nicht verschreibungspflichtigen Arzneimitteln konnte
die Fahigkeit des Verbrauchers beeintrachtigen, das
Gerat richtig zu montieren oder es sicher zu bedienen.

* Zur Vermeidung von Stromschlag das Stromkabel aus der
Steckdose ziehen und den elektrischen Regler entfernen,
bevor Sie das Heizelement entfernen und den Smoker
reinigen. Den elektrischen Regler oder das Heizelement
niemals in irgendeine Flussigkeit tauchen.

* Dieses Gerat nicht an die gleiche Sicherung wie andere
leistungsstarke Gerate anschliel3en.




WICHTIGE SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Beim Gebrauch von elektrischen Geréaten sollten stets
grundlegende VorsichtsmaRnahmen befolgt werden,
darunter folgende:

BITTE ALLE ANWEISUNGEN LESEN

+ Heilte Oberflachen nicht mit ungeschiitzten Handen anfassen.
Die zum Betrieb vorgesehenen Griffe und Kndpfe benutzen.

« Zum Schutz gegen Stromschlag das Kabel, die Stecker, den
Regler oder das Heizelement nicht in Wasser oder eine andere
Flussigkeit tauchen.

+ Das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen.

« Strenge Uberwachung ist erforderlich wenn irgendein Gerat von
Kindern oder in der Nahe von Kindern benutzt wird. Kinder und
Haustiere stets von dem Gerat fernhalten.

+ Dieses Gerat ist kein Spielzeug.

+ Den Smoker niemals unbeaufsichtigt lassen, wenn er auf "AN"
("ON") geschaltet ist.

+ Den Stecker aus der Steckdose ziehen, wenn das Gerat nicht
in Gebrauch ist und bevor Sie es verriicken oder reinigen.
Das Gerat vor dem Anbringen oder Entfernen von Ersatzteilen
abkuhlen lassen und vor dem Reinigen.

* Nicht in Betrieb nehmen, wenn das Gerét ein beschadigtes
Kabel oder Stecker hat, oder wenn es nicht funktioniert oder
auf irgendeine Weise beschadigt wurde.

+ Die Benutzung von Zubeharteilen, die nicht vom Hersteller des
Gerats empfohlenen werden, kann zu Verletzungen flihren. Nur
Zubehdrteile benutzen, die vom Hersteller empfohlen werden.

+ Das Kabel nicht Uber eine Tisch- oder Schrankkante hangen
lassen und es nicht mit heilRen Oberflachen in Bertihrung
kommen lassen.

+ Das Gerat nicht zweckfremd benutzen. Dieses Gerat ist nicht
als Heizgerat vorgesehen und sollte nie als solches benutzt
werden.

* Um den Smoker davor zu schiitzen, mit Wasser bespritzt
zu werden oder ins Wasser zu fallen, sollte der Smoker bei
Gebrauch mindestens 3 Meter von einem Pool, Teich oder
sonstiger Wasseransammlung entfernt stehen.

+ Den Smoker und elektrischen Regler stets trocken halten und
keinem Regen ausssetzen.

* Elektrische Steckverbinder vom Boden entfernt und trocken
halten.

+ Vor dem Reinigen des Gerats mit Wasser oder einer anderen
Spray-Flissigkeit stets den elektrischen Regler und das
Heizelement entfernen.

+ KEINE KOHLE ODER HOLZKOHLE BENUTZEN. Dies wiirde
zu einem Kohlenfeuer flihren, und der Smoker ist nicht fir
Kohle geeignet. Feuer beschadigt das Gerat und es besteht
dariiber hinaus Brandgefahr.

+ Brennstoffe wie z. B. Holzkohlebriketts oder irgendwelche
Flissigbrennstoffe dirfen mit diesem Gerat nicht benutzt
werden.

+ Dieses Geréat wird wahrend des Gebrauchs und nach
Gebrauch heil® sein. Benutzen Sie isolierte Grillhandschuhe
oder Handschuhe und langstielige Smoker-Utensilien
zum Schutz vor heiflen Oberflachen und Spritzern von
Kochflussigkeiten.

+ Wahrend des Gebrauchs innerhalb von 7 Metern Entfernung
von diesem Smoker kein Benzin, Kerosin oder andere
brennbare Flissigkeiten benutzen oder aufbewahren. Das
Umfeld des Geréats sauber und frei von brennbaren Materialien
halten.

+ Das Gerat wéahrend des Betriebs nicht verrticken.

« Wahrend des Grillens muss das Gerét auf einer ebenen,
stabilen Oberflache in einem Umfeld, das frei von
Brennmaterialien ist, stehen.

¢ Zum Reinigen des Gerats keinen Dampfreiniger benutzen.

DIESE ANWEISUNGEN AUFBEWAHREN

15

Allgemeine Sicherheit

1.

10.

1
12.

13.
14.

15.
16.

17.

Heilke Oberflachen nicht mit ungeschlitzten Handen beriihren. Zum
Transport des Gerats den dazu vorgesehenen hinteren Handgriff
benutzen. BITTE BEACHTEN: Der hintere Handgriff soll nicht zum
Anheben des Geréats benutzt werden.

Den Smoker nie unbeaufsichtigt lassen, wenn er auf "AN" (ON)
gestellt ist.

Kinder vom Smoker entfernt halten sowohl wenn er heil, als auch
wenn er kalt ist.

Zum Grillen langstielige Grillutensilien benutzen.

Den Smoker abkiihlen lassen, bevor Sie ihn verriicken, reinigen oder
lagem.

Nicht in einem Uberdachten Bereich
grillen.

Den Smoker 92 cm von Wanden -
und Geléndern entfernt halten.

Nur fir Haushaltsgebrauch im
Freien. Nicht in Innenraumen e
oder fiir kommerzielles Kochen

verwenden. )
Wahrend des Gebrauchs innerhalb

von 7 Metem Entfernung von

diesem Smoker kein Benzin, Kerosin oder andere Brennfliissigkeiten
benutzen oder lagem.

Den Smoker in einem witterungsgeschiitzten Bereich lagern oder mit
einer Hulle bedecken, wenn er nicht in Gebrauch steht.

. Nur vom Hersteller empfohlene Zusatzteile verwenden.

Der Zusammenbau, die Montage und Instandhaltung des Smokers
liegen in der Verantwortung des Monteurs/Eigentiimers.

Den Girillrost nicht mit Metallfolie bedecken. Dies konnte zu
Uberhitzung fuhren und das Gerat beschadigen.

Die Abtropfschale nur gemaf der Anweisungen benutzen. Wahrend
des Betriebs nicht auf die Grillroste stellen.

Die Raucherbox MUSS stets benutzt werden.

Lassen Sie KEINE alte Holzasche in der Raucherbox. Raucherbox
nach jedem Gebrauch entleeren.

Kalte Asche entsorgen, indem man sie in eine Hiille aus Metallfolie
gibt, sie tiber Nacht in kaltem Wasser eintaucht und in einem nicht
brennbaren Behalter entsorgt.

Handhabung und Pflege lhres Smokers

Vor dem Erstgebrauch dieses Smokers:

* Alle Verpackungsmaterialien und Verkaufsetiketten vom Smoker
entfernen. Bei der Entfernung der Etiketten keine scharfen Gerate
benutzen.

* Grillroste mit warmem Seifenwasser waschen, griindlich spulen
und trocknen.

Vor jedem Gebrauch des Smokers:

+ Den Smoker nur benutzen, wenn er auf einer sicheren und ebenen
Oberflache steht, damit er nicht umkippen kann. Das Gerat NICHT
tber unebene Oberfldchen hinweg verrlcken.

* Um zu vermeiden, dass Haushalts-Sicherungsschalter ausgeldst
werden, den elektrischen Regler trocken halten und am gleichen
Schaltkreis keine anderen elektrischen Produkte benutzen.

* Vor jedem Gebrauch die Fettauffangschale prifen, um
sicherzustellen, dass sie leer und richtig angebracht ist.

* Um beim Grillen einen Antihaft-Effekt zu erreichen, eine
reichhaltige Beschichtung von Pflanzendl oder auf Pflanzendl
basierendem Spray auf den Grillrost auftragen.

* Die Grillroste NICHT mit Metallfolie bedecken.



+ Das Versaumnis, alle Anweisungen des Herstellers zu
befolgen, kdnnte ernsthaften Personen- und/oder
Sachschaden zur Folge haben.

+ Bei der Bedienung lhres Smokers Sorgfalt walten lassen.

+ Lesen und befolgen Sie alle Informationen und
Sicherheitsvorschriften in dieser Produktiibersicht, bevor Sie
sich daranmachen, diesen Smoker zu montieren oder zu
bedienen.

Bei der Reinigung des Smokers keine scharfen oder spitzen
Gerate benutzen.

Bei der Reinigung der Porzellanroste oder des
Smoker-Gehauses keine scharfen Ofenreiniger, Stahlwolle
oder Metallbiirsten benutzen. Diese wiirden die Oberflache
beschadigen.

Beschadigte Teile nur mit von Char-Broil zertifizierten
Ersatzteilen auswechseln. Nicht versuchen, beschadigte Teile
ZU reparieren.

Sicherheitstipps

+ Wenn Sie mit dem Gerat ein Problem haben, bitte im Abschnitt
"Fehlerdiagnose" nachlesen.

+ Den Smoker oft reinigen, vorzugsweise nach jedem Grillen.
Falls zur Reinigung irgendwelcher Grilloberflachen des Smokers
ein Borstenpinsel benutzt wird, vergewissern Sie sich, dass
vor dem Grillen keine losen Borsten auf den Grilloberflachen
zurlckbleiben. Lassen Sie den Smoker vollstandig abkuhlen,
bevor Sie ihn reinigen.

* Die Grillklappe wahrend des Betriebs NICHT 6ffnen, es sei denn,
es ist erforderlich. Das Offnen der Klappe fordert Warmeverlust
und verléngert die Grillzeit.

+ KEINE KOHLE ODER HOLZKOHLE BENUTZEN. Dies wiirde
zu einem Kohlenfeuer flihren, und der Smoker ist nicht fiir Kohle
geeignet. Feuer beschadigt das Geréat und es besteht dariiber
hinaus Brandgefahr.

Im Brandfall den Smoker aus der Steckdose abstecken und
das Feuer ausbrennen lassen. Halten Sie einen fiir
Elektrogerate und Fettbrand geeigneten Feuerléscher
griffbereit. Benutzen Sie kein Wasser, um ein Feuer an diesem
oder einem anderen elektrischen Gerét zu I6schen.

Zur Vermeidung von Stromschlag vor dem Reinigen des
Smokers das Stromkabel aus der Steckdose ziehen. Den
elektrischen Regler oder das Heizelement nie in irgendeine
Fllssigkeit tauchen.

Grillroste, Wasserwanne, Priifsonde und Auffangwanne
regelméRig mit warmem Seifenwasser oder einer Lésung aus
Wasser und Backpulver reinigen. Fur hartnackige Flecken
abriebfestes Scheuerpulver verwenden. Falls zur Reinigung
irgendwelcher Grilloberflachen des Smokers ein Borstenpinsel
benutzt wird, vergewissern Sie sich, dass vor dem Grillen keine
losen Borsten auf den Grilloberflachen zurtckbleiben. Lassen
Sie den Smoker vollstandig abkuhlen, bevor Sie ihn reinigen.
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+ Den Smoker mit einem abriebfesten Reinigunsmittel reinigen.

* Grillroste, Wasserwanne, Priifsonde und Auffangwanne
regelmafig mit warmem Seifenwasser oder einer Losung aus
Wasser und Backpulver reinigen. Flr hartnéckige Flecken
abriebfestes Scheuerpulver verwenden. Falls zur Reinigung
irgendwelcher Grilloberflachen des Smokers ein Borstenpinsel
benutzt wird, vergewissern Sie sich, dass vor dem Grillen
keine losen Borsten auf den Grilloberflachen zurlickbleiben.
Die Grilloberflachen sollten nicht gereinigt werden, wenn der
Smoker heild ist.

+ Nach jedem Gebrauch die Oberflache des Thermostats reinigen.
An der hinteren Innenwand des Smokers befinden sich zwei
Thermostate.

+ Falls Ihr Smoker mit einem Fenster versehen ist, benutzen Sie
beim Reinigen dieses Fensters keine scharfen Reinigungsmittel.
Benutzen Sie ein fiir den Gebrauch bei Ceranfeldherden
erprobtes Reinigungsmittel. Das Fenster ist gehartet und bei
normalem Gebrauch bruchfest.

+ Die Raucherbox oft reinigen, um Ascheansammlung, Rickstéande
und Staub zu verhindern.

+ Kalte Asche entsorgen, indem man sie in eine Hille aus
Metallfolie gibt, sie Gber Nacht in kaltem Wasser eintaucht und
in einem nicht brennbaren Behélter entsorgt.

+ Nach jedem Gebrauch MUSS die Klappe mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden, um die Dichtung in betriebssicherem
Zustand zu halten.

Zur sicheren Bedienung lhres Gerats und zur Vermeidung
von ernsthaften Verletzungen

+ Der Gebrauch von Alkohol und verschreibungspflichtigen
oder nicht verschreibungspflichtigen Arzneimitteln kdnnte
die Fahigkeit des Verbrauchers beeintrachtigen, das Gerat
richtig zu montieren oder es sicher zu bedienen.

» Wahrend des Grillens muss das Gerat auf einer ebenen,
stabilen Oberflache in einem Umfeld, das frei von
Brennmaterialien ist, stehen.

+ Das Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Kinder und Haustiere
stets von dem Gerat fernhalten.

+ Das Gerat wahrend des Betriebs nicht verriicken.

+ Dieses Gerat ist nicht als Heizgerat vorgesehen und sollte nie
als solches benutzt werden.

+ Dieses Gerat wird wahrend des Gebrauchs und nach
Gebrauch heil3 sein. Benutzen Sie isolierte Grillhandschuhe
oder Handschuhe und langstielige Smoker-Utensilien
zum Schutz vor heiften Oberflachen und Spritzern von
Kochflussigkeiten.

+ Das Umfeld des Gerats sauber und frei von Brennmaterialien
halten.

+ Das Umfeld des Geréats sauber und frei von brennbaren
Materialien, Benzin und anderen entziindbaren Dampfen
und FlUssigkeiten halten.

+ Das Gerat nur in gut bellfteten Bereichen benutzen.




Apartment-Bewohner:

Erkundigen Sie sich bei lhrer Hausverwaltung nach
der Brandschutzordnung hinsichtlich der Verwendung
eines elektrischen Smokers auf den Freiflachen Ihrer
Wohnanlage.

HEISSE OBERFLACHEN!
Den Griff der Raucherbox wahrend des Betriebs NICHT
bertihren. Der Griff kann heilt werden und Verletzungen
verursachen. Falls Sie den Griff wahrend des Betriebs
berlihren missen — vergewissern Sie sich, dass Sie
angemessene Schutzhandschuhe tragen, um Verletzungen zu
vermeiden.

Lebensmittelsicherheit

Die Lebensmittelsicherheit ist sehr wichtig, um das Grillen im
Freien genieflen zu kénnen. Um Lebensmittel von schadhaften
Bakterien zu schiitzen, befolgen Sie diese vier grundlegenden
Anweisungen.

Sauberkeit: Vor und nach dem Umgang mit rohem Fleisch und
Geflligel die Hande, Utensilien und Oberflachen mit heiRem
Seifenwasser waschen.

Trennung: Rohes Fleisch und Geflligel von verzehrfertigem
Grillgut getrennt halten, um Kreuzkontamination zu vermeiden.
Benutzen Sie beim Entfernen von gekochtem Grillgut einen
sauberen Servierteller und Besteck.

Grillen: Fleisch und Geflligel gut durchkochen, um Bakterien
abzut6ten. Benutzen Sie ein Thermometer, um die empfohlenen
inneren Temperaturen zu gewahrleisten.

Kaltstellen: Vorbereitete Mahlzeiten und Reste so schnell wie
maoglich in den Kiihischrank stellen.

So konnen Sie feststellen, ob Fleisch gut durchgegrillt ist

+ Die AuBenseite von Fleisch und Gefliigel, das in dem Gerat
gegrillt wird, wird oft sehr schnell braun. Verwenden Sie nur
aufgetautes Fleisch und ein Fleischthermometer, um sich zu
vergewissern, dass das Grillgut eine sichere innere
Temperatur erreicht hat, und schneiden Sie das Grillgut an,
um Anzeichen des gewtinschten Garheitsgrades zu erkennen.

+ Wir empfehlen, dass Lebensmittel vor dem Grillen in Ihrem
Gerat eine Temperatur von mindestens 4,4°C haben.

+ Ganzes Geflligel sollte 74°C erreichen. Séfte sollten klar sein
und Fleisch sollte nicht rosa sein.

¢ Rind-, Kalb- und Lamm-Steaks und-Braten, und
Schweinekoteletts, konnen bei bis zu 71°C gegrillt werden.

« NIEMALS Fleisch oder Geflligel teilkochen und spéter fertig
kochen. Das Grillgut vollstandig kochen, um schadliche
Bakterien zu zerstoren.

+ Benutzen Sie ein Fleischthermometer, um die Erreichung der
richtigen Nahrungsmittel-Temperaturen zu gewahrleisten.

Reinigung lhres Smokers:

Eine Gbermafige Ansammlung von eingebranntem Fett und

Speiseresten wird die Grillleistung des Smokers reduzieren. Zur

Erreichung der optimalen Leistung:

+ Innen- und AufRenseiten mindestens einmal pro Saison
reinigen, haufiger bei intensiver Nutzung.

+ Die besten Resultate werden erzielt, indem
Partikelansammlungen nach unten gegen das Unterteil des
Smokers gebirstet werden.

+ Unter Anwendung eines milden Reinigungsmittels die
Innenflachen des Smokers leicht mit einer Kunststoffblrste
oder einem Borstenpinsel scheuern.
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Bedientafel Bedienugsanleitung Bedientafel Bedienugsanleitung (Fortsetzung)

N\ e) Drlicken Sie die Time Taste und stellen Sie die Zeit auf 2
G}ﬂﬁ Stunden, indem Sie die ,,UP* und ,,DOWN* Tasten bedienen.
) > f) Nach Ablauf von 2 Stunden den Smoker abschalten und
abkdhlen lassen.
g) Sobald der Einbrennprozess abgeschlossen ist, ist Ihr Smoker
einsatzbereit.

VORSICHT:
& Tragen Sie Schutzhandschuhe wenn Sie im

Innenbereich des Smokers arbeiten.

Gebrauch der Raucherbox:
Die Raucherbox ermdglicht es Ihnen, Ihren Speisen Raucharoma
hinzuzufiigen. Die Raucherbox einfach bis zur gewiinschten
Hohe mit Holzschnitzeln fiillen und sie vor dem Vorheizen des
Smokers an ihre Position schieben. Die Raucherbox kann zur
Anpassung auf kiirzere oder langere Grillzeiten auf verschiedene
Héhen gefiillt werden. Es gibt viele Arten von Holzschnitzeln, aus
denen sich verschiedene Aromen ergeben. Bitte beziehen Sie
sich auf den Grilling-Guide, wo Sie eine Abbildung finden, die die
veranschlagten Verhaltnisse zwischen Holzschnitzel-Ebene und
Meat Probe Taste - Schaltet die Betriebsart auf Kochzeiten sowie Rauch-Aroma-Angaben anzeigt.

Einstellung der Zieltemperatur der Fleisch-Prlfsonde BITTE BEACHTEN:

N S ¢ Die Raucherbox ist nur fir Holzschnitzel oder Pellets konstruiert;

Q Kammerbeleuchtung - An/Aus (On/Off; optional) benutzen Sie keine Holzklétze.

« Wahrend des Betriebs des Smokers die Raucherbox immer an
die richtige Stelle einsetzen, ob Sie Holzschnitzel verwenden
oder nicht. Wahrend des Grillens die Raucherbox nicht entfernen
oder wieder auffillen.

Gebrauch der Wasserwanne:

lhr Gerét ist mit einer Wasserwanne ausgeriistet. Die
Wasserwanne dient dazu, Fleisch wahrend des Grillens feucht zu
halten. Zur Benutzung die Wasserwanne bis auf die maximlae
Wassermarkierung mit warmem Wasser fiillen (kaltes Wasser
kann die Temperatur des Grills verringern) und an ihre Position
schieben. Die Wasserwanne nicht tberfiillen.

BITTE BEACHTEN:
+ Wasserbenutzung ist zum Rauchern nicht erforderlich.

Power Taste - Schaltet den Smoker ein und aus
Up Taste - Erhoht Zeit-/Temperaturwert

Down Taste - Verringert Zeit-/Temperaturwert

Temp Taste - Schaltet die Betriebsart auf Einstellung der
Grilltemperatur

Time Taste - Schaltet die Betriebsart auf Einstellung der
Grillzeit

NEEERE

+ Die Temperaturmessung der Bedientafel kdnnte zuziiglich oder
abzliglich um 5-8°C schwanken, weil das Geréat zur Erhaltung
der korrekten Grilltemperatureinstellung zykliert.

+ Die Power Taste einmal driicken; das Gerat ist jetzt bereit, die
Eingabe zur Einstellung durch die Temp Taste, Time Taste
und/oder Meat Probe Taste anzunehmen.

« Wenn das Gerat eingeschaltet ist und 19 Stunden lang
bedienerlos gelassen wird, schaltet es automatisch ab.

+ Der Regler liest und zeigt die interne Grilltemperatureinstellung
in °C, die Zeit in 00:00 (Stunden:Minuten) und die
Prifsondentemperatur in °F an. Die Temperaturmessung kann
von °C auf °F geandert werden, indem die ,,UP* und ,,DOWN*
Tasten gleichzeitig 3 Sekunden lang gedriickt werden. Die

Temperaturmessungen konnen auf die gleiche Weise von °F
zuriick auf °C gedndert werden.

+ Das Heizelement heizt erst auf, wenn Sie die Temp und Time
oder Meat Probe-und Temp-Einstellungen eingeben.
BITTE BEACHTEN: Sie missen entscheiden, ob Sie nach
Zeit oder Priifsonden-Zieltemperatur kochen méchten. Diese
Funktionen funktionieren nicht gleichzeitig.

+ Falls die Prifsonde nicht am Smoker angeschlossen ist, ist die
Prifsondenfunktion deaktiviert.

1) Inren Smoker einbrennen

BITTE BEACHTEN: Brennen Sie Ihren Smoker vor dem
ersten Grillen ein.

a) Vergewissern Sie sich, dass die Wasserwanne sich OHNE
WASSER an der richtigen Stelle befindet und dass die
Réucherbox sich ohne Holzschnitzel an der richtigen Stelle
befindet.

b) Das Geréat an das Netz anschlieBen. Das Display wird
sofort mit Strom versorgt. Es ertont ein Signalton, wenn das
Gerat an das Netz angeschlossen ist.

c) Die Power Taste einmal driicken; die Bedientafel ist jetzt
betriebsbereit.

d) Driicken Sie die Temp Taste und stellen Sie die Temperatur
auf maximal 135°C ein, indem Sie die ,,UP*“ und ,,DOWN*“
Tasten bedienen.
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+ Die Wasserwanne zur Bedienung des Smokers stets in ihrer
Position halten, ungeachtet dessen, ob Sie Wasser benutzen
oder nicht. Wahrend des Grillens die Wasserwanne nicht
entfernen.

* Falls die Wasserwanne wahrend des Grillens wieder aufgefiillt
werden muss, so tun Sie dies stets durch die Offnung in
der Tropfschalen-Baugruppe. Beim Wiederauffiillen der
Wasserwanne vorsichtig sein, um zu vermeiden, dass irgendeine
Flussigkeit mit dem Heizelement in Kontakt kommt. Dies kdnnte
eine ernsthafte Beschadigung des Heizelements zur Folge
haben, einschlieflich Auflodern und Elektrizitatsausfall.

Grillen mit lhrem Smoker: -

BITTE BEACHTEN: Beim Vorheizen des Smokers die Raucherbox
immer in ihrer Position halten, einschlieflich Holzschnitzel, falls
diese benutzt werden.

1) Den Vorheizungszyklus einstellen

a) Die Temp Taste driicken.

b) Die,,UP“und ,DOWN" Tasten zur Hoch- oder
Niedrig-Stellung drlicken und halten, bis die Buchstaben
,PH® sichtbar werden. Die Taste loslassen. ,,PH* blinkt
auf.

c) Die Temp Taste erneut driicken. Das Display blinkt
nicht mehr auf, wodurch angezeigt wird, dass das ,,PH"
eingestellt ist.

d) Das Display zeigt ,,PH” an; wahrend des
Vorheiz-Zykluses wird keine Temperatur angezeigt.

e) Das Gerat startet den Vorheiz-Prozess automatisch.



Fortsetzung

f)  Der Vorheiz-Zyklus dauert 40 Minuten.
g) Nach Ende des 40-Minuten Vorheiz-Zyklusses:
* Reduziert das Geréat automatisch die
Innentemperatur.
« Das Display blinkt auf und zeigt ,00:00 an (keine
Temperatur wird angezeigt)
+ Ein Signalton wird zu horen sein — zuerst 3
Signale und danach 3 Signale alle 30 Sekunden.
h)  Danach konnen Sie die Temp Taste, Meat Probe Taste
oder die Time Taste benutzen, um den Smoker in Betrieb
zu nehmen.

BITTE BEACHTEN: Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn 60
Minuten vergangen sind, nachdem der anfangliche 40-minitige
Vorheiz-Zyklus beendet ist (40 Minuten Vorheizen + 1 Stunde =
insgesamt 100 Minuten).

WICHTIG: Beim Grillen stets die Wasserwanne und Réucherbox in
Stellung halten, ob sie gefiillt sind oder nicht.

2) Benutzung der Temp Taste

Anzeigebereich: 38°C - 135°C

a) Temp Taste drlcken. Das voreingestellte
Temperatur-Setting von 93°C wird angezeigt.

b) Die,,UP“bzw. ,,DOWN" Taste driicken und halten, um
die gewlnschte Grill-Temperatur zu erhéhen bzw. zu
erniedrigen. (Das Display sollte automatisch hoher oder
niedriger anzeigen, wenn die Taste gedriickt ist und
aufhdren, wenn die Taste losgelassen wird.)

c) Die Temp Taste nach Eingabe der erwlinschten
Temperatur erneut driicken. Nach Driicken der Temp
Taste sollte das Display nicht mehr aufblinken, was
anzeigt, dass die Einstellung erfolgt ist.

3) Benutzung der Time Taste:

Anzeigenbereich: 00:00 - 19:00 Uhr.

BITTE BEACHTEN: Die Meat Probe-Funktion wird deaktiviert.

a) Drucken Sie die Time Taste, worauf ein Aufblinken
,00:00" erfolgt.

b) Die,UP* bzw. ,,DOWN" Taste driicken, um die
Zeitanzeige (,00:00) in Schritten von je einer Stunde
zu erhéhen oder zu verringern. (Das Display sollte
weiterhin aufblinken.) Das Display wird einen héheren
oder niedrigeren Wert anzeigen, je nachdem, ob die
Taste gedrickt wird, und wird aufhéren, wenn die Taste
losgelassen wird.

c) Die Time Taste erneut driicken, nachdem der erwlinschte
Stundenabschnitt der Grillzeit eingegeben wird. Nach
dem Drlicken der Time Taste sollte der Stundenabschnitt
(,00:00%) nicht mehr aufblinken, wodurch angezeigt wird,
dass die Einstellung erfolgt ist.

d) Der Minutenabschnitt (,00:00%) wird zu dieser Zeit
weiterhin aufblinken, weil eine Einstellung noch nicht
erfolgt ist.

e) Die,,UP“bzw. ,,DOWN" Taste drlicken, um die Minuten
(,00:00) zu erhohen oder zu verringern. Das Display
sollte weiterhin aufblinken.

f)  Die Time Taste erneut driicken, nachdem der erwiinschte
Minutenabschnitt der Grillzeit eingegeben wird. Nach
dem Driicken der Time Taste sollte der Minutenabschnitt
(,00:00%) nicht mehr aufblinken, wodurch angezeigt wird,
dass die Einstellung erfolgt ist.

g) Nachdem im vorhergehenden Schritt die Time Taste
gedrlckt wurde, sollte die Zeit anfangen, zuriickzulaufen.

h)  Wenn die Time-Funktion benutzt wird, sollte das Display
die eingestellte Grilltemperatur und die tatsachlich
vergangene Zeit (countdown) anzeigen. Im Lauf des
Grill-Zykluses sollten diese abwechselnd angezeigt
werden.

19

Bedientafel Bedienugsanleitung (Fortsetzung)

i) Wenn die erwlinschte Zeit abgelaufen ist:

+ Der Regler verringert die Temperatur des Gerats
automatisch auf 49°C.

+ Das Display wird abwechselnd 00:00 und 49°C
anzeigen, was darauf hinweist, dass die
eingestellte Zeit abgelaufen ist.

+ Ein Signalton wird zu héren sein — 3 Signale und
danach 3 Signale alle 30 Sekunden bis die Power
Taste gedriickt wird oder die automatische Absperrung
nach Erreichung des Maximalwerts von 19 Stunden
erfolgt.

4) Meat Probe Taste

Anzeigebereich: 10°C bis 107°C

BITTE BEACHTEN: Die Set Time-Funktion wird deaktiviert.

a) Dricken Sie die Meat Probe Taste, wodurch die
voreingestellte erwlinschte Priifsonden-Temperatur von
63°C angezeigt wird und aufblinkt.

b) Die,UP* bzw. ,,DOWN" Taste driicken und halten, um
die gewlinschte Prifsonden-Temperatur-Einstellung zu
erhéhen bzw. zu erniedrigen.

c) Die Meat Probe Taste erneut drlicken, nachdem
die erwlinschte Priifsonden-Temperatureinstellung
eingegeben wird.

d) Nach dem Driicken der Meat Probe Taste sollte das
Display nicht mehr aufblinken, wodurch angezeigt wird,
dass die Einstellung erfolgt ist.

e) Bei Anwendung der Meat Probe-Funktion sollte das
Display die Kammertemperatur und die tatsachliche
Priifsonden-Temperatur anzeigen. Im Lauf des
Grill-Zykluses wird das Display die Temperaturen
abwechselnd anzeigen.

f)  Sobald die erwlinschte Priifsonden-Temperatur erreicht
ist:

+ wird der Regler die eingestellte Temperatur
automatisch auf 49°C erniedrigen.

+ wird das Display abwechselnd die tatsachliche
Priifsonden-Temperatur und 49°C anzeigen.

+ wird ein Signalton zu héren sein — 3 Signale und
danach 3 Signale alle 30 Sekunden bis die Power
Taste gedriickt wird oder die automatische Absperrung
nach Erreichung des Maximalwerts von 19 Stunden
erfolgt.

5) Die Fleisch-Priifsonde kann jederzeit ausgesteckt oder

von dem Grillgut entfernt werden. Falls die Prifsonde

nicht eingesteckt ist oder nicht die erwiinschte

Prifsonden-Temperatur-Einstellung erreicht, erfolgt weiterhin

Stromzufuhr zum Heizelement bis die Power Taste gedriickt

wird oder die automatische Absperrung nach Erreichung des

Maximalwerts von 19 Stunden erfolgt

6) Optionale LED-Lampen-Taste: Mit dieser Taste wird die
Kammerbeleuchtung ein- und ausgeschaltet, wenn diese
Ausrustung vorliegt.

Reinigen des Heizelement-Halters:

* Der Element-Halter kann mit einem feuchten Tuch und unter
Verwendung eines milden Reinigungsmittels oder heillem
Seifenwasser gereinigt werden.

+ Den elektrischen Regler und das Heizelement vor Gebrauch
trocknen.

Aufbewahrung Ihres Smokers:

* Grillrost reinigen.

* Wenn der Smoker nicht in Gebrauch ist, sollter er in einem
witterungsgeschiitzten Bereich oder unter der Smoker-Haube
aufbewahrt werden.



ESCLUSIVAMENTE PER USO ALL’APERTO
Esclusivamente per uso all'aperto.

Non utilizzare in ambienti chiusi o in cucine commerciali.
Da utilizzare sono in ambienti ben ventilati.

CLIENTE

Conservare questo manuale per futura consultazione.

INSTALLATORE/ASSEMBLATORE:
E responsabilita del proprietario/assemblatore montare,
installare ed effettuare la manutenzione dell’affumicatore.

G\ ATTENZIONE

Questo manuale di istruzioni contiene importanti
informazioni necessarie per utilizzare in sicurezza
questo apparecchio.

Leggere e seguire tutte le informazioni sulla
sicurezza, le istruzioni per il montaggio e le
indicazioni per I'uso e la manutenzione prima di
tentare di effettuare il montaggio e cucinare. La
mancata osservanza di tutte le istruzioni del
produttore potrebbe comportare gravi lesioni
personali e/o danni a cose.

Questo apparecchio é conforme agli standard tecnici

e ai requisiti di sicurezza degli apparecchi elettrici.

Utilizzo e sicurezza di prolunghe

* Per una migliore prestazione dell’affumicatore, I'utilizzo di
prolunghe non e consigliato

Se si deve usare una prolunga, per la propria

sicurezza:

+ Utilizzare solo prolunghe per I'impiego all’aperto da 10
ampere.

+ Usare cavi di prolunga piu corti possibili. Non collegare fra
di loro 2 o piu cavi di prolunga.

* Tenere i collegamenti asciutti e sollevati da terra.

+ Non lasciare cavi che pendano da un tavolo o da altri
oggetti dove possono essere tirati dai bambini o sui quali
ci si pud inciampare.

Questo apparecchio puo essere utilizzato dai bambini

dagli 8 anni in su e da persone con capacita fisiche,

sensoriali o mentali ridotte 0 con mancanza di

esperienza e conoscenza, se sotto supervisione o

istruite su come usare I'apparecchio in condizioni

di sicurezza e comprendendo i rischi a cui si puo

andare incontro. | bambini non dovranno giocare con

I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non dovra

essere effettuata da bambini a meno che non abbiano

piu di 8 anni e non siano sotto supervisione. Tenere

I'apparecchio e il cavo elettrico fuori dalla portata di

bambini che abbiano meno di 8 anni.

Questo prodotto non deve essere smaltito
con i rifiuti domestici. Questo prodotto
deve essere smaltito presso un luogo
autorizzato per il riciclo di apparecchi
mmmm clettrici ed elettronici. Tramite la raccolta e
il riciclo dei rifiuti si aiutano a salvare
risorse naturali e si assicura che il
prodotto venga smaztito in modo che
protegga I'ambiente e sia salutare.
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POSSIBILI SCARICHE ELETTRICHE

* Questo apparecchio é compatibile con: 220-240 Volts
- 50-60 Hz, potenza di uscita 800 W Classe I, IPX4

+ Collegare solo a prese dotate di messa a terra e
protette da un interruttore automatico differenziale
(RCD) che abbia una tensione massima di 30 mA.

* Ispezionare regolarmente il cavo per eventuali segni
di danno o di usura. Non utilizzare se il cavo &
danneggiato.

+ Se il cavo d’alimentazione é danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un suo rappresentante o
da persone altrettanto qualificate per evitare eventuali

rischi.

+ Sostituire le parti danneggiate solo con ricambi
forniti da Char-Broil. Non tentare di riparare le parti
danneggiate.

* In caso di incendio, mettere il regolatore in
posizione OFF, scollegare I'affumicatore dalla presa
e aspettare che il fuoco si estingua. Non usare
acqua per spegnere le famme né in questo ne in
altri apparecchi elettrici.

* Per evitare la possibilita di ustioni, assicurarsi che
I'affumicatore sia freddo prima di rimuovere e/o pulire
il regolatore elettrico e I'elemento riscaldante.

* Non modificare questo prodotto.

+ Utilizzare I'apparecchio solo seguendo le istruzioni
riportate su questo manuale.

 Non usare in un’area trafficata dove é possibile
inciampare sul cavo elettrico.

* Non far funzionare questo apparecchio tramite un
timer esterno o un sistema di telecomando separato.

+ L'assunzione di bevande alcoliche, farmaci o stupefacenti
possono compromettere I'abilita di assemblare
I'apparecchio in modo adeguato o di farlo funzionare in
sicurezza.

* Per evitare eventuali scariche elettriche, scollegare il
cavo e rimuovere il regolatore elettrico prima di togliere
I'elemento riscaldante e pulire I'affumicatore.

+ Non immergere mai il regolatore elettrico o I'elemento
riscaldante in alcun tipo di liquido.

* Non utilizzare questo apparecchio sullo stesso circuito di
altri apparecchi ad alta potenza.




IMPORTANTI MISURE DI SICUREZZA

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, si
dovrebbero sempre osservare basilari precauzioni di
sicurezza, tra cui:

LEGGERE TUTTE LE ISTRUZIONI

+ Non toccare superfici calde con mani non protette.
Utilizzare le maniglie e manopole previste per le
operazioni di funzionamento.

* Per proteggersi dalle scariche elettriche, non immergere
cavi, prese, regolatore o elemento riscaldante nell'acqua
o in altri liquidi.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito.

+ Una stretta supervisione & necessaria quando un
apparecchio viene usato da bambini o si trova nelle loro
vicinanze. Tenere bambini e animali domestici sempre
lontani dall’apparecchio.

* Questo apparecchio non e un giocattolo.

+ Non lasciare mai I'affumicatore incustodito quando & in
posizione ON.

+ Scollegare dalla presa quando non & in uso e prima di
spostarlo o di pulirlo. Aspettare che si raffreddi prima di
inserire o rimuovere alcuna parte.

+ Non utilizzare nessun apparecchio che abbia un cavo
0 una spina danneggiata, dopo un malfunzionamento o
dopo che abbia subito qualunque tipo di danno.

+ L'uso di accessori non consigliati dal produttore
dell’'apparecchio potrebbe causare lesioni personali.
Utilizzare solo accessori consigliati dal produttore.

+ Non lasciare cavi che pendono da un tavolo o da un
bancone e non toccare superfici calde.

+ Non usare I'apparecchio per altri scopi che non siano
quelli per cui & stato creato. Questo apparecchio non
é stato concepito e non dovrebbe mai essere utilizzato
come fonte di riscaldamento.

* Per evitare che 'affumicatore venga colpito da spruzzi
o cada in acqua, non utilizzarlo nel raggio di 3 metri da
piscine, stagni o altri corpi d’acqua.

+ Tenere I'affumicatore e il regolatore elettrico sempre
asciutti e non esporli alla pioggia.

+ Tenere le spine sollevate da terra e asciutte.

* Non utilizzare acqua o altri spray liquidi per pulire il
prodotto senza prima staccare il regolatore elettrico e
rimuovere I'elemento riscaldante.

* NON USARE CARBONE. Si svilupperanno fiamme e
I'affumicatore non & concepito per essere usato con il
carbone. Le fiamme creeranno condizioni non sicure e
danneggeranno I'affumicatore.

* Non usare combustibili nell'apparecchio, come bricchetti
di carbone o altri liquidi.

* Questo apparecchio sara caldo durante e dopo l'uso.
Utilizzare guantoni da forno o presine e utensili con
manici lunghi per proteggersi da superfici calde o da
schizzi dei liquidi di cottura.

* Non usare o conservare benzina, cherosene o altri liquidi
infiammabili nel raggio di 7 metri da questo affumicatore
quando & in uso. Tenere I'area intorno all’'apparecchio
sgombra da materiali che possano prendere fuoco.

* Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento.

+ Quando in uso, 'apparecchio deve poggiare su una
superficie piatta e stabile in un'area sgombra da materiale
combustibile.

* Non utilizzare un pulitore a vapore per pulire
I'affumicatore.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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Sicurezza generale

1. Non toccare superfici calde con mani non protette. Utilizzare
la maniglia sulla parte posteriore per gli spostamenti. NOTA:
la maniglia sulla parte posteriore non deve essere usata per
sollevare 'apparecchio.

Non lasciare mai I'affumicatore incustodito in posizione ON.

Tenere i bambini lontani dall'affumicatore quando € caldo, ma

anche quando ¢ freddo.

4. Usare utensili da barbecue per cucinare.

5. Lasciare che l'affumicatore si raffreddi prima di spostarlo, pulirlo

0 conservarlo.

Non cucinare sotto un tetto.

Tenere l'affumicatore a 92

centimetri da pareti e ringhiere.

8. Per esclusivo uso domestico in
ambienti allaperto. Non utilizzare | | |g Ltk
in ambienti chiusi 0 in cucine T I
commerciali. ; ﬂ

9. Non usare o conservare
benzina, cherosene o altri liquidi
infiammabili nel raggio di 7 metri da questo affumicatore
durante l'utilizzo.

10. Conservare I'affumicatore in un’area protetta da fenomeni
climatici o utilizzare un telo di protezione quando non € in uso.

11. Utilizzare solo accessori consigliati dal produttore.

12.E responsabilita del proprietario/assemblatore montare,
installare ed effettuare la manutenzione dell'affumicatore.

13. Non coprire la griglia di cottura con fogli di carta di alluminio, in
quanto si potrebbe creare un surriscaldamento e danneggiare
I'apparecchio.

14. Utilizzare la vaschetta di raccolta solo seguendo le
istruzioni. Non collocarla sulla griglia durante le operazioni di
funzionamento.

15. 1l box affumicatore DEVE essere usato sempre.

16.NON LASCIARE vecchie ceneri nel box affumicatore.
Svuotarlo dopo ogni uso.

17.Smaltire la cenere fredda riponendola in un involucro di carta
di alluminio, lasciato a mollo in acqua per tutta la notte e poi
gettandolo in un contenitore non combustibile

Utilizzo e manutenzione dell’affumicatore

Prima di usarlo per la prima volta:

* Rimuovere il materiale di imballaggio e le etichette di vendita
dall'affumicatore. Non usare attrezzi affilati per rimuovere gli
adesivi.

+ Lavare le griglie con acqua tiepida e sapone, sciacquare e
asciugare accuratamente.

Prima di ogni utilizzo:

+ Usare I'affumicatore solo su una superficie stabile e
piatta per evitare che possa rovesciarsi. NON spostare
I'apparecchio su superfici non piane.

* Per evitare che scatti il salvavita, tenere asciutto il regolatore
elettrico e non usare altri prodotti elettrici sullo stesso
circuito.

+ Controllare la vaschetta del grasso per assicurarsi che sia
vuota e che sia posizionata in modo adeguato prima di ogni
uso.

* Per cucinare senza grassi, spalmare uno strato di olio
vegetale o spray di olio vegetale sulla griglia.

* NON coprire la griglia con carta di alluminio.
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* La mancata osservanza di tutte le istruzioni del
produttore potrebbe comportare gravi lesioni personali
e/o danni a cose.

+ Usare prudenza quando si utilizza I'affumicatore.

* Leggere e seguire tutte le informazioni e le indicazioni
sulla sicurezza contenute in questo manuale prima di
tentare di montare e utilizzare questo affumicatore.

Non usare attrezzi affilati o taglienti per pulire
I'affumicatore.

Non usare prodotti abrasivi per pulire il forno, spazzole di
lana d’acciaio o metallo per pulire le griglie di porcellana o
il corpo dell'affumicatore, in quanto danneggeranno la
finitura.

Sostituire eventuali parti danneggiate solo con pezzi di
ricambio certificati dalla Char-Broil. Non tentare di
riparare parti danneggiate.

Consigli per la sicurezza

+ Se si ha un problema con I'apparecchio consultare la
“Guida alla risoluzione dei problemi”.

* Pulire spesso I'affumicatore, preferibilmente dopo ogni
uso. Se si usa una spazzola in setola per pulire una delle
superfici di cottura dell’affumicatore, assicurarsi che non
vi sia alcun residuo sulla superficie prima di cucinare.
Non ¢ consigliabile pulire le superfici di cottura quando
I'affumicatore & caldo.

+ NON aprire I'affumicatore durante il funzionamento, a meno
che non sia necessario. L'apertura della porta consentira al
calore di fuoriuscire e fara rallentare il tempo di cottura.

« NON USARE CARBONE. Si svilupperanno fiamme e
I'affumicatore non & concepito per essere usato con il
carbone. Le fiamme creeranno condizioni non sicure
e danneggeranno I'affumicatore. Per creare il sapore
dell'affumicatura, usare pezzetti di legno.

In caso di incendio, scollegare I'affumicatore dalla presa e
aspettare che il fuoco si estingua. Non usare acqua per
spegnere le fiamme né in questo né in altri apparecchi
elettrici.

Per evitare la possibilita di scariche elettriche, scollegare
il cavo elettrico prima di pulire I'affumicatore. Non
immergere mai il regolatore elettrico o I'elemento
riscaldante in liquidi di qualunque tipo.
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+ Pulire I'affumicatore con un detersivo non abrasivo.
* Pulire regolarmente le griglie, la vaschetta dell'acqua, la

sonda per carni e la vaschetta di raccolta con acqua tiepida
e sapone 0 una soluzione composta da bicarbonato di soda
e acqua. Utilizzare polvere in fibra abrasiva per macchie piu
resistenti. Se si usa una spazzola in setola per pulire una
delle superfici di cottura dell'affumicatore, assicurarsi che
non vi sia alcun residuo sulla superficie prima di cucinare.
Non ¢ consigliabile pulire le superfici di cottura quando
I'affumicatore & caldo.

* Pulire la superficie dei termostati dopo ogni uso. Ci sono

due termostati situati all'interno della parete posteriore
dell'affumicatore.

+ Se I'affumicatore & dotato di una finestrella, non usare

detersivi abrasivi per pulirla. Utilizzare un detergente
approvato per l'uso di piani cottura in ceramica. La
finestrella & in vetro temprato e non si rompera in normali
condizioni d'uso.

Pulire frequentemente il box affumicatore per rimuovere
I'accumulo di cenere, residui e polvere.

+ Smaltire la cenere fredda riponendola in un involucro di

carta di alluminio, lasciato a mollo in acqua per tutta la
notte e poi gettandolo in un contenitore non combustibile.

+ La guarnizione della porta DEVE essere pulita con un

panno umido dopo ogni uso allo scopo di mantenerne il
corretto funzionamento.

Per I'utilizzo in sicurezza dell’apparecchio e per

evitare gravi lesioni

+ L'assunzione di bevande alcoliche, farmaci o
stupefacenti possono compromettere 'abilita di
assemblare I'apparecchio in modo adeguato o di farlo
funzionare in sicurezza.

* Quando in uso, I'apparecchio deve poggiare su una
superficie piatta e stabile in un’area sgombra da
materiale combustibile.

* Non lasicare I'apparecchio incustodito. Tenere bambini
e animali domestici sempre lontani dall’'apparecchio.

+ Non spostare I'apparecchio durante il funzionamento.

* Questo apparecchio non é stato concepito e non
dovrebbe mai essere utilizzato come fonte di
riscaldamento.

* Questo apparecchio sara caldo durante e dopo l'uso.
Utilizzare guantoni da forno o presine e utensili con
manici lunghi per proteggersi da superfici calde o da
schizzi dei liquidi di cottura.

+ Tenere I'area intorno all'apparecchio sgombra da
materiali che possono prendere fuoco.

+ Tenere I'area intorno all'apparecchio sgombra da
materiali combustibili, benzina e altri vapori e liquidi
infiammabili.

+ Usare I'apparecchio solo in ambienti ben ventilati.




Per chi abita in appartamento:

Chiedere alla direzione dello stabile quali sono i requisiti
relativi al codice di prevenzione degli incendi sull'utilizzo
di affumicatori elettrici nel palazzo in cui si abita. Utilizzare
solo nel modo consentito.

SUPERFICI CALDE!

NON toccare la maniglia del box affumicatore durante il
funzionamento. La maniglia pud diventare calda e
provocare lesioni. Se si deve toccare la maniglia durante il
funzionamento, assicurarsi di indossare guanti che
provvedano adeguata protezione per evitare qualunque
infortunio.

Sicurezza alimentare

La sicurezza alimentare & una componente molto
importante per godere I'esperienza della cucina all'aperto.
Per tenere il cibo protetto da batteri nocivi, seguire questi
quattro semplici passi.

Pulire: Lavare le mani, gli utensili e le superfici con acqua
calda e sapone prima e dopo la manipolazione di carni e
pollame crudo.

Separare: Separare carni e pollame crudo da alimenti
pronti per essere mangiati per evitare qualunque
contaminazione. Utilizzare piatti e utensili puliti quando si
rimuovono i cibi cotti.

Cucinare: Cucinare carni e pollame completamente per
distruggere i batteri. Usare un termometro per assicurare la
corretta temperatura interna degli alimenti.

Conservare in frigo: Conservare in frigo tempestivamente
gli alimenti preparati e gli avanzi.

Come capire quando la carne & completamente cotta

+ La parte esterna di carni e pollame cucinati
nell'affumicatore spesso diventa scura molto rapidamente.
Utilizzare solo carne scongelata ed un termometro per
carni per assicurarsi che il cibo abbia raggiunto una
temperatura interna sicura e tagliare un pezzetto di cibo
per controllare a vista che I'alimento sia cotto.

+ Si consiglia che il cibo abbia almeno ad una temperatura
di 4.4°C prima di cucinarlo.

* Un pollo intero dovrebbe raggiungere la temperatura di
74°C. Il succo dovrebbe uscire trasparente e la carne non
dovrebbe essere rosacea.

* La carne di manzo, le bistecche di vitello e agnello, gli
arrosti e le costolette di maiale possono essere cucinate
a71°C.

* Non cucinare MAI carni e pollame parzialmente e poi finire

la cottura in un secondo tempo. Cucinare gli alimenti fino

in fondo per distruggere i batteri nocivi.

Utilizzare un termometro per carni per assicurare corrette

temperature interne degli alimenti.
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Pulizia dell’affumicatore:

Un eccesso di accumulo di grasso e particelle di cibo

riducono le prestazioni di cottura dell’affumicatore. Per

ottenere prestazioni ottimali:

* Pulire I'interno e I'esterno almeno una volta ogni stagione,
piu frequentemente se si utilizza assiduamente.

+ Si ottengono risultati migliori se si pulisce I'eccesso
di residui spingendolo verso la parte inferiore
dell'affumicatore.

+ Utilizzando un detergente delicato o acqua calda
e sapone, strofinare con moderazione le superfici
dell'affumicatore con una spazzola di plastica o in setola.



Istruzioni per il funzionamento del pannello di controllo

f.

Pulsante Accensione - accende e spegne
I'affumicatore

Pulsante rivolto in alto - per aumentare
tempo/temperatura

Pulsante rivolto in basso - diminuire
tempo/temperatura

Pulsante temperatura - cambia informazione per
regolare la temperatura di cottura

Pulsante tempo - cambia informazione per regolare
il tempo di cottura

Pulsante sonda carni - cambia informazione per
regolare la temperature della sonda carni

VEELOE

4
AN

Lampadina interna - On/Off

* La lettura della temperatura sul pannello di controllo pud
fluttuare di pit 0 meno di 5-8°C in quanto I'apparecchio
va in ciclo per mantenere corrette le impostazioni di
temperatura di cottura.

* Premere una volta il pulsante accensionee 'apparecchio
sara pronto per ricevere le impostazioni dal pulsante
temperatura, dal pulsante tempo e/o0 dal pulsante sonda
cani.

+ Se l'apparecchio € acceso e lasciato incustodito per 19 ore,
si spegnera automaticamente.

* Il regolatore legge e mostra l'impostazione della
temperatura interna di cottura in °C, il tempo in 00:00
(ore:minuti) e la temperatura della sonda carniin °F. La
temperatura pud essere cambiata da “C a “F premendo
contemporaneamente i pulsanti rivolti in alto e in basso
per un periodo di 3 secondi. Usando lo stesso metodo, si
puo riportare la temperatura da ‘F a "C.

* L'elemento riscaldante non iniziera a riscaldare fin
quando non si impostano la temperatura e il tempo o la
sonda carni e la temperatura. NOTA: Si deve scegliere
se cucinare tramite tempo o temperatura determinata
dalla sonda carni. Queste impostazioni non funzionano
contemporaneamente.

+ Se la sonda carni non & collegata all'affumicatore, la
funzione per la sonda carni sara disattivata.

1) Preparazione dell’affumicatore all’'uso

NOTA: Preparare I'affumicatore prima del primo
utilizzo.

a) Assicurarsi che la vaschetta dell'acqua sia al suo posto
SENZ’ACQUA dentro e che il box affumicatore sia al
suo posto senza pezzetti di legno dentro.

b) Collegare I'apparecchio. Il display sara
immediatamente illuminato. Si sentira un bip quando
I'apparecchio é collegato.

c) Premere il pulsante accensioneuna sola volta, l'unita
di controllo € ora pronta.

(Continua alla pagina successiva)
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Istruzioni per il funzionamento del pannello di controllo

d) Premere il pulsante temperaturae impostare la
temperatura a 135°, impostazione massima, usando i
ulsanti rivolti in alto e in basso.
remere il pulsante tempoe impostare il tempo a 2 ore ,
usando i pulsanti rivolti in alto e in basso.
f) Dopo 2 ore, spegnere 'affumicatore e lasciarlo
raffreddare.
g) Una volta che il processo di preparazione e completato,
I'affumicatore € ora pronto all’'uso.

AVVERTENZA: L'affumicatore & CALDO durante l'uso.
& Indossare guanti protettivi quando si
lavora all'interno dell’affumicatore

Uso del box affumicatore

II box affumicatore & quello che permette di aggiungere 'aroma
dell'affumicatura agli alimenti. Riempire semplicemente il box
con pezzetti di Iegno fino al livello desiderato e collocare il box al
suo posto prima

pre-riscaldare I'affumicatore. Il box pud essere riempito a vari
livelli per adeguarsi a cotture corte e lunghe. Esistono molti tipi
di legnetti che danno aromi diversi. Per la tabella che elenca il
rapporto tra il livello approssimativo dei legnetti rispetto ai tempi
di cottura e i dettagli sui vari aromi, consultare la guida sulla
cottura alla griglia

NOTA:

* |l box affumicatore & concepito per pezzetti di legno, non
usare interi blocchi di legno.

* Far funzionare I'affumicatore con il box sempre al suo
posto anche se non si utilizzano i pezzetti di legno. Non
rimuovere o riempire il box affumicatore durante la cottura.

Uso della vaschetta dell’acqua:

L'apparecchio e dotato di una vaschetta dell'acqua. La
vaschetta puo essere usata per mantenere la carne umida
durante la cottura. Per utilizzarla, riempire la vaschetta con
acqua tiepida él acqua fredda potrebbe far scendere la
termperatura dell'atfumicatore) fino al segnale di massimo
livello dell'acqua e mettere la vaschetta a posto. Non
riempire eccessivamente la vaschetta dellacqua

NOTA:

« L'utilizzo dell'acqua non & necessario per I'affumicatura.

* Far funzionare sempre (anche durante il pre-riscaldamento)
I'affumicatore con la vaschetta al suo posto anche se non
userete 'acqua. Non rimuovere mai la vaschetta durante la
cottura.

+ Se la vaschetta deve essere riempita durante la cottura,
riempirla sempre tramite il buco della vaschetta di raccolta.
Prestare attenzione quando si riempie la vaschetta
dell'acqua per evitare che vi sia un contatto tra il liquido
e 'elemento riscaldante. L'elemento riscaldante potrebbe
subire gravi danni e causare scintille e corto circuito.

Cucinare con I'affumicatore: -

NOTA: Pre-riscaldare sempre I'affumicatore con il box al suo
posto, compresi i legnetti se utilizzati per la cottura.
1) Impostazioni per il ciclo di pre-riscaldamento
a) Premere il pulsante temperatura.
b) Premere e tenere premuto il pulsante rivolia alto
0 in basso per aumentare o diminuire fin quando
non compaiono le lettere “PH”. Rilasciare Il pulsante.
“PH” lampeggia.

e)

c¢) Premere dinuovo il pulsante temperatura. Il
dlsplay non lampeggia piu indicando che il “PH”
f)re -riscaldamento) € stato impostato.

d) Il display indichera “PH”, ma nessuna temperatura
sara indicata durante il ciclo di pre-riscaldamento.

e) Lapparecchio iniziera automaticamente il processo di



Continua

f) Il ciclo di pre-riscaldamento durera per 40 minuti.
) quot.che termina il ciclo di preriscaldamento di 40
minuti:
- L’apparecchio automaticamente ridurra la
temperatura interna.
- |l display indichera “00:00” (non verra indicata la
temperatura)
- Si udira un bip — 3 volte inizialmente e poi 3 volte
ogni 30 secondi.
h) A quel punto, si pud usare il pulsante temperatura,
il pulsante sonda carni o il pulsante tempo per
iniziare ad usare I'affumicatore.

NOTA: L'apparecchio si spegnera automaticamente

se sono passati 60 minuti dopo che il ciclo iniziale di
pre-riscaldamento di 40 minuti & stato completato (40 minuti
di pre-riscaldamento + 1 ora = 100 minuti in totale).

IMPORTANTE: Cucinare sempre con la vaschetta dell'acqua
e il box affumicatore al loro posto, anche se non sono pieni.

2) Uso del pulsante temperatura

Minima e massima sul display: 38°C - 135°C

a) Premere il pulsante temperatura. La temperatura di
default di 93°C sara indicata.

b) Premere e tenere premuto il pulsante rivolto in alto o
in basso rispettivamente per aumentare o diminuire
la temperatura di cottura desiderata. (Il display
dovrebbe aumentare o diminuire automaticamente
quando il pulsante ¢ stato premuto e fermarsi quando
il pulsante é rilasciato).

c) Premere dinuovo il pulsante temperaturadopo
che I'impostazione della temperatura desiderata e
stata inserita. Dopo che il pulsante temperatura &
stato premuto, il display non dovrebbe lampeggiare
piu, indicando di essere stato impostato.

3) Uso del pulsante temlpo:
Minimo e massimo sul display: 00:00 — 19:00
NOTA: La funzione della sonda carni sara disattivata.
a) Premere il pulsante tempo e “00:00” lampeggera.
b) Premere il pulsante rivoltoin alto o in basso per

aumentare o diminuire 'ora (“00:00”) in incrementi di

1 ora alla volta. ‘II display dovrebbe essere ancora

lampeggiante.) Il display aumentera o diminuira

quando Il pulsante & stato premuto e si fermera
guando il pulsante e rilasciato.
remere di nuovo il pulsante tempo dopo che

I'impostazione dell'ora per il tempo di cottura

desiderata é stata inserita. Dopo che il pulsante

tempo ¢ stato premuto, la parte dell’ora (“00:00”)
non dovrebbe lampeggiare piu, indicando di essere
stata impostata.

d) Aquesto punto, la parte dei minuti (“00:00”)
restera lampeggiante in quanto non é stata ancora
impostata.

e) Premere il pulsante rivolto in alto 0 in basso per
aumentare o diminuire i minuti (“00:00”). Il display
dovrebbe essere ancora lampeggiante.

f)  Premere di nuovo il pulsante tempo dopo che
I'impostazione dei minuti per il tempo di cottura
desiderata € stata inserita. Dopo che il pulsante
tempo é stato premuto, i minuti é“OO:OO’) non
dovrebbero lampeggiare piu, indicando di essere
stati impostati.

g) Dopo aver premuto il pulsante tempo nel passo
precedente il tempo dovrebbe cominciare a fare il
conto alla rovescia.

h)  Quando si usa la funzione tempo, il display
dovrebbe indicare la temperatura di cottura impostata
e l'effettivo tempo rimasto. Queste indicazioni
do;{rebbero continuare ad alternarsi durante il ciclo di
cottura

Istruzioni per il funzionamento del
pannello di controllo (continua)

i) Una volta che il tempo impostato & trascorso:

- Il regolatore ridurra automaticamente la
temperatura dell'apparecchio a 49°C.

- Il display si alternera fra00:00 e 49°C, indicando
che il tempo impostato & trascorso.

- Si udira un bip 3 volte e poi 3 volte ogni 30
secondi fin quando il pulsante accensione non
viene premuto o ha raggiunto il tempo limite di
spegnimento automatico di 19 ore.

4) Pulsante sonda carni

Minima e massima sul display: 10°C - 107°C

NOTA: La funzione impostazione tempo sara disattivata.

a) Premere il pulsante sonda carni e apparira sul
display I'impostazione di default per la temperatura
della sonda carni di 63°C, lampeggiando.

b) Premere il pulsante rivoltoIn alto o in basso per
aumentare o diminuire 'impostazione desiderata per
la temperatura della sonda carni.

c) Premere di nuovo llpulsante sonda carni dopo che
limpostazione della temperatura della sonda carni
desiderata é stata inserita.

d) Dopo che il pulsante sonda carni ¢ stato premuto,
il display non dovrebbe lampeggiare piu, indicando
di essere stato impostato.

e) Quando si usa la funzione sonda carni, il display
dovrebbe indicare la temperatura della camera di
cottura e I'effettiva temperatura della sonda carni.
Queste indicazioni dovrebbero continuare ad
alternarsi durante il ciclo di cottura.

f)  Una volta che la temperatura desiderata della
sonda carni é stata raggiunta: -Il regolatore ridurra
automaticamente la temperatura a 49°C.

- |l display si alternera fra I'effettiva temperatura
della sonda carni e 49°C.

- Siudira un bip 3 volte e poi 3 volte ogni 30 secondi
fin quando il pulsante accensione non viene
premuto o ha raggiunto il tempo limite di
spegnimento automatico di 19 ore.

5) La sonda carni puo essere scollegata o rimossa dagli
alimenti in qualunque momento. Se la sonda carni
non e collegata o non raggiunge I'impostazione della
temperatura desiderata per la sonda carni, I'elemento
riscaldante continua ad essere alimentato fin quando il
pulsante accensione non viene premuto o ha raggiunto
il tempo limite di spegnimento automatico di 19 ore.

6) Pulsante optional a luce LED: questo pulsante accende
e spegne la luce della camera di cottura, se in dotazione.

Pulizia dell’elemento riscaldante:

* L’elemento riscaldante puod essere pulito con un panno
umido usando un detersivo delicato 0 acqua calda e
sapone.

* Asciugare il regolatore elettrico e I'elemento riscaldante
prima dell’'uso.

Conservazione dell’affumicatore:

* Pulire la griglia di cottura.

+ Quando non viene usato, conservare I'affumicatore in
una zona protetta da fenomeni climatici o sotto un telo di
protezione.



KUN TIL UDEND@RS BRUG

Kun til udenders brug.

Ma ikke bruges indendars eller til kommerciel madlavning.
Brug kun apparatet i godt ventileret omrade.

FORBRUGER

Gem denne vejledning til senere reference.

INSTALLATOR/SAMLER:

Lad denne vejledning blive hos forbrugeren.
Det er samlerens/ejerens ansvar at samle, installere og
vedligeholde rggeovnen.

N WRNING

Denne betjeningsvejledning indeholder vigtige
oplysninger, der er nadvendige for sikker brug af
apparatet.

Lees og folg alle sikkerhedserklaeringer,
monteringsanvisninger og anvendelses- og
plejeanvisninger, inden du gar i gang med at samle
og bruge rageovnen. Undlader man at folge alle
producentens instruktioner, kan det resultere i
alvorlig personskade og/eller skade pa ejendom.
Dette apparat overholder de tekniske standarder og
sikkerhedskrav til elektriske apparater.

Brug og sikkerhed i forbindelse med forlaengerledning

* For bedste rggeovnseffekt anbefales det ikkeat bruge en
forleengerledning

For din sikkerhed, hvis du skal bruge en

forlangerledning:

* Brug udendegrsledninger med en nominal stremstyrke pa
10 ampere.

* Brug den kortest mulige forlzengerledning. Forbind ikke 2
eller flere forleengerledninger med hinanden.

* Hold forbindelser tarre og veek fra jorden.

« Lad ikke ledningen haenge over kanten pa bordpladen
eller andre elementer, hvor barn kan traekke i den eller
man kan snuble over den.

Dette apparat kan bruges af born i alderen fra 8 ar og

opefter og personer med nedsat fysiske, sensoriske

eller mentale evner eller manglende erfaring og

viden, hvis de har faet tilsyn eller instruktion i brug

af apparatet pa sikker vis og forstar de involverede

risici. Barn ma ikke lege med apparatet. Rengering

og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af born,

medmindre de er ldre end 8 ar og under tilsyn. Hold

apparatet og dens ledning utilgangelige for barn

under 8 ar.
Dette produkt ma ikke bortskaffes sammen
med husholdningsaffald. Dette produkt
skal bortskaffes pa et autoriseret sted for
genbrug af elektriske og elektroniske

B apparater. Ved at indsamle og genanvende

affald hjalper du med at bevare
naturressourcer og sikre, at produktet
bortskaffes pa miljevenlig og fornuftig vis.
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KN WARNING KN

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D

* Dette apparat er normeret til: 220-240 volt - 50-60 Hz,
effekt 800 W klasse I, IPX4

* Tilslut kun til en stikkontakt med jordforbindelse og
beskyttet af en hovedafbryder med en nominel
fejlstromsafbryder (RCD) med en maksimal
markeeffekt pa 30 mA.

* Kontroller regelmassigt stremledningen for tegn pa
skader eller slid. Ma ikke bruges, hvis ledningen er
beskadiget.

* Hvis forsyningsledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, dens serviceagent eller
andre kvalificerede personer for at undga fare.

+ Udskift kun beskadigede dele med Char-Broil-

* reservedele. Forsag ikke at reparere beskadigede
dele.

* | tilfeelde af ild, drej betjeningselementet til
OFF-position, kobl regeovnen fra stikkontakten og
lad ilden brande ud. Brug ikke vand til at slukke ild i
dette eller noget andet elektrisk apparat.

* For at undga forbraendinger, sorg for at lade
regeovnen kole af, inden du fjerner ogleller rengor
det elektriske betjeningselement eller varmelegemet.

* Der ma ikke foretages @ndringer af produktet.

* Brug kun apparatet, som angivet i denne vejledning.

* Brug ikke apparatet i et trafikeret omrade, hvor man
kan snuble over ledningen.

* Betjen ikke dette apparat ved hjalp af en ekstern
timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

* Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige
leegemidler kan pavirke forbrugerens evne til samle
apparatet korrekt eller betjene det pa sikker vis.

* For at undga elektriske stad skal du afbryde el-ledningen
og fierne det elektriske betjeningselement, inden du
fierner varmelegemet og rengar rageovnen. Nedseenk
aldrig det elektriske betjeningselement eller varmelegemet
i vaeske.

« Brug ikke dette apparat pa samme kredslgb som andre
hgjeffektsapparater.




VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Nar du bruger elektriske apparater, skal de
grundleggende sikkerhedsforanstaltninger altid
folges, herunder nedennavnte:

LAS ALLE ANVISNINGER

* Rar ikke varme overflader med ubeskyttede haender. Brug
handtag og knapper til betjening.

* For at beskytte mod elektriske stad ma ledning, stik,
betjeningselement eller varmelegeme ikke nedsaenkes i
vand eller anden veeske.

« Efterlad ikke apparatet uden opsyn.

* Der skal holdes ngje opsyn, nar apparatet bruges af eller
i neerheden af barn. Hold altid barn og keeledyr veek fra
apparatet.

* Dette apparat er ikke legeta;.

« Efterlad aldrig regeovnen uden opsyn, nar den er teendt.

« Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, eller inden det flyttes eller renggres. Lad det kale
af, inden dele tages af eller szettes pa.

* Betjen ikke nogen apparater med en beskadiget ledning
eller stik, eller efter apparatet har vist tegn pa funktionsfejl
eller er blevet beskadiget pa nogen méade.

* Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af apparatets
producent, kan forarsage personskader. Brug kun
tilbehar, der er anbefalet af producenten.

+ Lad ikke ledningen haenge over kanten af bordet eller
bordpladen eller komme i kontakt med varme overflader.

* Brug ikke apparatet til andet end dets tilsigtede formal.
Dette apparat er ikke beregnet som og bgr aldrig bruges
som et varmeapparat.

* For at forhindre , at regeovnen spraijtes til eller falder ned i
vand, ma den ikke bruges under 3 meter fra en pool, dam
eller andet vandomrade.

* Hold altid regeovnen og det elekiriske betjeningselement
tart og veek fra regn.

* Hold elektriske stik tarre og veek fra jorden.

* Brug ikke vand eller anden flydende spray til at
renggre produktet uden farst at frakoble det elektriske
betjeningselement og fierne varmelegemet.

+ BRUG IKKE TRAKUL. Det vil resultere i en
treekulsbrand, og r@geovnen er ikke designet til traekul.
Branden vil skabe en usikker situation og beskadige
rggeovnen.

* Braendstof, som treekulsbriketter, eller anden vaeske ma
ikke bruges sammen med apparatet.

* Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Brug
isolerede grydelapper eller handsker og langskaftede
rggeovnsredskaber il beskyttelse mod varme overflader
eller steenk fra tilberedningsvaesker.

« Der ma ikke bruges eller opbevares benzin, petroleum
eller andre brandbare vaesker inden for 7 meter fra
re@geovnen, nar den er i brug. Hold omradet omkring
apparatet ryddet og fri for materialer, der kan braende.

* Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

« Under madlavning skal apparatet sta pa et plant, stabilt
underlag i et omrade, der er frit for breendbart materiale.

* Brug ikke en damprenser til at renggre til regeovn.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
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Generel produktsikkerhed

1. Rar ikke varme overflader med ubeskyttede haender. Brug

det bageste handtag til transport. BEMARK: Det bageste

handtag ma ikke bruges til at afte apparatet.

Efterlad aldrig rageovnen uden opsyn, nar den er taendt.

Hold bern veek fra regeovnen, bade nar den er varm og

kold.

4. Brug lange grillredskaber til tilberedning.

5. Lad regeovnen kale af, inden den flyttes, rengares eller
opbevares.

6. Brug ikke rggeovnen under et
tag. .

7. Hold rageovnen 92 cm veek fra
vaegge og reekveerk.

8. Kun beregnet til udenders brug. | |l )
M& ikke bruges indenders eller i I
til kommerciel madlavning. ﬂ

9. Der ma ikke bruges eller
opbevares benzin, petroleum
eller andre brandbare veesker inden for 7 meter fra
rggeovnen, nar den er i brug.

10 Opbevar rageovnen et sted, hvor den er beskyttet mod vind
og vejr, eller brug et overtraek, nar den ikke er i brug.

11.Brug kun tilbehgr, der er anbefalet af producenten.

12.Det er samlerens/ejerens ansvar at samle, installere og
vedligeholde rageovnen.

13.Tildeek ikke tilberedningshylden med sglvpapir. Dette kan
medfere overophedning og skade pa apparatet.

14.Brug drypbakken som anvist. Undlad at placere den pa
hylderne under brug.

15.Rageboksen SKAL altid anvendes.

16.Efterlad IKKE gammel treeaske i regeboksen. Tgm
r@geboksen efter hver brug.

17.Bortskaf kold aske ved at placere den i en
metalfolieindpakning, lade den sta i blad natten over og
bortskaffe den i en ikke-braendbar container.

Brug og pleje af regeovn

Inden regeovnens tages i brug forste gang:

* Fjern al emballage og salgsmeerkater fra rageovnen. Brug
ikke skarpe veerktgjer til at fierne klistermaerker.

+ Vask ristene med varmt seebevand, skyl og ter grundigt.

@
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Inden hver brug af regeovnen:

* Brug kun rageovnen pa et fast og plant underlag, sa den ikke
veelter. Flyt IKKE apparatet hen over ujaevne overflader.

+ For at forhindre, at effektafbryderen udlgses, skal det
elektriske betjeningselement holdes tart, og der ma ikke
bruges andre el-apparater pa samme kredslgb.

+ Kontroller drypbakken for at sikre, at den er tom og monteret
korrekt inden hver brug.

* For slip-let-tilberedning skal du komme et godt lag
vegetabilsk olie eller vegetabilsk oliebaseret spray pa risten.

+ Tildeek IKKE ristene med sglvpapir.



+ Undlader man at falge alle producentens instruktioner,
kan det resultere i alvorlig personskade og/eller skade
pa ejendom.

« Veer forsigtig, nar du betjener din rageovn.

* Lees og falg alle oplysninger og garantier i denne
produktguide far du forsgger at samle eller benytte
denne rggeovn.

Brug ikke skarpe eller spidse redskaber til at rengare
rggeovnen.

Brug ikke slibende ovnrenggringsmidler, staluld eller
metalbgrster til rengering af porceleensriste eller
rageboksen. De vil skade overfladen.

Beskadigede dele ma kun erstattes med Char-Broil
certificerede reservedele. Forsag ikke at reparere

beskadigede dele.

Sikkerhedstip

* Hvis du oplever problemer med dit apparat, henvises til
afsnittet "Fejlfinding".

* Renggar rggeovnen ofte, og helt efter hver brug. Hvis der
bruges en bgrste til at rengare nogen af rageovnens
tilberedningsoverflader, skal du sgrge for, at der ikke sidder
nogen lgse barstehar pa tilberedningsoverfladerne, inden
du tager r@geovnen i brug. Det anbefales ikke at renggre
tilberedningsoverfladerne, mens rageovnen er varm.

* Dgren pa regeovnen ma IKKE abnes under brug,
medmindre det er ngdvendigt. Hvis dgren abnes, vil
varmen stramme ud, hvilket vil forsinke tilberedningstiden.

* BRUG IKKE TRAEKUL. Det vil resultere i en traekulsbrand,
og ra@geovnen er ikke designet til traekul. Branden vil skabe
en usikker situation og beskadige regeovnen. Der skal
bruges treesmuld for at give en rgget smag.

| tilfeelde af ild, tag régeovnen ud af stikkontakten og lad
ilden braende ud. Brug ikke vand til at slukke ild i dette eller
noget andet elekirisk apparat.

For at undga elektrisk stgd skal el-ledningen frakobles,
inden rggeovnen renggres. Nedszenk aldrig det elektriske
betjeningselement eller varmelegemet i vaeske.
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* Rengar rageovnen med et ikke-slibende rengaringsmiddel.

* Renger riste, vandbakke, kedsonde og drypbakke
regelmaessigt med varmt saebevand eller en blanding af
bagepulver og vand. Brug ikke-slibende skurepulver til
genstridige pletter. Hvis der bruges en barste til at rengare
nogen af rageovnens tilberedningsoverflader, skal du
sorge for, at der ikke sidder nogen lgse barstehar pa
tilberedningsoverfladerne, inden du tager regeovnen i brug.
Det anbefales ikke at rengare tilberedningsoverfladerne,
Mens rggeovnen er varm.

* Renger termostaternes overflade efter hver brug. Der er
anbragt to termostater pa bageste indervaeg i regeovnen.

* Hvis din regeovn er udstyret med et vindue, ma der ikke
bruges slibende renggringsmidler pa vinduet. Brug et
renggringsmiddel, der er godkendt til brug pa keramiske
glaskogeplader. Vinduet er haerdet og vil ikke ga i stykker
under normal brug.

* Rengar rageboksen regelmaessigt for at for at fierne
ophobet aske , rester og stav.

+ Bortskaf kold aske ved at placere den i en
metalfolieindpakning, lade den sta i blgd natten over og
bortskaffe den i en ikke-braendbar container.

* Darteetningen SKAL rengares med en fugtig klud efter hver
brug for at holde teetningen i ordentlig stand.

For sikker brug af apparatet og for at undga alvorlig

skade

* Brug af alkohol, receptpligtige eller ikke-receptpligtige
leegemidler kan pavirke forbrugerens evne til samle
apparatet korrekt eller betjene det pa sikker vis.

« Under madlavning skal apparatet sta pa et plant, stabilt
underlag i et omrade, der er frit for breendbart materiale.

« Efterlad ikke apparatet uden opsyn. Hold altid barn og
kaeledyr veaek fra apparatet.

* Flyt ikke apparatet, nar det er i brug.

+ Dette apparat er ikke beregnet som og ber aldrig bruges
som et varmeapparat.

* Dette apparat vil veere varmt under og efter brug. Brug
isolerede grydelapper eller handsker og langskaftede
regeovnsredskaber til beskyttelse mod varme overflader
eller steenk fra tilberedningsveesker.

* Hold omradet omkring apparatet ryddet og fri for
materialer, der kan braende.

* Hold omradet omkring apparatet ryddet og fri for
braendbare materialer, benzin og andre braendbare
dampe og vaesker.

* Brug kun apparatet i godt ventileret omrade.




Lejlighedsbeboere:

Lad denne vejledning blive hos forbrugeren.

Det er samlerens/ejerens ansvar at samle, installere og
vedligeholde rageovnen.

VARME OVERFLADER!
Rer IKKE rggeboksens handtag under brug.

Handtaget kan blive varmt og forarsage skade. Hvis
du skal rgre handtaget under brug, skal du bruge
passende beskyttelseshandsker for at forhindre skade.

Fodevaresikkerhed

Fadevaresikkerhed er en meget vigtig del af oplevelsen
at lave mad udenfor. For at beskytte mad mod skadelige
bakterier, skal du felge disse fire grundleeggende trin:
Vask: Vask hander, kgkkenredskaber og overflader med
varmt seebevand, inden og efter handtering af rat ked og
fierkree.

Adskil: Hold rat ked og fierkree adskilt fra spiseklare
fgdevarer for at undga krydskontaminering. Brug et rent
fad og rene redskaber til handtering af feerdige fadevarer.
Tilbered: Gennemsteg kad og fjerkree for at dreebe
bakterier. Brug et termometer til at sikre passende
indvendige madtemperaturer.

Kol: Kom straks tilberedte fadevarer og madrester i
kaleskabet.

Sadan kan du se, om kedet er gennemstegt

* Kad og fierkree, der tilberedes i apparatet, bliver ofte
hurtigt brunt pa ydersiden. Brug kun optget kad og et
kedtermometer for at veere sikker pa, at maden nar
en sikker indvendig temperatur, og skeer i kadet for at
kontrollere for synlige tegn pa, at maden er feerdig.

* Vi anbefaler, at mad er mindst 4,4 °C, inden det tilberedes
i apparatet.

* Hele fierkree ber na op pa 74 °C. Saften skal veere klar og
kadet ma ikke veere lyseradt.

+ Okse- og lammekadsbgffer, stege og svinekoteletter kan
steges til 71 °C.

« Duma ALDRIG tilberede kad eller fierkrae delvist og
feerdiggare tilberedningen senere. Tilbered mad helt for
at adeleegge skadelige bakterier.

* Brug et kgdtermometer til at sikre passende indvendig
madtemperaturer

Rengering af rageovn:

Stor ophobning af breendt fedt og fedevarepartikler vil

reducere rggeovnens ydeevne. Sadan opnas optimal

ydeevne:

* Renggr rggeovnens indre og ydre mindst en gang pr.
saeson - oftere ved hyppig brug.

+ De bedste resultater opnas ved at barste
partikelophobninger nedad mod bunden af regeovnen.

* Brug et mildt rengaringsmiddel eller varmt saebevand
og skrub de indvendige overflader i rageovnen med en
plastik- eller harbgrste.
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Power-knap - Teender ryger og slukker &

Op-knap - fgj til tid/temp-veerdien

Ned-knappen - treek fra tid/temp-veerdien

HTI Temp-knap - skifter input for at justere A-J
tilberedningstemperaturen

Tid-knap - skifter input il at justere
tilberedningstiden

Kedsondeknap - skifter input til at justere
kedsondens maltemperatur

YEERDE

4
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Kammerlys - Teend/sluk

« Temperaturaflaesningen pa betjeningspanelet kan
svinge plus/minus 5-8 °C, mens apparatet arbejder for at
opretholde den korrekte temperaturindstilling.

* Tryk pa afbryderknappenén gang, og apparatet er nu
klar til at modtage inputindstillinger fra Temp-knappen ,
Tid-knappen og/eller kedsondeknappen.

* Hvis apparatet er teendt og efterlades uden opsyn i 19
timer, vil apparatet automatisk slukke.

* Betjeningselementet maler og viser den indvendige
temperaturindstilling i °C, tid i 00:00 (timer:minutter) og
kadsondens temperatur i °F. Temperaturmalinger kan
e@ndres fra °C il °F ved at trykke pa knapperne "OP" og
"NED" samtidigt i 3 sekunder. Temperaturmalinger kan
&ndres tilbage til °C fra °F ved hjeelp af samme metode.

+ Varmelegemet begynder ikke at varme op, fer du angiver
indstillingerne for Temp og Tid eller Kedsonde og Temp.
BEMARK: Du skal veelge enten at tilberede efter tid eller
maltemperatur for kedsonde. Disse funktioner vil ikke
fungere samtidigt.

* Hvis kadsonden ikke er sluttet til rageovnen, vil
kadsondefunktionen deaktiveres.

1) Krydring af regeovn
BEMAERK: Du skal krydre din rggeovn inden fgrste
tilberedning.

a) Serg for, at vandbakken er pa plads med UDEN VAND
og regeboksen er pa plads uden traesmuld.

b) Tilslut apparatet. Displayet vil straks have strgm. Der
lyder et bip, nar apparatet tilsluttes.

c) Tryk pa afbryderknappen én gang, sa er
betjeningselementet klar.

(Fortseettes pa neeste side)
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Vejledning til betjeningspanelet (fortsat)

d) Tryk pa Temp-knappenog indstil temperaturen til 135 °C,
maks. indstilling, med knappen "OP" eller "NED".

e) Tryk pa Tid-knappen og indstil tiden til 2 timer med
knappen "OP" eller "NED".

f) Nar der er gaet 2 timer, sluk rageovnen og lad den kele af.

g) Efter krydringsprocessen er din rggeovn klar til brug.

FORSIGTIG: Rggeovnen er VARM under brug. Brug
beskyttelseshandsker, nar du arbejder inde i rageovnen.

Brug af Smoker Box:

Rageboksen er den, der lader dig tilseette raget smag til
dine fadevarer. Fyld blot rageboksen med traesmuld til det
gnskede niveau, og skub den pa plads, inden regeovnen
forvarmes. Rageboksen kan fyldes til forskellige niveauer
for at imgdekomme korte og lange tilberedningstider.

Der er mange typer treesmuld, som giver forskellige
smagsvarianter. For et diagram, der viser det anslaede
treesmuldsniveau i henhold il tilberedningstid samt
rggsmagsoplysninger, henvises til grillguiden.

BEMARK:

* Rageboksen er kun designet til treesmuld eller -piller. Brug
ikke treestykker.

* Brug altid regeovnen med rageboksen pa plads, uanset
om du skal bruge traesmuld eller e]. Fjern eller fyld aldrig
regeboksen under brug

Brug af vandbakken:

Dit apparat leveres med en vandbakke. Vandbakken kan
bruges til at holde kad fugtigt under tilberedning. For brug
skal vandbakken fyldes med varmt vand (koldt vand kan
sanke rggeovnens temperatur) til Maks.-fyldemaerket og
skubbes pa plads. Pas pa ikke at overfylde vandbakken.

BEMARK:

* Det er ikke ngdvendigt at bruge vand til rggning.

* Rageovnen skal altid (ogsa under forvarmning) bruges med
vandbakken pa plads, uanset om du bruger vand eller ej.
Fiern aldrig vandbakken under tilberedning.

* Hvis vandbakken skal fyldes under tilberedning, skal
den altid fyldes gennem hullet i drypbakkeenheden. Veer
forsigtig, nar du genopfylder vandbakken, for at undga
at vaesker kommer i kontakt med varmelegemet. Det kan
medfare alvorlige skader pa varmelegemet, herunder
pludselig opblussen og elektrisk fejl.

Tilberedning med regeovn -
BEMAERK: Forvarm altid regeovnen med rggeboksen pa
plads, med treesmuld hvis det anvendes.
1) Indstilling af forvarmningscyklussen
a) Tryk pa Temp-knappen.
b) Hold knappen "OP" eller "NED" nede for at age eller
saenke, indtil bogstaverne "PH" vises. Slip knappen.
"PH" blinker.
c¢) Tryk pa Temp-knappen igen. Displayet vil holde op
med at blinke for at vise, at "PH" er indstillet.
d) Displayet vil vise "PH", og ingen temperatur vil blive
vist under forvarmningscyklussen.
e) Apparatet vil automatisk starte
forvarmningsprocessen.



Fortsat

f)  Forvarmningscyklussen vil kgre i 40 minutter.
g) Forvarmningscyklussen vil stoppe efter 40 minutter:
* Apparatet vil automatisk seenke den indvendige
temperatur.
+ Skeermen vil blinke "00:00" (ingen
temperatur vil blive vist)
+ Der vil lyde et bip - farst 3 bip og derefter 3 bip
hvert. 30. sekund.
Du kan derefter bruge Temp-knappen,
kedsondeknappen eller Tid-knappen for at
begynde at bruge rggeovnen.

BEMAERK: Apparatet vil automatisk slukke, hvis der er gaet
60 minutter, efter den fgrste 40-minutters forvarmningscyklus
er afsluttet (40-minutters forvarmningscyklus + 1 time = 100
minutter i alt)

h)

VIGTIGT: Brug altid regeovnen med bade vandbakken og
regeboksen pa plads, uanset om de er fyldt op eller e;.

2) Ved hjeelp af Temp-knappen

Interval for visning: 38 °C - 135 °C

a) Tryk pa Temp-knappen. Den standard

temperaturindstilling pa 93 °C vises.

b) Hold knappen "OP"eller "NED" nede for hhv. at @ge
eller seenke den @nskede tilberedningstemperatur.
(Visningen bgr automatisk @ges eller seenkes, nar
knappen holdes nede, og stoppe, nar knappen
slippes.)

Tryk pa Temp-knappen igen, nar den gnskede
temperaturindstilling er angivet. Nar der er trykket
pa Temp-knappen, vil visningen holde op med at
blinke for at angive, at den er indstillet.

3) Ved hjeelp af Tid-knappen

Interval for visning: 00:00-19:00 timer.

BEMARK: Kedsondens funktion deaktiveres.

Tryk pa Tid-knappen, sa vises "00:00" blinkende.

b) Tryk pa knappen "OP"eller "NED" for at @ge eller
saenke tiden ("00:00") 1 time ad gangen. (Displayet
bar stadig blinke.) Visningen vil gges eller senkes,
nar der trykkes pa knappen, og stoppe, nar knappen
slippes.

Tryk pa Tid-knappen igen, nar den gnskede
timeveerdi i tilberedningstiden er indstillet. Nar der
er trykket pa Tid-knappen, vil timeveaerdien

("00: 00") holde op med at blinke for at angive, at den
er indstillet.

Minutveerdien ("00:00") vil blive ved med at blinke, da
den endnu ikke er indstillet.

Tryk pa knappen "OP" eller "NED" for at @ge eller
saenke minutterne ("00:00"). Displayet bgr stadig
blinke.

f)  Tryk pa Tid-knappen igen, nar den anskede
minutveerdi ("00:00") i tilberedningstiden er indstillet.
Nar der er trykket pa Tid-knappen, vil minutveerdien
("00:00") holde op med at blinke for at angive, at den
er indstillet.

Nar du har trykket pa Tid-knappenforrige trin, vil
nedteellingen ga i gang.

Nar du bruger Tid-funktionen, bar displayet vise den
indstillede tilberedningstemperatur og det faktiske
tidsforbrug (nedteelling). De bear &endre sig lgbende
gennem hele tilberedningsforlgbet.
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Vejledning til betjeningspanelet (fortsat)

i) Nar den gnskede tidsindstilling er gaet:

+ Betjeningselementet vil automatisk seenke
apparatets temperatur til 49 °C.

+ Displayet vil skifte mellem00:00 og 49 °C for at
vise, at den indstillede tid er gaet.

+ Der lyder 3 bip, og derefter 3 bip hvert 30. ekund,
indtil der trykkes pa afbryderknappen eller der
automatisk slukkes efter maks. 19 timer.

4) Kedsondeknap

Interval for visning: 10 °C til 107 °C

BEMARK: Funktionen Tidsindstilling deaktiveres.

a) Tryk pa kedsondeknappen, sa vil den gnskede
standardindstilling for kedsondetemperaturen pa 63
°C vises og blinke.

Tryk pa knappen "OP" eller "NED" for at @ge
eller seenke den @nskede temperaturindstilling for
kadsonden.
Tryk pa kedsondeknappen igen, nar den gnskede
temperaturindstilling for kadsonden er angivet.
Nar der er trykket pa kedsondeknappen, vil
displayet holde op med at blinke for at angive, at
den erindstillet.
Nar du bruger kedsondefunktionen, skal skaermen
vise kammertemperaturen og den faktiske
kedsondetemperatur. Displayet vil skifte labende
gennem hele tilberedningsforlgbet.
f)  Nar den gnskede kadsondetemperatur er naet:
+ Betjeningselementet vil automatisk sanke den
indstillet temperatur til 49 °C.
+ Displayet vil skifte mellem den faktiske
kadsondetemperatur og 49 °C.
* Der lyder 3 bip, og derefter 3 bip hvert 30. sekund,
indtil der trykkes pa afbryderknappen eller der
automatisk slukkes efter maks. 19 timer.

b)

5) Kedsonden kan frakobles eller fiernes fra maden nar
som helst. Hvis kadsonden ikke er tilsluttet eller ikke nar
den gnskede temperaturindstilling for kedsonden, vil der
fortsat veere strgm til varmelegemet, indtil der trykkes
pa afbryderknappen eller der automatisk slukkes efter
maks. 19 timer.

6) LED-lampeknap (ekstraudstyr): Denne knap teender og
slukker kammerlyset, hvis udstyret hermed.

Renggring af varmelegemets beslag:

* Elementets beslaget kan rengares med en fugtig klud med
et mildt renggringsmiddel eller varmt seebevand.

* Tar det elektriske betjeningselement og varmelegemet
inden brug.

Opbevaring af regeovn:

* Renger risten.

+ Opbevar rggeovnen et sted, hvor den er beskyttet mod
vind og vejr, eller under et regeovnsovertraek, nar den
ikke er i brug.



POUZE K VENKOVNIMU POUZIVANI

Pouze k venkovnimu pouZzivani

Nepouzivejte ve vnitfnich prostorech, nepouzivejte na
komer¢ni peceni.

PouZivejte zafizeni pouze tam, kde je dobré vétrani.

UPOZORNENI PRO SPOTREBITELE
Tuto pfirucku si uschovejte k pozdéjSimu nahlédnuti.

SESTAVOVATEL/MONTER:

Tuto prirucku nechte u spotfebitele. Povinnosti
montéra/majitele, je sestavit a namontovat udirnu, a délat
spravnou udrzbu.

i\ pozort [\

Tato priru¢ka s navodem obsahuje dulezité
informace, nutné k bezpeénému pouzivani spotiebice.
Pred sestavenim a pecenim si proctéte vSechny
informace o bezpecnosti, navod na sestaveni,
pouzivani a adrzbu. Pfi pouziti vzdy berte zietel na
varovani a navod, ktery poskytl vyrobce. Jinak mlze
dojit k vazné ujmé na dojitvi a ke Skodam na majetku.
Toto zafizeni spliiuje technické normy a bezpec¢nostni
pozadavky tykajici se elektrickych spotrebicu.

Prodluzovaci kabely - pouziti a bezpe¢nost

* Pro nejlepsi vykon udirny se nedoporucuje pouziti
prodluzovacich kabelu

Jestlize musite pouzit prodluzovaci kabel, pak v

zajmu bezpecnosti:

* pouzivejte pouze kabel ureny na venkovni podminky - na
10 ampérd.

* pouzivejte co nejkratsi kabel. Nespojujte k sobé 2 nebo
vice prodluzovacich kabeld.

+ dbejte, aby spoje byly v suchu a ne na holé zemi.

+ dbejte, aby kabel nevisel pfes hranu stolu, kde by nékdo
mohl zakopnout nebo ho stahnout dolt

(Déti od 8 let a osoby se snizenymi pohybovymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi schopnostmi, nebo s
nedostatkem zkusenosti a védomosti, sméji tento
spotriebi¢ pouzivat pouze pod dohledem nebo v
pfipadé, Ze dostaly navod na bezpe¢nou obsluhu
spotiebice, a které si jsou védomy moznych rizik.
Nedoporucuje se, aby si se spotiebicem hraly déti.
Uklid a udrzbu nemaji vykovavat déti mladsi 8 let
ani déti bez dozoru. Spotiebi¢ a kabel maji byt mimo
dosah déti mladSich 8 let.

Tento produkt se nesmi vyhazovat s
normalnim domacim odpadem, nybrz
musi byt odvezen na uréené misto na
recyklovani elektrickych a elektronickych

mmmm spotrebicu. Sbérem a recyklovanim
odpadu pomahate Setfit pfirodu. Dbejte,
aby produkt byl odstranén zdravotné
nezavadnym zpUsobem, ktery Setfi i nase
Zivotni prostredi.
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POZOR - VAROVANI

HROZi URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM

* Spotiebic¢ je ohodnocen na : 220-240 Volti - 50-60 Hz
ykon 800 W, tida I, IPX4

* Zapojujte pouze do uzemnénych zasuvek,
chranénych prerusovaéem obvodu s ohodnocenim
povrchového proudu (RDC) maximum 30 mA.

* Pravidelné prohlizejte kabely, zda nenesou znamky
poskozeni nebo opotrebeni. Poskozené kabely
nepouzivejte.

* Je-li napajeci kabel poskozeny, musi byt nahrazeny u
vyrobce, servisni sluzby nebo podobné kvalifikované
osoby, aby se predeslo riziku.

* Poskozené soucastky vyménujte pouze za ty, které
dodal Char-Broil. Nepokousejte se spravit poskozené
soucastky.

* V pripadé pozaru vypnéte ovladac (na OFF),
vytahnéte kabel ze zasuvky a nechte ohen dohoiet.
Nehaste vodou - ani tento, ani jiny elektricky
spotrebic.

* Vyhnéte se popaleninam: Dbejte, aby udirna
vychladla, nez budete vyndavat nebo ¢istit ovladaé
atopné téleso.

* Tento vyrobek nijak nepozménujte a neupravujte

* Pouzivejte pouze jak uréeno v této prirucce.

* Nepouzivejte v misté velkého provozu, kde Ize
zakopnout o kabel.

* Neobsluhujte tento spotiebi¢ pomoci vnéjsiho
¢asovace ani oddélenym dalkovym ovladanim.

* Poziti alkoholu nebo I€kU - i bez receptu, muze oslabit
zakaznikovu schopnost spotfebi¢ spravné sestavit a
bezpecné obsluhovat.

+ Vlyhnéte se Urazu elektrickym proudem tak, ze odpojite
elektricky kabel a odstranite elektricky ovladac dfive, nez
budete vyndavat topné téleso a udirnu Cistit.

+ Elektricky ovladac ani topné téleso nikdy neponofujte do
fadné tekutiny.

+ Tento spotfebiC nepouzivejte na stejném obvodu spolu s
jinymi vysokoproudovymi spotfebici.




DULEZITA BEZPECNOSTNi OPATRENI
Pri pouzivani elektrickych spotrebi¢i bychom se méli
ridit bezpe¢nostnimi opatienimi, v¢.
PRECTETE SI CELY NAVOD

* Nedotykejte se horkych povrchi rukama bez rukavic.
Pouzivejte drzadla a otocné knofliky.

* Vlyhnéte se elektrickému Soku: kabely, zastrcky,
elektricky ovladac ani topné téleso nikdy neponofujte do
zadné tekutiny.

* Nenechavejte spotfebi€ bez dozoru.

+ Pakli se u spotfebiCe pohybuiji déti, je nutny dozor.
Dbejte, aby se v blizkosti nepohybovaly déti nebo domaci
zvifata.

+ Spotfebi¢ neni hracka.

* Nenechavejte udirnu bez dozoru, kdyz je zapnuté (ON).

+ Odpojte elektricky kabel, kdyZ udirnu nepouZzivate nebo
pfed pfemistovanim nebo pred ¢isténim. NeZ budete
pfidavat nebo sundavat soucastky, nechte vystydnout.

* Nespoustéjte spotrebi¢ s poskozenym kabelem nebo
zastrckou, nebo spotfebic, ktery mél poruchu nebo
jakékoli poskozeni.

* Nepouzivejte dopliiky/pfislusenstvi, které nedoporucil
vyrobce. Muze dojit k Urazu. PouZivejte pouze
pfisluSenstvi, které doporucuje vyrobce.

* Dbejte, aby kabel nevisel doll pfes hranu stolu nebo pultu
a nedotykal se horkych povrchu.

* NepouZivejte spotfebi€ jinak, nez na ucel, na jaky byl
uréeny. Tento spotfebi¢ neni topici zafizeni a nema se
tak pouzivat.

* Aby se zabranilo namoceni nebo padu do vody,
nepracujte s udirnou ve vzdalenosti mensi nez 3 m od
bazénu, rybnika nebo jiné vodni nadrze.

+ Udirnu uchovavejte vzdy na suchu a chrarite pfed destém.

* Dbejte, aby kabely byly v suchu a nelezely na holé zemi.

+ Na Cisténi nepouzivejte vodu ani jiny tekuty rozpraSovac
aniz byste pfed tim vypnuli ze zasuvky elektricky ovladac,
a vynali topné téleso. | ]

« NEPOUZIVEJTE DREVENE UHLI. Vznikl by pozar z
drevéného uhli. Udirna neni uréena na dfevéné uhli.
Ohern vytvafi nebezpecné podminky a udirnu poskodi.

+ Se spotiebiCem se nemé pouzivat palivo jako brikety
dfevéného uhli, ani jiné kapaliny.

+ Spotfebi€ je béhem pouziti i po ném horky. Pouzivejte
isolované Zaruvzdorné rukavice a pomdcky s dlouhymi
drzadly jako ochranu pfed horkymi povrchy nebo
prskajicimi horkymi tekutinami.

+ Ve vzdalenosti nejméné 7 m od této udimny neskladuijte
benzin, petrolej a jiné hoflaviny béhem provozu, ani s nimi
v dobu nepracujte. Misto, kde je umistény spotebi¢, ma
byt volné a nemaji tu byt Zadné hoflavé materialy.

+ Béhem provozu spotiebi¢ nepfemistuijte.

+ Béhem vareni musi spotfebic stat na vodorovné, stabilni
ploSe a v blizkosti nesmi byt z&dné vznétlivé latky.

+ Na Cisténi udirny nepouZivejte parni Cistic.

NAVOD S| USCHOVEJTE

Vseobecné bezpeénostni pokyny

1. Nedotykejte se horkych ploch nechranényma rukama. P¥i

pfevozu drzte za zadni drzadlo.

POZOR: Zadni drZzadlo neni ur¢ené ke zvedani spotfebice.

Nenechavejte udirnu bez dozoru, kdyz je zapnuta (ON).

Drzte déti v bezpecné vzdalenosti od udimny, horké ¢i studené.

Pi vareni pouZivejte grilovaci pomucky s dlouhym drzadlem.

Pfed pfemistovanim, ¢isténim nebo skladovanim nechte

udirnu vychladnout.

Nevaite pod stfechou/pfistieskem.

Udirna musi byt nejméné 92 cm

vzdalena od zdi nebo zabradli.

8. Pouze k venkovnimu ,
pouzivani, k doméacimu vareni.
NepouZivejte ve vnitfnich
prostorech. o5

9. Béhem provozu ve vzdalenosti I
nejméné 7 m od této udirny 4
neskladujte benzin, petrolej ani
jiné hoflaviny.

10. Skladujte udirnu na chranéném misté nebo pod krytem, kdyz
S ni nepracujete.

11.Pouzivejte pouze dopliky a pfislusenstvi, které doporucuje
vyrobce.

12. Povinnosti montéra/majitele je sestavit a namontovat udirnu a
provadét udrzbu.

13. Nepfikryvejte grilovaci rost kovovou folii. Mize to vést k
prehrati a spotfebiC poskodit.

14.Nadobu na odkapavani pouzivejte pouze dle navodu.
Nepokladejte ji béhem provozu na rosty.

15.Vzdy JE NUTNE pouzivat generéator koure.

16.Nenechavejte stary popel ze spaleného dieva v generatoru
koufe. Po kazdém pouZiti vyprazdnéte.

17. Viychladly popel zabalte do kovové félie, dejte pres noc do vody
a vyhodte do nadoby z nevznétlivého materiélu.

ISEE N

~No

N
d

Pouzivani a udrzba udirny

Pred prvnim pouzitim

+ QOdstrante z udirny vSechny ¢asti obalového materialu i
nalepky. NepouZivejte na odstranéni nalepek ostré nastroje,

* Grilovaci roSty umyjte v teplé mydlové vodé, oplachnéte a
poradné ususte.

Pred kazdym pouzitim

+ Spotfebi musi stat pouze na pevném a rovném povrchu,
aby se neprevratil. Nepremist'ujte spotiebiC po nerovném
povrchu.

+ Zabrante vypadu pojistek tak, Ze ovladac budete drzet v
suchu. NepouZivejte jiné elektrické spotfebice na stejném
obvodu.

* Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte nadobu na tuk, aby byla
prazdna a spravné umisténa.

+ Aby se pokrm nelepil, vymazte pofadné rost rostlinnym
olejem nebo olejem v spreji.

* NEPRIKRYVEJTE grilovaci rost kovovou folii.

33



* Vzdy berte zfetel na navod, ktery poskytl vyrobce. Jinak
mUze dojit k vazné Ujmé na zdravi a ke Skodam na
majetku.

* P¥i provozu udirny vzdy postupujte opatrné.

* Pfedtim nez se pokusite sestavit a obsluhovat tuto
udirnu si pro¢téte vSechny informace a bezpecnostni
upozornéni, a fidte se jimi.

« Cistéte udirmnu nepili§ drsnym drhnoucim Gisticim
prostfedkem.

* Pravidelné Cistéte rosty, nadobu na vodu, sondu na maso
a panev na odkapavani teplou mydlovou vodou nebo
roztokem jed|é sody a vody. Na téZko odstranitelné skvrny
pouZzijte nepfilis drsny drhnouci prasSek. Pouzivate-li
Stétinovy karta€ na Cisténi nékterého povrchu, presvédcte
se pred grilovanim, Ze na grilovacich plochach nezlstaly

sovgwvyr

ploch, kdyZ je udirna horka.

* Po kazdém pouziti otfete povrch termostatu. Na zadni
POZOR - vnitini strané udirny jsou dva termostaty.
* Na okénko, pakli ho vase udirna ma, nepouzivejte drsny

Pii Cisténi udimy nepouzivejte ostré nebo Spicaté nastroje.
Na porcelanové mfizky nebo na trup udirny nepouZivejte
drsné Gistici prostredky, draténky ani kartace s kovovymi
Stétinami, které by poskodily povrch.

Poskozené soucastky nahrazujte pouze uznanymi
uznanymi soucastkami Char-Broil. NezkouSejte poSkozené
soucastky spravit.

Tipy: Bezpe€na obsluha

« Pfi problémech se spotfebi¢em, viz , ReSeni probléma,.

+ Cistéte udirnu Casto, nelépe po kazdém peceni.
Pouzivate-li Stétinovy karta¢ na Cisténi nékterého povrchu,
pfesvédCte se pred dalSim grilovanim, Ze na grilovacich
se Cidténi grilovacich ploch, kdyZ je udirna horka.

« NEOTVIREJTE udirnu béhem provozu, pakli to neni nutné.
Otevienymi dvirky unikne teplo a zpomali se doba vareni.

« NEPOUZIVEJTE DREVENE UHLI. Vznikne poZzar z
dfevéného uhli. Udirna neni uréena na dfevéné uhli.
Oher vytvofi nebezpeéné podminky a udirnu poskodi. Na
docileni uzené chuti musite pouzivat stépky.

V pfipadé pozaru vytahnéte kabel ze zdsuvky a nechte
oher dohofet. Nehaste vodou - ani tento, ani jiny
elektricky spotfebic.

Vlyhnéte se urazu elektrickym proudem tak, Ze odpojite
elektricky kabel dfive, nez budete udirnu Cistit. Elektricky
ovladac ani zahfivaci ¢astici nikdy neponofuijte do fadné
tekutiny.
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Cistici prostfedek. PouZivejte Cistidlo schvalené k pouZiti na
vafici plochy z keramického skla. Okénko je z tvrzeného
skla a pfi normalnim pouZiti se nerozbije.

+ Generator koure Cistéte Casto, aby se odstranil néanos
popele, prachu a usazenin.

* Vychladly popel zabalte do kovové folie, dejte pfes noc do
vody a vyhodte do naddoby z nevznétlivého materialu.

+ Tésnéni dvifek je nutné po kazdém pouziti offit vihkym
hadfikem, aby se udrzelo v dobrém stavu.

Jak bezpecné zachazet se spotiebiéem a vyhnout se

vaznému urazu:

* Poziti alkoholu nebo I€kU - i bez receptu, muze oslabit
uzivatelovu schopnost spotfebi€ spravné sestavit a
bezpecné obsluhovat.

+ Béhem vareni musi spotfebic stat na rovné, stabilni
ploSe a blizkosti nesmi byt Zadné vznétlivé latky.

* Nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru. Dbejte, aby se v
blizkosti nepohybovaly déti nebo domaci zvifata.

+ Béhem provozu spotiebiC nepfemistuijte.

+ Tento spotfebi¢ neni topici t€leso a nemé se pouzivat k
topeni

+ SpotfebiC je béhem pouziti i potom horky. PouZivejte
isolované zaruvzdorné rukavice a pomucky s dlouhymi
drzadly, jako ochranu pfed horkymi povrchy nebo
prskajicimi vroucimi tekutinami.

* V blizkosti spotfebiCe by mélo byt dostatek mista, bez
pfitomné hoflavin.

* V/ blizkosti nesmi byt zadné vybusné latky, benzin, ani
Zadné vznétlivé tekutiny nebo byt pfitomné vypary.

* PouZivejte spotfebiC pouze tam, kde je dobré vétrani.




V bytovych jednotkach

Zjistéte si u spravy domu, jaka nafizeni a pravidla plati pro
provoz elektrické udirny u vas v bytovém domé. Pouzivejte
pouze tam, kde je provoz zafizeni povoleny.

] HORKE PLOCHY
NEDOTYKEJTE SE drZadla generatoru koufe béhem
provozu. DrZzadlo se mUZe rozzhavit a zplsobit
popaleniny. V pfipadé nutnosti se ho béhem provozu
dotykejte pouze s ochrannymi rukavicemi a vyhnéte se
drazu.

Nezavadnost potravin

Nezavadnost potravin je velmi dilezita, ma-li byt grilovani
venku pfijemnym zazitkem. Ridte se témito ¢tyfmi postupy,
aby potraviny nepodlehly zkaze od bakterii:

Myti: Pfed i po praci se syrovym masem a drlbezi si umyjte
ruce, umyjte nacini a pracovni plochy horkou mydiovou
vodou.

Oddélovani: Drzte syrové maso i dribez oddélené od
hotovych jidel a vyvaruijte se tak kontaminaci. Hotova
uvarena jidla kladte na Cisty talif Cistym nacinim.
Peceni: Maso a drlibeZ pecte dukladné, aby se znicily
bakterie. Spravnou vnitfni teplotu potravin zjistujte
teplomérem.

Chlazeni: Hotové pokrmy a zbytky dejte do chladnicky
ihned.

Jak poznat, ze je maso rfadné propecené

+ Maso a driibez upeéené v tomto zafizeni ¢asto velmi
rychle dostane hnédou barvu na povrchu. Pouzivejte
pouze rozmrazené maso, pouzivejte specialni teplomér
k ureni, Ze maso dosahlo bezpe¢nou vnitfni teplotu.
Nafiznéte, abyste posoudili pohledem.

+ Doporucujeme, aby jidlo mélo teplotu nejméné 4.4°C nez
zaCnete péci ve spotrebici.

* Cely kus drlibeze ma dosahnout teploty 74°C. Méa z ného
vytékat ma Cista Stava, maso nema byt rizove.

* Hovézi, teleci a skopové platky, rosténé i vepfové kotlety
maji mit teplotu 71°C.

* NIKDY nepfedvafujte dopfedu, ani maso ani dribez, pro
pozdéjsi dokonceni. Potraviny vZdy pecte UpIné, aby se
znicily Skodlivé bakterie.

+ O spravné vnitfni teploté potravin se ujistujte pomoci
specialniho teploméru.

Jak udirnu ¢istit:

Nanos spalenych tukl a zbytk( potravin snizi vykon udirny.

Pro optimalni vykon:

* Myjte vnitfek i vnéjSek alesporn jednou za sezénu, pfi
vétsim pouzivani Castéji

* Nejlepsi vysledky ziskate smetenim nanosu dold

+ Jemnym roztokem horké mydlové vody mirmné vydrhnéte
vnitini plochy udirny pomoci plastového nebo Stétinového
kartacku.
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Zapnout/Vypnout

Nahoru - zvysit ¢as/teplotu
Dold - snizit Cas/teplotu
Teplota — pfepnout pfivod, upravit teplotu peceni

Cas - piepnout pivod, upravit dobu peceni

Sonda na maso - pfepnout pfivod, upravit cilenou
teplotu sondy

4
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Svétlo — Zapinani/Vypinani

+ Teplota uvedena na ovladacim panelu mize kolisat mezi
5-8°C protoze spotiebiC se snazi udrzet spravné nastaveni
teploty.

+ StisknéteZapnout/Vypnout jednou. Spotfebi€ je pfipraven
k nastaveni tlacitky Teplota, Cas a Sonda na maso.

+ Zapnuty spotfebiC bez dohledu se po 19 hodinach sam
automaticky vypne.

+ Ovladac ¢te a ukazuje nastaveni interni teploty ve °C,
¢as 00:00 (hodiny:minuty) a teplotu sondy ve stupnici
Fahrenheit -°F. Naméfené hodnoty Ize zménit na méfeni
ve °F pomoci tlacitek ,Nahoru, a ,Dol0* stiskem najednou
po dobu 3 vtefin. Stejnym postupem Ize hodnoty zménit
zpatky na stupnici °C.

+ Topné téleso se nezacne zahfivat dokut nezadate
nastaveni Teplota, Cas nebo Sonda.

POZNAMKA: Musite zadat, Ze chcete péct bud podle ¢asu
nebo cilové teploty sondy. Tyto funkce nefunguiji najednou.

1) PfizpGsobeni udirny
Poznamka: Season si kurak pred prvni ¢asu vareni.

a) Nadoba na vodu musi byt na svém misté BEZ VODY a
generator koufe na svém misté bez Stépek.

b) Zastréte kabel do zasuvky. Displej se okamzité zapne.
Na zapnuti upozorni zvukové znameni

c) Stlacte tlaCitkoZapnout/Vypnout jednou, kontrolni
jednotka je pfipravena.

(pokracovani na dalsi strance)
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Navod na provoz ovladaciho panelu — (pokracovani)

d) Stlacte tlaCitkoTeplota a nastavte teplotu na 135°C, max.
nastaveni, pomgci tlacitek ,NAHORU,, nebo ,,DOLU,,.

e) Stlacte tlacitkoCas a nastavte dopu na 2 hodiny pomoci
tlaitek ,NAHORU,, nebo ,,DOLU,,.

f) Po uplynuti 2 hodin udimu vypnéte a nechte vychladnout

g) Po prizpsobovacim procesu je vase udirna pripravena k
pouziti.

POZOR: Udirna je béhem provozu HORKA. P¥i obsluze

uvnitf jednotky pouzivejte ochranné rukavice.

Jak pouzivat generator koure

Generator koure je to, co umozni dodat pokrmim uzenou
chut. Jednodu$e generator koure naplrite Stépkami do
Zadané urovné a Efed predehratim udirny zasunte na

misto. Generator koure Ize naplnit do libovolné vysSe podle
dlouhodobeého ¢i kratsiho peceni. Jsou riizné druhy Stépek,
které dodavaji rizné chute. V navodu na grilovani je tabulka,
ktera uvadi pomér hladiny $tépek a doby peceni, jakoz i
informace o riznych chutich.

POZNAMKA:

« Generator koufe je uzplsobeny pouze na pouziti se
Stépkaminebo s granulemi. Nepouzivejte odfezky dreva.

* P¥i provozu udiry musi byt generator koure vzdy na svém
misté, at pracujete se Stépkami, nebo ne. Generator koure
nevyndavejte ani nenaplfiujte béhem peceni.

Jak pouzivat nadobu na vodu:

K vybaveni 3ﬁotfebi6e patfi nadoba na vodu. SlouZi k tomu,
aby maso béhem peceni zustalo Stavnaté. Napliite teplou
vodou (studena voda by mohla sniZit teplotu vafice) az po
znameni Max., a zasunte na misto. Nepfeplujte

POZNAMKA:

« Na uzeni neni pouZiti vody nutné.

+ Béhem provozu (v€etné predehfivani) musi byt panev vzdy
na svém misté, at' peCete s vodou nebo ne. BEhem peceni
panev nikdy nevyndavejte.

+ Jestli je béhem peceni treba doplnit vodu, dolijte otvorem v
sestaveé panve. Davejte pfi doplfiovani vody pozor, aby se
Zadna tekutina nedostala na topné téleso. Mohlo by to vést
k vaznému poskozeni topného télesa, k vyslehim plamene
i k elektrickym zavadam.

Jak péct s udirnou: -

POZNAMKA: Pfi pfedehfivani udirny musi byt generator

koufe vzdy na svém misté, at pouzijete St€pky nebo ne.

1) Jak nastavit pfedehfivaci fazi

a) Stisknéte tlaCitko Teplota .

b) Stisknéte tladitka ,, NAHORU,, nebo ,,DOLU*, dokud
se neobLevi pismenka ,,PH“. Uvolnéte tlacitko. ,,PH*
bude blikat.

c) Znovu stisknéte tlaCitkoTeplota. Na displeji prestane
blikat nastaveni ,,PH".

d) Displej bude ukazova,PH“. Béhem pfedehfivani se
neukazuje teplota.

e) SpotfebiC automaticky zapocne pfedehfati.



Pokracovani
f) Cyklus pfedehrati pobézi 40 minut.
g) Po 40 minutach cyklus predehfati koncCi:
* Spotrebi¢ automaticky snizi vnitini teplotu
*  Nadispleji bude blikat ,00:00" (zadna teplota se
neukaze)
«  Zazni zvukové znameni — 3x - nejdfive 3
pipnuti, potom 3 x kazdych 30 vtefin. ;
h) Potom muzete pouzit tlaCitkaTeplota , Sonda nebo Cas a
zacCit pracovat s udirnou.

POZNAMKA: Ta se automaticky vypne, jestlize uplyne 60
minut po dokonceni ptvodniho 40minutového pfedehfivaciho
cyklu (40 minut predehrati + 60 minut = celkem 100 minut)

DULEZITE: PH pedeni musi byt panev na vodu i generator
koufe vzdy na svéem misté, at jsou napInéné, nebo ne.

2) Jak pouzivat tlaCitko Teplota
Pasmo na displeji: 38°C - 135°C
a) Stisknéte tlacitko Teplota. Ukaze se standardni
pastaveni 93°C. ,

b) Sipkami ,NAHORU" nebo ,DOLU* zvySte nebo
snizte Zadanou teplotu peceni. (Cisla na displeji
se budou pfi stlaceni automaticky zvySovat nebo
snizovat, a pfi uvolnéni tlacitka prestanou, coz
znamena, Ze je to nastaveno.

Znovu stiskneéte tlaCitko Teplota, poté co nastavite
zadanou teplotu. Na displeji pfestane blikat
nastaveni.

c)

3) Jak pouzivat tlacitkoCas:

Pasmo na displeji: 00:00 — 19:00 hodin.

Poznamka: Funkce Sonda bude nezaktivovana

a) Stisknéte tlaCitkoCas. Na disgleji bude blikat ,00:00*

b) Sipkami,,NAHORU" nebo ,,DOLU“ zvySte nebo
snizte hodinu. (Cisla na displeji budou blikat, a pfi
uvolnéni tlaitka pfestanou.

c) Znovu Stisknéte tlacitko Cas, poté co nastavite
Zadané hodiny - doby peceni. Na displeji pfestane
blikat nastaveni hodin (,00:00%), coz znamena, ze
je to nastaveno.

d) Porad jesté bude blikat minutova ¢ast (,00:00%),

) protozZe jesté nebyla nastavena. |,

e

Sipkami ,NAHORU" nebo_,,DOLU* széte nebo
snizte minuty. (,00:00%), (Cisla na disp
ofad jesté blikat. .
f)  Znovu stisknéte tlaCitko Cas, poté co nastavite
zadané minuty. Na displeji pfestane blikat nastaveni
minut (,00:00%) na znamepi, ze je to nastaveno.
Po tomto stlaceni tlacitka Gas zacne odEoéitévéni.
Béhem pouzivani funkce Cas, displej ukaze
nastavenou dobu peceni i skuteCnou uplynulou
dobu. Ty se budou stfidat po délku cyklu peceni.
i) Kdyz uplyne zddana nastavena doba:
+ Ovlada¢ automaticky snizi teplotu spotfebiCe na
49°C
+ Displej bude stfidavé ukazovat 00:00 a 49°C a
ukazovat tak uplynulou dobu
+ Slysitelné pipnuti zazni 3x a potom 3x po 30
vtefinach, dokud nestlacite Zapnout/Vypnout,
nebo do uplynuti 19 hodin, po kterych se
automaticky vypne

eji budou
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Navod na provoz ovladaciho panelu - (pokracovani)

4) Jak pouzivat tla¢itko Sonda
Pasmo na displeji: 10°C — 107°C
POZNAMKA: Funkce Cas bude nezaktivovana
Stisknéte tlaCitko Sonda na maso . Ukéze se
standardni nastaveni 63°C.
a bude blikat .
Sipkami,,NAHORU" nebo ,,DOLU“ -zvySte nebo
snizte Zadané nastaveni teploty sondy.
Znovu stisknéte tlaCitko Sonda, poté co nastavite
Zadanou teplotu sondy.
Po stisku tlacitka Sonda, displej pfestane blikat na
znameni, Ze je to nastaveno.
Béhem pouZivani funkce Sonda displej ukéze teplotu
komory i skute¢nou teplotu Sondy. Ty se budou na
displeji stfidat po délku cyklu peceni.
f)  KdyZ bude dosaZena zadana teplota:
+ QOvlada¢ automaticky sniZi nastavenou teplotu na
49°C
+ Displej bude stfidavé ukazovat skutecnou teplotu
sondy a 49°C
+ Slysitelné pipnuti zazni 3x a potom 3x po 30
vtefinach, dokud nestlacite Zapnout/Vypnout,
nebo do uplynuti 19 hodin, po kterych se
automaticky vypne

5) Sondu Ize kdykoli odpojit nebo vyndat z masa. Pakli
sonda neni zapojena nebo nedosahuje Zadaného
nastaveni, proud je nadale dodavan do topného télesa,
dokud nestiskneme Zapnout/Vypnout, nebo do uplynuti
19 hodin, po kterych se automaticky vypne

6) Tlacitko Optimalni svétlo LED: Timto tlaCitkem se
zapina a vypina svétlo v komofe, pakli jim je vas spotiebi¢
vybaveny

Jak Cistit svorku topného télesa

+ Svorkutopného télesa Ize offit vihkym hadfikem s
jemnym Cisticim prostfedkem nebo horkou mydlovou
vodou

+ Ovladac a topné téleso ususte pfed pouzitim

Jak udirnu skladovat:

* Umyjte rosty

+ Skladujte udirnu na chranéném misté nebo pod krytem,
kdyz s ni nepracujete.



VYLUCNE NA VONKAJSIE POUZITIE
Vyluéne na vonkajsie pouzitie.

Nepouzivajte v interiéri alebo na komercné udenie.
Spotrebi¢ pouzivajte len na dobre vetranych
priestranstvach.

SPOTREBITEL
Uchovaijte tento navod na buduce pouZitie.

MONTAZ / INSTALACIA

Nechajte navod pouzivatelovi.

Za montaz, inStaléciu a udrzbu udiarne je zodpovedny
montaznik/majitef.

) UPOZORNENIE )

Tento Navod na obsluhu obsahuje informacie,
délezité pre bezpecné pouzivanie tohto spotrebica.
Skor nez sa pokusite spotrebic zlozit' a zacat’
pouzivat, pre€itajte si a dodrziavajte vSetky
bezpeénostné upozornenia, pokyny na montaz a
navod na obsluhu a udrzbu. Nedodrzanie pokynov
vyrobcu méze mat’ za nasledok vazny uraz a/alebo
Skody na majetku.

Tento spotrebic splha poziadavky technickych
noriem a bezpec¢nostnych predpisov pre elektrické

spotrebice.

Pouzivanie a bezpeénost predlzovacej Snury

* V zaujme C€o najvysSieho vykonu sa pouzivanie elektrickej
predlZzovacej Snury neodporucéa.

Ak predizovaciu Sniru pouzit’ musite, v zaujme

vlastnej bezpecénosti:

* Pouzivajte vylu¢ne Snury ur€ené pre exteriéry a menovity
prad 10 ampérov.

+ Pouzite pokial mozno o najkratSiu prediZovaciu $ndru.
Nespajajte 2 alebo viac predlZzovacich $nur dohromady.

+ Kontakty udrziavajte suché a mimo zeme.

* Nenechajte Snuru previsat cez hranu stola alebo iné
predmety, aby ju nemohli tahat deti alebo o fu niekto
zakopol.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat’ deti od 8 rokov a
starSie a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi
a mentalnymi schopnost'ami alebo osoby bez
prislusnych skusenosti a znalosti, ak bude na ne
niekto dohliadat’ alebo ich pouci o jeho obsluhe a
bezpecnom pouzivani a chapu rizika s nim sivisiace.
Deti sa so spotrebicom nesm hrat'. Cistenie a
pouzivatel'ska idrzba sa nesmie zverovat' detom hez
dohladu a ak nedosiahli vek 8 rokov. Spotrebi¢ a jeho
sietovu Snuru uchovavajte mimo dosah deti mladsich
ako 8 rokov.

Tento vyrobok nepatri do domového
odpadu. Tento vyrobok je nutné odovzdat’
do autorizovanej zberne na recyklaciu
elektrickych spotrebicov a elektroniky.

mmmmm Zberom a recyklovanim odpadu pomahate
chranit prirodné zdroje a napomahate, aby
bol vyrobok zlikvidovany ekologickym a
zdravym spdsobom.
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NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

* Tento spotrebic je ur€eny na pripojenie do siete
220-240 V, 50-60 Hz, prikon 800 W, trieda I, stupen
ochrany IPX4.

* Zapojenie vyluéne do zasuvky s ochrannym
uzemnovacim vodicom a vybavenej prudovym
chrani¢om (RCD) s citlivostou istica 30 mA s umelym
poruchovym pridom.

* Pravidelne kontrolujte sietovu $ndru, ¢i nie je
poskodena alebo opotrebovana.

* Ak je napajacia Snura posSkodena, vymenit' ju musi
vyrobca, jeho autorizovany servisny technik alebo
podobne kvalifikované osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

* Poskodenu suciastkuly nahradte jedine originalnymi
suciastkami dodanymi spoloénost'ou Char-Broil©.

* V pripade poziaru nastavte ovladac do polohy OFF
(Vypnuté), udiaren odpojte od siete, a ohen nechajte
vyhasnut. Nikdy nehaste tento ani Ziadny iny
spotrebi¢ s pomocou vody.

* Pripadnym popaleninam sa vyhnete, ak sa pred
vytiahnutim a/alebo Eistenim elektrického ovladaca
a vyhrevného prvku presvedcite, ¢i vychladol.

* Spotrebi¢ ziadnym spédsobom neupravuijte.

* Spotrebi¢ pouzivajte len v stlade s touto priruckou.

* Neumiestiujte ho na frekventované miesto, kde hrozi,
Ze niekto zakopne o siet'ovu Snuru.

* Pri prevadzkovani tohto spotrebica nepouzivajte
externy ¢asovy spinac alebo samostatny dialkovy
ovladaci systém.

+ Pozivanie alkoholickych napojov alebo volne predajnych
liekov mdZe nepriaznivo ovplyvnit schopnost spotrebitela
spravne zmontovat alebo bezpec€ne ovladat tento
spotrebic.

* Zasahu elektrickym prudom sa vyhnete, ak pred vybratim
vyhrevného prvku alebo Cistenim udiarne zo siete
vytiahnete napdjaciu $nuru a vyberiete elektricky ovladac.
Elektricky ovladac ani vyhrevny prvok nikdy neponarajte
do Ziadnej kvapaliny.

+ Tento spotrebi¢ nikdy nepripajajte do elektrického obvodu,
na ktory su pripojené iné vysokovykonné spotrebice.




DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA
Pri praci s elektrickymi spotrebiémi je nutné vzdy
dodrziavat’ zakladné bezpe¢énostné opatrenia, vratane
nasledujucich:

PRECITAJTE SI VSETKY POKYNY

+ Nedotykajte sa horucich povrchov nechranenymi rukami.
Na obsluhu pouZivajte rukovate a tlacidla.

* Neponarajte Snuru, zastrcky, ovladac, ani vyhrevny prvok
do vody a inych kvapalin, predidete zadsahu elektrickym
prudom.

* Nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

* Ak spotrebi¢ pouzivaju deti alebo sa pouziva v pritomnosti
deti, je potrebny prisny dozor. Detom a zvieratdam
nedovolte pohybovat sa v blizkosti spotrebi¢a po celu
dobu jeho chodu.

+ Tento spotrebi€ nie je hracka.

+ Udiaren v chode (ON) nikdy nenechavajte bez dozoru.

* Ak ju dIhSie nepouzivate, pred prestvanim alebo Cistenim
udiaren odpojte od siete. Pred nasadzovanim alebo
shimanim sucasti nechajte udiareri Uplne vychladnut.

* SpotrebiCe nikdy nespustajte, ak maju poskodenu sietovu
Snuru alebo zastrcku, alebo ak spotrebi¢ zlyhal alebo je
akokolvek poSkodeny.

* PouZivanie prislusenstva, ktoré neodporuca vyrobca,
moze sposobit Uraz. PouZivajte len prisluSenstvo
doporucené vyrobcom.

« Sietovu Snuru nenechavajte previsat cez hranu stola
alebo pultu alebo dotykat sa horucich predmetov.

+ NepouZivajte spotrebi€ na iny ako uréeny Ucel. Tento
spotrebi¢ nie je urCeny na kurenie a nikdy by sa nemal
pouzivat ako ohrievac.

* Aby nedoslo k postriekaniu udiarne vodou alebo padu do
vody, umiestnite ju najmenej 3 metre od bazénu, rybnika
alebo iného vodného telesa.

+ Udiaren a elektricky ovladac uchovéavajte po cely ¢as na
suchu a chranené pred dazdom.

+ Dbajte, aby sa elektrické zastrcky nedotykali zeme a boli
vzdy suché.

* NepouZivajte vodny alebo iny tekuty rozpraSovac na
Cistenie vyrobku skor, nez odpojite zo siete elektricky
ovladac a vyberiete vyhrievacie teleso.

* DREVNE UHLIE NEPOUZIVAJTE. Vznikne ohen
z drevného uhlia a tato udiaren nie je rieSena na
vykurovanie drevnym uhlim. Ohef z drevného uhlia
zvySuije riziko a udiaren poskodi.

+ Palivo ako brikety z drevného uhli, alebo tekuté palivo sa s
tymto spotrebiCom pouzivat nesmie.

+ Tento spotrebi€ bude po¢as a po pouZiti hortci. Na
ochranu proti dotyku s horucimi povrchmi alebo horticim
prskajucim tekutindm pouzivajte tepelne izolované
rukavice a grilovacie naradie s dlhymi rukovatami.

* Ak je udiaren v chode, benzin, petrolej a ostatné horfavé
latky pouZivajte a skladujte najmenej 7 metrov od udiarne.
Okolie spotrebiCa udrziavajte v Cistote a bez horfavych
materialov.

+ Spotrebi¢ pocas chodu nepresuvajte.

* Pri Gdeni musi byt spotrebi¢ umiestneny na rovnom,
pevnom povrchu, v prostredi, kde sa nenachadza horfavy
material.

+ Parné CistiCe na Cistenie udiarne nepouzivajte.

USCHOVAJTE SI TIETO POKYNY
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Vseobecna bezpeénost’

1. Nedotykajte sa hortcich povrchov nechranenymi rukami.
PouZivajte drzadlo na zadnej strane ur¢ené na prepravu.
POZN.: Nepouzivajte zadnU rukovat na dvihanie spotrebica.
Udiaren nikdy nenechavajte bez dozoru, ked je zapnuta.
Deti nepripustajte k udiarni bez ohladu na to, ¢i je horuca
alebo studena.

4. Na pripravu jedal pouzivajte grilovacie naradie s dlhymi
rukovatami.

5. Pred presuvanim, Cistenim a uskladnenim udiaref nechajte
vychladnut.

6. Neudte vo vnutri.

7. Udiaren udrzujte vo vzdialenosti
najmenej 92 cm od stien.

8. Vyhradne na pouzivanie v
exteriéri. NepouZivajte vo vnutri
alebo na komer¢né Udenie.

9. Ak je udiaren v chode, benzin,
petrolej a ostatné horfaviny
pouzivajte a skladujte najmenej
6 metrov od udiarne.

10. Ked udiaren nepouZivate, skladujte ju na mieste chranenom
pred poveternostnymi vplyvmi alebo ju prikryte obalom.

11. PouZivaijte len prisluSenstvo, ktoré odportca vyrobca.

12.Za montaz, intalaciu a udrzbu udiarne je zodpovedny
montaznik/majitel.

13. Grilovaciu mrieZku nezakryvajte alobalom, mohlo by to viest
k prehriatiu a poskodeniu spotrebica.

14. Odkvapkavaci plech pouzivajte len podia pokynov. PoCas
chodu udiarne ho nekladte na mriezky.

15. Samotny aromatizaCny box sa MUSI pouzivat po cely Cas.

16. Stary dreveny popol v aromatizatnom boxe
NENECHAVAJTE. Po kazdom pouZiti ho vypréazdnite.

17.Vychladnuty popol uloZte na hlinikovu foliu, namocte ho na
noc do vody a vyhodte do nehorfavej nadoby.

Sl

Pouzivanie a starostlivost’ o vasu udiaren

Pred prvym pouzitim udiarne

+ Odstrante z udiarne v3etok obalovy material a predajné
nalepky. Na odstranenie nalepiek nepouZivajte ostré
nastroje.

* Grilovacie mriezky umyte v teplej vode so saponatom,
oplachnite a dobre vysuste.

Pred kazdym pouzitim udiarne:

« Udiaren umiestnite len na pevny a vyrovnany povrch, aby
sa neprevratila. NEPRESUVAJTE spotrebi¢ po nerovnom
povrchu.

* Aby ste nevyhadzovali domové poistky, elektricky oviadac
udrzujte suchy a nepripajajte na ten isty obvod iné elektrické
zariadenia. Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i je
odkvapkavaci plech prazdny a pevne sedi na mieste.

+ Aby sa pri Udeni potraviny nelepili na grilovaciu mriezku,
bohato ju potrite rastlinnym tukom alebo postriekajte sprejom
na rastlinnom olejovom zaklade.

* MriezkyNEZAKRYVAJTE hlinikovou féliou.



+ Nedodrzanie vSetkych pokynov vyrobcu méze viest k
vaznemu Urazu alebo Skodam na majetku.

* Pri obsluhe udiarne budte opatrni.

+ Skér ako sa pokusite zloZit a pouzit tento vyrobok,
precitajte si a dodrzte vSetky informécie a rady uvedené
v tomto ndvode na pouzitie.

Pri Cisteni udiarne nepouzivajte ostré a Spicaté nastroje.
Na Cistenie keramickych rostov a telesa udiarne
nepouzivajte abrazivne CistiCe, drétiky a ocelové kefy.
Poskodia povrchovu upravu.

Poskodenu suciastku/y nahradte vyluéne suciastkami,
ktoré schvélila spolo¢nost Char-Broil. Nepokusajte sa
poskodené dielce opravit.

Bezpecnostné tipy

* Pri problémoch s tymto spotrebic¢om si precCitajte kapitolu
“Odstrarfiovanie zavad”.

+ Udiaren Cistite pravidelne, podla moznosti po kazdom
skonceni Udenia. Ak na Cistenie ktoréhokolvek povrchu
udiarne pouzijete Stetinovu kefu, pred Udenim skontrolujte,
¢i na niektorom povrchu udiarne nezostali uvolnené Stetiny.
Neodporucame udiareri Cistit za hordca.

* Ak to nie je vyslovene nevyhnutné, dvierka udiarne pocas

chodu NEOTVARAJTE. Otvorenim dvierok udiarne dojde

k uniku tepla a predizeniu Casu Udenia.

NEPOUZIVAJTE DREVNE UHLIE. Vznikne ohef z

drevného uhlia a tato udiarer nie je rieSena na vykurovanie

drevnym uhlim. Oher\ z drevného uhlia zvySuje riziko a

udiaren poskodi.

Na ziskanie Udenej prichute je nutné pouzit drevené

triesky.

V pripade poziaru vytiahnite sietovu Snuru zo zasuvky
a ohen nechajte vyhasnut. Na hasenie tohto ani inych
elektrickych spotrebi¢ov nepouzivajte vodu.

Zasahu elektrickym prudom predidete, ak ju pred Cistenim
udiarne odpojite od elektrickej siete. Nikdy neponarajte
elektricky oviadac alebo vyhrevny prvok do zZiadnej
kvapaliny.
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+ Na Cistenie udiarne pouzivajte neabrazivny Cistiaci
prostriedok.

* Grilovacie mriezky, panvu na vodu, sondu na maso a
odkvapkavaciu panvicu pravidelne Cistite teplou vodou a
saponatom, alebo roztokom vody a uhliCitanu sodneho. Na
usadené necistoty pouZzite neabrazivny prasok na riady.

Ak na Cistenie ktoréhokolvek povrchu udiarne pouzijete
Stetinovu kefu, pred udenim skontrolujte, i na niektorom
povrchu udiarne nezostali uvolnené Stetiny. Neodporuc¢ame
Cistit' udiarer za horuca.

* Povrch termostatov o€istite po kazdom pouZziti. Na zadnej
vnutornej stene udiarne su dva termostaty.

+ Ak ma vas model udiarne okienko, nepouzivajte na jeho
Cistenie abrazivne Cistiace prostriedky. Pouzivajte Cistiaci
prostriedok ur¢eny na sporaky s keramickou platriou. Sklo
je temperované a pri normalnom pouzivani nepraskne.

+ Aromatizaény box pravidelne Cistite a odstrarujte usadeninu
popola, rezidua a prach.

+ Vlychladnuty popol ulozte na hlinikovu féliu, namocte ho na
noc do vody a vyhodte do nehorfavej nadoby.

* Dvierka MUSITE ¢istit vihkou handri¢kou po kazdom
pouZiti, aby bolo tesnenie v dobrom pracovnom stave.

Na bezpeéné pouzivanie spotrebica a prevenciu vazneho
zranenia:

* Pozivanie alkoholickych napojov alebo volne predajnych
liekov m6ze mat nepriaznivy dopad na schopnost
spotrebitefa spravne zmontovat alebo bezpecne
ovladat tento spotrebic.

* Pri udeni musi byt spotrebi¢ umiestneny na rovnom,
pevnom povrchu, v prostredi, kde sa nenachéadza
horfavy material.

* Spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru. Detom a zvieratam
nedovolte pohybovat sa v blizkosti spotrebi¢a po cell
dobu jeho chodu.

* Spotrebi¢ pocas chodu nepresuvajte.

+ Tento spotrebi€ nie je urCeny na kurenie a nikdy by sa
nemal pouZivat ako ohrievac.

+ Tento spotrebi¢ bude pocCas a po pouziti hortci. Na
ochranu proti dotyku s hortcimi povrchmi alebo horucim
prskajucim tekutindm pouZivajte tepelne izolované
rukavice a grilovacie naradie s dlhymi rukovatami.

+ Okolie spotrebica udrzujte v Cistote a bez horlavych
materialov.

+ Okolie spotrebi¢a udrZujte Cisté a odstrarite z neho
horfavé materialy, benzin a iné zapalné vypary a
kvapaliny.

+ Spotrebi¢ pouzivajte len na dobre vetranych

priestranstvach.




Obyvatelia bytov

U spréavcu budovy si zistite poZiadavky na bezpecnost a
poziarne predpisy spojené s pouzivanim elektrickych udiarni
vo vaSom obytnom dome. Spotrebi¢ pouzivajte len ak je to
povolené.

) HORUCE POVRCHY!

NEDOTYKAJTE sa rukovate udiarne za jej chodu. Rukovat
moze byt horuca a spdsobit Uraz. Ak sa rukovate pocas obsluhy
musite dotknut, nezabudnite si natiahnut vhodné pracovné
rukavice - zabranite Urazu

Bezpecénost' potravin

Bezpecnost potravin je velmi dolezitou sucastou prijemnych
zazitkov spojenych s varenim pod holym nebom. Potraviny
ochranite pred Skodlivymi baktériami, ak dodrzite tieto Styri
zakladné kroky:

Cistota: Pred a po manipulacii so surovym masom a
hydinou si umyte ruky, naradie a povrch hortcou vodou a
saponatom.

Oddelené skladovanie: Surové maso a hydinu skladujte

oddelene od hotovych potravin, aby nedoslo ku ich

kontaminacii. Na nakladanie hotovych jedal pouzivajte

Cisté taniere a naradie.

Varenie: Maso a hydinu dékladne povarte/prepecte, aby sa

znicili baktérie. Na zaistenie spravnych vnutornych tepl6t

potravin pouzivajte teplomer.

Uschovanie v chlade: Pripravené jedla a zvysky urychlene

ulozte do chladnicky.

Ako rozpoznat', Ze maso je riadne prepecené

* Maso a hydina pripravené v tomto spotrebici Casto
velmi rychlo zhnednd na povrchu. PouZivajte len dobre
rozmrazené maso a teplomer na maso, aby ste mali
istotu, Ze jedlo ma bezpecnu vnutornu teplotu. NavySe
urobte do masa zarez a pripravenost skontrolujte zrakom.

+ Odporucame, aby potraviny pred vloZzenim do vasho
spotrebi¢a mali aspon 4,4°C.

* Hydina pripravovana vkuse by mala dosiahnut teplotu 74
°C. Vypek by mal byt priezratny a maso by nemalo byt
ruZove.

* Hovadzie, telacie a jahnacie bifteky, pe¢ené masé a
bravCové kotlety mozno upiect na 71 °C.

+ NIKDY maso a hydinu nepripravujte len CiastoCne, s
umyslom dorobit ich neskér. Potraviny pripravte uplne,
aby ste znicili Skodlivé baktérie.

+ Na zaistenie dostatoCnej vnutornej teploty pouZivajte
teplomer na maso.

Cistenie udiarne:

Hruba vrstva spaleného tuku a CiastoCky potravin znizuju

vykon udiarne. Na zabezpecenie optimalneho vykonu:

+ Aspon raz za sezdnu odistite spotrebi¢ zvnutra i zvonka,
pri Castom pouZivani eSte CastejSie.

* NajlepSie vysledky dosiahnete, ak usadené Castice budete
kefou zmetat smerom nadol, ku dnu udiarne.

* Plastovou alebo Stetinovou kefou a saponatom, alebo
horcou mydlovou vodou jemne vydrhnite vnutorné
povrchy udiarne.
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Ovladaci panel - Pracovné pokyny

[ ®
EEEE

Siet'ovy vypinaé - Zapina a vypina udiarefi.

Tlagidlo (Plus) - Pouziva sa na prediZzenie &asu /
zvysenie teploty.

Tlacidlo (Minus) - Pouziva sa na skratenie ¢asu /
zniZenie teploty

Tlacidlo Teplota - Pouziva sa na predvolbu funkcie
‘teplota varenia’.

Tlagidlo Cas - PouZiva sa na predvolbu funkcie ‘¢as
varenia'.

Tlacidlo Sonda na maso - PouZiva sa na predvolbu
funkcie ‘nastavenie poZzadovane;j teploty’ pre sondu.

Me=wkie

o

Q

* Zobrazovana teplota na ovladacom paneli moze kolisat £
5-8 °C, nakolko spotrebi¢ cyklicky udrziava nastavenie
spravnej teploty.

« Stlacte Sietovy vypinac jedenkrat a spotrebic je pripraveny
na vstupné nastavenia teploty tlaCidlom Teplota, Cas
alalebo Sonda na maso.

* Ak spotrebi¢ zostane zapnuty a ponechany bez dozoru 19
hodin, automaticky sa vypne.

+ Ovlada¢ zaznamenava a zobrazuje nastavenie vnutornej
teploty varenia v stupfioch Celzia (°C), ¢as vo forme 00:00
(hodiny:minaty) a teplotu sondy na méso v stuprioch
Fahrenheita (°F). Zobrazovanie teploty mozno zmenit zo
°C na °F suc¢asnym tlaCenim Tlacidiel A a ¥ po dobu 3
sekund. Zobrazenie teploty mozno vrétit spat na °C z °F
rovnakym spdsobom.

* Vyhrievacie teleso nezacne hriat, pokym nenastavite
vstupnu Teplotu a Cas, alebo Sonda na méso a Teplota.
POZN.: Musite zvolit teplotu varenia bud's pomocou
nastavenia teploty upravy alebo konec¢nej teploty pre
sondu. Tieto funkcie nepracuju sucasne.

* Pokial sonda na maso nie je pripojena k udiarni, jej funkcia
je zablokovana.

Tlacidlo Osvetlenie udiarne - Volba On/Off

1) Aklimatizovanie udiarne
POZN.: Pred prvym pouzitim udiaren aklimatizujte.

a) PresvedCte sa, Ze panva na vodu je na svojom mieste,
ale PRAZDNA a Udiaci (aromatizaCny) box je na mieste,
ale bez drevenych triesok.

b) Pripojte spotrebi¢ na siet. Displej sa okamzite rozsvieti.
Po pripojeni jednotky na siet tato zapipa.

c) Stlacte jedenkrat.

e) Stlacte tlacidlo Teplota a nastavte teplotu na 135°C, Cize na
najvys$iu moznu hodnotu s pomocou Tlacidiel A 'V .

(Pokracovanie na nasledujlicej strane)

Ovladaci panel - Pracovné pokyny (pokracovanie)

e) Stladte tlagidlo Cas a nastavte &as na 2 hodiny s
pomocou Tlacidiel A ¥ nastavte ¢as na 2 hodiny.

f) Po uplynuti 2 hodin udiareri vypnite a nechajte vychladnut.

g) Po skonCeni aklimatizacie je vaSa udiaren pripravena na
pouzivanie.

VYSTRAHA: Udiareri je pocas ¢innosti HORUCA. Pri praci
Vo vnUtri pouzivajte ochranné rukavice.

Pouzivanie aromatizaéného boxu:

Aromatiza¢ny box je to, o umozriuje dodavat jedlam Udenu

prichut. ESte pred predhriatim udiarne ho jednoducho

napliite pozadovanym mnoZstvom drevenych triesok

a zasurite na miesto. Aromatizaény box mozno naplinit

réznymi mnozstvami podla toho, €i doba varenia bude

kratSia alebo dlhSia. Triesky pochadzaju z roznych druhov

dreva, ktoré davaju jedlam odliSnu prichut. Pozrite si navod

na grilovanie, ktory prinasa tabulku s roznymi pomermi

triesok a Casov pripravy, ako aj popis prichuti.

POZN.:

¢ Aromatiza¢ny box je vhodny len pre drevené triesky a pelety,
nepouzivajte vacsie kusy dreva.

* Udiaren pouzivajte s aromatizacnym boxom na mieste bez
ohladu na to, €i st v iom triesky alebo nie. Nikdy nevyberajte a
nedoplfajte aromatizaény box poc¢as varenia.

Pouzitie panvy na vodu:

Vas spotrebi€ je vybaveny panvou na vodu. Panva na vodu slUZi

na zvihéovanie jedla pocas pripravy. Pred pouZitim panvu napliite

teplou vodou (studené voda by znizila teplotu spotrebica) az

po rysku Max a zasufte na miesto. Panvicu nenaplrite viac ako

povoluje ryska Max.

POZN.:

* Udenie si nevyZaduje pouZitie vody.

* Udiaren pouzivajte (vratane nahriatia) s panvou na vodu na
mieste bez ohladu na to, ¢i vodu pouzijete alebo nie. Panvu na
vodu nikdy nevyberajte pocas varenia.

* Ak je nutné vodu do panvy doliat poCas varenia, dolejte ju
cez otvor v odkvapkavacom plechu. Pri doplfiani vody do
panvy je nutné davat pozor, aby kvapalina neprisla do styku
s vyhrievacim telesom. Mohlo by to mat za nasledok vazne
poSkodenie vyhrievacieho prvku, vratane vystrekovania a
elektrickej poruchy.

Udenie/Peéenie vo vasej udiarni:

POZN: Udiaren predhrievajte s boxom vZdy na mieste, uz aj
s trieskami, ak ich mienite pri vareni pouzit.

1) Nastavenie predhrievacieho cyklu

a) Stlacte tlacidlo Teplota.

b) Stlacte a podrzte Tladidlo alebo zvySujte alebo
znizujte teplotu az kym sa nezobrazi sprava PH.
Tlacidlo uvolnite. PH za¢ne blikat.

c) Znova stlacte tlaCidlo Teplota. Displej prestane blikat,
€o znamena, ze PH je nastavené.

d) Pocas predhrievacieho cyklu bude displej bude
ukazovat PH, ale nie teplotu.

e) SpotrebiC spusti predhrievanie automaticky.
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f)  Predhrievaci cyklus bude trvat 40 minut.

40 minttach predhrievanie skonci:

+ Spotrebi¢ automaticky znizi vntornu teplotu.

* Na displeji bude blikat 00:00 (nezobrazi sa Ziadna
teplota)

* Zaznie vyrazné zapipanie: najskor 3x po sebe a
potom 3 pipnutia kazdych 30 sekund.

Potom mdze pouzit tlacidlo Teplota, Sonda na maso

alebo Cas a udiaren zacat pouzivat.

POZN.: Po uplynuti 60 minat od skoncenia pociatoéného
40-minutoveho predhrievacieho cyklu sa spotrebi¢
automaticky vypne. (40 minut predhrievanie + 1 hodina =
celkom 100 minat).

DOLEZITE: Varte vzdy s panvou na vodu aj aromatizagnym
boxom na mieste bez ohladu na to, Ci su prazdne alebo nie.

2) Pouzivanie tlacidla Teplota
Rozsah displeja: 38 °C - 135 °C.

a) Stlacte tlaCidlo Teplota. Zobrazi sa Standardné
nastavenie teploty na 93 °C.
b) Stlacte a podrzte Tla¢idla A ¥ alebo a zvyste alebo

znizte pozadovanu teplotu varenia. (Displej by mal
po stlaCeni automaticky zvySovat alebo znizovat
nastavenie a po uvolneni tlaCidla zastavit.)

c) Postlaceni tlaCidla Teplota by displej uz nemal
blikat, o znamena, Ze je nastavena.

Pouzivanie tlacidlaCas

Rozsah displeja: 00:00 - 19:00 hodin

POZN.: Funkcia Sonda na méso bude deaktivovana.

a) Stlacte tlacidlo Cas a zaCne blikat 00:00.

b) Tlacte TlaCidla A alebo V¥ azvyste alebo znizte
hodinu (00:00) v 1-hodinovych odstupoch. (Displej
by mal stale blikat). (Displej by mal po stlaceni
automaticky zvySovat alebo znizovat nastavenie a
po uvolneni tlacidla zastavit')

¢) Po zadani pozadovanych hodin varenia znova stlacte
tlacidlo Cas. Po stlaceni tlacidla Cas by hodinova
Cast nastavenia (00:00) nemala blikat, ¢o znamena,
Ze je nastavena.

d) Minutova Cast (00:00) bude v tejto chvili nadalej
blikat, nakolko eSte nebola nastavena.
e) Tlacte Tlacidla A alebo ¥ a zvyste alebo znizte

nastavenie minut (00:00). Displej by mal stale blikat.

f)  Po zadani pozadovanych minit (00:00) znova
stlacte tlaCidlo Cas. Po stlaceni tlaCidla Cas by
minutova Cast nastavenia (00:00) uz nemala blikat,
€0 znamena, Ze je nastavena.

g) Po poslednom stlageni tlagidla Cas v predo$lom
kroku by sa mal Cas zacat odpocitavat.
h)  PripouZivani funkcie Cas by mal displej zobrazovat

nastavenu teplotu varenia a skutone uplynuty ¢as
(odpocitavanie). Mali by sa striedat pocas celého
cyklu varenia.
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i) Po uplynuti pozadovaného ¢asu:

+ zacne ovladac automaticky znizovat teplotu
spotrebi¢a pokym neklesne na 49°C,

+ displej bude ukazovat striedavo 00:00 a 49 °C,
¢im oznamuije, Ze nastaveny ¢as uplynul,

* zazneju 3 vyrazné zapipania a potom 3 zapipania
s 30-sekundovym odstupom az kym nestlacite
Sietovy vypinac alebo nie je dosiahnutych
maximalnych 19 hodin na automatické odstavenie
spotrebica.

4) Tlacidlo Sonda na maso

Rozsah displeja: 10 °C - 107 °C

POZN.: Funkcia Nastavenie ¢asu bude deaktivovana.

a) Stlacte tlacidlo Sonda na méso a zobrazi sa a zacne
blikat Standardné nastavenie sondy na maso - 63 °C.

b) Tlacte Tlacidla A alebo V¥ a zvyste alebo znizte teplotu
sondy na maso na pozadovanu hodnotu.

c) Po zadani pozadovanej teploty pre sondu na méaso znova
stlacte tlaCidlo Sonda na maso.

d) Postlagenitladidla Sonda na maso by displej uz nemal
blikat, o znamena, Ze je nastavena.

e) Pripouzivani funkcie Sonda na maso by mal displej
ukazovat teplotu komory a skutoénu teplotu sondy na
mé&so. Displej bude striedavo ukazovat poZadované
nastavenia pocas celej doby varenia.

f)  Po dosiahnuti pozadovanej teploty sondy na méso:

* zaCne ovlada¢ automaticky znizovat' teplotu spotrebica
pokym neklesne na 49°C,

+ displej bude ukazovat striedavo skutoénu teplotu sondy
na maso a 49°C.

* zaznejl 3 vyrazné zapipania a potom 3 zapipania s
30-sekundovym odstupom az kym nestlacite Sietovy
vypinac alebo nie je dosiahnutych maximalnych 19
hodin na automatické odstavenie spotrebica.

5) Sondu na maso mozno odpojit a vytiahnut z jedla kedykolvek.

Ak sonda ha maso nie je pripojena alebo nedosahuje
nastavenu pozadovanu teplotu, prad do vyhrievacieho prvku
bude prudit az do stladenia Sietového vypinaca alebo kym
nie je dosiahnutych maximalnych 19 hodin na automatické
odstavenie spotrebica.

6) Volitelné tlacidlo LED lampa: Toto tlacidlo zapina a vypina

svetlo v komore, ak je sucastou spotrebica.

Cistenie konzoly vyhrievacieho prvku:

+ Konzolu prvku mozno Eistit navih¢enou handri¢kou a miernym
saponatom alebo hortcou mydlovou vodou.

* Pred pouZitim elektricky ovladac a vyhrievaci prvok dobre
vysuste.

Uskladnenie udiarne:

« Qcistite grilovaciu mriezku.

+ Skladujte na mieste chranenom pred poveternostnymi vplyvmi,
prikrytd prislusnym obalom.



SOLO PARA USO EN EXTERIORES
Solo para uso en exteriores.

No lo use en interiores o para cocina comercial.
Utilice el aparato solo en espacios bien ventilados.

CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referencia futura.

PARA EL INSTALADOR/ENSAMBLADOR:
Deje este manual al cliente.

Es responsabilidad del ensamblador/propietario armar,
instalar y mantener el ahumador.

Este manual de instrucciones contiene informacion
importante necesaria para el uso seguro del
aparato.

Lea y siga todas las indicaciones de seguridad,
instrucciones de montaje, e indicaciones de uso y
cuidado antes de intentar ensamblar y cocinar. No
seguir todas las instrucciones del fabricante podria
resultar en lesiones personales graves y/o dafos a
la propiedad.

Este aparato cumple con las normas técnicas y los

JAN AoverTENCIA N

requisitos de seguridad para aparatos eléctricos.

Uso y seguridad del cable de extension

+  Para un mejor desempefio del ahumador, no se recomienda
el uso de un cable de extension.

Si debe utilizar un cable de extension, para su seguridad:

+  Utilice unicamente un cable para exteriores con capacidad
para 10 amperios.

+  Utilice el cable de extension de la longitud mas corta
requerida. No conecte 2 0 mas cables de extension juntos.

«  Mantenga las conexiones secas y fuera del suelo.

+  No permita que el cable cuelgue sobre el borde de un
encimero donde pueda causar se jalado por nifios o causar
tropiezos accidentales.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios
y personas con capacidades fisicas o mentales reducidas o
sin experiencia y conocimiento si han recibido supervision
o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura'y
comprenden los peligros involucrados. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Los nifios no deben realizar la limpieza
ni el mantenimiento, a menos que sean mayores de 8 afios
y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de los nifios menores de 8 afios.

Este producto no debe desecharse junto con
la basura doméstica. Este producto debe
desecharse en un lugar autorizado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos.
] Al recolectar y reciclar los desechos, ayuda a
ahorrar recursos naturales y se asegura de que
el producto se deseche de manera saludable y
respetuosa con el medio ambiente.
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POSIBLE DESCARGA ELECTRICA

Este aparato esta clasificado para: 220-240 voltios
- 50-60 Hz, potencia de salida 800 W Clase |, IPX4
Conecte solo a un tomacorriente que tenga

una conexion a tierra y esté protegido por

un interruptor automatico con una corriente

de operacion de falla nominal (RCD) con una
clasificacion maxima de 30 mA.

Inspeccione periédicamente el cable de
alimentacion para detecta senales de danos o
desgaste. No lo utilice si el cable esta dafnado.

Si el cable de alimentacion esta danado, debe

ser reemplazado por el fabricante, su agente de
servicio o personas calificadas de manera similar
para evitar riesgos.

Reemplace la(s) pieza(s) dafiada(s) inicamente
con las piezas de repuesto suministradas por
Char-Broil. No intente reparar las piezas dafnadas.
En caso de incendio, gire el controlador a la
posicion OFF (apagado), desenchufe el ahumador
del tomacorriente y deje que el fuego se apague.
No utilice agua para apagar un incendio en este u
otro aparato eléctrico.

Para evitar la posibilidad de quemaduras,
asegurese de que el ahumador esté frio antes

de quitar o limpiar el controlador eléctrico y el
elemento calefactor.

No modifique este producto.

Utilice el aparato solo como se especifica en este
manual.

No lo use en un area transitada donde sea posible
tropezar con el cable.

No opere este aparato por medio de un
temporizador externo o un sistema de control
remoto separado.

4] PRECAUCION [/

El uso de alcohol, medicamentos recetados o
de venta libre puede afectar la capacidad del
consumidor para ensamblar o operar correctamente
el aparato.

Para evitar descargas eléctricas, desconecte el
cable eléctrico y retire el controlador eléctrico
antes de quitar el elemento calefactor y limpiar el
ahumador. Nunca sumerja el controlador eléctrico o
el elemento calefactor en ningun liquido.

No utilice este aparato en el mismo circuito que
otros aparatos de alta potencia.




INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Cuando utilice aparatos eléctricos, siga siempre las
medidas basicas de seguridad, incluidas las siguientes:

LEA TODAS LAS INSTRUCCIONES

*  No toque las superficies calientes con las manos
desprotegidas. Use las manijas y perillas provistas para la
operacion.

«  Para protegerse contra descargas eléctricas, no sumerja el
cable, los enchufes, el controlador o el elemento calefactor
en agua o cualquier otro liquido.

* No deje el aparato desatendido.

*  Es necesaria una estrecha supervision cuando cualquier
aparato sea utilizado por nifios o cerca de ellos. Mantenga
a los nifios y las mascotas alejados del aparato en todo
momento.

«  Este aparato no es un juguete.

*  Nunca deje el ahumador desatendido cuando esté
encendido.

«  Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso y
antes de moverlo o limpiarlo. Deje enfriar el artefacto antes
de colocar o retirar sus partes.

*  No utilice el artefacto si el cable de alimentacion o el
enchufe estan dafiados o si el artefacto no funciona
correctamente o ha sido dafiado de alguna manera.

«  Eluso de accesorios no recomendados por el fabricante
del aparato puede causar lesiones. Utilice unicamente los
accesorios recomendados por el fabricante.

*  No permita que el cable cuelgue por el borde de una mesa o
mostrador o entre en contacto con superficies calientes.

«  Utilice el artefacto solo para el fin previsto. Este aparato no
esta disefiado y nunca debe usarse como un calentador.

*  Para evitar que el ahumador se salpique o caiga al agua,
no utilice el ahumador a menos de 3 metros de una piscina,
estanque u otro cuerpo de agua.

*  Mantenga el ahumador y el controlador eléctrico secos y
fuera de la lluvia en todo momento.

*  Mantenga los enchufes eléctricos fuera del suelo y secos.
*  No use agua u otro liquido en aerosol para limpiar el

producto sin antes desenchufar el controlador eléctrico y
quitar el elemento calefactor.

+  NO USE CARBON. Se producira un incendio de carbon y
el ahumador no esta disefiado para carbon. El fuego creara
una condicion insegura y dafaré al ahumador

*  El combustible, como las briquetas de carbon vegetal, no
debe usarse con el aparato ni con ningun otro liquido.

+  Este aparato estara caliente durante y después de su uso.
Use manoplas o guantes aislantes para horno y utensilios
para ahumador de mango largo para protegerse de
superficies calientes o salpicaduras de liquidos de coccion.

+  No utilice ni almacene gasolina, queroseno u otros liquidos
inflamables a menos de 7 metros de este ahumador cuando
esté en uso. Mantenga el area del aparato despejada y libre
de materiales que se quemen.

*  No mueva el aparato cuando esté en uso.

* Al cocinar, el aparato debe estar en una superficie nivelada
y estable en un area libre de material combustible.

*  No utilice un limpiador a vapor para limpiar su ahumador.

CONSERVE ESTAS INSTRUCCIONES
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Seguridad general

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

No toque las superficies calientes con las manos
desprotegidas. Utilice el asa trasera proporcionada para el
transporte. NOTA: El asa trasera no se debe utilizar para
levantar el aparato.

Nunca deje el ahumador desatendido cuando esté encendido.

Mantenga a los nifios alejados del ahumador tanto cuando esté
caliente como cuando esté frio.

Utilice utensilios de barbacoa largos para cocinar.
Deje que el ahumador se enfrie antes de moverlo, limpiarlo o
guardarlo.
No cocine bajo techo.

Mantenga el ahumador a 92 cm
de paredes y rieles.

Solo para uso doméstico
en exteriores. No lo use
en interiores o para cocina

Ped:
comercial. ﬁ

No utilice ni almacene gasolina, queroseno u otros liquidos
inflamables a menos de 6 metros de este ahumador cuando
esté en uso.

Guarde el ahumador en un area protegida contra la intemperie
0 use una tapa cuando no esté en uso.

Utilice unicamente los accesorios recomendados por el
fabricante.

Es responsabilidad del ensamblador/propietario armar, instalar
y mantener el ahumador.

No cubra la rejilla de coccidn con papel de aluminio. Esto
podria provocar un sobrecalentamiento y dafios al aparato.
Utilice la bandeja de goteo solo segun las instrucciones. No la
coloque sobre las rejillas de coccion durante el funcionamiento.
La caja de ahumado DEBE usarse en todo momento.

NO deje cenizas de madera vieja en la caja de ahumado. Vacie
la caja de ahumado después de cada uso.

Deseche las cenizas frias colocandolas en una envoltura de
papel de aluminio, sumergiéndolas en agua durante la noche y
desechandolas en un recipiente no combustible.

Uso y cuidado de su ahumador

Antes del primer uso del ahumador:

Quite todas las etiquetas de empaque y venta del ahumador.
No utilice herramientas afiladas para quitar las pegatinas.

Lave las rejillas de coccion con agua tibia y jabdn, enjuague y
seque completamente.

Antes de cada uso del ahumador:

Use el ahumador solo sobre una superficie firme y nivelada
para evitar que se vuelque. NO mueva el electrodoméstico
sobre superficies irregulares.

Para evitar que se disparen los disyuntores domésticos,
mantenga el controlador eléctrico seco y no utilice otros
productos eléctricos en el mismo circuito.

Revise la bandeja de grasa para asegurarse de que esté
vacia y correctamente montada antes de cada uso.

Para cocinar sin que se peguen los alimentos, aplique una
capa completa de aceite vegetal o en aerosol a base de
aceite vegetal a la parrilla de coccion.

NO cubra las rejillas de coccién con papel de aluminio.
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* No seguir todas las instrucciones del
fabricante podria resultar en lesiones
personales graves y/o dafos a la
propiedad.

* Tenga cuidado al operar su ahumador.

* Leay siga toda la informacion y las
precauciones en esta guia del producto
antes de intentar ensamblar u operar este

[/A\] PRECAUCION

ahumador.

No utilice herramientas afiladas o puntiagudas para
limpiar el ahumador. No use limpiadores de horno
abrasivos, lana de acero o cepillos de metal para limpiar
las rejillas de porcelana o el cuerpo del ahumador.
Dafaran el acabado.

Reemplace las piezas dafiadas solo con piezas de
repuesto certificadas por Char-Broil. No intente reparar
las piezas dafadas.

Consejos de seguridad

Si tiene un problema con el electrodoméstico, consulte la
«Seccion de solucion de problemasy.

Limpie el ahumador con frecuencia, preferiblemente
después de cada uso. Si se usa un cepillo de cerdas
para limpiar cualquiera de las superficies de coccion del
ahumador, asegurese de que no queden cerdas sueltas
en las superficies de coccion antes de cocinar. No se
recomienda limpiar las superficies de coccién mientras el
ahumador esta caliente.

NO abra la puerta del ahumador durante el
funcionamiento, a menos que sea necesario. Abrir la

puerta permitira que se escape el calor y reducira el tiempo

de coccidn. .

NO USE CARBON. Se producira un incendio de carbon
y el ahumador no esté disefiado para carbdn. El fuego
creara una condicion insegura y dafara al ahumador
Se deben usar astillas de madera para crear un sabor
ahumado.
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En caso de incendio, desenchufe el ahumador del
tomacorriente y deje que el fuego se apague. No
utilice agua para apagar un incendio en este u otro
aparato eléctrico.

Para evitar descargas eléctricas, desconecte
el cable eléctrico antes de limpiar el ahumador.
Nunca sumerja el controlador eléctrico o el
elemento calefactor en ningun liquido.
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Limpie el ahumador con un limpiador no abrasivo.
Limpie las rejillas de coccién, la bandeja de agua, la
sonda para carne y la bandeja de goteo regularmente
con agua tibia con jabén o una solucion de agua 'y
bicarbonato de sodio. Utilice un limpiador en polvo no
abrasivo para las manchas rebeldes. Si se usa un cepillo
de cerdas para limpiar cualquiera de las superficies de
coccion del ahumador, asegurese de que no queden
cerdas sueltas en las superficies de coccién antes de
cocinar. No se recomienda limpiar las superficies de
coccion mientras el ahumador esta caliente.

Limpie la superficie de los termostatos después de cada
uso. Hay dos termostatos ubicados en la pared interior
trasera del ahumador.

Si su ahumador esta equipado con una ventana, no use
limpiadores abrasivos en la ventana. Utilice un limpiador
aprobado para su uso en estufas de vidrio ceramico. La
ventana es templada y no se rompera con el uso normal.
Para la caja de ahumado, limpiela con frecuencia para
eliminar la acumulacion de cenizas, los residuos y el
polvo.

Deseche las cenizas frias colocandolas en una envoltura
de papel de aluminio, sumergiéndolas en agua durante la
noche y desechandolas en un recipiente no combustible.
El sello de la puerta DEBE limpiarse con un pafio himedo
después de cada uso para mantener el sello en buenas
condiciones de funcionamiento.

Para un uso seguro de su aparato y para evitar
lesiones graves:

El uso de alcohol, medicamentos recetados
o de venta libre puede afectar la capacidad
del consumidor para ensamblar o operar
correctamente el aparato.

Al cocinar, el aparato debe estar en una
superficie nivelada y estable en un érea libre de
material combustible.

No deje el aparato desatendido. Mantenga a los
nifios y las mascotas alejados del aparato en
todo momento.

No mueva el aparato cuando esté en uso.

Este aparato no esta disefiado y nunca debe
usarse como un calentador.

Este aparato estara caliente durante y después
de su uso. Use manoplas o guantes aislantes
para horno y utensilios para ahumador de mango
largo para protegerse de superficies calientes o
salpicaduras de liquidos de coccion.

Mantenga el area del aparato despejada y libre
de materiales que se quemen.

Mantenga el area del aparato limpia y libre
de materiales combustibles, gasolina y otros
vapores Yy liquidos inflamables.

Utilice el aparato solo en espacios bien
ventilados.




Residentes de apartamentos:

Consulte con la administracion para conocer los requisitos y los
codigos de incendio para poder usar un ahumador eléctrico en
su complejo de apartamentos. Uselo solo segun lo permitido.
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iSUPERFICIES CALIENTES!

NO toque el asa de la caja de ahumado durante el
funcionamiento. El mango puede calentarse y provocar
lesiones. Si debe tocar el mango durante la operacion,

asegurese de usar guantes de seguridad adecuados

para evitar lesiones.

Seguridad de los alimentos

La seguridad de los alimentos es una parte muy importante de
disfrutar de la experiencia de cocinar al aire libre. Para mantener
los alimentos seguros de bacterias dafiinas, siga estos cuatro
pasos basicos:

Limpiar: Lavese las manos, los utensilios y las superficies con
agua caliente y jabdn antes y después de manipular carnes y
aves crudas.

Separar: Separe las carnes y aves crudas de los alimentos listos
para comer para evitar la contaminacion cruzada. Utilice un plato
limpio cuando retire los alimentos cocinados.

Cocinar: Cocine bien las carnes rojas y las carnes blancas
para matar las bacterias. Use un termémetro para asegurar las
temperaturas internas adecuadas de los alimentos.

Enfriar: Refrigere los alimentos preparados y las sobras de
inmediato.

Como saber si la carne esta bien cocinada

+ Las carnes y aves cocidas en el aparato suelen dorarse
muy rapido por fuera. Use solo carne descongelada y
un termémetro para carne para asegurarse de que los
alimentos hayan alcanzado una temperatura interna segura,
y cortelos para verificar si hay signos visuales de coccion.

+  Recomendamos que los alimentos estén al menos a 4,4 °C
antes de cocinarlos en su aparato.

+ Las aves enteras deben alcanzar los 74 °C. Los jugos
deben ser claros y la carne no debe ser rosada.

+  Los filetes de res, ternera y cordero, asados y chuletas de
cerdo se pueden cocinara 71 °C.

*  NUNCA cocine parcialmente carnes o aves y termine de
cocinar mas tarde. Cocine los alimentos por completo para
destruir las bacterias dafiinas.

+  Utilice un termdmetro para carnes para garantizar la
temperatura interna adecuada de los alimentos.

Limpieza de su ahumador:

La acumulacion excesiva de grasa quemada y particulas de
comida reducira el rendimiento de coccién del ahumador. Para
obtener un rendimiento 6ptimo.

*  Limpie el interior y el exterior al menos una vez por
temporada, mas a menudo con un uso intensivo.

+  Los mejores resultados se obtienen cepillando las particulas
acumuladas hacia abajo, hacia el fondo del ahumador.

«  Con un detergente suave o0 agua caliente con jabon, frote
moderadamente las superficies interiores del ahumador con
un cepillo de cerdas o de plastico.
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Instrucciones de funcionamiento del panel de control

_

Boton de encendido: enciende y apaga el ahumador
Boton Arriba: aumenta el valor de tiempo/temperatura

Botdon Abajo: reduce el valor de tiempo/temperatura

Boton de tiempo: cambia el valor de entrada para ajustar

eltiempo de coccion

Boton de sonda para carne: cambia el valor de entrada
para ajustar la temperatura deseada de la sonda para carne

Luz de la camara: encendido/apagado

Boton de temperatura: cambia el valor de entrada para
ajustar latemperatura de coccién

+  Lalectura de temperatura del panel de control puede fluctuar
mas o0 menos 5-8 °C a medida que el aparato realiza ciclos para
mantener la temperatura de coccién correcta.

*  Presione el boton de encendido una vez y el electrodoméstico
estara listo para recibir configuraciones de entrada desde el
botén de temperatura, el boton de tiempo y/o el botdn de sonda
para carne.

+  Siel electrodoméstico se enciende y se deja desatendido duran-
te 19 horas, el electrodoméstico se apagara automaticamente.

«  Elcontrolador lee y muestra el ajuste de temperatura de coccion
interna en °C, el tiempo en 00:00 (horas: minutos) y la tempe-
ratura de la sonda para carne en °F. Las lecturas de tempera-
tura se pueden cambiar de °C a °F presionando los botones
"ARRIBA" y "ABAJO" simultdneamente durante 3 segundos. Las
lecturas de temperatura se pueden volver a cambiar a °C de °F
utilizando el mismo método.

+  Elelemento calefactor no comenzara a calentarse hasta que
ingrese los ajustes de Temperatura y Tiempo o Sonda para car-
ne y Temperatura. NOTA: Debe elegir cocinar por tiempo o por
temperatura objetivo de la sonda para carne. Estas funciones no
funcionaran simultaneamente.

+  Silasonda para carne no esta conectada al ahumador, la fun-
cion de sonda para carne se desactiva.

1) Cémo sazonar su ahumador
NOTA: Sazone su ahumador antes de cocinar por primera vez.

a) Asegurese de que la bandeja de agua esté en su lugar
SIN AGUA y que la caja de ahumado esté en su lugar sin
astillas de madera.

b) Enchufe el aparato. La pantalla tendré energia inmedia-
tamente. Suena un pitido cuando la unidad esta conecta-
da.

c) Presione el boton de encendido una vez, la unidad de
control ahora esta lista.

d) Presione el boton Temp y ajuste la temperatura a 135 °C,
ajuste max., usando los botones «<ARRIBA» 0 «<ABAJO».

(Continua en la pagina siguiente)
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Instrucciones de funcionamiento del panel de control
(continuacion)

e) Presione el boton de Tiempo y configure el tiempo en 2
horas usando los botones «<ARRIBA» 0 «<ABAJO»,

f)  Una vez transcurridas 2 horas, apague el ahumador y
déjelo enfriar.

g) Una vez que se haya completado el proceso de sazona-
do, su ahumador estara listo para usarse.

PRECAUCION: El ahumador esta CALIENTE durante su uso. Use
guantes protectores cuando trabaje dentro del ahumador.

Uso de la caja de ahumado:

La caja de ahumado es lo que le permitira agregar sabor ahumado a
sus alimentos. Simplemente llene la caja de ahumado con astillas de
madera hasta el nivel deseado y deslicela en su lugar antes de pre-
calentar el ahumador. La caja de ahumado se puede llenar en varios
niveles para adaptarse a cocinados cortos y largos. Hay muchos tipos
de virutas de madera que dan como resultado diferentes sabores.
Para obtener una tabla que enumera el nivel estimado de astillas de
madera para las proporciones de tiempo de coccidn y los detalles del
sabor del humo, consulte la guia de asado.

NOTA
La caja de ahumado esta disefiada solo para astillas o pellets de
madera, no utilice trozos de madera.

«  Siempre opere el ahumador con la caja de ahumado en su lugar,
independientemente de si usa astillas de madera o no. Nunca
retire ni vuelva a llenar la caja de ahumado durante la coccion.

Uso de la bandeja de agua:

Su aparato viene equipado con una bandeja de agua. La bandeja de
agua se puede utilizar para mantener la carne humeda mientras se
cocina. Para usarla, llene la bandeja de agua con agua tibia (el agua
fria puede reducir la temperatura de la olla) hasta la marca de agua
maxima y deslicela en su lugar. No llene demasiado la bandeja de
agua.

NOTA
No se requiere usar agua para ahumar.

+  Siempre opere (incluido el precalentamiento) el ahumador con la
bandeja de agua en su lugar, independientemente de si usa o no
agua. Nunca retire la bandeja de agua durante la coccion.

+  Sies necesario volver a llenar la bandeja de agua durante la
coccion, llénela siempre a través del orificio del conjunto de la
bandeja de goteo. Se debe tener cuidado al rellenar la bandeja
de agua para evitar que cualquier liquido entre en contacto con
el elemento calefactor. Podrian producirse dafios graves al ele-
mento calefactor, incluidos llamaradas y fallas eléctricas.

Cocinar con su ahumador:
NOTA: Siempre precaliente el ahumador con la caja de ahumado en
su lugar, incluidas las astillas de madera si se utilizan.
1) Configuracién del ciclo de precalentamiento
a) Presione el botdn Temp.
b) Presione y mantenga presionado el boton «ARRIBA» o
«ABAJO» para subir o bajar la temperatura hasta que
se muestren las letras «PH». Suelte el botdn. «PH» esta
parpadeando.
c) Presione el boton Temp nuevamente. La pantalla ya no
parpadeara para indicar que se ha configurado «PH».
d) La pantalla mostrara «PH», no se mostrara ninguna tem-
peratura durante el ciclo de precalentamiento.
e) Elaparato iniciara automaticamente el proceso de preca-
lentamiento.



Contintia

f) Elciclo de precalentamiento durara 40 minutos.

g) Después de que finalice el ciclo de precalentamiento de
40 minutos:

+ El aparato reducira automaticamente la temperatura
interior.

+ La pantalla parpadeara «00:00» (no se mostrara la
temperatura)

+ Sonara un pitido audible: 3 pitidos inicialmente y luego 3
pitidos una vez cada 30 segundos a partir de entonces.

h) Luego puede usar el boton de temperatura, el botén de
sonda para carne 0 el boton de tiempo para comenzar a
usar el ahumador.

NOTA: El aparato se apagara automaticamente si han pa-
sado 60 minutos después de que se haya completado el
ciclo inicial de precalentamiento de 40 minutos (precalen-
tamiento de 40 minutos + 1 hora = 100 minutos en total).

IMPORTANTE: cocine siempre con el recipiente de agua y la
caja de ahumado en su lugar, estén o no llenos.

2) Uso del boton Temp

Rango de visualizacién: 38 °C - 135 °C

a) Presione el boton Temp. Se muestra el ajuste de tempera-
tura predeterminado de 93 °C.

b) Presione y mantenga presionado el boton «ARRIBA» o
«ABAJO» respectivamente para aumentar o disminuir la
temperatura de coccidn deseada. (La pantalla debe subir
0 bajar automaticamente cuando se presiona el botén y
detenerse cuando se suelta el botdn).

c) Presione el boton Temp nuevamente después de ingresar
el ajuste de temperatura deseado. Después de presionar
el botén Temp, la pantalla ya no deberia parpadear para
indicar que esta configurado.

3) Uso del boton de tiempo

Rango de visualizacion: 00:00 - 19:00 horas.

NOTA: La funcion de sonda para carne se desactivara.

a) Presione el botén de tiempo y se mostrara un «00:00»
parpadeando.

b) Presione el botén «<ARRIBA» 0 «<ABAJO» para aumentar
o disminuir la hora («00:00») en incrementos de 1 hora.
(La pantalla deberia seguir parpadeando). La pantalla
subira o bajara el valor cuando se presione el botdn y se
detendra cuando se suelte el botdn.

c) Presione el botén de tiempo nuevamente después de in-
gresar la porcién de hora deseada del tiempo de coccion.
Después de presionar el botén de tiempo, la parte de
la hora («00:00») ya no debe parpadear para indicar que
esta configurada.

d) La parte de los minutos («00:00») permanecera parpa-
deando en este punto porque adn no se ha configurado.

e) Presione el boton «<ARRIBA» 0 «kABAJO» para aumentar
o disminuir los minutos («00:00»). La pantalla deberia
seguir parpadeando.

f) Presione el botén de tiempo nuevamente después de
ingresar la porcién de minutos deseada («00:00») del
tiempo de coccién. Después de presionar el boton de
tiempo, la parte de los minutos («00:00») ya no debe
parpadear para indicar que esta configurada.

g) Después de presionar el botén de tiempo en el paso
anterior, el tiempo debe comenzar a contar hacia atras.

h) Al usar la funcion de tiempo, la pantalla debe mostrar la
temperatura de coccion establecida y el tiempo transcu-
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rrido real (cuenta regresiva). Estas deben alternarse a lo

largo del ciclo de coccidn.

i) Una vez transcurrido el tiempo establecido deseado:

+ El controlador reducira automaticamente la temperatura
del aparato a 49 °C.

+ La pantalla alternara entre 00:00 y 49 °C mostrando que
ha transcurrido el tiempo establecido.

+ Un pitido audible sonara 3 pitidos y luego 3 pitidos una
vez cada 30 segundos a partir de entonces hasta que
se presione el boton de encendido o se haya alcanza-
do el apagado automatico maximo de 19 horas.

4) Boton de sonda para carne

Rango de visualizacion: De 10 °C a 107 °C

NOTA: La funcion Establecer hora se desactivara.

a) Presione el botdn de sonda para carne, se mostrara el
ajuste predeterminado de temperatura de la sonda para
carne deseada de 63 °C y parpadeara.

b) Presione el botdn «ARRIBA» 0 «ABAJO» para subir o
bajar el ajuste de temperatura de la sonda para carne
deseada.

c) Presione el botdn de la sonda para carne nuevamente
después de ingresar la temperatura deseada de la sonda
para carne.

d) Después de presionar el boton de la sonda para carne, la
pantalla ya no debe parpadear para indicar que esta confi-
gurada.

e) Cuando utilice la funcién de sonda para carne, la pantalla
debe mostrar la temperatura de la camara y la temperatu-
ra real de la sonda para carne. La pantalla se alternara a
lo largo del ciclo de coccidn.

f) Unavez que se haya alcanzado la temperatura deseada
de la sonda para carne:

+ El controlador reducira automaticamente la temperatura
establecida a 49 °C.

+ La pantalla alternara entre la temperatura real de la
sonda para carmne y 49 °C.

+ Un pitido audible sonara 3 pitidos y luego 3 pitidos una
vez cada 30 segundos a partir de entonces hasta que
se presione el boton de encendido o se haya alcanzado
el apagado automatico maximo de 19 horas.

5) La sonda para carne puede desenchufarse o retirarse de los
alimentos en cualquier momento. Si la sonda para carne no
esta enchufada o no alcanza el ajuste de temperatura de la
sonda para carne deseada, la energia del elemento calefactor
contintia hasta que se presione el boton de encendido o
hasta que se haya alcanzado el apagado automatico maximo
de 19 horas.

6) Boton de luz LED opcional: Este botdn enciende y apaga la luz
de la camara, si esta equipado.

Limpieza del soporte del elemento calefactor:

«  El soporte del elemento se puede limpiar con un pafio himedo
con un detergente suave o agua caliente con jabon.

+  Seque el controlador eléctrico y el elemento calefactor antes de
usar.

Almacenamiento de su ahumador:

+  Limpie la rejilla de coccion.

+  Guarde el ahumador en un area protegida contra la intemperie 0
debajo de la cubierta del ahumador cuando no esté en uso.



VAIN ULKOKAYTTOON

Vain ulkokayttoon.

Ala kayta sisatiloissa tai kaupalliseen ruuanlaittoon.
Kayta grillia vain hyvin tuuletetussa tilassa.

KULUTTAJA:

Sailyta tama opas tulevaa kayttéa varten.

ASENTAJA/KOKOAJA

Jata tdma kayttoohje kuluttajalle.

Savustimen kokoaminen, asennus ja huolto ovat sen
omistajan vastuulla.

Tama manuaali sisdltaa tarkeaa tietoa, joka
on valttamatonta laitteen turvallisen kayton
varmistamiseksi.

Lue ja noudata kaikkia turvallisuusohjeita,
kokoonpano-ohjeita seka kaytto- ja hoito-
ohjeita, ennen kokoamista ja kdyttoa. Tuotteen
valmistajan antamien ohjeiden noudattamatta

omaisuuden menetykseen.

Tama laite noudattaa sahkolaitteiden teknisia
standardeja seka turvallisuusvaatimuksia.

N varoiTus N

jattaminen saattaa johtaa vakavaan vammaan ja/tai

Jatkojohdon Kaytto ja Turvallisuus

+  Parhaan savustuskokemuksen saamiseksi jatkojohtojen

kayttoa ei suositella.
Turvallisuutesi varmistamiseksi - Jos sinun taytyy
kayttaa jatk010htoa
Kéyta vain ulkotiloihin sopeutuvaa johtoa, joka on
mitoitettu 10 ampeerille.

«  Kayta lyhyintd mahdollista jatkojohtoa. Alé yhdisté kahta

tai useampaa jatkojohtoa yhteen.

+ Pida liittimet kuivina ja &la anna niiden koskettaa maata.

+  Al3 jata johtoa roikkumaan pdydan reunan muiden
laitteiden yli, jottei lapsi kompastu ja veda johtoa
mukanaan.

Yli 8-vuotiaat lapset, henkildt, jotka ovat heikkoja
fyysisesti tai psyykkisesti ja henkildt, joilla ei ole
kokemusta laitteen kadytosta voivat kayttaa tata
laitetta valvonnan alaisena tai jos saannat on heille
kerrottu ja he ymmartavat mahdolliset tuotteen kayton
vaarat. Lasten ei tule leikkia laitteella. Lapset eivat
saa puhdistaa ja huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
8-vuotiaita ja aikuisten valvonnassa. Laite ja sen johto

on pidettéva alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

Johto tulee heittda pois kotitalousjatteiden
mukana. Tama tuote tulee heittaa

pois valtuutetussa sahkolaitteiden
kierratyspaikassa. Keraamalla ja

I kierrattamalla jatteita autat luonnonvarojen
pelastamisessa ja varmistat, etta tuote

havitetaan luontoystavallisella ja terveellisella

tavalla.
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SAHKOISKUVAARA

Taman laitteen luokitus: 220-240 volttia - 50-60 Hz,
teho 800 W, luokka I, IPX4

Kytke vain maadoitettuun ja katkaisijaan liitettyyn
pistorasiaan, jonka nimellisvirhevirta (RCD) on
enintdaan 30 mA.

Tarkista virtajohto saannéllisesti vikojen ja
kulumien varalta. Ala kiyti laitetta, jos johto on
vaurioitunut.

Jos virtajohto on vaurioitunut, on johdon
valmistajan, sen huoltoedustajan tai vastaavan
patevyyden omaavan henkilon vaihdettava se
vaaran valttamiseksi.

Korvaa rikkoutuneet osa(t) vain Char-Broilin
varaosilla. Al yrita korjata rikkoutuneita osia itse.
Tulipalon sattuessa kdanna nupit OFF asentoon,
katkaise savustimen virta ja odota, kunnes
tulipalo sammuu itsestaén. Al kiyta vettd palon
sammuttamiseksi tassa tai muissa elektronisissa
laitteissa.

Palovammojen vilttamiseksi varmista, etta
savustin on viiled ennen kuin poistat ja/

tai puhdistat elektronisen ohjaimen ja
lammityselementit.

Ald muokkaa laitetta tai sen osia.

Kéayta osia vain manuaalin osoittamalla tavalla.
Al3 kayti laitetta ruuhkaisella alueella, missé
johtoon kompastuminen on mahdollista.

Al3 kayta laitetta ulkoisen ajastimen tai

erillisen etana toimivan ohjausjarjestelman

4] HUOMAUTUS

(kaukosaatimen) avulla.

Alkoholin, resepti-, tai muiden laakkeiden kayttd
saattaa heikentdaa kayttdjan kykya laitteen
kokoamisessa tai turvallisessa kaytdssa.

Sahkaiskun valttdmiseksi irrota virtajohto ja poista
elektroninen saadin ennen lammityselementtien
poistamista ja savustimen puhdistamista. Al
koskaan upota laitteen mitdan osia veteen.

Ala kayta tatd ja muita vahvavirtaisia laitteita
samassa virtapiirissa samanaikaisesti.




TARKEA VARATOIMENPITEET

Sahkolaitteita operoidessa perusturvallisuuden tulee aina
seurata laitteen kayttoa:

LUE KOKO OHJE

+ Al koska kuumaa pintaa ilman kéasien suojausta. Kayté
toimintaan tarjottuja kahvoja ja nuppeja.

«  Sahkoéiskujen valttdmiseksi ala upota johtoa, pistokkeita,
ohjaimia tai kuumenevia elementteja veteen tai muuhun
nesteeseen.

« Al jata grillia vartioimatta.
« Laitteen tarkka valvonta on tarpeellista, kun sita operoi

lapsi tai sitd operoidaan lapsen l&hella. Pida lapset ja
lemmikit poissa grillin lahettyvilta kaikkina aikoina.

*  Tama laite ei ole lelu.

+ A4 koskaan jata savustinta vartioimatta sen virran ollessa
ON asennossa.

+ Katkaise virta pistorasiasta kun laite ei ole kaytdssa seka
ennen sen puhdistusta. Anna laitteen jadhtya ennen sen
osien irrottamista tai paikalleen asettamista.

+ Al operoi laitetta, jossa on viallinen johto tai pistoke, alaka
sen jalkeen, kun laite ei toimi oikein tai on millaan tavalla
vioittunut.

+ Laitteen valmistaja ei suosittele ulkopuolisten osien
liittdmista laitteeseen, tdmén saattaessa johtaa
onnettomuuksiin. Kayta vain valmistajan suosittelemia
lisavarusteita.

+  Al3 jata johtoa roikkumaan pdydén reunan yli tai anna sen
olla kosketuksissa kuuman kanssa.

«  Ala kayta laitetta muuhun, kun sen suunnitelluun kayttéon.
Tama grilli ei ole tarkoitettu, eika sita tule koskaan kayttaa
[Ammittimena.

*  Savustimen kastumisen valttamiseksi, ala kayta sita alle
3 metrin paassa uima-altaasta, lammesta tai muusta
vesialueesta.

+ Pida savustin ja sen elektroniset osat kuivana ja sateessa
suojassa kaikkina aikoina.

»  Pida virtajohdot kuivina alék& anna niiden lojua maassa.

*  Vedella tai muilla nestemaisilla aineilla puhdistus on
kielletty, ennen laitteen virran katkaisemista ja lammitin
elementtien poistamista laitteen sisalta.

«  ALA KAYTA HIILTA. Hiilitulipalon riski on hyvin
mahdollista, eika laitetta ole suunniteltu niiden kayttoon.
Tuli luo vaarallisen tilanteen ja vahingoittaa savustinta.

+  Polttoainetta, kuten hiilibrikettid ja muita nesteita ei saa
kayttaa laitteessa.

+  Laite on kuuma kayton aikana ja hetken sen jalkeen. Kayta
patakintaita tai kasineita ja pitkavartisia grillauslastoja
kuumilta pinnoilta seka roiskeilta suojautumiseen.

«  Ala kayté tai sailyta bensiinia, kerosiinia tai muita syttyvia
nesteita alle 7 metrin paassa savustimesta sen kayton
aikana. Pida grillia ymparéiva alue siistina ja vapaana
helposti syttyvistd materiaaleista.

« A siirra grillia sen ollessa paalla.

+  Grillatessasi, pida huolta etta grilli on tasaisella alustalla ja
kaukana helposti syttyvista materiaaleista.

Al kéyta héyrypuhdistinta savustimen puhdistamiseen.

SAILYTA NAMA OHJEET
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Yleinen Turvallisuus

1.

10.

1.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

Al3 koska kuumaa pintaa ilman k&sien suojausta. Kayté
aitteen takaosassa olevaa kahvaa sen kuljetukseen.
HUOMAA: Takakahvaa ei saa kayttaa laitteen
nostamiseen.

Al3 koskaan jata savustinta vartioimatta sen virran ollessa
ON asennossa.

Pida lapset savustimen ulottumattomissa kaikkina aikoina.
Kayta pitkavartisia grillausvalineita.

Saali grillin vileneminen kokonaan ennen sen liikuttamista
tai varastoimista.

Al3 operoi suojan tai katoksen
alla.

Pida savustin 92 cm:n paassa
seinista ja kaiteista.

Vain ulkokayttédn. Al kéayta g%
sisatiloissa tai kaupalliseen /
ruuanlaittoon.

Al3 kayté tai sailyta bensiinia, kerosiinia tai muita syttyvia
nesteita alle 6 metrin paassa savustimesta sen kayton
aikana.

Sailyta savustin vaihtelevilta sddolosuhteilta suojassa tai
sen suojapeitteen alla.

Kéyta vain valmistajan suosittelemia lisévarusteita.
Savustimen kokoaminen, asennus ja huolto ovat sen
omistajan vastuulla.

Al3 peité keittotasoa foliolla. Témé saattaa johtaa
ylikuumenemiseen ja vaurioittaa laitetta.

Kéyta tiputusastiaa vain ohjeiden osoittamalla tavalla. Ala
aseta sité keittotasoille savustimen kdytdn aikana.
Savustinpesaa TULEE kayttaa kaikkina aikoina.

ALA jaté vanhaa puuta tai hiilté savustinpesaan. Tyhjenna
savustinpesa jokaisen kaytan jélkeen.

Havita kylmat tuhkat kaarimalla ne folion sisaan,

upottamalla folio veteen yon yli ja heittamalla se pois
palamattomaan roskakoriin.

Savustimen Kaytto ja Huolto

Ennen ensimmaista kayttoa:

Poista kaikki pakkausmateriaali ja tarrat. Ala kéyta teravia
tydkaluja laitteen puhdistamiseen.

Pese ritilat lampimalla saippuavedelld, huuhtele ja kuivaa.

Ennen savustimen jokaista kayttokertaa:

Kayta savustinta vain tasai§el!§a ja tukevalla alustalla sen
kaatumisen valttmiseksi. ALA liikuta laitetta epatasaisilla
alueilla.

Kotitalouksien virtakatkoksen valttdmiseksi, pida
elektroniset ohjaimet kuivina &léké kayté muita elektronisia
tuotteita samassa pistorasiassa tai virtakytkimessa.
Tarkista, etta rasvatarjotin on tyhja ja kiinnitetty
tyhjennysaukon alle ennen jokaista kéyttokertaa.

Lisaa kerron kasvidljya tai kasviperaista sprayta grillin
ritilGille valttadksesi ruoan kiinnipalamisen.

ALA peita keittoritilita foliolla.




* Tuotteen valmistajan antamien ohjeiden
noudattamatta jattaminen saattaa johtaa
vakavaan vammaan ja/tai omaisuuden
menetykseen.

» Kayta varovaisuutta savustimen kayton
aikana.

* Lue ja noudata kaikkia timan manuaalin
ohjeita ja suojatoimenpiteitad, ennen kuin

/\] HuomAuTUS

yritat koota tai kayttaa savustinta.

Ala kayta teravia tydkaluja laitteen puhdistamiseen. Ala
kayta hiovia puhdistusaineita, terasvillaa tai metalliharjaa
posliinin tai savustimen kehon puhdistamiseen. Tama
vaurioittaa laitteen pintaa.

Korvaa rikkoutuneet osa(t) vain  Char-Broilin
varmentamilla varaosilla. Ala yrité korjata rikkoutuneita
osia itse.

Puhdista savustin hankaamattomilla puhdistusaineilla.
Puhdista grillin ritildt, vesipannu, lihamittari ja
tiputusastia saannéllisesti lampimalla saippuavedella
tai ruokasooda-vesiseoksella. Al3 kdyti hankaavia
jauheita itseppaisten tahrojen poistoon. Jos kaytat
harjastusharjaa savustimen pintojen puhdistamiseen,
tarkista pinnat irronneilta harjaksilta ennen grillausta.
Savustimen puhdistus sen ollessa kuuma ei suositella.
Puhdista termostaattien pinta jokaisen kdyton

jalkeen. Savustimen sisdosan takaseindssa on kaksi
termostaattia.

Jos savustimesi on varustettu ikkunalla, ala kayta
ikkunassa hankaavia puhdistusaineita. Kayta
keraamisille lasipinnoille tarkoitettuja puhdistusaineita.
lkkuna on karkaistu (laminoitu) eika rikkoudu
normaalin kdyton aikana.

Puhdista savustinpesa usein tuhkan, pélyn ja muun
lian kertymisen vélttamiseksi.

Havita kylmét tuhkat kdarimalla ne folion sisaan,
upottamalla folio veteen yon yli ja heittamalla se pois
palamattomaan roskakoriin.

Kannen tiiviste TULEE pyyhkia kostealla pyyhkeella
joka kayton jalkeen sen hyvan kunnon yllapitdmiseksi.

Turvallisuusvinkit

Jos huomaat vian laitteessa, katso manuaalin
«Vianmaaritysosio».

Puhdista savustin usein, joka kayttokerran jalkeen jos
mahdollista. Jos kaytat harjastusharjaa savustimen
pintojen puhdistamiseen, tarkista pinnat irronneilta
harjaksilta ennen grillausta. Savustimen puhdistus sen
ollessa kuuma ei suositella.

ALA avaa savustimen kantta kaytén aikana, ellei se ole
tarpeellista. Kannen avaaminen antaa Iammon karata ja
hidastaa kypsennysaikaa.

ALA KAYTA HIILTA. Hiilitulipalon riski on hyvin
mahdollista, eiké laitetta ole suunniteltu niiden kayttéon.
Tuli luo vaarallisen tilanteen ja vahingoittaa savustinta.
Kayta puuhaketta savun maun luomiseen.

i\ varoitus N

N vaara N

Tulipalon sattuessa katkaise savustimen virta ja
odota, kunnes tulipalo sammuu itsestaan. Ala
kayta vetta palon sammuttamiseksi tassa tai
muissa elektronisissa laitteissa.

Sahkoiskun valttamiseksi irrota virtajohto ennen
savustimen puhdistamista. Ala koskaan upota
laitteen mitaan osia veteen.

Laitteen Turvallisen Kayton Takaamiseksi ja
Vakavan Vamman Valttamiseksi:

* Alkoholin, resepti-, tai muiden laakkeiden
kayttd saattaa heikentaa kayttajan kykya
laitteen kokoamisessa tai turvallisessa
kaytossa.

+ Grillatessasi, pida huolta etta grilli on tasaisella
alustalla ja kaukana helposti syttyvista
materiaaleista.

«  Al3 jata grillia vartioimatta. Pida lapset ja
lemmikit poissa grillin 1ahettyvilta kaikkina
aikoina.

«  Al3 siirra grillia sen ollessa paalla.
« Tama grilli ei ole tarkoitettu, eika sita tule
koskaan kayttaa lammittimena.

+ Laite on kuuma kayton aikana ja hetken sen
jalkeen. Kayta patakintaita tai kasineita ja
pitkavartisia grillauslastoja kuumilta pinnoilta
seka roiskeilta suojautumiseen.

+ Pida grillia ymparoiva alue siistina ja vapaana
helposti syttyvista materiaaleista.

* Pida savustin puhtaana syttyvista
materiaaleista, bensiinista ja muista helposti
syttyvista hoyryista ja nesteista.

+ Kayta grillia vain hyvin tuuletetussa tilassa.




Kerrostalon Asukkaat:

Tarkista talonyhtién kanssa elektroniseen savustimeen
liittyvistd sd@nndisté ja paloturvallisuusohjeista ennen
huoneistokompleksissa kayttoa. Kéyta laitetta vain sen
maaréattyyn kayttotarkoitukseen.

|/\| HuomauTus |/\

PINNAT KUUMIA!

ALA kosketa savustinpesan kahvaa kaytén aikana.
Kahva voi kuumentua ja aiheuttaa palovamman. Jos
sinun on koskettava kahvaa kaytén aikana - muista
kayttaa riittavia suojakasineita loukkaantumisen
valttamiseksi.

Elintarviketurvallisuus

Elintarviketurvallisuus on erittéin térked osa ulkona grillausta.
Seuraa naita neljaa askelta ruoan erinomaisen laadun
varmistamiseksi:

Puhdistus: Pese kadet, vélineet ja pinnat kuumalla
saippuavedella raan lihan ja siipikarjan kasittelemista ennen ja
jalkeen.

Erottelu: Erota raaka liha ja siipikarja valmisruoista
ristikontaminaation valttamiseksi. Kayta puhtaita astioita ja
ruokailuvalineita, kun poistat valmiit ruoat.

Valmistus: Kypsenna liha ja siipikarja perusteellisesti
bakteerien tappamiseksi. Kayta lampdmittaria varmistaaksesi
oikeat sisaiset lampatilat.

Jaahdytys: Aseta valmis ja jaljelle jaanyt ruoka jadkaappiin
mahdollisimman nopeasti aterian jalkeen.

Kuinka Maarittaa Lihan Perusteellinen Paistaminen

*+ Laitteessa valmistetun lihan ja siipikarjan ulkopuoli
ruskistuu usein erittéin nopeasti. Ald savusta jaatynytta
lihaa. Kayta lihalampdmittaria varmistaaksesi, etta ruoka
on saavuttanut turvallisen sisaisen lampétilan. Leikkaa liha
tarkistaaksesi sen kypsyys visuaalisesti.

+  Suosittelemme, etta ruoka on véhintaan 4,4 °C asteista
ennen sen savustamista.

+  Siipikarjan sisaisen lampétilan tulee saavuttaa 74 °C.
Lihamehujen on oltava kirkasta ja lihan varin valkoinen.

« Naudan-, vasikan- ja lampaanpihvit, paistit ja sianlihapalat
voidaan kuumentaa 71 °C.

+  ALA KOSKAAN paista lihaa tai siipikarjaa osittain ja jatka
kypsennysta mydhemmin, vaan kypsenna ruoka taysin
yhdella kerralla haitallisten bakteerien valttdmiseksi.

+  Kayta lampdmittaria varmistaaksesi oikeat sisaiset
[Ampatilat.

Savustimen puhdistaminen:

Ruoan jamien ja rasvan kerrostuminen heikentaa savustimen
tehoa. Optimaallisen toiminnan varmistamiseksi:

*  Puhdista [ammittimen sisa-ja ulkopuoli ainakin kerran
grillauskauden aikana ja useammin saanndllisen kayton
aikana.

*  Parhaat tulokset saadaan harjaamalla savustimeen
kertynyt ruoka alaspain sen pohjaa kohti.

+  Kayta mietoa pesuainetta tai kuumaa saippuavetta
ja hankaa savustimen sisdosat muovisella- tai
messinkiharjalla.
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Virtapainike - Kaynnistaa ja sammulttii savustimen

Ylés-painike - lisaé savustusaikaa/lampétilaa
Alas-painike -vahentaa savustusaikaa/lampdtilaa

Lampdtilapainike - vaihtaa savuslampdtilaa

Ajastin - vaihtaa savusaikaa
Lampémittaripainike - saataa lihan tavoitelamptila

Pesan Valo - On/Off

*  Ohjauspaneelin lampétilalukema voi vaihdella +- 5-8 °C sa-
vustimen pyrkiessa yllapitaa asetettu kypsennysldmpétila.

«  Paina virtapainiketta kerran, ja laite on valmis vastaanotta-
maan haluamasi lampétilan, ajan ja/tai lihamittarin saadot.

+  Laitteen virta sammuu automaattisesti 19 tunnin jalkeen.

*  Ohjain lukee ja ndyttaa sisdisen kypsennyslampaotilan
°C:ssa, kellonajan 00:00 (tunnit: minuutit) ja lihamittarin
[&mpdtilan °F:ssd. Lampdotilalukemat voidaan muuttaa
Celciuksesta Fahrenheittiin painamalla "YLOS" ja "ALAS"
painikkeita samanaikaisesti 3 sekunnin ajan. Lampatilalu-
kemat voidaan muuttaa takaisin Celcius-asteisiin samalla
menetelmalla.

+  La&mmityselementti alkaa lammet& vasta, kun syotat
Lampdtilan ja Ajan tai Lihamittarin ja L&mpétilan asetukset.
HUOMAA: Sinun on valittava kypsennys joko ajan tai liha-
mittarin tavoiteldmpdtilan mukaan. Nama toiminnot eivat
toimi samanaikaisesti.

« Jos lihamittaria ei ole kytketty savustimeen, sen toiminto
poistetaan kaytosta.

1) Savustimen esimaustaminen:
HUOMAA: Mausta savustini ennen ensimmaista kayttokertaa.

a) Varmista, ettd vesipannu on paikallaan ILMAN VET-
TA ja savustinpesa on paikallaan iiman haketta.

b) Kiinnita laite pistorasiaan. Nayton virta toimii valit-
tomasti. Kuulet myos piippauksen laitteen kytkennan
aikana.

¢) Paina Kaynnistyspainiketta kerran ja laite on valmis
kayttoon.

d) Paina Temp-painiketta ja aseta lampdtilaksi 135 °C
maksimilampétilaan kayttamallg "UP”- tai "DOWN”-
painikkeita.

(Jatkuu seuraavalla sivulla)
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Ohjauspaneeli Kayttoohjeet (Jatkuu)

d) Paina Aika-painiketta ja aseta ajaksi 2 tuntia kaytta-
malla ”UP”- tai "DOWN”- painikkeita.

f) Kun 2 tuntia on kulunut, sammuta savustin ja anna
jaahtya.

g) Maustamisen jalkeen savustin on kayttovalmis.

HUOMAUTUS: Grilli on KUUMA kayton aikana. Kayta suojaka-
sineita savustinta saataessasi.

Savustinpesan Kaytto:

Savustinpesa kontrolloi savun makua. Tayta savupesa halutul-
la maaralla haketta ja liu'uta paikalleen ennen esilammitysta.
Savustinpeséa voidaan tayttaa vaihteleville tasoille lyhyiden ja
pitkien keittoaikojen mukaan. Voit myds valita erilaisia hakkeita
eri makuelamysten saavuttamiseksi. Katso oppaan taulukko
saadaksesi lisatietoja hakkeen arvioidusta tasosta kypsennysai-
kaan liittyen ja savun maun yksityiskohdista.

HUOMAA:

«  Savustinpesa on tarkoitettu vain hakkeille tai pelleteille, ala
kayta siind puupaloja.

«  Kayta savustinta aina savustinpesan kanssa, vaikka et
tayttaisikaan sita. Ala koskaan liikuta tai tayta savustinpe-
s&a ruoanlaiton aikana.

Vesiastian kaytto:

Laitteessasi on vesiastia. Tata kaytetaan lihan mehevyyden
varmitamiseksi savustamisen aikana. Kayta vesiasitaa tayt-
tamalla se lampimalla vedella (kylma vesi voi laskea lieden
lampatilan) Max Water -merkkiin asti ja liu'u paikalleen. Ala
tayta astiaa liikaa.

HUOMAA:

*  Veden kayttd savustamisessa ei ole pakollista.

+  Ké&yta savustinta (esilammitys mukaan lukien) aina vesias-
tian ollessa paikallaan riippumatta siitd, kaytatkd vetta. Ala
koskaan poista vesiastiaa paikaltaan ruoanlaiton aikana.

+ Jos vesiasita on taytettdva uudelleen kypsennyksen
aikana, tayta se tiputusastian reiasta. Vesiastiaa taytetta-
essa on oltava varovainen, ettei neste paase kosketuksiin
l&mmityselementin kanssa, sillé vesi saattaa aiheuttaa
l&mmityselementille vakavia vaurioita, kuten palovaaran ja
sahkovian.

Savustimen Kaytto -
HUOMAA: Esilammita savustin aina savustinpesan ollessa
paikallaan puuhakkeen kanssa (jos kaytat haketta).

1) Esilammityksen Aloitus

a) Paina Lampdtilapainiketta.

b) Pida "UP” tai "DOWN"-painiketta alhaalla, kunnes
naet naytolla kirjaimet "PH”. Vapauta painike. "PH”
vilkkuu.

¢) Paina Lampédtilapainiketta uudelleen. Nayton ei enaa
tulisi vilkkua, miké osoittaa ettéd "PH” on asetettu.

d) Naet naytolla kirjaimet "PH”. Lampdtilaa ei nayteta
esilammityksen aikana.

e) Laite aloittaa esilammitysprosessin automaattisesti.



Jatkuu
f) Esilammityssykli on paalld 40 minuuttia.
g) Esildmmityksen jalkeen:
+ Laite alentaa savustimen lampdtilaa automaatti-
sesti.
+ Nayttd vilkkuu «00:00» (I&mpdtilaa ei naytetd)
+ Kuuluet dénimerkin - ensin 3 piippausta ja sitten 3
piippausta 30 sekunnin valein.

h) Taman jalkeen voit kayttda Temp-painiketta, Lihamit-
taripainiketta tai Ajastinta kayton aloittamiseksi.
HUOMAA: Laite kytkeytyy automaattisesti pois paalta,
jos 40 minuutin esilammitys on paattynyt 60 mi-
nuuttia sitten (40 min Esildmmitys + 1 tunti = 100

minuuttia)

TARKEAA: Kypsenna aina vesiastian ja savustinpe-
san ollessa paikoillaan riippumatta siita, ovatko ne
taynna.

2) Temp-painikkeen Kaytto

Nayttdalue: 38°C - 135°C

a) Paina Lampétilapainiketta. Lampétilan oletusasetus
93 °C on nakyvilla.

b) Pida "UP” tai ’'DOWN”-painiketta alhaalla kysennys-
|Ampatilan kontrolloimiseksi. (LAmpdtilan tulisi nousta
tai laskea automaattisesti, kun painiketta painetaan,
ja pysahtya, kun painike vapautetaan.)

¢) Paina Lampétilapainiketta uudelleen halutun [&mp6-
tilan asetuksen jalkeen. Nayton ei enéa tulisi vilkkua,
mika osoittaa etta lapotila on asetettu.

3) Ajastinpainikkeen Kéaytto

Nayttdalue: 00:00 — 19:00 tuntia.

HUOMAA: Lihalampomittarin kayttd pysaytetadan.

a) paina Aika-painiketta nahdaksesi "00:00” vilkkuvan
naytolla.

b) Pida "UP” tai "/DOWN”-painiketta alhaalla tunnin
ajan (00:00) kontrolloimiseksi tunti kerrallaan. (Nay-
ton tulisi edelleen vilkkua.) Aika nousee tai laskee
automaattisesti, kun painiketta painetaan, ja pyséh-
tyy, kun painike vapautetaan.

¢) Paina Ajastinpainiketta uudelleen halutun pasito-
ajan asetuksen jalkeen. Sen jélkeen kun Ajastinpai-
niketta on painettu, tuntien ("00:00”) ei enaa tulisi
vilkkua, mika osoittaa etta tunnit on asetettu.

d) Naet nyt, kuinka minuutit (00:00) villkkuvat ja odotta-
vat asetusta.

e) Pida "UP” tai "lDOWN”-painiketta alhaalla minuut-
tien (00:00) kontrolloimiseksi. N&yton tulisi edelleen
vilkkua.

¢) Paina Ajastinpainiketta uudelleen halutun minuutti-
méaaran (00:00) asetuksen jalkeen. Sen jalkeen kun
Ajastin on painettu, tuntien (°00:00”) ei enaa tulisi
vilkkua, mika osoittaa etta tunnit on asetettu.

g) Ajastinpainikkeen painamisen jélkeen edellisessa
vaiheessa ajan pitaisi alkaa laskea.

h) Aikatoimintoa kéytettdessa nayton tulee nayttaa
kypsennyslampétila ja todellinen kulunut aika (ajas-
tin). Niiden tulisi vuorotella kypsennyksen ajan.
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) Kun asetettu aika on kulunut:

+ Ohjain alentaa laitteen Iampétilan automaattisesti
49 °C:seen.

+ Nayttd valkkyy 00:00 ja 49 °C vuorotellen, mika
osoittaa, etta asetettu aika on kulunut.

* Kuulet 3 lyhytta piippausta ja sen jalkeen 3 piip-
pausta 30 sekunnin valein, kunnes joko painat
Virtapainiketta tai laite on ollut paalla 19 tuntia ja
sammuu automaattisesti.

4) Lihalampomittari

Nayttoalue: 10°C to107°C

HUOMAA: Ajastimen kaytto pysaytetaan.

a) Paina lihamittaripainiketta ndhdaksesi oletusarvoisen
lampdtilan 63 °C vilkkuvan naytolla.

b) Pida "UP” tai "'DOWN"-painiketta alhaalla lihamittarin
lampoasetusten kontrolloimiseksi.

¢) Paina Lampomittaria uudelleen halutun lampétilan
asetuksen jalkeen.

d) nayton ei enaa tulisi vilkkua, mika osoittaa etta lihala-
potila on asetettu.

e) Lampdtilapainiketta kaytettdessa nayton tulee nayt-
taa savustimen lampétila ja lihamittarin 1ampatila.
Niiden tulisi vuorotella naytolla kypsennyksen ajan.

f)  Kun haluttu ruoan sisalampétila on saavutettu:

+ Ohjain alentaa lampétilan automaattisesti 49 °C:-
seen.

+ Naytto valkkyy lihamittarin Iampétilan ja 49 °C valil-
I& osoittaen, etta asetettu aika on kulunut.

* Kuulet 3 lyhytta piippausta ja sen jalkeen 3 piip-
pausta 30 sekunnin valein, kunnes joko painat
Virtapainiketta tai laite on ollut paalla 19 tuntia ja
sammuu automaattisesti.

5) Lihamittari voidaan sammuttaa tai irrottaa ruoasta milloin
tahansa. Jos lihalampdmittari ei ole kytketty pistorasiaan
tai se ei saavuta haluttua lampédtilaa, lampdelementti
jatkaa virran vastaanottamista, kunnes painat Virta-
painiketta tai laite on ollut paalla 19 tuntia ja sammuu
automaattisesti.

6) Valinnainen LED-valopainike: Tama painike sytyttaa ja
sammuttaa savustimen valon, jos laitteesi on silla varus-
tettu.

Lammityselementtikannattimen puhdistus:

+  Elementtikannattimen voi puhdistaa kostealla pyyhkeella ja
miedolla puhdistusaineella tai kuumalla saippuavedella.

+  Kuivaa elektroniset osat ja lammitinelementit ennen kayt-
toa.

Savustimen Sailyttdminen:

*  Puhdista ritilat.

+  Sailyta savustin vaihtelevilta sé&olosuhteilta suojassa tai
sen suojapeitteen alla.



APENAS PARA UTILIZAGAO NO EXTERIOR
Apenas para utilizagao no exterior.

Nao utilize dentro de casa ou para fins comerciais.

Utilize o aparelho apenas num espago bem ventilado.

CONSUMIDOR

Guarde este manual para referéncia futura.
RESPONSAVEL PELA INSTALACAO/
MONTAGEM:

Deixe este manual com o consumidor.
A montagem, instalacao e manutengdo do smoker é da
responsabilidade do montador/proprietario.

N  Aviso [N

Este manual de instrugées contém informagdes
importantes necessarias para uma utilizagao
segura do aparelho.

Leia e siga todas as declaragoes de seguranga,
instrugées de montagem e utilizagao e orientagdes
de manutencao antes de realizar a montagem e
cozinhar. O incumprimento das instrugées do
fabricante pode resultar em ferimentos pessoais e/
ou danos patrimoniais.

Este aparelho esta em conformidade com as
normas técnicas e os requisitos de seguranca para
aparelhos elétricos.

Utilizacao do fio de extensao e seguranga

Para um melhor desempenho do smoker nao se
recomenda a utilizagdo de um fio de extenséao.

Se tiver de utilizar um fio de extensdo, para a sua
seguranga:

Utilize apenas um fio para exterior com classificagéo de 10

amperes.
Utilize um fio de extens&o curto. Nao ligue 2 ou mais fios
de extensao juntos.

Mantenha as ligagdes secas e fora do ch&o.

N&o deixe o fio pendurado na extremidade de uma mesa
ou de outros artigos onde possa ser puxado por criangas
ou alguém possa tropegar nele.

Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos
8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, desde que sejam supervisionadas

ou instruidas relativamente a utilizagdo segura do
aparelho e compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e

manutencao pelo utilizador ndo deverao ser realizadas por

criangas, a nao ser que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas. Mantenha o aparelho e o respetivo fio
fora do alcance das criangas com menos de 8 anos.

juntamente com o lixo doméstico. Este produto
tem de ser eliminado num local autorizado para
reciclagem de aparelhos elétricos e eletrdnicos.

Ao recolher e reciclar lixo ajuda a poupar

E Este produto ndo deve ser eliminado
—

os recursos naturais e certifica-se de que o
produto é eliminado de uma forma ecolégica e
saudavel.
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POSSIBILIDADE DE OCORRENCIA DE
CHOQUE ELETRICO

A classificagao deste aparelho é de: 220-240 Volts
- 50-60 Hz, Poténcia de saida de 800 W Classe |,
IPX4

Ligue apenas a uma tomada que possua ligagao a
terra e esteja protegida por um disjuntor com um
dispositivo de protegao diferencial residual (RCD)
com uma classificagdo maxima de 30 mA.
Inspecione regularmente o fio da alimentagao
para verificar se apresenta danos ou desgaste.
Nao utilize o fio se estiver danificado.

Se o fio da alimentagao ficar danificado, deve

ser substituido pelo fabricante, um agente de
atendimento ao cliente ou pessoas igualmente
qualificadas para evitar um perigo.

Substitua a(s) pec¢a(s) danificada(s) apenas por
pecas de reposigao fornecidas pela Char-Broil.
Nao tente reparar as pecgas danificadas.

Em caso de fogo rode o regulador para a posi¢ao
OFF (desligado), desligue o smoker, retire a

ficha da tomada e deixe o fogo extinguir-se. Nao
utilize agua para apagar um fogo neste ou noutro
aparelho elétrico.

Para evitar que ocorram queimaduras certifique-
se de que o smoker esta frio antes de remover e/
ou limpar o regulador elétrico e o elemento de
aquecimento.

Nao modifique este produto.

Utilize o aparelho apenas conforme especificado
neste manual.

Nao utilize numa area movimentada onde alguém
possa tropecar no fio.

Nao utilize este aparelho através de um
temporizador externo ou de um sistema de
telecomando separado.

|/\] ApverTeEncia |/\]

« A utilizagdo de alcool, medicamentos prescritos
ou ndo prescritos pode afetar a capacidade do
consumidor para montar devidamente ou utilizar o
aparelho com seguranga.

+ Para evitar um choque elétrico desligue o fio elétrico
e remova o regulador elétrico antes de retirar o
elemento de aquecimento e proceder a limpeza do
smoker. Nunca mergulhe o regulador elétrico ou o
elemento de aquecimento em qualquer liquido.

« Nao utilize este aparelno no mesmo circuito de
outros aparelhos de alta poténcia.




MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Quando utilizar aparelhos elétricos, deve cumprir
precaugdes de seguranga basicas, incluindo as seguintes:

LEIA TODAS AS INSTRUGOES

* Nao toque em superficies quentes sem luvas. Utilize as
pegas e os botdes fornecidos para o funcionamento.

+  Para se proteger contra choque elétrico, ndo mergulhe o
fio, as fichas, o regulador ou o0 elemento de aquecimento
em agua ou outro liquido.

*  Nao deixe o aparelho a funcionar sem supervis&o.

+  E necessaria uma supervisdo atenta quando um aparelho
é utilizado por criangas ou perto delas. Mantenha sempre
as criangas e os animais afastados do aparelho.

+  Este aparelho ndo é um brinquedo.

*  Nunca deixe 0 smoker sem supervisao quando estiver
ligado.

*  Desligue da tomada quando n&o estiver a ser utilizado e
antes de o transportar ou limpar. Deixe-o arrefecer antes
de colocar ou retirar pecas.

*  Nao coloque em funcionamento qualquer aparelho com
um fio ou uma ficha danificado ou depois de uma avaria ou
se estiver danificado de alguma forma.

* A utilizagdo de acessérios ndo recomendados pelo
fabricante do aparelho pode provocar ferimentos. Utilize
apenas acessorios recomendados pelo fabricante.

* Nao deixe o fio pendurado na extremidade de uma mesa
ou de um balcao, ou tocar em superficies quentes.

*  Nao utilize o aparelho para outras finalidades além da
utilizagao prevista. Este aparelho ndo foi concebido como
aquecedor e nao deve ser utilizado com essa finalidade.

+  Para evitar que o0 smoker seja salpicado ou caia na agua,
ndo utilize o smoker a uma distancia de 3 metros de uma
piscina, um lago ou outra massa de &gua.

*  Mantenha sempre o smoker e o regulador elétrico secos e
abrigados da chuva.

* Mantenha as fichas elétricas fora do chdo e secas.

*  Nao utilize 4gua ou outro liquido em forma de spray para
limpar o produto sem primeiro desligar o regulador e retirar
o elemento de aquecimento.

«  NAO UTILIZE CARVAO O carvao ir4 incendiar-se e o
smoker ndo esta concebido para carvao. O fogo criara
uma situagdo de insegurancga e danificara o smoker.

*  Na&o deve ser utilizado combustivel, tais como briquetes de
carvéo, com o aparelho ou qualquer liquido.

+  Este aparelho ficara quente durante e apds a utilizagéo.
Utilize pegas ou luvas isoladas para forno e utensilios
com pegas compridas adequados para smoker para se
proteger das superficies quentes ou dos respingos de
outros liquidos de confegao.

* Nao utilize ou guarde gasolina, querosene ou outros
liquidos inflamaveis a uma distancia inferior a 7 metros
deste smoker quando o mesmo estiver a ser utilizado.
Mantenha a area do aparelho desobstruida e livre de
materiais combustiveis.

*  Nao transporte o aparelho durante a utilizagao.

*  Quando estiver a cozinhar, o aparelho deve estar numa
superficie estavel, numa area sem materiais combustiveis.

*  Nao utilize um aspirador a vapor para limpar o seu smoker.

CONSERVE ESTAS INSTRUGOES
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1.

10.

11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

Nao toque em superficies quentes sem luvas. Utilize a
pega traseira fornecida para transporte. NOTA: A pega
traseira ndo deve ser utilizada para igar o aparelho.

Nunca deixe 0 smoker sem supervisdo quando estiver
ligado.

Mantenha as criangas afastadas do smoker quando estiver
quente e frio.

Para cozinhar use utensilios compridos para churrasco.

Deixe o smoker arrefecer antes de o transportar, limpar ou
arrumar.

Nao cozinhe sob um telhado.

Mantenha o smoker a uma
disténcia de 92 cm de paredes
e corrimaos.

Apenas para utilizagao
doméstica no exterior. Nao
utilize dentro de casa ou para
fins comerciais.

Nao utilize ou guarde gasolina,
querosene ou outros liquidos inflamaveis a uma distancia
inferior a 6 metros deste smoker quando 0 mesmo estiver
a ser utilizado.

Guarde o smoker numa area protegida contra as
condi¢des atmosféricas ou use uma cobertura quando nao
estiver a ser utilizado.

Utilize apenas acessérios recomendados pelo fabricante.
A montagem, instalacéo e manutenc¢éo do smoker é da
responsabilidade do montador/proprietario.

N&o cubra a grelha de cozedura com papel de aluminio.
Isso pode provocar sobreaquecimento e danificar o
aparelho.

Use a bandeja coletora apenas conforme indicado nas
instrugdes. Nao a coloque sobre as grelhas durante o
funcionamento.

A caixa do fumeiro DEVE ser sempre utilizada.

NAO deixe cinzas de madeira antigas na caixa do fumeiro.
Esvazie a caixa do fumeiro ap6s cada utilizagéo.

Elimine as cinzas frias colocando-as num papel de
aluminio, embebendo-as em agua durante a noite e
deitando-as num recipiente ndo combustivel.

Pty

Utilizagao e manutengao do seu smoker

Antes de utilizar o smoker pela primeira vez:

Remova todas as embalagens e etiquetas de venda do
smoker. N&o utilize ferramentas afiadas para retirar os
autocolantes.

Lave as grelhas de cozedura com agua quente com sabéo,
enxague e seque bem.

Antes de cada utilizagdao do smoker:

Utilize o smoker apenas numa superficie estavel e
nivelada para evitar que vire. NAO transporte o aparelho
sobre superficies desniveladas.

Para evitar problemas nos disjuntores domésticos,
mantenha o regulador elétrico seco e n&o utilize outros
produtos elétricos no mesmo circuito.

Antes de cada utilizagéo verifique o tabuleiro de recolha
de gorduras para garantir que esta vazio e devidamente
colocado.

Para uma cozedura antiaderente, aplique um revestimento
completo de 6leo vegetal ou spray a base de dleo vegetal
na grelha de cozedura.

NAO cubra as grelhas de cozedura com papel de aluminio.




N  Aviso KN

* Oincumprimento das instru¢des do
fabricante pode resultar em ferimentos
pessoais e/ou danos patrimoniais.

* Seja cuidadoso ao utilizar o seu smoker.

* Leia e siga todas as informagoes e
ressalvas no manual deste produto antes
de tentar montar ou utilizar este smoker.

[/\] ADVERTENCIA [/

NZo utilize ferramentas afiadas ou pontiagudas para
limpar o smoker. Nao utilize produtos de limpeza
abrasivos para forno, escovas de palha-de-aco ou metal
para limpar as grelhas de porcelana ou a estrutura do
smoker. Eles danificarédo o acabamento.

Substitua a(s) peca(s) danificada(s) apenas por pecgas
de reposigao certificadas pela Char-Broil. Nao tente
reparar as pecas danificadas.

Dicas de seguranga
+  Se o aparelho tiver um problema, consulte a secg¢ao
«Resolugao de Problemasy.

«  Limpe frequentemente o smoker, de preferéncia apds cada

utilizacdo. Se utilizar uma escova de cerdas para limpar

qualquer superficie de cozedura do smoker, certifique-se
de que nao ficam cerdas nas superficies antes da iniciar
a confecao. Nao se recomenda limpar as superficies de

cozedura enquanto o smoker estiver quente.

* NAO abra a porta do smoker durante o funcionamento, a
menos que seja necessario. A abertura da porta fara com
que o calor escape e abrande o tempo de cozedura.

+  NAO UTILIZE CARVAO. O carvéo ira incendiar-se € 0
smoker néo esta concebido para carvéo. O fogo criara
uma situagao de insegurancga e danificaré o smoker.

«  Devem ser utilizadas aparas de madeira para conferir um

aroma de fumeiro.

BN rerico N

Em caso de fogo, desligue o smoker, retire a
ficha da tomada e deixe o fogo extinguir-se. Nao
utilize agua para apagar um fogo neste ou noutro
aparelho elétrico.

Para evitar um choque elétrico desligue o fio
elétrico antes de proceder a limpeza do smoker.
Nunca mergulhe o regulador elétrico ou 0
elemento de aquecimento em qualquer liquido.
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Limpe o smoker com um detergente n&o abrasivo.

Limpe regularmente as grelhas de cozedura, o recipiente
da agua, a sonda para carne e a bandeja coletora com
agua quente com sabdo ou uma solucéo de bicarbonato
de sddio e agua. Utilize um p6 de lavagem nao-abrasivo
para as manchas resistentes. Se utilizar uma escova

de cerdas para limpar qualquer superficie de cozedura
do smoker, certifique-se de que nao ficam cerdas nas
superficies antes da iniciar a confegéo. Nao se recomenda
limpar as superficies de cozedura enquanto o smoker
estiver quente.

Limpe a superficie dos termostatos ap6s cada utilizagao.
Existem dois termostatos situados na parede interior
traseira do smoker.

Se 0 seu smoker possui uma janela, ndo use detergentes
abrasivos para limpar a janela. Use um detergente
aprovado para utilizagdo em placas de vitroceramica. O
vidro da janela é temperado e n&o parte em condigdes de
utilizagado normais.

Limpe a caixa do fumeiro frequentemente para remover a
acumulagao de cinzas, residuos e po.

Elimine as cinzas frias colocando-as num papel de
aluminio, embebendo-as em agua durante a noite e
deitando-as num recipiente ndo combustivel.

O vedante da porta DEVE ser limpo com um pano huimido
apos cada utilizagao para se manter em boas condigdes
de funcionamento.

EN-  Aviso N

Para uma utilizagdo segura do seu aparelho e
para evitar ferimentos graves:

« A utilizagéo de alcool, medicamentos
prescritos ou ndo prescritos pode afetar a
capacidade do consumidor para montar
devidamente ou utilizar o aparelho com
seguranca.

* Quando estiver a cozinhar, o aparelho deve
estar numa superficie estavel, numa area sem
materiais combustiveis.

* N&o deixe o aparelho a funcionar sem
supervisdo. Mantenha as criangas e os
animais sempre afastados do aparelho.

* Nao transporte o aparelho durante a utilizagao.

* Este aparelho néo foi concebido como
aquecedor e n3o deve ser utilizado com essa
finalidade.

+ Este aparelho ficara quente durante e apos
a utilizagdo. Utilize pegas ou luvas isoladas
de forno e utensilios com pegas compridas
para smoker que o protejam das superficies
quentes ou dos respingos de liquidos da
confegao.

+ Mantenha a area do aparelho desobstruida e
livre de materiais combustiveis.

* Mantenha a area do aparelho limpa e livre
de materiais combustiveis, gasolina e outros
vapores e liquidos inflamaveis.

+ Utilize o aparelho apenas num espago bem
ventilado.




Moradores em apartamentos:

Confirme com a administragao os requisitos e os codigos
de incéndio para a utilizagdo de um smoker elétrico no seu
complexo de apartamentos. Utilize apenas conforme permitido.

|/\] ADVERTENCIA |/\

SUPERFICIES QUENTES!

NAO toque na pega da caixa do fumeiro durante o
funcionamento. A pega pode aquecer e provocar
ferimentos. Se tiver de tocar na pega durante o
funcionamento, certifique-se de que usa luvas de
seguranga adequadas para evitar ferimentos.

Seguranca alimentar

A seguranca alimentar € uma parte muito importante para
desfrutar da experiéncia de cozinhar no exterior. Para manter
os alimentos protegidos de bactérias nocivas, siga estes quatro
passos basicos:

Limpar: Lave as maos, os utensilios e superficies com agua
quente com sabao antes e depois de manusear carne e aves
cruas.

Separar: Separe as carnes e aves cruas dos alimentos prontos a
comer para evitar a contaminagéo cruzada. Utilize uma travessa e
utensilios limpos quando retirar os alimentos cozinhados.

Cozinhar: Cozinhe a carne e as aves muito bem para matar as
bactérias. Use um termémetro para garantir temperaturas internas
dos alimentos adequadas.

Pér no frigorifico: Coloque imediatamente os alimentos
preparados e as sobras no frigorifico.

Como saber se a carne esta bem cozinhada

*  Normalmente, a carne e as aves cozinhadas no aparelho
alouram rapidamente por fora. Utilize apenas carne
descongelada e um termdmetro para carne para ter a certeza
de que os alimentos atingiram uma temperatura interna
segura, e insira-o nos alimentos para verificar sinais visuais
de estarem mal passados.

*  Recomendamos que os alimentos estejam a, pelo menos,
4,4°C antes de serem cozinhados no aparelho.

« Asaves devem atingir 74° C. Os sucos devem ser limpidos e
a carne ndo deve estar rosada.

«  Os bifes de bovino, vitela e cordeiro, os assados e as
costeletas de porco podem ser cozinhados a 71° C.

*  NUNCA cozinhe carne ou aves parcialmente e termine de
cozinhar mais tarde. Cozinhe os alimentos completamente
para eliminar as bactérias nocivas.

+  Use um termdmetro para carne para garantir que as
temperaturas internas dos alimentos séo adequadas.

Limpar o smoker:

A acumulagdo excessiva de gordura queimada e particulas de
alimentos reduzira o desempenho do smoker. Para obter um
excelente desempenho:

+  Limpe o interior e 0 exterior, pelo menos, uma vez em cada
estacdo do ano, com mais frequéncia se utilizar muitas vezes.

+  Obtera melhores resultados se escovar a acumulagdo de
particulas para o fundo do smoker.

«  Utilize um detergente neutro ou agua quente com sabao,
esfregue moderadamente as superficie inferiores do smoker
com uma escova de plastico ou de cerdas.
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Instrucoes de funcionamento do painel de controlo

Botao da Energia - Liga e desliga o smoker

Botdo para Cima - aumenta o valor do tempo/
temperatura

< | Botao para Baixo - diminui o valor do tempo/temperatura

Botédo da Temperatura - altera a entrada para ajustar a
temperatura de cozedura

Botédo do Tempo - altera a entrada para ajustar o tempo
de cozedura

Botédo da Sonda para Carne - altera a entrada para
ajustar a temperatura da sonda para carne desejada

Luz da camara - Ligar/Desligar

«  Aleitura da temperatura do painel de controlo pode flutuar
mais ou menos entre 5-8°C, uma vez que o aparelho realiza
ciclos para manter a definicio da temperatura de cozedura
correta.

«  Prima o Botédo da Energia uma vez, e 0 aparelho esta agora
pronto para receber as definicdes de entrada do Botédo da
Temperatura, do Botao do Tempo e/ou do Botao da Sonda
para Carne.

+  Se o aparelho for ligado e deixado sem vigilancia durante 19
horas, o aparelho desliga automaticamente.

«  Oregulador Ié e exibe a definigao interna da temperatura
de cozedura em °C, o tempo em 00:00 (horas:minutos) e
a temperatura da sonda para carne em °F. As leituras da
temperatura podem ser alteradas de °C para °F premindo
simultaneamente os botdes «PARA CIMA» e «<PARA BAIXO»
durante um periodo de 3 segundos. As leituras da temperatura
podem ser alteradas de °F para °C seguindo 0 mesmo método.

« O elemento de aquecimento ndo comegara a aquecer até
definir a temperatura e o tempo ou a sonda para carne e a
temperatura. NOTA: Deve optar por cozinhar com o tempo
ou com a temperatura da sonda para carne desejada. Estas
fungdes ndo funcionam simultaneamente.

«  Seasonda para carne néo for ligada ao smoker, a fungao da
sonda para carne é desativada.

1) Preparar o smoker
NOTA: Prepare o seu smoker antes de cozinhar pela primeira vez.
a) Certifique-se de que o recipiente da agua esta na
posicado SEM AGUA e que a caixa do fumeiro esta na
posicao sem aparas de madeira.
b) Ligue o aparelho. O visor tera imediatamente energia.
Quando a unidade é ligada, emite um sinal sonoro.
c) Prima o Botdo da Energia uma vez, a unidade de
controlo esta agora pronta.
d) Prima o Botdo da Temperatura e defina a temperatura
para a definicdo maxima de 135°C, usando os botdes
«PARA CIMA» ou «PARA BAIXO».

(Continua na pagina seguinte)
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e) Prima o Botdo do Tempo e defina o tempo para 2
horas, usando os botées «PARA CIMA» ou «PARA
BAIXOp,

f)  Uma vez decorridas as 2 horas, desligue o smoker e
deixe-o arrefecer.

g) Ap6s concluir o processo de preparagéo, o seu smoker
esta agora pronto para utilizagéo.

ADVERTENCIA: O smoker fica QUENTE durante a utilizagdo. Use
luvas de prote¢éo, quando trabalhar no interior do smoker.

Usar a caixa do fumeiro:

A caixa do fumeiro permite-lhe conferir um aroma a fumeiro aos
seus alimentos. Basta encher a caixa do fumeiro com aparas de
madeira até ao nivel desejado e desliza-la para a posi¢ao antes de
pré-aquecer o smoker. Pode encher a caixa do fumeiro em niveis
diferentes para se adaptar a cozinhados breves e prolongados.
Existem muitos tipos de aparas de madeira que conferem um
aroma a fumeiro. Para obter uma lista do nivel de aparas de
madeira estimado para indices de tempo de cozedura e os detalhes
para conferir o aroma a fumeiro, consulte o manual do grelhador.

NOTA:

«  Acaixa do fumeiro esta concebida apenas para aparas ou
péletes de madeira, néo utilize cepos de madeira.

+  Utilize sempre o0 smoker com a caixa do fumeiro colocada,
independentemente de usar ou néo aparas de madeira. Nunca
retire ou reabasteca a caixa do fumeiro durante a cozedura.

Usar o recipiente da agua:

O seu aparelho vem equipado com um recipiente da dgua. O
recipiente da agua pode ser usado para manter a carne humida
enquanto cozinha. Para usar o recipiente da agua, encha-o com
agua quente (a agua quente reduz a temperatura do aparelho)
até a marca max. da agua e deslize para a posigdo. Nao encha
demasiado o recipiente da agua.

NOTA
Para defumar néo é necessario usar agua

+  Utilize sempre o smoker (incluindo pré-aquecimento) com
o recipiente da agua colocado, independentemente de usar
ou ndo agua. Nunca retire o recipiente da dgua durante a
cozedura.

«  Se for necessario voltar a encher o recipiente da agua durante
a cozedura, encha sempre através do orificio no conjunto da
bandeja coletora. Tenha cuidado ao encher o recipiente da
agua para evitar que qualquer liquido entre em contacto com
0 elemento de aquecimento. Podera resultar em danos graves
no elemento de aquecimento, incluindo chamas altas ou falha
elétrica.

Cozinhar com o smoker:
NOTA: Pré-aquega sempre o smoker com a caixa do fumeiro
colocada, incluindo se utilizar aparas de madeira.

1) Definir o ciclo de pré-aquecimento

a) Prima o Botdo da Temperatura.

b) Prima e mantenha premido o botdo «PARA CIMA» ou
«PARA BAIXO» para aumentar ou diminuir até surgirem
as letras «PH». Solte o botdo. As letras «PH» piscam.

c) Prima o Botdo da Temperatura novamente. O visor ja
néo pisca indicando que o «PH» esta definido.

d) O visor indica «PH», a temperatura ndo sera indicada no
ciclo de pré-aquecimento.

e) O aparelho inicia automaticamente o processo de pré-
aquecimento.



Continuagéo

f) O ciclo de pré-aquecimento funciona durante 40
minutos.

g) Apos o ciclo de pré-aquecimento de 40 minutos
terminar:

+ O aparelho reduz automaticamente a temperatura
interior.

+ O visor pisca «00:00» (a temperatura ndo sera exibida)

+ Emite um sinal sonoro audivel - 3 sinais sonoros
inicialmente e depois 3 sinais sonoros uma vez a cada
30 segundos subsequentemente.

h) Depois pode usar o0 Botao da Temperatura, o Botédo
da Sonda para Carne ou o Botao do Tempo para
comegar a utilizar o smoker.

NOTA: O aparelho desliga automaticamente se passaram
60 minutos apds o ciclo de pré-aquecimento inicial de 40
minutos estar concluido (pré-aquecimento de 40 minutos
+ 1 hora = Total de 100 minutos)

IMPORTANTE: Cozinhe sempre com o recipiente da agua
e a caixa do fumeiro colocados, independentemente de
estarem ou néo cheios.

2) Usar o Botéo da Temperatura

Intervalo de visualizagéo: 38°C - 135°C

a) Prima o Botdo da Temperatura. E exibida a
configuragao da temperatura predefinida de 93°C.

b) Prima e mantenha premido o botdo «PARA CIMA»
ou «PARA BAIXO» respetivamente para aumentar ou
diminuir a temperatura de cozedura desejada. (O visor
deve aumentar ou diminuir automaticamente quando o
botéo é premido e parar quando o botéo € libertado.)

c) Prima o Botao da Temperatura novamente apds
introduzir a definigéo da temperatura desejada. Apos
premir o Botao da Temperatura, o visor ja ndo devera
piscar indicando que esta definida.

3) Usar o Botao do Tempo

Intervalo de visualizagao: 00:00 — 19:00 horas.

NOTA: A fungéo da Sonda para Carne sera desativada.

a) Prima o Botdo do Tempo, e «00:00» pisca no visor.

b) Prima o botdo «PARA CIMA» ou «PARA BAIXO» para
aumentar ou diminuir a hora («00:00») em incrementos
de 1 hora. (O visor ainda devera estar a piscar.) O visor
aumenta ou diminui quando o bot&o é premido e para
quando o botao é libertado.

¢) Prima o Botdo do Tempo novamente apds introduzir
a definicdo da parcela da hora referente ao tempo de
cozedura. Apds premir o Botdo do Tempo, a parcela da
hora («00:00») j& ndo devera piscar indicando que esta
definida.

d) A parcela dos minutos («00:00») continua a piscar neste
ponto, uma vez que ainda nao foi definida.

e) Prima o botdo «PARA CIMA» ou «PARA BAIXO» para
aumentar ou diminuir os minutos («00:00»). O visor ainda
devera estar a piscar.

f)  Prima o Botdo do Tempo novamente apds introduzir a
definicdo da parcela dos minutos («00:00») do tempo
de cozedura desejado. Ap6s premir o Botdo do Tempo,
a parcela dos minutos («00:00») j& ndo devera piscar
indicando que esta definida.

g) Apos premir o Botdo do Tempo no passo anterior, 0
tempo entra em contagem decrescente.

h) Quando usar a fungdo Tempo, o visor devera indicar
a temperatura de cozedura definida e o tempo real
decorrido (contagem decrescente). A apresentagéo
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destes sera alternada ao longo da duragéo do ciclo de

cozedura.

i) Uma vez decorrido o tempo definido desejado:

+ O regulador reduz automaticamente a temperatura do
aparelho para 49°C.

+ O visor apresenta alternadamente 00:00 e 49°C
indicando que o tempo definido passou.

+ Emite um sinal sonoro audivel 3 vezes e depois 3
sinais sonoros a cada 30 segundos subsequentemente
até o Boté&o da Energia ser premido ou atingir o tempo
maximo de 19 horas, desligando automaticamente.

4) Botédo da Sonda para Carne

Intervalo de visualizagao: 10°C a 107°C

NOTA: A fungéo de Definir o Tempo serd desativada.

a) Prima o Botdo da Sonda para Carne e a configuragao
da temperatura predefinida da sonda para carne
desejada de 63°C é exibida e pisca.

b) Prima e o botdo «PARA CIMA» ou «PARA BAIXO»
para aumentar ou diminuir a defini¢do da temperatura da
sonda para carne desejada.

c) Prima o Botdo da Sonda para Carne novamente apos
introduzir a definicdo da temperatura da sonda para
carne desejada.

d) Apds premir o Botdo da Sonda para Carne, o visor ja
nao devera piscar indicando que esta definida.

e) Quando usar a fungéo de Sonda para Carne, 0 visor
devera indicar a temperatura da cdmara e a temperatura
real da sonda para carne. O visor apresenta-as
alternadamente ao longo da duragéo do ciclo de
cozedura.

f)  Uma vez atingida a temperatura da sonda para carne
desejada:

+ O regulador reduz automaticamente a temperatura
definida para 49°C.

+ O visor apresenta alternadamente a temperatura real
da sonda para carne e 49°C.

+ Emite um sinal sonoro audivel 3 vezes e depois 3
sinais sonoros a cada 30 segundos subsequentemente
até o Bot&o da Energia ser premido ou atingir o tempo
maximo de 19 horas, desligando automaticamente.

5) A sonda para carne pode ser desligada ou retirada dos alimentos
em qualquer altura. Se a sonda para carne nao for ligada ou
n&o atingir a definicdo da temperatura da sonda para carne
desejada, o elemento de aquecimento continua a funcionar
até o Botéo da Energia ser premido ou atingir o tempo
maximo de 19 horas, desligando automaticamente.

6) Botao de luz LED opcional: Este botdo liga e desliga a luz da
camara, se instalado.

Limpar o suporte do elemento de aquecimento:

« O suporte do elemento de aquecimento pode ser limpo com
um pano humido utilizando um detergente neutro ou agua
quente com sabéo.

«  Seque o regulador elétrico e o elemento de aquecimento antes
da utilizag&o.

Armazenar o seu smoker:

«  Limpe a grelha de cozedura.

«  Guarde o smoker numa area protegida das condi¢ces
atmosféricas ou sob a cobertura do smoker quando néo estiver
a ser utilizado.



ENDAST FOR UTOMHUSBRUK

Endast for utomhusbruk.

Anvand inte inomhus eller for kommersiell matlagning.
Anvand endast apparaten i val ventilerat utrymme.

KONSUMENT

Behall denna bruksanvisning for framtida referens.

INSTALLERARE / MONTOR:

Ge denna bruksanvisning till konsumenten.

Det ar monteringsteknikers / &garens ansvar att montera,
installera och underhalla smokern.

AN  VARNING [N

Denna bruksanvisning innehaller viktig information
som ar nodvéandig for saker anvandning av
apparaten.

Las och folj alla sakerhetsforklaringar,
monteringsanvisningar och bruksanvisningar
innan du forsoker montera och laga mat.
Underlatenhet att folja samtliga av tillverkarens
anvisningar kan leda till allvarlig personskada och /
eller egendomsskada.

Denna apparat uppfyller de tekniska standarder
och sakerhetskrav som galler for elektriska

apparater.

Sakerhet vid Anvandning av forlangningssladd

For basta smokerprestanda rekommenderas det inte
att du anvander en foérlangningssladd.

Om du maste anvanda en forlangningssladd vidtar du
foljande sakerhetsatgarder:

Anvand endast utomhussladd markt med 10 ampere.
Anvand den kortaste forlangningssladden som
behdvs. Anslut inte 2 eller flera férlangningssladdar
med varandra.

Hall anslutningarna torra och borta fran marken.

Lat inte sladden hanga dver kanten av bordsskivan
eller andra féremal dar barn kan fa tag i eller snubbla
Over den.

Denna apparat kan anvédndas av barn dver 8 ar och
personer med nedsatt sensorisk, fysisk eller mental
formaga eller brist pa erfarenhet och kunskap om

de ar under uppsyn eller fatt handledning inom hur
man anvander apparaten pa ett sakert satt samt
forstar alla risker. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och anvandarunderhall far inte utforas av
barn savida de inte ar minst 8 ar och under uppsyn av
vuxen. Forvara apparaten och sladden utom rackhall
for barn under 8 ar.

Denna produkt far inte sldngas bort
\E tillsammans med hushallsavfall. Denna

produkt maste avyttras pa en plats som ar
godkand for atervinning av elektriska och

— elektroniska apparater. Genom insamling

och atervinning av avfall hjalper dus till

att spara naturresurser och se till att
produkten avyttras pa ett miljovanligt och
halsosamt satt.

AN VARNING [N

RISK FOR ELEKTRISKA STOTAR

* Denna apparat ar avsedd for: 220-240 volt - 50-60
Hz, effekt 800 W Klass I, IPX4

* Anslut endast till jordat uttag som ar skyddat av
en strombrytare med jordfelsbrytare (RCD) med
en maximal effekt pa 30 mA.

* Kontrollera regelbundet natsladden for tecken pa
skador eller slitage. Anvand inte om sladden ar
skadad.

* Om nétsladden ar skadad maste den bytas ut av
tillverkaren, en servicerepresentant eller liknande
behorig personal for att undvika risk.

* Byt endast ut skadad(e) del(ar) mot Char-Broils
originalreservdelar. Forsok inte reparera eller
modifiera skadade delar.

*  Om det bérjar brinna ska du stélla in reglaget
pa AV, koppla bort smokern fran elnatet och lata
elden brinna ut. Anvand inte vatten for att slacka
eld i denna eller nagon annan elektrisk apparat.

¢ For att undvika risk for brannskador, se till
att smokern ar kall innan du tar bort och /
eller reng6r den elektriska styrenheten och
varmeelementet.

* Modifiera inte denna produkt.

* Anvand endast apparaten enligt den har
handboken.

* Anvand inte i ett trafikerat omrade dar det ar
mojligt att snubbla pa sladden.

* Apparaten far inte anvdandas med extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

/\|  VARNING AH

* Anvandning av alkohol, receptbelagda eller
receptfria lakemedel eller droger kan paverka
konsumentens férmaga att ordentligt montera eller
pa ett sakert satt anvanda apparaten.

+  Forattundvikaelektriska stotar, kopplaurnatsladden
och avlagsna den elekiriska styrenheten innan
du tar bort varmeelementet och rengér smokern.
Doppa aldrig ner den elektriska styrenheten eller
varmeelementet i nagon vatska.

« Anvand inte denna apparat pa samma krets som
andra energikrdvande apparater.
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VIKTIGA SAKERHETSATGARDER

Vid anvandning av elektriska apparater bor grundlaggande
sakerhetsatgarder, sdsom foljande, alltid vidtas:

LAS ALLA INSTRUKTIONER

* ROrinte heta ytor med oskyddade hander. Anvand de
handtag och knoppar som ar avsedda att anvéndas.

+  For att skydda mot elektriska stotar, doppa inte ner sladdar,
kontakter, styrenhet eller varmeelement i vatten eller ndgon
annan vatska.

* Lamna inte apparaten obevakad.

*  Nara uppsyn krdvs nar apparaten anvands av eller nara
barn. Hall barn och husdjur borta fran apparaten vid alla
tillfallen.

* Denna apparat ar inte en leksak.
+  Lamna inte smokern obevakad nér den ar PA.

«  Dra ur kontakten nér den inte anvands och innan du flyttar
eller rengdr den. Lat svalna innan du satter fast eller tar av
delar.

* Anvand inte apparaten om sladden eller kontakten ar
skadad eller efter att apparaten har gatt sonder eller
skadats pa nagot satt.

*  Anvandning av tillbehdr som inte rekommenderas av
apparatens tillverkare kan orsaka skador. Anvand endast
tillbehdrs som rekommenderas av tillverkaren.

« Latinte sladden hénga &ver bords- eller béankkanten av
eller vidréra heta ytor.

* Anvand inte apparaten for annan an avsedd anvandning.
Denna apparat ar inte avsedd att och bor aldrig anvandas
som ett vdrmeelement.

«  For att forhindra att smokern blir stankt av eller faller i
vatten, anvand den inte narmare an 3 meter fran en pool,
damm eller annan vattenkalla.

+  Hall alltid smokern och den elektriska styrenheten torr och
borta fran regn.

+  Hall elekiriska kontakter torra och pa avstand fran marken.

* Anvand inte vatten eller spray for att rengéra
produkten utan att forst dra ur elkontakten och ta bort
varmeelementet.

«  ANVAND INTE KOL. Det kommer att leda till en kolbrand
och smokern ar inte utformad for kol. Elden kommer att
skapa ett osakert tillstand och skada smokern.

+  Bransle, t.ex. kolbriketter, far inte anvandas med apparat
eller annan vatska.

»  Denna apparat blir varm under och efter anvandning.
Anvand isolerade ugnslappar eller -handskar och langa
smokerredskap for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

* Anvand inte eller férvara bensin, fotogen eller andra
brandfarliga vatskor inom 7 meters avstand fran denna
smoker medan den anvands. Hall omradet runt grillen rent
och fritt fran brannbara amnen.

*  Flytta inte apparaten under anvandning.

*  Under matlagning maste apparaten vara pa en plan, stabil
yta i ett omrade som &r fritt fran brannbara material.

*  Anvand inte angrengodrare for att rengdra din smoker.

SPARA DESSA ANVISNINGAR
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Allméan sakerhet

1.

10.

1.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

Ror inte heta ytor med oskyddade hander. Anvand det
bakre handtaget som medféljer for att forflytta smokern.
OBS: Det bakre handtaget far inte anvandas for att lyfta
apparaten.

Lamna inte smokern obevakad nar den &r PA.

Hall barn borta fran smokern, oavsett om den ar varm eller
kall.

Anvand langa grillredskap vid matlagning.

Lat smokern svalna innan du flyttar, rengér eller staller
undan den.

Laga inte mat under tak.

Hall smokern minst 92 cm fran
vaggar och staket.

Endast for utomhus

hushallsbruk. Anvand inte
inomhus eller for kommersiell

e\
matlagning. ' ﬁ

Anvand inte eller forvara bensin, fotogen eller andra
brandfarliga vatskor inom 6 meters avstand fran denna
smoker medan den anvands.

Férvara smokern i ett vaderskyddat utrymme eller anvand
ett Gverdrag nar den inte anvands.

Anvand endast tillbehors som rekommenderas av
tillverkaren.

Det ar monteringsteknikers / 4garens ansvar att montera,
installera och underhalla smokern.

Tack inte matlagningsgallret med metallfolie. Detta kan
leda till dverhettning och skada pa apparaten.

Anvénd endast droppbrickan enligt instruktionerna. Placera
den inte pa matlagningsgallren under anvandning.

Smokerboxen MASTE anvandas hela tiden.

Lamna INTE gammal aska i smokerboxen. Tém
smokerboxen efter varje anvandningstillfalle.

Lagg kall aska i metallfolie, bl6tlagg i vatten 6ver natten
och kassera i en brandséker behallare.

Anvandning och skotsel av din smoker

Innan du anvénder smokern for forsta gangen:

Ta bort alla férpackningsmaterial och etiketter fran
smokern. Anvand inte vassa eller spetsiga verktyg for att
avlagsna klistermarken.

Tvatta matlagningsgallren med varmt tvalvatten, skolj och
torka noggrant.

Varje gang innan du anvander smokern:

Anvand endast smokern pa en fast och jamn yta for att
undvika att den tippar. Flytta INTE apparaten 6ver ojamna
ytor.

For att forhindra att jordfelsbrytaren I6ser ut, ska du halla
den elektriska styrenheten torr och inte anvanda andra
elektriska produkter pa samma krets.

Kontrollera fettbrickan for att se till att den &r tom och &r
ordentligt monterad fére varje anvandning.

For smidigare matlagning ska du applicera ett tillrackligt
skikt vegetabilisk olja eller vegetabilisk oljebaserad spray
pa matlagningsgaliret.

Téck INTE matlagningsgallren med metallfolie.




AN VARNING [N

* Underlatenhet att folja samtliga av
tillverkarens anvisningar kan leda
till allvarlig personskada och / eller
egendomsskada.

* Var forsiktig nar du anvander smokern.

* Las och folj all information och alla
varningar i denna produktguide innan
du forsoker montera ihop eller anvanda

/N

smokern.
VARNING |/\

Anvand inte vassa eller spetsiga verktyg for att rengéra
smokern. Anvand inte slipande ugnsrengdringsmedel,
stalull eller metallborstar for att rengdra porslinsgaller
eller smokerns holje. De kommer att skada ytan.

Byt endast ut skadad(e) del(ar) mot Char-Broils
certifierade reservdelar. Forsok inte reparera eller
modifiera skadade delar.

Séakerhetstips

Se avsnittet «Fels6kning», om du har problem med
apparaten.

Rengdr smokern ofta, helst efter varje anvandningstillfalle.
Om en borste anvands for att rengéra nagon av
matlagningsytorna far inga I6sa har sitta kvar

pa matlagningsytorna nar du ska laga mat. Det
rekommenderas inte att reng6ra matlagningsytorna medan
smokern ar varm.

Oppna INTE smokerns lucka (eller luckor) om det inte &r
nddvandigt. Om du 6ppnar luckan kan varme slappas ut
och fordréja tillagningstiden.

ANVAND INTE KOL. Det kommer att leda till en kolbrand
och smokern &r inte utformad for kol. Elden kommer att
skapa ett osakert tillstand och skada smokern.

Traflis maste anvandas for att skapa roksmak.

N rara N

Om det borjar brinna ska du koppla bort smokern
fran elnatet och lata elden brinna ut. Anvand inte
vatten for att slacka eld i denna eller nagon annan
elektrisk apparat.

For att undvika elektriska stotar ska natsladden
kopplas fran innan du rengér smokern. Doppa
aldrig ner den elektriska styrenheten eller
varmeelementet i ndgon vatska.
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Rengo6r smokern med ett icke-slipande
rengéringsmedel.

Rengor matlagningsgalliren, vattenskalen,
kottermometern och droppskalen regelbundet med
varmt tvalvatten eller en bakpulver- och vattenlésning.
Anvand ett icke-slipande skurpulver pa envisa
flackar. Om en borste anvands for att rengora nagon
av matlagningsytorna far inga l6sa har sitta kvar

pa matlagningsytorna nar du ska laga mat. Det
rekommenderas inte att rengora matlagningsytorna
medan smokern ar varm.

Rengor termostaternas yta efter varje
anvéndningstillfille. Det sitter tva termostater pa
smokerns bakre innervégg.

Om din smokern &r utrustad med ett fonster far inte
slipande rengdringsmedel anvéndas pa fonstret.
Anvand ett rengoringsmedel som ar godként for
keramikhallar. Fonstret ar hardat och gar inte sonder
vid normal anvéndning.

Rengoér smokerboxen regelbundet for att ta bort aska,
rester och damm.

Lagg kall aska i metallfolie, blotlagg i vatten dver
natten och kassera i en brandsaker behallare.
Dorrtitningen MASTE rengdras med en fuktig trasa
efter varje anvandningstillfalle for att halla tatningen i
gott skick.

PN vArNING  JiN

For saker anvandning av din apparat och for
att undvika allvarliga personskador:

* Anvandning av alkohol, receptbelagda eller
receptfria lakemedel eller droger kan paverka
konsumentens férmaga att ordentligt montera
eller pa ett sakert satt anvanda apparaten.

* Under matlagning maste apparaten vara pa
en plan, stabil yta i ett omrade som ar fritt fran
brannbara material.

« Lamna inte apparaten obevakad. Hall barn och
husdjur borta fran apparaten vid alla tillfallen.

+ Flytta inte apparaten under anvandning.

* Denna apparat ar inte avsedd att och bor
aldrig anvandas som ett varmeelement.

» Denna apparat blir varm under och efter
anvandning. Anvand isolerade ugnslappar
eller -handskar och langa smokerredskap
for att skydda mot heta ytor eller stank fran
matlagningsvatskor.

+ Hall omradet runt grillen rent och fritt fran
brannbara amnen.

« Hall omradet runt apparaten rent och fritt
fran brannbart material, bensin och andra
brandfarliga angor och vatskor.

* Anvand endast apparaten i val ventilerat
utrymme.




Om du bor i lagenhet:

Kontrollera med forvaltningen att fa reda pa vilka krav och
brandkoder som géller for att anvanda en elektrisk smoker i ditt
bostadsomrade. Anvand endast om tillatet.

/\| VARNING |/\

VARMA YTOR!

Vidror INTE smokerboxens handtag nar den ar pa.
Handtaget kan bli varmt och kan orsaka brannskador.
Om du maste réra vid handtaget under drift maste
lampliga skyddshandskar anvandas for att férhindra
brannskador.

Livsmedelssakerhet

Livsmedelssakerhet ar en mycket viktig del av matlagning
utomhus. Folj dessa fyra grundlaggande steg for att skydda
maten fran skadliga bakterier:

Rengor: Tvatta hander, redskap och ytor med varmt tvalvatten
fore och efter hantering av ratt kott och fagel.

Hall avstand: Hall avstand mellan ratt kétt och fagel och fardig
mat for att undvika korskontaminering. Anvénd en ren tallrik och
rena koksredskap nér du tar bort fardiglagad Imat fran smokern.

Tillagning: Se till att kott och fagel ar ordentligt genomstekt for
att doda bakterier. Anvand en termometer for att kontrollera den
inre temperaturen.

Kyl: Kyl snabbt ner tillagade livsmedel och rester.

Sa har kontrollerar du att kott &r genomstekt

+  Kott och fagel som tillagas i apparaten blir ofta snabbt
brunt pa utsidan. Anvand endast tinat kott och en
kottermometer for att vara séker pa att maten har uppnatt
en saker inre temperatur och skar i den for att kontrollera
att den ar genomstekt.

*  Virekommenderar att maten har en temperatur pa minst
4.4 ° Cinnan du tillagar den i din apparat.

*  Enhel fagel ska na 74 ° C. Saften ska vara klar och kottet
ska inte vara rosa.

*  Not-, kalv- och lammbiffar, rostbiff och flaskkotletter kan
tillagas till 71 ° C.

+ Tillaga ALDRIG kott eller fagel delvis for att avsluta
tillagningen senare. Tillaga maten helt for att forstora
skadliga bakterier.

* Anvand en kottermometer for att kontrollera den inre
temperaturen.

Rengor din smoker:

Overflddiga avlagringar av brant fett och matpartiklar minskar

smokerns matlagningsprestanda. For att fa optimal prestanda:

*  Rengor in- och utsidan minst en gang om aret, oftare om
du anvander smokern ofta.

+  Basta resultat uppnas genom att borsta resterna nedat mot
smokerns botten.

*  Anvand ett milt rengéringsmedel eller varmt tvalvatten,
skrubba av smokerns inre yta mattligt med en borste.
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Strombrytare - Slar pa och av smokern
Upp-knapp - okar tids- / temperaturvardet
Ned-knapp - minskar tids- / temperaturvardet

Temp-knapp - véxlar ingang for att justera
tillagningstemperaturen

Tidknapp - véxlar ingang for att justera tillagningstiden
. Kottermometerknapp - vaxlar ingang for att justera
kottermometerns maltemperatur

Kammarljus - P&/ Av

+  Kontrollpanelens temperaturavlasning kan variera plus
eller minus 5-8 ° C nar apparaten vaxlar temperatur for att
bibehalla korrekt tillagningstemperatur.

+  Tryck pa strombrytaren en gang for att apparaten ska
kunna ta emot installningar fran temperaturknappen,
tidknappen och / eller kdéttermometerknappen.

«  Om apparaten ar paslagen och lamnas obevakad i 19
timmar sténgs apparaten av automatiskt.

*  Regulatorn laser av och visar installningen for
intern tillagningstemperatur i ° C, tiden i 00:00
(timmar:minuter) och kéttermometerns temperatur i °
F. Temperaturaviasningarna kan andras fran ° C till ° F
genom att trycka pa knapparna “UPP” och “NER” samtidigt
i 3 sekunder. Temperaturavlasningarna kan andras tillbaka
till © C fran ° F med samma metod.

+  Varmeelementet borjar inte varmas upp férran du matar
in installningarna Temperatur och Tid eller Kéttermometer
och Temperatur. OBS: Du maste antingen valja att laga
mat efter tid eller kttermometerns maltemperatur. Dessa
funktioner fungerar inte samtidigt.

*  Om koéttermometern inte &r ansluten till smokern ar
kottermometern avaktiverad.

1) Brénn av din smoker
OBS: Brann av din smoker innan du lagar mat.
a) Se till att vattenskalen ar pa plats UTAN VATTEN
och att smokerboxen sitter pa plats utan traflis.
b) Anslut apparaten till eInatet. Skarmen far strom
omedelbart. Ett pip hors nar enheten ar kopplas in.
¢) Tryck pa Stromknappen en gang. Styrenheten nu
klar fér anvandning.
d) Tryck pa Temperaturknappen och stall in
temperaturen pa 135 ° C, max. instéliningen, med
knapparna "UPP" eller "NER".

(Fortséttn. nésta sida)

Kontrollpanel - bruksanvisning (forts.)

e) Tryck pa Tidknappen och stall in tiden pa 2 timmar
med knapparna "UPP" eller "NER".

f) Stang av smokern och lat svalna efter 2 timmar.

g) Efter att avbrénningsprocessen har slutforts &r din
smoker redo att anvéndas.

VARNING: Smokern ar HET vid anvandning. Anvand
skyddshandskar nar du arbetar med smokern.

Anvanda smokerboxen:

Med smokerboxen kan du smaksatta dina livsmedel med

rok. Fyll helt enkelt smokerboxen med flis till dnskad niva och
skjut in den innan du férvarmer smokern. Smokerboxen kan
fyllas pa med olika méngder for att passa kortare eller langre
matlagning. Det finns manga typer av flis som ger olika smaker.
Se grillguiden for en lista 6ver rekommenderade flismangder
efter tillagningstid och roksmak.

OBS:

+  Smokerboxen ar endast avsedd for flis eller pellets, anvand
inte trabitar.

« Anvand alltid smokern med smokerboxen pa plats oavsett
om du anvander flis eller inte. Ta aldrig bort eller fyll pa
smokerboxen under tillagningen

Anvanda vattenskalen:

Din apparat ar utrustad med en vattenskal. Vattenskalen kan
anvandas for att halla kéttet fuktigt under tillagningen. Fyll
vattenskalen med varm vatten (kallt vatten kan sénka smokerns
temperatur) till markeringen Max Water och skjut in den. Fyll
inte pa vattenskalen for mycket.

OBS:

+  Det &rinte obligatoriskt att anvanda vatten vid rokning.

+  Anvand alltid smokern med vattenskalen pa plats (aven vid
forvarmning) oavsett om du anvander vatten eller inte. Ta
aldrig bort vattenskalen under tillagningen.

+  Om vattenskalen maste fyllas pa under tillagningen ska
den alltid fyllas alltid genom hélet i droppskalenheten.
Forsiktighet bor iakttas vid pafylining av vattenskalen
for att undvika att nagon vatska kommer i kontakt med
varmeelementet. Det kan orsaka allvarliga skador pa
varmeelementet, inklusive uppblossning och elektriska fel.

Matlagning med din smoker -
OBS: Forvarm alltid smokern med smokerboxen pa plats,
inklusive flis i forekommande fall.

1) Stélla in forvarmningscykeln

a) Tryck pa Temperaturknappen.

b) Hall ned "UPP"- eller "NER"-knappen for att hoja
eller sanka tills bokstaverna "PH" visas. Slapp
knappen. "PH" blinkar.

a) Tryck pa Temperaturknappen igen. Skarmen blinkar
inte langre vilket indikerar att "PH" ar installt.

d) Skarmen visar "PH", ingen temperatur visas under
forvarmningscykeln.

e) Apparaten startar automatiskt
férvarmningsprocessen.

f) Forvarmningscykeln pagar i 40 minuter.



Fortséttning

g) Efter 40 minuters forvéarmningscykel sker féljande:

* Apparaten sanker automatiskt den inre
temperaturen.

« Skarmen blinkar «00:00» (ingen temperatur visas)

« Ett pip hors - tre pip hors och darefter tre pip var
30:e sekund.

h) Du kan sedan anvanda Temperaturknappen,
Kéttermometerknappen eller Tidknappen for att borja
anvanda smokern.

OBS: Apparaten stangs automatiskt av 60 minuter
efter den forsta 40 minuters férvarmningscykeln (40
minuters férvarmning + 1 timme = 100 minuter totalt)

VIKTIGT: Laga alltid mat med bade vattenskalen och
smokerboxen pa plats, oavsett om de anvands eller
inte.

2) Anvanda Temperaturknappen

Visningsomrade: 38 °C - 135 °C

a) Tryck pa Temperaturknappen. Standardinstallningen
pa 93 °C visas.

b) Hall ned "UPP"- respektive "NER"-knappen
for att hoja eller sénka den dnskade
tillagningstemperaturen. (Temperaturen hojs eller
sanks automatiskt pa skarmen nar knappen trycks in
och stannar nar knappen slapps.)

c) Tryck pa Temperaturknappen igen efter 6nskad
temperaturinstalining har angetts. Efter att
Temperaturknappen har tryckts in kommer skarmen
inte langre att blinka for att visa att temperaturen ar
installd.

3) Anvanda Tidknappen

Visningsomrade: 00:00 - 19:00

OBS: Funktionen Kéttermometer kommer att
inaktiveras.

a) Tryck pa Tidknappen sa blinkar "00:00".

b) Tryck pa knappen "UPP" eller "NER" for att
andra tiden (“00:00”) i steg om 1 timme. (Skarmen
fortsatter att blinka.) Temperaturen hdjs eller sanks
pa skarmen nar knappen trycks in och stannar nar
knappen slapps.

c¢) Tryck pa Tidknappen igen efter att dnskad
tillagningstid har angetts i timmar. Efter att
Tidknappen har tryckts in kommer timmar ("00:00")
inte langre att blinka for att visa att timmar har stallts
in.

d) Minuter ("00:00") fortsatter att blinka eftersom
minuter inte annu har stallts in.

e) Tryck pa knappen "UPP" eller "NER" for att 6ka eller
minska antalet minuter ("00:00"). Skarmen fortsatter
att blinka.

f) Tryck pa Tidknappen igen efter att dnskad
tillagningstid har angetts i minuter ("00:00"). Efter att
Tidknappen har tryckts in kommer minuter ("00:00")
inte langre att blinka for att visa att timmar har stéllts
in.

g) Efter att Tidsknapp har tryckts in i foregaende steg
bor borjar tiden rakna ner.

h) Nar funktionen Tid anvénds visar skédrmen den
installda tillagningstemperaturen och den forflutna
tiden (nedrékning). Det kommer att vaxla mellan tid
och temperatur under hela tillagningscykeln.

i) Nar den installda tiden har gatt sker foljande:

+ Apparaten sanker automatiskt den inre
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temperaturen till 49 °C.

 Skarmen vaxlar mellan 00:00 och 49 °C for att visa
att den instéllda tiden har gatt.

* Tre pip hors foljt av tre pip var 30:e sekund darefter
tills stromknappen trycks in eller har natt en
automatisk avstangningstid pa max 19 timmar.

4) Kottermometerknapp

Visningsomrade: 10 °C till 107 °C

OBS: Funktionen Stall in tid kommer att inaktiveras.

a) Tryck pa kdttermometerknappen for att visa
standardinstallningen for kdttermometern sa blinker
temperaturen 63 °C.

b) Tryck pa "UPP"- eller "NER"-knappen for att hdja
eller sénka den 6nskade temperaturinstaliningen for
kottermometern.

c) Tryck pa Kottermometerknappen igen efter 6nskad
temperaturinstalining har angetts.

d) Efter att Kéttermometerknappen har tryckts in
kommer skarmen inte langre att blinka for att visa att
temperaturen &r installd.

e) Nar du anvander kéttermometerfunktionen visar
skarmen kammartemperaturen och kéttermometerns
faktiska temperatur. Skarmen kommer att
vaxla mellan tid och temperatur under hela
tillagningscykeln.

f) Nar den kottermometerns dnskade temperatur har
uppnatts sker foljande:

» Apparaten sanker automatiskt den installda
temperaturen till 49 °C.

+ Skarmen vaxlar mellan den kéttermometerns
faktiska temperatur och 49 °C.

+ Tre pip hors foljt av tre pip var 30:e sekund darefter
tills stromknappen trycks in eller har natt en
automatisk avstangningstid pa max 19 timmar.

5) Koéttermometern kan nér som helst kopplas ur eller
avlagsnas fran maten. Om kéttermometern inte ar
inkopplad eller inte nar énskad temperaturinstalining
for fortsatter varmeelementet att ha strom tills
Stromknappen trycks in eller den har natt en automatisk
avstangningstid pa max 19 timmar.

6) Valfri LED-ljusknapp: Knappen slar pa och av
kammarljuset, om sadan finns.

Rengoring av varmeelementets faste:

+  Elementfastet kan rengdras med en fuktig trasa och ett milt
rengoringsmedel eller varmt tvalvatten.

+  Torka den elektriska styrenheten och varmeelementet fére
anvandning.

Forvaring av din smoker:

*  Reng6r matlagningsgallret.

»  Forvara smokern i ett vaderskyddat utrymme eller under ett
overdrag néar den inte anvands.



ADEINS TIL NOTKUNAR UTANDYRA.
ADEINS TIL NOTKUNAR UTANDYRA

Notid ekki innandyra eda til matreidslu a vinnustédum.
Notid teekid eingdngu a vel loftreestu sveedi.

NOTANDI:

Geyma skal handbdkina til ad geta leitad i hana sidar.
UPPSETNINGARADILI/
SAMSETNINGARADILI:

Latid neytandann hafa handbdkina.
Uppsetningardili/eigandi ber abyrgd a samsetningu,
uppsetningu og vidhaldi grillsins.

AN vibvoruN BN

| pessari leidbeiningahandbok er ad finna
mikilvaegar upplysingar um 6rugga notkun
teekisins.

Lesid og fylgid 6llum oryggisyfirlysingum,
samsetningarleidbeiningum og notkunar- og
umhirduleidbeiningum adur en reynt er ad setja
teekid saman og nota til matreidslu. Vanraksla a
eftirfylgni leidbeininga framleidandans gzeti leitt til
alvarlegra meidsla og/eda eignaskemmda.

betta taeki er i samraemi vid taeknilega stadla og
oryggiskrofur fyrir raftaeki.

Notkun og 6ryggi framlengingarsnuru

+ Til ad afkost grillsins séu sem best er ekki meelt med
notkun framlengingarsnuru.

Ef naudsynlegt er ad nota framlengingarsniiru vegna

eigin oryggis:

* Notid adeins framlengingarsnuru fyrir notkun utandyra
og sem eru skradar fyrir 10 amperum.

+ Notid eins stutta framlengingarsnuru og haegt er.
Tengid ekki 2 framlengingarsnurur eda fleiri saman.

+ Haldid raftengingum purrum og 14tid paer ekki hvila a
jordinni.

« Latid snuruna ekki hanga fram yfir bordsbrin eda
0606rum hlutum par sem boérn geta togad i hana eda
dottid um hana.

Born eldri en 8 ara og adilar med skerta likamlega eda
andlega hzfni eda sem vantar reynslu og pekkingu
mega nota teekid undir umsjon eda ef peir hafa fengid
leidbeiningar um notkun taekisins & 6ruggan hatt og
skilja hvada haettur fylgja pvi. Born mega ekki leika
sér med taekid. Ekki skal leyfa bornum ad sja um
hreinsun og vidhald takisins an umsjonar nema pau
séu eldri en 8 ara. Geymdu heimilistakid og snuru
bess par sem born yngri en 8 ara na ekki til.

hd

Vorunni ma ekki farga med heimilisrusli.
bessari voru verdur ad farga a vottaori
endurvinnslust6d fyrir raftaki og
rafeindataeki. Med pvi ad safna saman
og endurvinna urgang hjalpardu til vid
ad vernda natturuaudlindir og tryggir ad
teekinu sé fargad a umhverfisvanan og
heilbrigdan hatt.
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AN viovorRuN [N

HAETTA A RAFLOSTI

betta teeki er skrad fyrir: 220-240 volt - 50-60 Hz,
afl 800 W Flokkur |, IPX4

Tengid takio eingdngu vid jardtengda
rafmagnsinnstungu sem er verndud med
utslattarrofa og hefur skradan notkunarstraum
sem nemur i mesta lagi 30 mA.

Skodid rafmagnssnuruna reglulega i leit ad
skemmdum eda sliti. Ekki nota ef snuran er
skemmd.

Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur
framleidandinn, pjonustufulltriai hans eda alika
hzfir adilar ad skipta um hana til ad koma i veg
fyrir haettu.

Skiptid skemmdum hlutum eingéngu ut fyrir Char-
Broil varahluti. Reynid ekki ad gera vid skemmda
hluti.

Ef eldsvodi kemur upp skal setja stjornhnappinn

i stoouna OFF (SLOKKT), taka grillid ar sambandi
og leyfa eldinum ad brenna ut. Notid ekki vatn til
ad slokkva eld i pessu taeki eda 6drum raftaekjum.
Til ad fordast brunasar skal tryggja ad grillid

hafi kélnad adur en rafraeni stjornhnappurinn og
hitunarbunadurinn er tekinn ur og/eda hreinsadur.
Breytid ekki pessari voru.

Breytiod ekki pessari voru.

Notid takid eingdngu eins og greint er fra i
bessari handbok.

Notid takid ekki & svaedi par sem félk gengur um
og par sem haetta er a ad pad flekist i sndrunni.
Ekki nota petta teeki med utanadkomandi timastilli

v

eda adskildu fjarstyringarkerfi.

VARUD
eda

* Notkun afengis eda lyfsedilsskyldra
lyfsedilslausra lyfja getur skert heefni notandans til
pess ad setja taekid rétt saman og nota pad a réttan
hatt.

« Til ad fordast raflost skal taka rafmagnssndruna
ur sambandi og fjarleegja rafstjornbinadinn adur
en hitunarbinadurinn er tekinn ur grillinu og pad
hreinsad. Dyfid aldrei rafstjornbunadinum eda
hitunarbunadinum i vokva.

¢ Notid taekid ekki
hastraumstaeki.

a sému rafrds og onnur




MIKILVAGAR ORYGGISUPPLYSINGAR

begar raftaeki eru notud skal avallt fylgja almennum
oryggisradstofunum eftir, par med talio:

LESID ALLAR LEIDBEININGAR

*  Snertid ekki heitt yfirbord med évérdum hdndum. Notid par
til gerd handféng og hnappa.

« Til ad vernda gegn raflosti skal ekki dyfa rafmagnssnurunni,
rafmagnsklém eda hitunarbuinadi i vatn eda adra vokva.

o Skiljid teekid ekki eftir an eftirlits.

*  Naudsynlegt er ad fylgjast naid med taekjum pegar pau eru
notud af eda naleegt bérnum. Haldid bérnum og gaeludyrum
avallt fjarri taekinu.

*  betta teeki er ekki leikfang.

«  Skiljid teekid aldrei eftir an eftirlits pegar KVEIKT er a pvi
(ON).

«  Takid teekid ur sambandi pegar pad er ekki i notkun og
adur en pad er feert til eda hreinsad. Leyfid teekinu ad kdina
adur en hlutir eru settir a pad eda teknir af.

*  Notid aldrei teeki sem eru med skemmda snuru eda kl6 eda
ef pad virkar ekki sem skyldi eda hefur skemmst & einhvern
hatt.

*  Notkun vidtengds bunadar sem framleidandi hefur ekki
meelt med getur valdid meidslum. Notid eingdngu fylgihluti
sem framleidandi meelir med.

+  LAtid snaruna ekki hanga fram yfir bordsbrun eda brin a
innréttingu, eda komast i snertingu vid heita fleti.

*  Ekki nota heimilisteekid til annars en atlad er. Teekid er
ekki e&tlad sem kynding og skal aldrei nota sem slika.

+ Tilad koma i veg fyrir ad vatn skvettist & teekid eda ad pad
detti i vatn skal ekki nota pad i innan vid 3 metra fjarleegd
fra sundlaug, polli eda 6dru vatni.

*  Haldid grillinu og rafraena stjérnbunadinum purrum og fjarri
regni.

+  Latio raftengi ekki hvila a jordinni og haldid peim purrum.

*  Notid ekki vatn eda annan vokvauda til ad hreinsa taekid an
bess ad taka pad fyrst ir sambandi vid rafstjornbunadinn
og fjarleegja hitunarbunadinn.

*  NOTID EKKI KOL. Kvikna mun i kolunum og grillid er ekki
hannad fyrir kol. Eldurinn mun skapa é6ruggar adstaedur
og skemma grillid.

+  Eldsneyti, svo sem kolamolar eda hvada vokvi sem er, ma
ekki nota med taekinu.

«  betta taeki verdur heitt vid notkun og eftir ad notkun lykur.
Notadu einangrada ofnvettlinga eda hanska og grillahéld
med léngum handféngum til varnar gegn heitum fleti eda
skvettum fr4 eldunarvokva.

*  Notid hvorki né geymid disel, kerésen eda adra eldfima
vokva i innan vid 7 metra fjarlaegd fra grillinu pegar pad er i
notkun. Haldi® svaedinu i kringum taekid hreinu og lausu vid
brennanleg efni.

*  Feerid ekki taekid pegar pad er i notkun.

*  begar verid er ad elda skal hafa teekid a j6fnu, stédugu
yfirbordi og & sveedi par sem engin brennanleg efni eru til
stadar.

+  Ekki nota gufuhreinsi til ad hreinsa grillid pitt.

GEYMID LEIDBEININGARNAR
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Almennt oryggi

1.

10.

11.
12.

13.

14.

15.

16.

17.

Snertid ekki heitt yfirboord med 6vérdum hondum.

Notadu handfang & bakhlid sem er eetlad til flutninga.
ATHUGASEMND: Handfang & bakhlid er ekki eetlad til ad
lyfta heimilisteekinu.

Skiljid teekid aldrei eftir an eftirlits pegar KVEIKT er & pvi
(ON).

Haltu bérnum fra grillinu baedi pegar pad er heitt og kalt.
Notadu I6ng grillahold til ad elda.

Leyfou grillinu ad koélna adur en pad er flutt til, hreinsad eda
geymt.

Eldid ekki undir paki.

Haltu grillinu i 92 cm fjarleegd
fra veggjum og slam.

ABEINS TIL NOTKUNAR N p
UTANDYRA Notid ekki 1 AN et
innandyra eda til matreidslu a ﬁ
vinnustédum. ’

Notid hvorki né geymid disel, kerédsen eda adra eldfima
vokva i innan vid 6 metra fjarlaegd fra grillinu pegar pad er
i notkun.

Geymid grillid & sveedi sem er verndad fra vedri eda undir
hlif fyrir grill pegar pad er ekki i notkun.

Notid eingdngu fylgihluti sem framleidandi meelir med.
Uppsetningardili/eigandi ber abyrgd a samsetningu,
uppsetningu og vidhaldi grillsins.

Ekki hylja eldunargrind med alpappir. betta geeti leitt til
ofhitunar og skemmda & heimilistaekinu.

Notadu adeins dreypisbakkann samkvaemt leidbeiningum.
Ekki setja hann & eldunargrindurnar medan a notkun
stendur.

Reykingarkassa VERDUR ad nota i hvert skipti.

EKKI skilja eftir gamla vidardsku i reykingarkassanum.
Taemid reykingarkassa eftir hverja notkun.

Fargid kaldri dsku med pvi ad setja hana i alfilmuumbuadir,
bleyta i vatni yfir nétt og farga i dbrennanlegu ilati.

Notkun og umhirda grillsins

Adur en grillid er notad i fyrsta sinn:

Fjarleegid allar umbudir og sdlumerkingar af grillinu. Notid
ekki beitt verkfeeri til ad fjarleegja limmidana.

Pvoid eldunargrindur med heitu sapuvatni, skolid og purrkid
rekilega.

Fyrir hverja notkun grillsins:

Notid grillid adeins & hérdu og jafnsléttu sveedi til ad fordast
ad pad velti. EKKI faera heimilistaekid yfir 6jafnt yfirbord.

Til ad koma i veg fyrir ad Utslattarrofar heimilisins taki
rafmagnid af skal halda rafstjornbunadinum purrum og ekki
nota énnur raftaeki & sému ras.

Athugid fitubakkann til ad tryggja ad hann sé tomur og ad
hann sé festur rétt undir aftéppunaropinu.

Til ad matvaelin festist ekki vid grillid skal bera gott lag af
jurtaoliu eda jurtaoliugrunnadan Uda a eldunargrind.

EKKI hylja eldunargrindurnar med alpappir.




* Vanrzksla a eftirfylgni leidbeininga
framleidandans geeti leitt til alvarlegra
meidsla og/eda eignaskemmda.

» Vertu varkar pegar pu notar grillid pitt.

* Lestu og fylgdu 6llum upplysingum og
oryggisradstofunum i pessari voruhandbok
adur en pu reynir ad setja saman eda nota
petta grill.

AN vibvoRUN [N

AN VARUD /N\

Notid ekki beitt eda oddmjo verkfeeri til ad hreinsa grillid.
Notié ekki hrjuf ofnhreinsiefni, stéalull eda malmbursta
til @ad hreinsa postulinsgrindur eda grillskrokkinn. Pad
skemmir aferdina.

Skiptid skemmdum hlutum eingdngu ut fyrir Char-Broil
varahluti. Reynid ekki ad gera vid skemmda hluti.

Hreinsadu grillid med hreinsiefni sem ekki er slipiefni.
Hreinsid eldunargrindurnar reglulega med heitu
sapuvatni eda matarséda og vatnslausn. Hreinsadu
eldunargrindur, vatnsponnu, kjéthitamali og
dreypisbakkann reglulega med volgu sapuvatni eda
matarsdda og vatnslausn. Ef broddabursti er notadur
til ad hreinsa matreidslufleti grillsins skal tryggja ad
engir lausir broddar séu eftir 4 eldunarflétum aour

en grillid er notad. Ekki er malt med ad hreinsa
eldunaryfirbord pegar grillid er heitt.

Hreinsadu yfirbord hitastillana eftir hverja notkun.
bad eru tveir hitastillir stadsettir ad aftan, a innanvegg
grillsins.

Ef grillid pitt er med glugga, skaltu ekki nota slipiefni
a gluggann. Notadu hreinsiefni sem er vidurkennt

til notkunar a keramikhellur. Gluggi er perlugler og
brotnar ekki vid venjulega notkun.

Fyrir reykingarkassa, hreinsid oft til ad fjarlaegja
O0skusoéfnun, leifar og ryk.

Fargio kaldri dsku med pvi ad setja hana i
alfilmuumbuadir, bleyta i vatni yfir nétt og farga i
6brennanlegu ilati.

béttingu huréar VERDUR ad prifa med rokum klut eftir
hverja notkun til ad halda peim vid rétt vinnuskilyroi.

Abendingar um o6ryggi

«  Efpu atti vandreedum med heimilisteekid, skodadu pa
,Urraedaleit kaflann®.

*  Hreinsid grillid oft, helst eftir hverja notkun. Ef broddabursti
er notadur til ad hreinsa eldunarfleti grillsins skal tryggja
ad engir lausir broddar séu eftir a eldunarflétunum
aodur en grillid er notad. Ekki er meelt med ad hreinsa
eldunaryfirbord pegar grillié er heitt.

*  EKKI opna hurdina a grillinu & medan verid er ad nota pad,
nema ad naudsyn sé. Med pvi ad opna hurdina getur hiti
sloppid Ut og heegt a eldunartimanum.

* NOTID EKKI KOL. Kvikna mun i kolunum og grillid er ekki
hannad fyrir kol. Eldurinn mun skapa édruggar adsteedur
og skemma grillié.

o Tréflisar verdur ad nota til ad framkalla reykt bragd.

i vipvorun N

Ef eldsvodi kemur upp skal setja stjornhnappinn i
stoduna OFF (SLOKKT), taka grillié ur sambandi
og leyfa eldinum ad brenna ut. Notid ekki vatn il
ad slokkva eld i pessu taeki eda 66rum raftaekjum.

Til ad koma i veg fyrir rafstud skaltu aftengja
rafmagnssnuruna adur en pu prifur grillié. Dyfid
aldrei rafstjornbunadinum eda hitunarbunadinum i
vokva.

N netTA N

Til ad nota grillid a 6ruggan hatt og koma i veg
fyrir alvarleg meidsli:

* Notkun afengis eda lyfsedilsskyldra eda
lyfsedilslausra lyfja getur skert haefni
notandans til pess ad setja teekid rétt saman
og nota pad & réttan hatt.

* begar verid er ad elda skal hafa teekid a jofnu,
stédugu yfirbordi og a svaedi par sem engin
brennanleg efni eru til stadar.

+  Skiljio teekid ekki eftir an eftirlits. Haldid
bérnum og geeludyrum avallt fiarri teekinu.

* Feerid ekki taekid pegar pad er i notkun.

+ Teekid er ekki setlad sem kynding og skal aldrei
nota sem slika.

+ betta teeki verdur heitt vid notkun og eftir ad
notkun lykur. Notadu einangrada ofnvettlinga
eda hanska og grillahdld med I6ngum
handféngum til varnar gegn heitum flétum eda
skvettum fra eldunarvokva.

+ Haldid sveedinu i kringum taekid hreinu og
lausu vid brennanleg efni.

+ Haltu heimilisteekinu hreinu og lausu vid
brennanleg efni, bensin og adra eldfima gufu
0g vokva.

* Notid teekid eingbngu a vel loftraestu svaedi.




ibadarhisnadi:

Spyrjid husstjorn til ad fa upplysingar um kréfur og
eldvarnarkdda fyrir gasgrill innan ibudarbyggingarinnar Notadu
adeins eins og leyfilegt er.

N VARUD /N\

HEIT YFIRBORD

EKKI snerta handfang reykingarkassans medan a
notkun stendur. Handfangid getur ordid heitt og getur
valdid meidslum. Ef pu verdur ad snerta handfangid

medan a notkun stendur vertu pa viss um ad vera
med ndgu goda oryggishanska til ad koma i veg fyrir

meidsli.

Matvaeladryggi

Matvaeladryggi er mjog mikilveegur pattur i pvi ad njota
matreidslu utandyra. Til ad forda matveelum fra skadlegum
bakterium skaltu fylgja pessum fjérum grunnskrefum:
Prifnadur: bvodu hendur, ahéld og yfirbord med heitu
sapuvatni fyrir og eftir medhondlun a hrau kjéti og alifuglum.
Adskiljio: Adgreindu hratt kjot og alifugla fra tilbunum
matvaelum til ad koma i veg fyrir krossmengun. Notadu hreint
fat og ahdld pegar pu fjarleegir eldadan mat.

Eldun: Eldid kjot og alifugla vandlega til ad drepa bakteriur.
Notadu hitameeli til ad tryggja rétt hitastig innan matveela.

Keeling: Kzlid tilbdinn mat og afganga strax i keeli.

Hvernig & ad vita hvort kjot er eldad vandlega

*  Kjot og alifuglar sem eldadir eru i heimilisteekinu branast oft
mjog hratt ad utan. Notadu adeins pitt kjot og kjothitameeli
til ad vera viss um ad matur hafi nad éruggum innri hita og
skera i mat til ad athuga sjonraen merki um hvort hann sé
tilbuinn.

*  Vid meelum med ad matur sé ad minnsta kosti 4,4 °C adur
en hann er eldadur i heimilistaekinu.

*  Heilir alifuglar eettu ad na 74°C. Safi atti ad renna ut gleer
og holdi® eetti ekki ad vera bleikt.

*  Nautakjot, kalfakjot og lambasteikur, steikur og
svinakotilettur er haegt ad elda & 71°C.

+  EKKI elda kjot eda alifugla ad hluta og ljuka eldun seinna.
Eldid mat alveg til ad eyda skadlegum bakterium.

*  Notadu hitamaeli til ad tryggja rétt hitastig innan matveela.

Ad hreinsa grillio:

Mikil upps6fnun brenndrar fitu og matarleifa minnkar

eldunargetu grillsins. Til ad afkdstin séu sem mest:

*  Hreinsadu ad innan og utan ad minnsta kosti einu sinni a
timabili, oftar med mikilli notkun.

»  Bestur arangur naest med pvi ad bursta burt agnir sem
safnast fyrir i botni grillsins.

*  Notadu milt pvottaefni eda heitt sdpuvatn og skrubbadu
innra yfirbord grillsins i medallagi med plast- eda
broddabursta.
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Notkunarleidbeiningar stjérnbords

88:88

A\

Aflhnappur - Slekkur og kveikir a grillinu
Upp hnappur - beeta vid tima/hitastigsgildi

Nidur hnappur - draga fra tima/hitastigsgildi
Hitastigshnappur - skiptir um inntak til ad stilla
eldunartima

Timastillingarhnappur - skiptir um inntak til ad stilla
eldunartima

7| Kjothitamaelihnappur - skiptir inntakinu til ad stilla
tileetlad hitastig kjéthitameelis

| Ljés i hélfinu - Kveikt/SIokkt

«  Hitastigslestur stjérnbordsins getur sveiflast & milli plus eda
minus 5-8°C pegar bunadurinn vinnur til ad vidhalda réttri
hitastillingu eldunar.

*  Yttu einu sinni a rofann og heimilisteekid er nu tilbuid til
ad taka a méti innslattarstillingum fra hitastigshnappnum,
timastillihnappnum og/eda kjothitamaelahnappnum.

«  Efkveikt er & heimilisteekinu og pad latid vera eftirlitslaust i
19 klukkustundir slokknar & teekinu sjalfkrafa.

+  Styrieiningin les og birtir innri hitastillingu eldunar i °C, tima
i 00:00 (klukkustundir:mindtur) og kjéthitastig i °F. Haegt
er ad breyta hitameelingalestri ur °C i °F med pvi ad yta a
“UPP” og “NIDUR” hnappana samtimis i 3 sekindur. Haegt
er ad breyta hitastigslestrinum aftur i °C Ur °F med sému
adferd.

+  Hitald byrjar ekki ad hitna fyrr en pu sleerd inn stillingarnar
fyrir hitastig og tima eda kjothitameeli og hitastig.
ATHUGASEMD: bu verdur ad velja ad elda annadhvort eftir
tima eda hitastigi kjothitameelis. bessar adgerdir munu ekki
virka samtimis.

+  Efkjothitameelirinn er ekki tengdur vid grillid er slokkt &
adgerdinni fyrir hann.

1) Kryddadu grillid pitt
ATHUGASEMD: Kryddadu grillid pitt fyrir fyrstu eldun.

a) Gakktu ur skugga um ad vatnspanna sé a sinum stad
med ENGU VATNI og reykingarkassi sé a sinum stad
an tréflisa.

b) Settu teekid i samband. Skjarinn mun strax fa afl.
Pip heyrist pegar einingin er tengd.

c) Yttu & Afltakkann einu sinni, stjornbinadurinn er nd
tilbdinn.

d) Yttu & Hitastigshnappinn stilltu hitastigid a 135°C,
hamarksstilling, med pvi ad nota “UPP” eda
“NIDUR” hnappana.

e) Yttu & Timasetningarhnappinn og stilltu timann a 2
klukkustundir med pvi ad nota “UPP” eda “NIDUR”
hnappana,

(Framhald & neestu bladsidu)
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f) Pegar 2 timar eru lidnir skaltu slokkva a grillinu og
lata pad kolna.

g) Eftir ad kryddferlinu er lokid er grillid pitt na tilbuid til
notkunar.

VARUBD: Grillid er HEITT medan & notkun stendur. Notid
hliféarhanska pegar mjog heitir hlutir eru medhdndladir.

Ad nota reykingarkassann:

Reykingarkassinn er pad sem gerir pér kleift ad baeta reyktu
bragdi vid matinn pinn. Fylltu einfaldlega reykingarkassann med
tréflisum upp ad vidkomandi stigi og renndu honum & sinn stad
adur en grillid er hitad upp. Reykingarkassann er haegt ad fylla
upp ad mismunandi stigi til ad standast stutta og langa eldun.
Pad eru margar tegundir tréflisa sem skila sér i mismunandi
bragdi. Fyrir toflu med aaetlad magn tréflisa og timahlutfall
eldunar og upplysingar um reykbragd, skaltu vinsamlegast
skoda handbdk um grillun.

ATHUGASEMD
Reykingarkassinn er hannadur eingéngu fyrir tréflisar eda
kdggla, ekki nota vidarbita.

«  Notadu grillid alltaf med reykingarkassa a sinum stad éhad
pvi hvort pu notir tréflisar eda ekki. Pu skalt aldrei fjarlaegja
né fylla reykingarkassann & medan pu eldar

Notkun vatnsponnunnar:

Teekid pitt er utbuid vatnspdnnu. Haegt er ad nota vatnspdnnuna
til ad halda kjotinu roku vid matreidslu. Til ad nota; fylltu
vatnspdnnuna af volgu vatni (kalt vatn getur laekkad hitastig
eldunarteekis) upp ad merkingu um hamarksvatnsmagn og
renna ponnunni a sinn stad. Ekki fylla vatnspénnuna of mikid.

ATHUGASEMD
Notkun vatns er ekki naudsynleg til ad reykja.

*  Notadu grillié alltaf (b.m.t. vid forhitun) med vatnspdnnu
a sinum stad 6had pvi hvort pu notar vatn eda ekki.
Fjarlaegdu aldrei vatnspénnuna medan a eldun stendur.

«  Effylla parf & vatnspdnnu vid eldun skaltu alltaf fylla i
gegnum gatid a dreypisbakkanum. Gaeta skal varudar
vid afyllingu vatnspdnnu til ad fordast ad vokvi komist i
snertingu vid hitaldid. Alvarlegt tjon a hitaldi geeti valdid, par
med talid blossa og rafmagnsbilunar.

Ad elda med grillinu pinu -
ATHUGASEMD: Hitadu alltaf grillid med reykingarkassa &
sinum stad, med tréflisum ef pzer eru notadar.

1)Stilla forhitunarlotuna

a) Yttu a hitastillingarhnappinn.

b) Haltu inni ,UPP* eda ,NIDUR* takkanum til ad
haekka eda leekka par til stafirnir ,PH" birtast. Slepptu
hnappinum. ,PH" blikkar.

c¢) Yttu aftur a hitastillingarhnappinn. Skjarinn blikkar
ekki lengur sem gefur til kynna ad ,PH* sé stillt.

d) Skjarinn synir ,PH*, ekkert hitastig verdur synt medan
a forhitun stendur.

e) Teekid mun sjalfkrafa hefja forhitunarferlid.

f) Forhitunarlotan mun keyra i 40 minutur.

g) Eftir ad 40 minutna forhitunarlotu lykur:

* Taekid leekkar sjalfkrafa innra hitastig.

+ Skjarinn blikkar «00:00» (engin hitastilling mun
birtast)

+ bad heyrist hljédmerki - 3 hljédmerki i byrjun og
sidan 3 hljédmerki einu sinni & 30 sekundna fresti
eftir pad.



Framhald

h) PuU getur pa notad hitastillingarhnappinn,
kjothitameelihnappinn eda timastillingarhnappinn til ad
byrja ad nota grillid.

ATHUGASEMD: Tzkid slokknar sjalfkrafa a sér ef
60 minutur eru lidnar fra upphaflegu 40 mindtna
forhitunarlotunni (40 mindtna forhitun + 1 klukkustund
=100 minutur i heild)

MIKILVAGT: Eldadu alltaf baedi med vatnspdnnuna og
reykingarkassann a sinum stad, hvort sem peir eru
fylltir eda ekki.

2) Notkun hitastigshnappsins

Skjasvid: 38°C - 135°C

a) Yttu a hitastillingarhnappinn. Sjalfgefin hitastigsstilling
er synd, sem er 93°C.

b) Haltu inni ,UPP* eda ,NIDUR* takkanum til ad haekka
eda leekka tiletladan eldunarhita. (Skjarinn aetti ad
haekka eda leekka sjalfkrafa pegar ytt er a hnappinn
og stodva pegar hnappnum er sleppt.)

¢) Yttu aftur & hitastillingarhnappinn eftir ad tileetlud
hitastigsstilling er stillt. Eftir ad ytt hefur verid a
hitastigshnappinn mun skjarinn ekki blikka lengur,
sem gefur til kynna ad pad sé stillt.

3) Notkun timastillingarhnappsins

Skjasvid: 00:00 — 19:00 hours.

ATHUGASEMD:: Kjothitameelir adgerd verdur ovirk.

a) Yttu a Timastillingarhnappinn, og blikkandi ,00:00“
er synt.

b) Haltu inni ,,UPP“ eda ,,NIDUR* takkanum til ad
haekka eda leekka klukkutimann (,00:00%) i 1
klukkustunda prepum. (Skjarinn eetti samt ad blikka.)
(Skjarinn eetti ad haekka eda laekka sjalfkrafa pegar
ytt er & hnappinn og stédva pegar hnappnum er
sleppt.)

c) Yttu aftur & Timastillingarhnappinn eftir ad
klukkustundarhluti eldunartimastillingar hefur verid
sleginn inn. Eftir ad ytt er & Timastillingarhnappinn
og klukkustundarhlutinn valinn (“00:00”) etti hann
ekki lengur ad blikka sem gefur til kynna ad hann sé
stilltur.

d) Minutuhlutinn (“00:00”) mun enn blikka & pessum
timapunkti par sem hann hefur ekki enn verid stilltur.

b) Haltu inni ,,UPP“ eda ,,NIDUR* takkanum til ad
haekka eda leekka minutuhlutann (“00:00”). Skjarinn
eetti samt enn ad blikka.

c¢) Yttu aftur & Timastillingarhnappinn eftir ad tileetladur
minutuhluti (“00:00”) eldunartimastillingarinnar
hefur verid sleginn inn. Eftir ad ytt er
Timastillingarhnappinn ztti minatuhlutinn (“00:00”)
ekki lengur ad blikka sem gefur til kynna ad hann sé
stilltur.

g) Eftir ad ytt er & Timastillingarhnappinn i fyrra skrefi
aetti timinn ad byrja ad telja nidur.

h) Pegar notad er Tima adgerd, etti skjarinn ad syna
stillt eldunarhitastig og raunverulegan meelitima
(nidurtalning). Peir attu ad skiptast a medan a
eldunarferlinu stendur.

i) Pegar tilsettur timi er lidinn:

+ Stjornteeki leekkar sjalfkrafa hitastig innan pess i
49°C.

+ Skjarinn sveiflast milli klukkan 00:00 og 49°C og
synir ad stilltur timi er lidinn.
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+ pad heyrist hljgdmerki 3 hljodmerki og sidan 3
hljodmerki einu sinni & 30 sekundna fresti eftir pad
pangad til ytt er & Afltakkann eda nad hefur 19
tima hamarki fyrir sjalfvirkri stodvun.

4) Kjothitamalihnappur

Skjasvid: 10°C til 107°C

ATHUGASEMD: Timastillir adgerd verdur gerd ovirk.

a) Yttu & kjéthitameelihnappinn og sjalfgefin
hitastigsstilling kjéthitameelisins, 63°C, birtist og
blikkar.

b) Yittu a ,UPP*eda ,NIDUR" hnappinn til ad haekka eda
lekka tileetlad hitastig kjothitameelis.

a) Yttu aftur & kjéthitameelihnappinn eftir ad vidkomandi
kjothitastig hefur verid slegid inn.

d) Eftir ad ytt hefur verid & kjothitamaelihnappinn eetti
skjarinn ekki ad blikka lengur sem gefur til kynna ad
hann sé stilltur.

h) Pegar kjothitameeliadgerdin er notud aetti skjarinn
ad syna hitastig holfsins og raunverulegt hitastig
kjéthitameelisins. Skjérinn mun skiptast i gegnum
lengd eldunarferilsins.

f) Pegar tilaetiudu hitastigi kjéthitameelisins hefur verid
nad:

« Stjornteeki leekkar sjélfkrafa hitastig innan pess i
49°C.

+ Skjarinn skiptist & milli raunverulegs hitastigs
kjothitameelis og 49°C.

* pad heyrist hljgdmerki 3 hljodmerki og sidan 3
hljodmerki einu sinni & 30 sekundna fresti eftir pad
pangad til ytt er a afltakkann eda nad hefur 19 tima
hamarki fyrir sjalfvirkri stodvun.

5) bad er haegt ad taka kjothitamaelirinn Gr matnum hvenzer
sem er. Ef kjdthitamaelirinn er ekki tengdur eda nzer ekki
tileetladri hitastillingu, heldur rafmagn til hitaldsins afram
par til ytt er & Afltakkann eda 19 tima hamarksnotkun
hefur verid nad til pess ad sjalfvirk stddvun fer fram.

6) Valfrjals LED ljosahnappur: Pessi hnappur kveikir og
slekkur & ljési holfsins, sé hann til pess haefur.

Ad hreinsa festingu hitaldsins:

*  Festinguna mé hreinsa med rékum klut og mildu hreinsiefni
eda heitu sapuvatni.

«  burrkid rafstjornbunadinn og hitaldbtinadinn fyrir notkun.

Ad geyma grillio:

*  Hreinsid eldunargrindina.

*  Geymid grillid & sveedi sem er verndad fra vedri eda undir
hlif fyrir grill pegar pad er ekki i notkun.



EXCLUSIV PENTRU UTILIZARE IN EXTERIOR
Exclusiv pentru utilizare Tn exterior.

A nu se utiliza in interior sau pentru gatit in scopuri comerciale.
Folositi aparatul numai in spatii bine ventilate.

CONSUMATOR

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.

PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA

Lasati acest manual consumatorului.

Responsabilitatea pentru asamblarea, instalarea si intretinerea
afumatorului fi revine persoanei care se ocupa de asamblare/
proprietarului.

Acest manual de instructiuni contine informatii
importante necesare pentru utilizarea in siguranta a
aparatului.

Inainte de a asambla si a folosi produsul, cititi si
respectati toate instructiunile privind siguranta,
instructiunile de asamblare, de utilizare si
intretinere. Nerespectarea tuturor instructiunilor
producatorului poate duce la vatamare fizica grava
si/sau daune materiale.

Acest aparat respecta standardele tehnice si
normele de siguranta pentru aparate electrice.

Cabluri prelungitoare: utilizare si siguranta

+  Pentru functionarea optima a afumatorului, nu este
recomandata utilizarea unui cablu prelungitor.

Daca este necesara folosirea unui prelungitor pentru

siguranta dvs.:

+  Folositi numai prelungitoare pentru exterior, cu cablu
de 10 amperi.

+ Folositi cel mai scurt prelun?itor posibil. Nu conectati
impreuna doua sau mai multe prelungitoare.

+  Conectorii trebuie feriti de umezeala si de contactul
cu solul.

+  Cablul de alimentare trebuie sa fie pozitionat astfel
incat sa nu atarne peste marginea mesei, sa fie ferit
de accesul copiilor si sa nu provoace impiedicarea.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii in varsta
de peste 8 ani si de catre persoanele cu capacitati
fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care

nu au experienta si cunostintele necesare numai
daca se asigura supravegherea sau instruirea
acestora in privinta utilizarii aparatului in conditii de
siguranta, iar acestia inteleg riscurile implicate. Nu
permitegi copiilor sa se Joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu se va efectua de catre copii, cu
exceptia cazului in care acestia au implinit 8 ani si
vor fi supravegheati. Aparatul impreuna cu cablul
prelungitor nu se vor lasa la indemana copiilor sub 8
ani.

Este interzisa aruncarea acestui aparat

impreuna cu deseurile menajere. Acest

produs trebuie predat la un centru special

pentru reciclarea aparatelor electrice

si electronice. Colectarea si reciclarea
B (escurilor ajuta la economisirea resurselor

naturale si protejeaza atat mediul
inconjurator, cat si sanatatea oamenilor.
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PERICOL DE ELECTROCUTARE

Aparatul are urmatoarele caracteristici nominale:
220-240 V, 50-60 Hz, putere de 800 W, clasa I, IPX4
Aparatul se va conecta intotdeauna la o priza cu
impamantare si va fi protejat cu intreruptor pentru
scurtcircuit si siguranta de maximum 30 mA.
Verificati periodic cablul de alimentare pentru a
depista eventuale defecte sau deteriorari. Daca
acesta prezinta defecte, nu il folositi.

in cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, acesta se va inlocui de catre
producator, tehnicianul de service sau alt
personal calificat, evitindu-se astfel eventualele
pericole.

Componentele defecte trebuie inlocuite exclusiv
cu piese de schimb Char-Broil. Nu incercati sa
reparati componentele defecte.

In cazul unui incendiu, aduceti butonul de
comanda in pozitia OFF (inchis), deconectati
cablul de alimentare al afumatorului de la priza
si asteptati ca focul sa se stinga. Nu folositi apa
pentru a stinge un incendiu provocat de acest
afumator electric sau orice alt aparat electric.
Pentru a evita pericolul arsurilor, asteptati ca
afumatorul sa se raceasca complet inainte de a
demonta si/sau curata butonul de comanda sau
rezistenta electrica.

Nu aduceti niciun fel de modificari acestui
produs.

Folositi acest produs exclusiv pentru scopurile
descrise in manual.

Nu folositi produsul intr-un spatiu cu trafic intens,
unde cineva se poate impiedica de cablul de
alimentare.

Nu actionati aparatul prin intermediul unui timer
extern sau al unui sistem separat de comanda la

A

distant3.
ATENTIE  |/\]

+  Consumul de alcool sau de medicamente, cu sau
fara reteta, pot afecta capacitatea unei persoane de
a asambla corect sau a utiliza aparatul in conditii de
siguranta.

e Pentru a evita pericolul electrocutarii, nainte de
scoaterea rezistentei si curatarea afumatorului,
deconectati cablul de alimentare si demontat
butonul de comanda. Nu scufundati in apa sau
alte lichide ansamblul butonului de comanda sau
rezistenta.

*  Nu folositi acest aparat pe acelasi circuit electric cu
alti mari consumatori.




NOTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

Cand folositi aparate electrice, trebuie sa respectati cateva
masuri de precautie elementare, printre care:

CITITI INSTRUCTIUNILE iN TOTALITATE

*  Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile neprotejate.
Folositi manerele si butoanele prevazute pentru
exploatarea aparatului.

*  Pentru a preveni pericolul electrocutarii, nu scufundati
in apa sau alte lichide cablul de alimentare, stecherele,
butonul de comanda sau rezistenta electrica.

*  Nu lasati aparatul nesupravegheat.

»  Utilizarea aparatului de catre copii sau in apropierea
acestora necesita supraveghere stricta. Nu permiteti
copiilor sau animalelor sa se apropie de aparat.

*  Acest aparat nu este o jucarie.

* Nu lasati niciodata afumatorul nesupravegheat atunci cand
este in functiune.

+  Deconectati cablul de la priza atunci cand doriti s& mutati
sau sa curatati aparatul. Inainte de a monta sau a demonta
componente, asteptati sa se raceasca.

+  Nu folositi niciun aparat electric care are un cablu de
alimentare sau un stecher cu defecte ori dupa ce ati
constatat orice alte defecte ale aparatului.

+  Utilizarea de accesorii nerecomandate de catre producétor
poate cauza vatamare fizica. Folositi numai accesorii
recomandate de producator.

*  Nu pozitionati cablul in asa fel incat sa atarne peste
marginea mesei sau sa ajunga in contact cu o suprafata
fierbinte.

+  Respectati cu strictete destinatia de utilizare a produsului.
Acest aparat nu a fost conceput ca mijloc de incalzire i
este interzisa folosirea sa in acest scop.

*  Pentru a evita contactul cu apa sau caderea aparatului in
apa, nu folositi afumatorul la mai putin de 3 metri de un
bazin, lac sau un curs de apa.

+  Afumatorul si butonul de comanda se vor feri in
permanenta de ploaie si umezeala.

+  Feriti stecherul de contactul cu solul si de umezeala.

*  Pentru curatarea produsului, nu folositi apa sau un spray
cu lichid fara a scoate din priza cablul de alimentare
al ansamblului butonului de comanda si a demonta
rezistenta.

*  NU FOLOSITI CARBUNI. Acest afumator nu a fost
conceput pentru a utiliza carbuni in functionare. Focul
creeaza o situatie periculoasa care poate duce la
defectarea afumatorului.

+  Este interzisa folosirea de combustibili de tip carbuni sau
combustibil lichid Tn interiorul acestui aparat.

+  Acest aparat se infierbanta pe parcursul utilizarii si ramane
fierbinte un anumit timp dupa utilizare. Pentru a va proteja
de suprafetele fierbinti sau de eventuale lichide fierbinti
cu care gatiti, folositi manusi speciale pentru cuptor sau
ustensile de afumator cu maner lung.

*  Nu utilizati si nu depozitati benzina, petrol sau alte lichide
inflamabile la mai putin de 7 metri de afumatorul aflat
in functiune. Zona in care se afla aparatul trebuie sa fie
curata si fara materiale inflamabile.

*  Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

+  Cand gatiti, aparatul trebuie sa se afle pe o suprafata plana
si intr-un spatiu fara materiale inflamabile.

+  Nu folositi aparate de curatare cu aburi pentru a curata
afumétorul.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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Instructiuni generale de siguranta

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Nu atingeti suprafetele fierbinti cu mainile neprotejate.
Pentru transport, folositi manerul din spatele aparatului.
OBSERVATIE: Méanerul din spate nu se va utiliza la
ridicarea aparatului.

Nu lasati niciodata afumatorul nesupravegheat atunci cand
este Tn functiune.

Nu lasati copiii in preajma aparatului, fie ca acesta este
incins, fie ca este rece.

La gatire, folositi ustensile de gratar cu maner lung.

Lasati aparatul s& se réceasca inainte de muta, curata

sau depozita.

Nu gatiti sub acoperisuri.
Afumatorul va fi amplasat
la 92 cm fata de pereti sau
balustrade.

Exclusiv pentru utilizare
casnica in exterior. A nu se
utiliza in interior sau pentru gatit in scopuri comerciale.

Nu utilizati si nu depozitati benzina, petrol sau alte lichide
inflamabile la mai putin de 6 metri de afumatorul aflat in
functiune.

Depozitati afumatorul intr-un spatiu protejat de intemperii
sau acoperiti-l cu o husa atunci cand acesta nu este utilizat.
Folositi numai accesorii recomandate de producator.
Responsabilitatea pentru asamblarea, instalarea si
intretinerea afumatorului i revine persoanei care se ocupa
de asamblare/proprietarului.

Nu acoperiti grila de gatire cu folie metalica. in caz contrar,
aparatul se poate deteriora de la supraincalzirea acestuia.
Utilizati tava de scurgere numai conform instructiunilor. Nu
puneti tava pe grilele de gatire in timpul functionarii.

Cutia de afumare TREBUIE folosita la fiecare utilizare.

NU lasati jarul vechi in cutia de afumare. Goliti cutia de
afumare dupa fiecare utilizare.

Eliminati jarul racit punandu-I intr-o folie metalica,
scufundandu-I in apa peste noapte si aruncandu-| intr-un
container neinflamabil.

Utilizarea si intretinerea afumatorului

inainte de prima utilizare:

Inlaturati toate ambalajele si etichetele comerciale de pe
afumator. Nu folositi obiecte ascutite pentru indepartarea
etichetelor lipite.

Spalati grila de gatire cu apa calda si detergent de vase,
clatiti si stergeti bine.

inainte de fiecare utilizare:

Pentru a evita rasturnarea, folositi intotdeauna afumatorul

pe o suprafata dreapta si stabila. nu deplasati aparatul pe
suprafete inegale.

Pentru a evita declansarea sigurantelor electrice, feriti

ansamblul butonului de comanda de contactul cu umezeala si nu
folositi alte aparate electrice in acelasi circuit.

Verificati tava pentru grasime pentru a va asigura ca este

goala si montata corespunzator inainte de fiecare utilizare.

Pentru a evita lipirea alimentelor de gratar, ungeti bine grila

de gétire cu un strat de ulei vegetal.

NU acoperiti grilele de gatire cu folie metalica.



* Nerespectarea tuturor instructiunilor
Producatorulul poate duce la vatamare
izica grava si/sau daune materiale.

 Utilizati cu atentie afumatorul.

* Inainte de a asambla sau utiliza afumatorul,
cititi si respectati toate informatiile si
msfructlunlle de’si uranta din manualul de
utilizare a produsului.

|/\| ATENTIE  |/\

Nu folositi obiecte ascutite pentru curatarea afumatorului.
Pentru curatarea grilelor ceramice sau a corpului
afumatorului, nu folositi solutii de curatare pentru cuptor
abrazive, perii sau bureti de’sarma. Acestea pot afecta
finisajul suprafetelor

Componentele defecte trebuie inlocuite exclusiv cu
piese de schimb Char-Broil originale. Nu incercati sa
reparati componentele defecte.

Sfaturi privind siguranta

Dacé aveti probleme cu aparatul, consultati sectiunea
,Probleme si solutii”.

Curatati afumatorul frecvent, de preferinta dupa fiecare
utilizare. Daca se foloseste o perie abraziva pentru
curatarea suprafetelor de gatire, aveti grija sa nu raméana
vreun fir de par pe aceste suprafete fnainte de gatire. Nu
se recomanda curatarea suprafetelor de gétire cat timp
afumatorul este fierbinte.

Nu deschideti afumatorul in timpul functionarii, cu exceptia
cazurilor in care este neaparat nevoie. Deschiderea usii
va duce la pierderea caldurii i la prelungirea timpului de
gatire.

NU FOLOSITI CARBUNI. Acest afumétor nu a fost
conceput pentru a utiliza carbuni in functionare. Focul
creeaza o situatie periculoasé care poate duce la
defectarea afumatorului.

Aromatizarea prin afumare se va face cu rumegus.

N PericoL  JiN

In cazul unui incendiu, deconectati cablul de
alimentare al afumatorului de la prlza si asteptati
ca focul sa se stinga. Nu folositi apa pentru a
stinge un incendiu provocat de’acest afumator
electric sau orice alt aparat electric.

Pentru a evita electrocutarile, decuplati cablul
de alimentare inainte de curatarea afumaétorului.
Nu scufundati in apa sau alte lichide ansamblul
butonului de comanda sau rezistenta.
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Curétati afumatorul cu o substanta de curatare
neabraziva.

Curatati periodic grilele de gatire, tava cu apa,
termometrul de carne cu sonda si tava de scurgere
utilizand apa calduta si sapun sau solutie de apa si
bicarbonat de sodiu. Pentru petele persistente, folositi
un praf de curatare neabraziv. Daca se foloseste o

perie abraziva pentru curatarea suprafetelor de gatire,
aveti grija sa nu raména vreun fir de par pe aceste
suprafete inainte de gatire. Nu se recomanda curatarea
suprafetelor de gatire cat timp afumatorul este fierbinte.
Curétati suprafata termostatelor inainte de fiecare
utilizare. Pe partea din spate a peretelui interior exista
doué termostate.

Daca afumatorul dvs. este prevazut cu fereastra,
aceasta nu se va curata cu substante abrazive. Se va
folosi o substanta de curatare aprobata pentru utilizarea
pe suprafete de gatit din sticla vitroceramica. Fereastra
este din sticla securizata si nu se poate sparge la o
utilizare normala.

Curatati frecvent cutia de afumare, indepartand
depozitele de cenusa, resturi sau praf.

Eliminati jarul racit punandu-l intr-o folie metalica,
scufundandu-l in apa peste noapte si aruncandu-l intr-
un container neinflamabil.

Garnitura usii TREBUIE curatata cu o carpd umeda dupa
fiecare utilizare pentru ca aceasta sa poata fi pastrata in
stare buna.

Pentru siguranta utilizarii aparatului si pentru a
preveni accidentele grave:

+ Consumul de alcool sau de medicamente, cu
sau fara reteta, pot afecta capacitatea unei
persoane de a asambla corect sau a utiliza
aparatul in conditii de siguranta.

. Cand fgatltl aparatul trebuie s& se afle pe o
ta plana si intr-un spatiu farad materiale
|nf amablle

* Nu lasati aparatul nesupravegheat. Nu
permiteti copiilor sau animalelor sa se apropie
de aparat.

*  Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.

* Acest aparat nu a fost conceput ca mijloc de
incalzire si este interzisa folosirea sa in acest
scop.

* Acest aparat se infierbanta pe parcursul
utilizarii si ramane fierbinte un anumit
timp dupa utilizare. Pentru a va proteja de
suprafetele fierbinti sau de eventuale lichide
fierbinti cu care gatiti, folositi manusi speciale
pentru cuptor sau ustensile de afumétor cu
maner lung.

« Zona in care se afla aparatul trebuie sa fie
curata si fara materiale inflamabile.

« In zona din jurul aparatului nu trebuie s& se
afle materiale combustibile, benzina, vapori
sau lichide inflamabile.

+ Folositi aparatul numai in spatii bine ventilate.




Pentru persoanele care locuiesc intr-un apartament:

Consultati administratia pentru a afla care sunt cerintele si
regulile PSI cu privire la utilizarea unui afumator electric in
cladire. Utilizati conform permisiunilor.

|/\| ATENTIE |/\

SUPRAFETE FIERBINTI!

Nu atingeti manerul cutiei de afumare pe durata
functionaril. Manerul se incinge si poate provoca raniri.
Daca atingerea manerului este imperios necesara
pe durata functionarii, purtati manusi de protectie
adecvate pentru a preveni ranirea.

Siguranta alimentelor

Siguranta alimentelor reprezinta un factor important pentru
reusita gatirii in exterior. Pentru a feri alimentele de actiunea
bacteriilor ddunatoare, urmati urmatorii patru pasi de baza:

Curatarea: Inainte de a manipula carnea cruda, spalati méinile,
ustensilele si suprafetele cu apa calda si sapun.

Separare: Separati carnea cruda de alimentele gata
de consum pentru a evita contaminarea incrucisata. La
manipularea alimentelor gatite, folositi tavi si ustensile curate.

Gatire: Pentru a distruge bacteriile, gatiti carnea pana este bine
patrunsa. Utilizati un termometru pentru a va asigura ca s-au
atins valorile de temperatura sigure in interiorul alimentelor.

Refrigerare: Puneti imediat |a frigider alimentele gatite sau
mancarea ramasa.

Cum stim cénd carnea este bine patrunsa

+  Adeseori, carnea gatita cu acest afumétor se rumeneste
foarte repede la exterior. Se va folosi doar carne
decongelata. Utilizati un termometru de carne pentru a fi
siguri ca s-a atins la interior o temperatura siguré si taiati
carnea pentru a verifica nivelul de gatire a acesteia.

+ Inainte de gatirea camii cu acest afumétor, se recomanda
ca aceasta sa aiba o temperatura de minimum 4,4°C.

*  Puiul intreg trebuie sa atinga la interior o temperatura de
74°C. Sucul din carne trebuie sa fie limpede, iar carnea sa
nu aiba culoarea roz.

+  Fripturile de vita, vitel, miel si porc pot fi gatite la 71°C .

NU GATITI NICIODATA partial carnea, urmand a termina

ulterior procesul de gatire. Gatiti complet carnea pentru a
distruge bacteriile ddunatoare.

+  Utilizati un termometru pentru a v& asigura cé s-au atins
valorile de temperatura sigure in interiorul alimentelor.

Curatarea afumatorului:

Acumularea de reziduuri de grasimi si alimente reduce eficienta
afumatorului. Pentru cele mai bune rezultate:

+  Curatati interiorul si exteriorul cel putin o data in fiecare
anotimp sau mai des, in cazul utilizarii intense.

+  Cele mai bune rezultate se obtin daca se periaza
depozitele de murdarie inspre partea de jos a afumatorului.

+  Folositi un detergent slab sau apa cu sapun si frecati usor
suprafetele interioare ale afumatorului cu o perie de plastic
sau sarma.
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Instructiuni de utilizare a panoului de comanda

thar-Brml

Buton de pornire/oprire - Porneste sau opreste afumatorul

. Buton de incrementare - creste valoarea duratei/
temperaturii

Buton de decrementare - scade valoarea duratei/
temperaturii

. Buton de temperatura - modifica valorile pentru
temperatura de gatire

. Buton de setare a duratei - modifica valorile pentru durata
de gatire

. Buton pentru termometrul de carne - modifica valorile
pentru temperatura dorita la termometrul de carne

Lampa interioara - Pornit/Oprit

+  Citirile de temperatura de pe panoul de comanda pot varia
cu plus sau minus 5 - 8 °C pe masura ce afumatorului Tsi
completeaza ciclul de mentinere a valorii setate pentru
temperatura de gétire.

+  Daca se apasa butonul de pornire/oprire o singura datg,
afumatorul este pregatit sa primeasca setérile initiale facute cu
butoanele de temperatura si durata, precum si cu butonul de
temperatura a termometrului de carne.

+  Daca afumatorului este pornit si [asat nesupravegheat timp de
19 ore, acesta se va opri automat.

*  Ansamblul butonului de comanda citeste si afiseaza valoarea
setata pentru temperatura interna de gatire in grade Celsius,
durata in ore si minute (00:00), iar temperatura din interiorul
carnii in grade Fahrenheit. Citirile de temperatura se pot
schimba din grade Celsius in grade Fahrenheit prin apasarea
simultana a butoanelor de incrementare si decrementare
timp de 3 secunde. Citirile de temperatura pot fi modificate i
invers, din grade Fahrenheit in grade Celsius, utilizand aceeasi
procedura.

*  Rezistenta se va incalzi doar dupa efectuarea setarilor pentru
temperatura si durata gatirii sau pentru temperatura carnii
si temperatura de gatire. OBSERVATIE: Trebuie sa alegeti
un mod de gatire: fie in functie de durat, fie in functie de
temperatura carnii. Urméatoarele functii nu actioneaza simultan.

+  Daca termometrul de carne nu este conectat la afumdtor, functia
acestuia este dezactivata.

1) Pregétirea afumatorului pentru prima utilizare
OBSERVATIE: Afumétorul trebuie pregat|t nainte de prima utilizare.
a) AS|gurat|-va ci tava pentru apa NU CONTINE APA, iar
cutia de afumare nu contine rumegus.

b) Introduceti cablul de alimentare in priza. Afisajul va fi
imediat pus sub tensiune. La introducerea in priza a
cablului de alimentare se va auzi un bip.

c) Apasati o singura datd butonul Pornit/Oprit. Aparatul este
acum pregatit.

d) Apésati butonul de temperatur si setati valoarea maxima
a temperaturii de 135°C cu ajutorul butoanelor de
incrementare si decrementare.

(continuare la pagina urmétoare)

Instructiuni de utilizare a panoului de comanda
(continuare)

e) Apasati butonul de temperatura si setati durata de 2 ore
cu ajutorul butoanelor de incrementare si decrementare.

f) Dupé trecerea celor 2 ore, opriti afumatorul si lasati- s&
se raceasca.

g) Dupa ce procesul s-a incheiat, afumatorul este pregatit
pentru functionare.

ATENTIE: Pe timpul functionarii, afumétorul este incins. Dacé lucrati
in partea interioara a afumatorului, purtati ménusi de protectie.

Utilizarea cutiei de afumare:

Cutia de afumare permite aromatizarea alimentelor cu ajutorul
fumului. Inainte de preincalzirea afumatorului, umpleti cutia de
afumare cu rumegus la nivelul dorit si puneti-o la locul ei prin
culisare. Cutia de afumare poate fi umpluta la diverse niveluri in
functie de durata mai scurtd sau mai lungé a gatirii. Rumegusul
poate produce diverse arome. Consultati tabelul din ghidul pentru
gatire la gratar cu nivelurile estimate de umplere cu rumegus in
functie de durata de gétire si aroma de fum.

OBSERVATIE:

+  Cutia de afumare este destinata utilizarii exclusive cu rumegus
sau peleti, nu cu bucéati de lemn.

+  Afumétorul se va utiliza intotdeauna avénd cutia de afumare la
locul ei, fie c& folositi rumegus sau nu. Nu scoateti si nu umpleti
cutia de afumare pe durata gatirii.

Utilizarea tavii pentru apa:

Aparatul dvs. este prevazut cu o tava pentru apa. Aceasta se va
utiliza pentru asigurarea umezelii pe durata gatirii. Umpleti tava
pana la marcajul maxim cu apa célduta (apa rece poate scadea
temperatura din interiorul afumatorului) si puneti-o la locul ei prin
culisare. Nu umpleti prea mult tava.

OBSERVATIE:

+  Utilizarea apei nu este obligatorie.

«  Afumatorul se va utiliza intotdeauna avand tava pentru apa
la locul ei, fie ca folositi apd sau nu (inclusiv la preincalzirea
afumatorului). Nu scoateti tava pentru apa in timpul gatirii.

+  Dacé tava pentru apa trebuie umplutd in timpul gatirii, faceti
acest lucru prin orificiul din ansamblul tavii de scurgere. Seva
avea grija ca apa cu care se face umplerea tavii sa nu vina in
contact cu rezistenta. Tn caz contrar, rezistenta poate suferi
deteriorari majore, inclusiv izbucniri de flacara si scurtcircuitari.

Procesul de gatire
OBSERVATIE: Preincalziti intotdeauna afumatorul avand cutia de
afumare la locul ei, inclusiv rumegusul, daca se utilizeaza.

1) Setarea ciclului de preincalzire

a) Apasati butonul de temperatura.

b) Tineti apasat butonul ,UP” (crestere) sau ,DOWN”
(descrestere) pentru a creste sau scadea valoarea pana
la aparitia literelor ,PH”. Eliberati butonul. Literele ,PH”
vor clipi intermitent.

c) Apasati din nou butonul de temperatura. Afisajul nu
va mai clipi intermitent, indicand faptul ca procesul de
preincalzire ,PH”" a fost setat.

d) Pe afisaj apare ,PH’. Pe durata ciclului de preincalzire nu
se va afisa temperatura.

e) Aparatul incepe automat procesul de preincalzire.



Continuare

f)  Ciclul de preincalzire dureazé 40 de minute.
g) Dupa 40 de minute ciclul de incalzire se incheie:
+ Aparatul va scadea automat temperatura din interior.
+ Se afiseaza intermitent «00:00» (nu se va afisa nicio
valoare pentru temperatura)
+ Se vor auzi 3 bipuri initiale, apoi inca 3 bipuri la fiecare
30 de secunde.

h) Pentru a incepe sa utilizati afumatorul, puteti actiona
butoanele de temperatura a gétirii si temperaturé a carnii
sau butonul de durata a gatirii.

OBSERVATIE: Aparatul se va opri automat dupa 60 de
minute de la terminarea celor 40 de minute ale ciclului de
preincalzire (40 minute prefncalzire + 1 ord = 100 minute
in total)

IMPORTANT! Gatirea se va face intotdeauna cu tava pentru
apa si cutia de afumare la locurile lor, indiferent daca
acestea sunt pline sau nu.

2) Utilizarea butonului de temperatura a gatirii

Intervalul de valori: 38°C - 135°C

a) Apésati butonul de temperaturd. Se afiseaza valoarea
implicita a temperaturii, si anume 93°C.

b) Tineti apasat butonul de incrementare sau decrementare
pentru a creste sau scédea valoarea dorita pentru
temperatura de gatire. (pe afisaj, valorile cresc sau scad
automat daca butoanele sunt tinute apasate si se opresc
daca butoanele sunt eliberate.)

¢) Dupa ce s-a introdus valoare dorita pentru temperatura
de gatire, apasati din nou butonul de temperatura. Afisajul
nu mai clipeste intermitent, indicand faptul ca valoarea a
fost setata.

3) Utilizarea butonului de durata a gatirii

Intervalul de valori: 00:00 - 19:00 ore.

OBSERVATIE: Functia Termometru de carne va fi
dezactivata.

a) apésati butonul de durata, iar pe afisaj apare intermitent
,00:00".

b) apasati butoanele de incrementare/decrementare pentru
a creste sau scadea durata cu o ora (,00:00”). (Afisajul
continud sa clipeasca intermitent.) Pe afisaj, valorile cresc
sau scad automat dacé butoanele sunt tinute apasate si
se opresc daca butoanele sunt eliberate.

c) Dupa ce s-a introdus valoarea dorita pentru durata de
gétire in ore, apasati din nou butonul pentru durata.
Afisajul nu mai clipeste intermitent, indicand faptul ca
valoarea pentru durata in ore a fost setata (“00:00”).

d) Cifrele pentru minute (“00:00”) continua sa clipeasca
intermitent, deoarece nu s-a facut inca setarea acestora.

e) Apasati butoanele de incrementare/decrementare pentru
a creste sau scadea minutele (,00:00”). Afisajul continua
sa clipeasca intermitent.

f) Dupa ce s-a introdus valoarea dorita pentru durata de
gatire in minute (,00:00”), apasati din nou butonul pentru
durata. Afisajul nu mai clipeste intermitent, indicand
faptul ca valoarea pentru duratd in minute a fost setata
(,00:00").

g) Dupa apasarea butonului de durata la pasul anterior, va
incepe cronometrarea inversa a duratei.

h) La utilizarea functiei Duratd, pe afisaj apare temperatura
de gatire setata si durata in timp real (cronometrare
inversa). Ele sunt afisate alternativ pe toaté durata ciclului
de gatire.
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i) Dupa ce durata s-a scurs:

+ Ansamblul butonului de comanda va scadea automat
temperatura afumatorului la valoarea de 49°C.

+ Se afiseaza alternativ 00:00 si 49°C, indicand faptul ca
durata setata s-a scurs.

Se vor auzi 3 bipuri initiale, apoi inca 3 bipuri la fiecare 30 de
secunde pana ce se apasa butonul de pornire/oprire
sau se ajunge la oprirea automata a afumatorului dupa
cele 19 ore.

4) Butonul pentru termometrul de carne

Intervalul de valori: 10°C - 107°C

OBSERVATIE: Functia Setare duraté va fi dezactivata.

a) La apasarea butonului pentru termometrul de carne se va
afisa intermitent valoare implicitd de temperatura pentru
acesta, si anume 63°C.

b) Apasati butonul de incrementare sau decrementare
pentru a creste sau scadea valoarea dorita pentru
temperatura carnii.

c) Dupa ce s-a introdus valoarea doritd pentru temperatura
carnii, apasati din nou butonul pentru temperatura carnii.

d) Afisajul nu mai clipeste intermitent, indicand faptul ca
valoarea a fost setata.

e) La utilizarea functiei Termometru de carne, pe afisaj
apare temperatura din interior si temperatura in timp
real datéd de termometrul pentru carne. Ele sunt afisate
alternativ pe toata durata ciclului de gétire.

f) Dupa ce s-a atins temperatura dorita in interiorul carni:
+ Ansamblul butonului de comanda va scédea automat

temperatura setata la valoarea de 49°C.
+ Se afiseaza alternativ temperatura reala in interiorul
carnii si temperatura avéand valoarea de 49°C.

Se vor auzi 3 bipuri initiale, apoi inca 3 bipuri la fiecare 30 de
secunde pana ce se apasa butonul de pornire/oprire
sau pana se ajunge la oprirea automata a afumatorului
dupa cele 19 ore.

5) Termometrul de carne poate fi decuplat sau scos din carne
oricand. Daca termometrul de carne nu este cuplat sau nu
atinge valoarea de temperatura dorita, alimentarea rezistentei
se face pana la apasarea butonului de pornire/oprire sau pana
se ajunge la oprirea automata a afumatorului dupa cele 19
ore.

6) Butonul lampii LED (optional): Butonul efectueaza aprinderea
sau stingerea lampii din interior, daca afumatorul este
prevazut cu aceasta.

Curatarea suportului rezistentei:

+  Suportul rezistentei poate fi curatat folosind o carpa umeda cu
putina solutie de apa calda si detergent de vase.

* Inainte de utilizare, ansamblul electric cu butonul de comanda si
rezistenta trebuie sd fie complet uscate.

Depozitarea afumatorului:

+  Curatati grilele de gatire.

+  Depozitati afumatorul intr-un spatiu protejat de intemperii sau
acoperiti-l cu 0 husa atunci cand acesta nu este utilizat.



KIZAROLAG SZABADTERI HASZNALATRA

Kizarélag szabadtéri hasznalatra.
Ne hasznalja beltéri vagy nagylzemi sitésre.
Csak jol szell6z6 helyen hasznalja készlléket.

FOGYASZTO

Orizze meg a hasznalati itmutatét annak érdekében, hogy
kés6bb is hasznalni tudja.

TELEPITO/OSSZESZERELO:

Hagyja a hasznalati utmutatét a vevénél.
Az bsszeszerelb/6sszeszerelést felugyelé személy felel a
flstold telepitéséért és karbantartasaért.

Ez a hasznalati utmutaté tartalmazza a késziilék
biztonsagos hasznalatahoz sziikséges
informéacidkat.

Az Osszeszerelés és a siités megkezdése el6tt
olvassa el és kovesse az 6sszes biztonsagi
eloirast, 0sszeszerelési utasitast, valamint a
hasznalati és gondozasi utmutatot. A gyarté
utasitasainak figyelmen kiviil hagyasa sulyos
személyi sériléseket és/vagy anyagi karokat
okozhat.

Ez a készulék megfelel az elektromos késziilékekre
vonatkozd miiszaki normaknak és biztonsagi

kovetelményeknek.

A hosszabbit6 vezeték és a biztonsag

+ A fUstold maximalis teljesitményének eléréséhez nem
javasolt a hosszabbité hasznalata. .

Ha hosszabbitét kell hasznalnia, akkor az On

biztonsaga érdekében:

+  Csak 10 amperre méretezett kiiltéri vezetéket
hasznaljon.

* Hasznaljon minél révidebb hosszabbitot. Ne kdsson
dssze 2 vagy tobb hosszabbito vezetéket.

+ Tartsa a csatlakozasokat szarazon és a foldon.

* Ne hagyja, hogy a kabel lelégjon az asztallap szélérdl
vagy mas olyan targyrol, ahonnan a gyermekek
leranthatjak vagy beleakadhatnak.

A késziilék 8 éves kortél hasznalhatd. Mozgas-,
érzékszervi- vagy szellemi korlatozott va?y
tapasztalatlan személyek csak feliigyelet mellett
vagy a biztonsagos hasznalat elmagf%/arézésa és
a veszélyek megértése utan hasznalhatjak a
késziiléket. A kesziilékkel a gyerekek nem
Létszhatnak. Gyerekek nem tisztithatjak és nem
arbantarthatjak, csak ha elmultak 8 évesek és
feln6tt felgyel rajuk. Uﬂyeljen arra, ho%l 8 év alatti
gyermekek ne férjenek hozza a késziilékhez és a
vezetékéhez.
Ezt a terméket ne artalmatlanitsa a
haztartasi hulladékkal egyditt. Ezt a
terméket az elektromos es elektronikus
késziilékek Ujrahasznositasara jo?osult
helyen kell artalmatlanitani. A hulladék
B Osszegylijtésével és Ujrahasznositasaval
segitheti a természeti forrasok
megmentését, és gondoskodhat arrél, hogy
a termék kornyezetbarat és egészséges
moédon legyen artalmatlanitva.
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ARAMUTES VESZELYE

Ez a késziilék névlegesen: 220-240 Volt - 50-60 Hz,
teljesitmény 800 W I. osztaly, IPX4

Csak olyan konnektorhoz csatlakoztassa, amely
rendelkezik foldeléssel és arra névleges lizemi
aramra (RCD) méretezett aramkori megszakitoval
van védve, amely maximum 30 mA.
Rendszeresen ellenérizze, hogy nincsenek-e
sériilések vagy kopasnyomok a tapvezetéken. Ne
hasznalja, ha a vezeték sériilt.

Ha a halézati kabel megsériil, cseréltesse ki

a gyartdval, a szervizzel vagy szakemberrel,
elkeriilve ezzel az aramiités veszélyét.

A sériilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil
potalkatrész(ek)re cserélje ki. A sériilt
alkatrészeket ne probalja meg javitani.

Tiiz esetén kapcsolja ki a vezérléegységet, huizza
ki a konnektorbdl a fiistol6t, és hagyja elaludni a
tiizet. Ne hasznaljon vizet a tiiz eloltasara ennél
vagy mas elektromos késziiléknél.

Az égési sérilések elkeriilése érdekében, miel6tt
eltavolitja és/vagy tisztitja az elektromos vezérlé6t
és a fiitéelemet, gy6z6djon meg arrél, hogy a
fiistold kihilt-e.

A terméket ne alakitsa at!

A késziiléket csak rendeltetésszeriien hasznalja.
Ne hasznalja olyan helyen, ahol a vezetékbe bele
lehet botlani.

A késziilék nem mikodtethetd kiilsé id6zitorol
vagy kiilon taviranyité rendszer segitségével.

|/\]  vigYAzaT!
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+ Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles vagy a
nem vénykateles gydgyszerek hasznalata ronthatja
a fogyaszté megfelel6 készulékdsszeallitd vagy
biztonsagosan Uzemeltet6 képességét.

+ A f(it6elem eltavolitdsa és a fustold kitakaritasa
el6tt, az aramuités elkertlése érdekében, hluzza
ki az elektromos vezetéket a konnektorbdl, és
tavolitsa el az elektromos vezérl6egységet. Soha
ne meritse barmilyen folyadékba az elektromos
vezérlbegységet vagy a flitéelemet.

* Nehasznéljaeztakésziléketmasnagyteljesitmény
készllékekkel azonos aramkoron.




FONTOS OVINTEZKEDESEK

Elektromos késziilékek hasznalatakor mindig tartsa be
az alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket, tobbek kozott a
kovetkezoket:

OLVASSON EL MINDEN UTASITAST.

*  Ne érjen szabad kézzel a forr felliletekhez. Hasznalja a
miikodtetd fogantytkat és gombokat.

* Az aramutés elleni védelem érdekében ne meritse a
kabelt, a dugdkat, illetve a vezérl6- vagy flitéelem barmely
részét vizbe vagy mas folyadékba.

*  Ne hagyja a készuléket felligyelet nélkdil.

+  Szigoru felligyeletre van szlikség, ha a készlléket
gyermekek vagy azok kdzelében hasznaljak. Mindig tartsa
tavol a gyermekeket és a haziallatokat a készuléktdl.

*  Ez akészilék nem jatékszer.

+  Bekapcsolt llapotban soha ne hagyja a fuistolét feligyelet
nélkul.

*  Ha nincs hasznélatban és mozgatas, valamint tisztitas elétt
huzza ki a csatlakozét a konnektorbdl. Alkatrészek be-
vagy kiszerelése el6tt hagyja lehini.

*  Ne Uzemeltesse a készlléket sérilt kabellel, dugéval vagy
a készilék meghibasodasa utan, illetve ha a késziilék
barmilyen médon megsériilt.

+ A készllékgyartd altal nem javasolt tartozékok hasznalata
sérliléseket okozhat. Csak a gyart6 altal javasolt
tartozékokat hasznaljon.

* Ne engedje leldgni a halozati kabelt az asztal vagy a pult
szélérdl, illetve ne hagyja, hogy az forrd felliletekhez érjen!

+  Csak rendeltetésszerlien hasznalja a késziiléket. A
készlléket nem arra tervezték, ezért semmilyen esetben
sem hasznalhato flitésként.

*  Annak érdekében, hogy megel6zzik a flistolé
lefrocskolédését vagy vizbe esését, ne hasznadlja a fiistolét
ugy, hogy medence, t6 vagy mas vizfelllet van 3 méteren
bellil.

+ Tartsa a fustol6t és az elektromos vezérldegységet mindig
szarazon. Ne tegye ki esének.

* Tartsa tavol az elektromos csatlakozokat a foldtél és tartsa
azokat szarazon.

* Ne hasznéljon vizet vagy a mas folyadékot a termék
tisztitdsédhoz anélkul, hogy elészor kihizna az elektromos
vezérldegységet és eltavolitana a fitéelemet.

« NE HASZNALJON FASZENET. Ez faszéntiizet
okozhat, és a flist6l6 nem faszénre van tervezve. A tliz
balesetveszélyes koriilményeket hozhat létre és tonkre
teheti a flstolot.

*  Nem hasznalhatok a készilékkel olyan tlizel6anyagok,
mint példaul a faszén brikettek vagy mas folyadékok.

*  Akészilék hasznalat kozben és utana forrd lesz.
Hasznaljon szigetelt siitbkeszty(t vagy keszty(it és hosszu,
strapabiro fustolészerszamokat a forrd fellletek vagy a
sutéfolyadékok froccsenése elleni védelem érdekében.

* Ne hasznaljon vagy taroljon benzint, kerozint vagy mas
éghet6 folyadékokat az Uzemben 1évd fustol6tol 7 méteres
tavolsagon bellil. Tartsa a készliléket tisztan és éghet6
anyagoktol mentesen.

*  Hasznalat kdzben ne mozgassa a készliléket.

«  Sutéskor a késziléknek vizszintes, stabil fellleten kell
allnia egy olyan helyen, ahol nincs a kdrnyéken égheté
anyag.

*  Ne hasznéljon géztisztitot a fustolé tisztitasahoz.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT

81

Altalanos munkavédelem

1. Ne érjen szabad kézzel a forr¢ fellletekhez. Hasznalja a
hatsd, szallito fogantyat. MEGJEGYZES: A hatsé fogantyu
nem hasznalhato a készUlék felemelésére.

2. Bekapcsolt allapotban soha ne hagyja a flstol6t feltigyelet
nélkal.

3. Tartsa a gyerekeket a fiistol6t6l tavol forré vagy hideg
allapotban is.

4. A sitésnél haszndljon hosszu grillez6 eszkdzoket.

5. Hagyja, hogy a fistél6 lehiljon a mozgatas, tisztitas vagy
tarolas elétt.

6. Ne slisson tet6 alatt.

7. Tartsa a fustol6t 92 cm tavol a
falaktol és a tartdelemektél.

8. Csak kultéri haztartasi
hasznalatra. Ne hasznalja N
beltéri vagy nagyuzemi ,
sutésre.

9. Ne hasznaljon vagy taroljon benzint, kerozint vagy mas
éghet6 folyadékokat az lizemben 1év6 flistol6tél 6 méteres
tavolsagon belil.

10. Tarolja a fUstdl6t id6jarastol védett helyen, vagy takarja le,
ha azt nem hasznalja.

11. Csak a gyart¢ altal javasolt tartozékokat hasznaljon.

12. Az Osszeszereld/dsszeszerelést felligyeld személy felel a
flstold telepitéséért és karbantartasaért.

13. Ne takarja le a fémféliaval a slit6érostélyokat. Ez a késziilék
tulmelegedéséhez és karosodasahoz vezethet.

14. Haszndlja el6irasszerlien a csepptalcat. Az izemeltetés
soran ne tegye azt a sttérostélyokra.

15. A fiist6lédobozt mindig hasznalni KeLL.

16. NE hagyja a régi fahamut a flistélédobozban. Minden
hasznalat utan Uritse ki a fuistdl6 dobozat.

17. A hideg hamu fémféliaba helyezve, éjszakara vizbe aztatva
és nem éghetd tartalyban helyezve artalmatlanithato.

A fiistol6 hasznalata és gondozasa

A fiist6l6 elsé hasznalata el6tt:

+  Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot és kereskedelmi
cimkeét a fustolérdl. A cimkeék eltavolitasahoz ne hasznaljon
éles szerszamot.

*  Mossa le a sutérostélyokat meleg szappanos vizzel, majd
alaposan dblitse le és szaritsa meg.

A fiist6l6 minden egyes hasznalata el6tt:

«  Afelborulas megel6zése érdekében csak stabil és
vizszintes fellleten hasznalja a flistolét. Ne mozgassa a
késziiléket egyenetlen fellileteken.

* A haztartasi aramkdri megszakitok kioldasanak elkerilése
érdekében tartsa az elektromos vezérl6egységet szarazon,
és ne hasznaljon masik elektromos terméket ugyanazon az
aramkoron.

*  Minden egyes hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a zsirfogd
talca Ures-e és megfeleléen van-e beszerelve.

+  Aletapadasmentes siitéshez permetezzen névényi vagy
novényi alapu olajat a sttérostélyokra.

*  NE takarja le fémfélidval a sttérostélyokat.




+ A gyart6 utasitasainak figyelmen kiviil
hagyasa sulyos személyi sériiléseket és/
vagy anyagi karokat okozhat.

* Afustol6é hasznalata soran legyen 6vatos.

e Afiistolo 0sszeszerelése és lizemeltetése
elétt olvassa el, majd kovesse a
termékutmutaté informacioit és
ovintézkedéseit.

Q] VIGYAZAT!
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A fUstol6 tisztitasahoz ne hasznaljon éles vagy hegyes

szerszamot. A porcelan rostélyok vagy a fustolédoboz

tisztitdsahoz ne hasznaljon dérzshatasu sitétisztitokat,

gcélgyatp?tot vagy fémkeféket. Ezek megsértik a fellleti
evonatot.

A sérilt alkatrésze(ke)t csak Char-Broil tanusitvanyu
potalkatrészekre cserélje ki. A serilt alkatrészeket ne
probélja meg javitani.

Biztonsagi tippek

Ha problémaja merline fel a készllékkel kapcsolatban,
lasd ,Hibaelharitas” fejezet.

Gyakran tisztitsa a flistol6t, lehetéség szerint minden
egyes sltés utan. A fustold sutéfellleteinek sortés kefével

valé tisztitasa utan, a sutés elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy
nem maradt-e kiesett sorte a sitéfeluleteken. Nem javasolt

a sutéfeluletek tisztitasa addig, amig a fustol6 forrd.

Ha nem muszaj, NE nyissa ki a fiistol6t az izemeltetés
soran. Az ajté kinyitasa lehetévé teszi a h6 kiszokését, és
megndveli a sutési idot.

NE HASZNALJON FASZENET. Ez faszéntiizet

okozhat, és a fistdld nem faszénre van tervezve. A tliz
balesetveszélyes korilményeket hozhat 1étre és tonkre
teheti a fiisto16t.

A flstds iz létrehozasahoz faforgacsot kell hasznalni.

Tz esetén huzza ki a konnektorbdl a flistol6t,
€s hag?/ja a tlzet kialudni. Ne hasznaljon vizet
a tlz eloltasara ennél vagy mas elektromos
készuléknél.

A fUstol6 tisztitasa el6tt, az aramités
elkerulése érdekében, huzza ki a fustold
elektromos vezetékét a konnektorbdl. Soha ne
meritse barmilyen folyadékba az elektromos
vezérlbegységet vagy a fiitéelemet.
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Tisztitsa le a fiistol6t egy nem dorzshatasu
tisztitoszerrel.

Rendszeresen meleg szappanos vizzel vagy
szodabikarbona és viz oldataval tisztitsa le a
siitorostélyokat, a viztalcat, a hisszondat és a
csepptalcat. Hasznaljon nem koptaté suroléport

a makacsabb foltok eltavolitasara. A fiist616
sitéfeliileteinek sortés kefével valé tisztitasa utan, a
sutés elétt gy6z6djon meg arrdl, hogy nem maradt-e
kiesett sorte a siitofeliileteken. Nem javasolt a
sutofeliiletek tisztitasa addig, amig a fiistol6 forro.
Minden egyes hasznalat utan tisztitsa le a termosztatok
tetejét. A fiistold hatso belso falan két termosztat
talalhaté.

Ha a flist616 ablakkal rendelkezik, ne hasznéljon
dorzshatasu tisztitoszereket az ablakon. Hasznaljon
olyan tisztitoszert, amelyet a keramialiveg-siitétetok
esetében jovahagytak. Az iliveg edzett, és normal
hasznalattol nem fog eltorni.

Tisztitsa le rendszeresen a fiist6l6 dobozarél a
hamulerakodast, az ételmaradékokat és a port.

A hideg hamu fémfoéliaba helyezve, éjszakara

vizbe aztatva és nem égheto tartalyban helyezve
artalmatlanithaté.

Annak érdekében, hogy az ajtétomités megfeleld
lizemallapotban maradjon, azt minden egyes hasznalat
utan nedves ronggyal at ket térolni.

A késziilék biztonsagos hasznalatahoz és a
sulyos sérulés elkeruléséhez:

Az alkoholos befolyasoltsag, vénykoteles
vagy a nem vénykoteles gyégyszerek
hasznalata ronthatja a fogyaszté megfelelé
készllékosszeallito vagy biztonsagosan
Uzemeltetd képességet.

Sutéskor a készuléknek vizszintes, stabil
feluleten kell allnia egy olyan helyen, ahol
nincs a kornyéken égheto anyag.

Ne hagyja a készUléket felUglE/elet nélkl.
Mindig tartsa tavol a gyermekeket és a
haziallatokat a készilekté!.

Hasznalat kozben ne mozgassa a készuléket.

A készileket nem arra tervezték, ezért
semmilyen esetben sem hasznalhato
fltéskent.

A késziilék hasznalat kozben és utana forrd
lesz. Hasznaljon szigetelt sttékesztydit
vagy kesztyiit és hosszu, strapabiro
fustolészerszamokat a forrd fellletek vagy a
sutéfolyadékok froccsenése elleni védelem
erdekeben.

Tartsa a készuléket tisztan és éghetd
anyagoktol mentesen.

Tartsa a készuléket kornyékét tisztan és az
olyan éghet0 anyagoktol mentesen, mint a
benzin és mas gyulékony g6zok és folyadékok.

Csak jol szell6z6 helyen hasznalja készuléket.




Apartmanlakoék:

Az elektromos flstolé apartmankomplexumban valé
hasznalatdhoz ellendriztesse a komplexum vezetdségével a
kdvetelmények és a tlizvédelmi eldirasok tisztazasa érdekében.
Csak a megengedett moédon hasznalja.

Al wvievyAzam |/

FORRO FELULETEK!

NE érintse meg a fustol6hazat mikodés kozben. A
fogantyu atforrosodhat és sériilést okozhat. Ha meg
kell érintenie a fogantyut az Uizemeltetés soran, a
sérulés elkerllése érdekében viseljen megfeleld

védokesztydt.

Etelbiztonsag

Az ételbiztonsag hozzatartozik a kiiltéri stités élményéhez. Annak
érdekében, hogy az ételeket tavol tartsa a karos baktériumoktdl,
tartsa be a kdvetkezd négy alapvetd Iépést:

Tisztasag: A nyers hus és baromfi kezelése el6tt és utan mossa
le a kezét, az eszkdzoket és a felileteket meleg szappanos
vizzel.

Elkiilonités: A keresztbe szennyezés elkerllése érdekében
kilonitse el a nyers hust és a baromfit a mar kész ételektdl.
Hasznaljon tiszta tanyért és eszkozoket a siiltételek
eltavolitasahoz.

Siités: A baktériumok elpusztitasa érdekében alaposan siisse
at a hust és a baromfit. A megfelel6 belsé ételhémérsékletek
biztositasa érdekében hasznaljon hémérét.

Hiités: Azonnal tegye hiit6be az elkészitett ételeket és a
maradékokat.

Honnan lehet tudni, hogy a his alaposan atsiilt-e

«  Akészilékben készitett hus és baromfi gyakran nagyon
gyorsan megpirul kivil. Csak felengedett hust és hushémér6t
hasznaljon annak ellenérzésére, hogy az étel elérte-e mar
a biztonsagos belsé hémérsékletét, majd vagjon bele az
ételbe, hogy a készenléti allapotot vizualisan is ellenérizze.

« Javasoljuk, hogy a slités elétt a készlilékbe tett étel legalabb
4,4 °C hémérsékleti legyen.

+ Az egész baromfihisnak el kell érnie a 74 °C-ot. A szaftnak
tisztdnak kell lennie, és a husnak nem szabad rozsaszinlinek
maradnia.

« A marhahus-, a borjuhls- és a baranyhus sztékek, a sultek
és a sertésbordak 71 °C-ig sitheték.

+  SOHA ne slisse csak félig a hust és a baromfit, és fejezze be
sutést késébb. A karos baktériumok elpusztitdsahoz siisse
meg az ételt teljesen.

+ A megfelel6 belsé ételhémérsékletek biztositasa érdekében
hasznaljon hushémérét.

A fiistol6 tisztitasa:

Az elégett, lerakddott zsir vagy ételdarabok csokkenteni fogjak a

fustold sutbteljesitményét. Az optimalis teljesitmény eléréséhez:

+  Szezononként legaldbb egyszer, de nagyobb igénybevétel
esetén sirlibben tisztitsa le a fiistdld belsejét és kilsejét.

+  Alegjobb eredmény gy kaphato, ha a fiist6l6 alja felé lefelé
keféljuk le a lerakddast.

«  Kiméld hatasu tisztitdszerrel vagy meleg szappanos vizzel,
milanyag vagy sértébdl késziilt kefével mérsékelt erével
surolja le a flstol6 belsd feliletét.
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A vezérl6panel iizemeltetési utasitasai

88:88

Bekapcsologomb - Be- kikapcsolja a flistol6t
Fel gomb - id6-/hmérsékletérték novelése
Le gomb - id6-/némérsékletertek csokkentése

Homérsékletgomb - a siitési hémérséklet beallitasahoz
atkapcsolja a bemenetet

Idégomb - a siitési id6 beallitasahoz atkapcsolja a
bemenetet

Husszondagomb - a hus célhémérséklet-beallitasahoz
atkapcsolja a bemenetet

Kamrafény - be/ki

* A megfeleld sttési hdmérséklet-beallitasok fenntartasa
érdekében a vezérlépanelhdmérséklet-kijelzd értékei
plusz vagy minusz 5-8 °C értékben ingadozhatnak a
készulékciklusok soran.

«  Nyomja meg egyszer a bekapcsolégombot, és a késziilék
mar készen is fog allni, hogy fogadja a hém.- és idégomb
és/vagy a husszondagomb bemeneti beallitasait.

*  Ha a késziiléket bekapcsoljak, majd 19 6réra felugyelet
nélkil hagyjak, az automatikusan kikapcsol.

«  Avezérlbegység a belsd sitési hémérsékletet °C-ban,
az id6t 00:00 (dra: perc) egységben, mig a hisszonda
hémérsékletét is °C értékben jeleniti meg. A hémérséklet
megjelenitése a ,FEL” és ,LE” gombokat egyszerre
3 masodpercig benyomva atvalthatd °C-rél °F-ra. A
hémérséklet megjelenitése ugyanezzel a modszerrel
visszakapcsolhaté °F-rél °C-ra.

«  Afltéelem nem kezd el melegiteni addig, amig nem
visszlk be a hémeérseklet és id0 vagy a hisszonda és a
hémérséklet bedllitasait. MEGJEGYZES: Az id6 vagy a
husszonda célhdmérsékletét ki kell valasztani a sttéshez.
Ezek a funkciok nem fognak egyszerre miikodni.

*  Ha ahusszonda nincs a flist6l6h6z csatlakoztatva, a
husszonda funkcié kikapcsol.

1) A fiistol6 kiégetése
MEGJEGYZES: Az elsé siités el6tt égesse ki a fiistol6jét.

a) Gy6z&djon meg arrdl, hogy a viztalca a helyén van-e
€S NINCS BENNE Viz, s a flist6l6 doboza is a helyén
van és nincs benne faforgacs.

Dugja be a késziiléket. A kijelz6 azonnal bekapcsol.
Sipold hang lesz hallhatd, amint az egység aram ala
kerdl.

¢) Nyomja meg egyszer a bekapcsolégombot, és a
vezeérldegység mar készen is all.

Nyomja meg a Hom. gombot, és a ,,FEL” és ,LE”
gombokkal allitsa be a h6mérsékletet 135 °C-ra,
azaz a maximalis értékre.

b)

(Folytatas a kbvetkez6 oldalon)

A\

A vezérlépanel lizemeltetési utasitasai (folytatas)

e) Nyomja meg az Idégombot , és allitsa be az id6t 2
orara a ,,FEL” vagy ,,LE” gombok segitségével,

f) A2 dra elteltével kapcsolja ki a flistol6t és hagyja
lehdini.

g) A kiégetési folyamat befejeztével a flstold készen all
a hasznélatra.

VIGYAZAT! Hasznélat kdzben a fiistdl6 FORRO. Viseljen
védOkeszty(t, ha a fustélén belll dolgozik.

A fiistol6doboz hasznalata:

A flistol6doboz az, amely lehetdvé teszi az étel flstds izének
a létrehozasat. Egyszer(ien toltse fel a flistdl6dobozt a

kivant szintig faforgaccsal, és a fustdld el6fitése elétt tolja

be a helyére. A fiistdl6doboz, a hosszu és rdvid sutésekhez
igazodva, kiilénboz6 szintekig tolthetd fel. A kiilonbdzd
faforgacsfajtak kiilonboz6é izeket eredményeznek. A faforgacs
becslilt szintjének és a sitési id6 aranyanak, valamint a
flstiznek a részleteit tartalmazo tablazatot lasd a grillezési
Utmutatoban.

MEGJEGYZES
A flistol6doboz faforgacsra vagy pelletre van tervezve. Ne
hasznaljon fardnkoket.

+  Af0stolét mindig flstdlddobozzal egyitt kell hasznalni,
attdl figgetlendl, hogy hasznalunk-e faforgacsot vagy sem.
Soha ne tavolitsa el vagy toltse utan a fiistélédobozt a
sUtés soran

A viztalca hasznalata:

A készllék viztalcaval felszerelve érkezik. A viztélca arra
hasznalhato, hogy a hds szaftos maradjon a sités kdzben.
A hasznalatahoz tdltse fel a talcat meleg vizzel (a hideg viz
lecsokkentheti a siitd hdmérsékletét) a maximalis vizjelzésig,
majd csUsztassa be a helyére. Ne toltse tul a viztalcat.

MEGJEGYZES
A viz nem sziikséges a flistoléshez.

«  Afustolét mindig (el6fltésnél is) viztalcaval egyiitt kell
hasznalni, attél fliggetlendl, hogy hasznalunk-e vizet vagy
sem. A sutés kdzben soha ne tavolitsa el a viztalcat.

*  Ha aviztalcat utan kell tdlteni a sités soran, mindig
a csepptalcaegység furatan keresztil toltse utan azt.
Vigyazni kell a viztalca utantoltésekor, hogy a folyadék
ne érjen a fitéelemhez. A flitéelem sulyosan karosodhat,
langok csaphatnak fel és elektromos meghibasodas is
el6fordulhat.

Siités a fiistolovel:
MEGJEGYZES: Mindig ugy melegitse eld a fustolét, hogy a
flstolédoboz a helyén van, benne a faforgacsokkal, ha azt
hasznalnak.
1) Az el6bmelegitési ciklus beallitasa
a) Nyomja meg a H6m. gombot.
b) A ,PH” betlik megjelenéséig tartsa benyomva a
,FEL” vagy ,LE” gombot a hémérséklet ndveléséhez
vagy csokkentéséhez. Engedje el a gombot. A ,PH”
villog.
¢) Nyomja meg Ujra a H6m. gombot. A kijelz6 mar
nem fog villogni, azt jelezve, hogy a ,PH” beéllitasa
sikerdilt.
A kijelzd mutatni fogja a ,PH” feliratot, de nem fog
latszani a hdmérséklet az elémelegitési ciklus soran.
A készllék automatikusan elinditja az elémelegitési
folyamatot.



Folytatas

f) Az elémelegitési ciklus 40 percig fog tartani.
g) A 40 perces el6melegitd ciklus utan:

+ A készllék automatikusan lecsokkenti a belsé
hémérsékletet.

* A kijelzén a «00:00» fog villogni (a hém. nem fog
latszani)

+ Egy hangjelzés lesz hallhat6 - 3 sipolas elsd
alkalommal, majd minden 30 mésodperc elteltével
Ujabb 3 sipolas.

h) A fistold hasznalatanak megkezdéséhez hasznalja a
hém., a husszonda vagy az id6 gombjat.

MEGJEGYZES: A késziilék automatikusan kikapcsol,
ha 60 perc eltelik azutan, hogy a 40 perces
elémelegitési ciklus befejezédott (40 perces
elémelegités + 1 6ra = 6sszesen 100 perc)

FONTOS: Mindig ugy slisson, hogy a viztalca és a
flstdlédoboz a helyén van, figgetlendl attél, hogy
azokat megtoltotte vagy sem.

2) A H6m. gomb hasznalata

Kijelz6tartomany: (38 °C - 135 °C)

a) Nyomja meg a H6m. gombot. A 93 °C-os
alapértelmezett hémérséklet-beallitas jelenik meg.

b) Tartsa benyomva a ,FEL” vagy ,LE” gombot
a hémérséklet kivant hémérsékletre vald
ndveléséhez vagy csdkkentéséhez. (A kijelzdn
az érték automatikusan névekszik vagy csokken,
amig a gomb be van nyomva, és leall, ha gombot
elengedik.)

¢) Ujra nyomja meg a H6m. gombot azutan, ha bevitte
a kivant hémérséklet-beallitasi értéket. A H6m. gomb
megnyomasa utan a kijelzé nem fog tovabb villogni,
jelezve, hogy a beallitds megtortént.

3) Az idégomb hasznalata

Kijelz6tartomany: 00:00 - 19:00 ora

MEGJEGYZES: A Husszondafunkcié kikapcsol.

a) Nyomja meg az Idégombot, és villogé ,00:00”
jelenik meg.

b) Nyomja meg a ,,FEL” vagy a ,,LE” gombot az
ora (,00:00”) 1 6rankénti noveléséhez vagy
csokkentéséhez. (A kijelz6nek még mindig villognia
kell.) A kijelzdn az érték ndvekszik vagy csokken,
amig a gomb be van nyomva, és leall, ha gombot
elengedik.

¢) Nyomja meg Ujra az ld6gombot azutan, hogy a
s(tési idd kivant orarészét bevitte. Az Id6gomb
megnyomasa utan a kijelzé érarészének (,00:00")
nem szabad tovabb villognia, jelezve, hogy a
beallitds megtortént.

d) A percrész (,00:007) ilyenkor még tovabb villog, mivel
az még nem lett bedllitva.

(visszaszamlalas) kell mutatnia. A sutési ciklus teljes
ideje alatt ezeknek kell valtogatniuk egymast.
i) Ha akivant bedllitott id6 letelt:

* A vezérl6egység automatikusan lecsdkkenti a
készulék belsé hémérsékletét.

* A kijelzd a képernyégjét a 00:00 és a 49 °C kdzott
fogja valtogatni, jelezve, hogy a bedllitott idd letelt.

* A hallhaté hangjelzés 3 alkalommal sipol, majd
30 masodpercenként 3 alkalommal lesz még
hallhaté a Bekapcsolégomb megnyomasaig, vagy
amig el nem éri a maximalis 19 6ra letelte utani
automatikus kikapcsolast.

4) Husszondagomb

KijelzGtartomany: 10-107 °C

MEGJEGYZES: Az Id6beallitasi funkcié kikapcsol.

a) Nyomja meg a husszondagombot. Megjelenik
és villogni fog az alapértelmezett 63 °C-os
husszondah6mérséklet-bedllitas.

b) Nyomja meg a ,FEL” vagy a ,LE” gombot a kivant
husszondah8mérséklet-bedllitas ndveléséhez vagy
csokkentéséhez.

¢) Ujra nyomja meg a Husszondagombot azutan, ha
bevitte a kivant husszondahémérséklet-beallitasi
értéket.

d) A Husszondagomb megnyomasa utan a kijelz6
nem fog tovabb villogni, jelezve, hogy a beallitas
megtdrtént.

e) Ha a Husszondafunkciét hasznaljuk, a kijelzének
a kamra és az aktualis hisszonda aktualis
hémérsékletét kell mutatnia. A sutési ciklus teljes
ideje alatt ezek fogjak valtogatni egymast.

f) Ha a kivant husszonda-hémérsékletet elértik:

* A vezérl6egység automatikusan lecsdkkenti a
beallitott hémérsékletet 49 °C-ra.

* A kijelzd az aktualis husszonda-hémérséklet és a
49 °C kozott fog valtakozni.

* A hallhatdé hangjelzés 3 alkalommal sipol, majd 30
masodpercenként 3 alkalommal lesz még hallhaté
a Bekapcsologomb megnyomasaig, vagy amig
el nem éri a maximalis 19 6ra utani automatikus
kikapcsolast.

5) A husszonda barmikor kihtizhatd vagy eltavolithaté az

ételbl. Ha a husszonda nincs bedugva vagy nem éri el
a kivant husszondahémeérséklet-beadllitast, a flitéelem
addig marad aram alatt, amig a bekapcsoldégombot meg
nem nyomjuk, vagy amig el nem éri a maximalis 19 6ra
letelte utani automatikus kikapcsolast.

6) Opciés LED-lampa gomb: Ez a gomb kapcsolja be és ki a

kamralampat, ha van.

A héelemtarto tisztitasa:

Az elemtarto kimél6 hatasu tisztitoszertdl vagy meleg

szappanos vizt6l nedves ronggyal tisztithato.

+  Hasznalat el6tt szaritsa meg az elektromos
vezérldegységet és a héelemet.

e) Nyomja meg a ,,FEL” vagy a ,,LE” gombot a perc
(,00:00") nGveléséhez vagy csokkentéséhez. A y
kijelz6nek még mindig villognia kell.

f) Nyomija meg Ujra az ldégombot azutan, hogy a
sUtési id6 kivant percrészét (,00:00") bevitte. Az
Id6gomb megnyomasa utan a kijelz6 6rarészének
(,00:00”) nem szabad tovabb villognia, jelezve, hogy
a beallitds megtortént.

g) Az elézé lépésben az Idégomb megnyomasa utan a
készilék elkezdi az id6t visszaszamolni.

h) Ha az Idéfunkciét hasznaljuk, a kijelzének a
beallitott sutési hGmérsékletet és az eltelt id6t

A fiistol6 tarolasa:

+  Tisztitsa le a stt6rostélyt.

+ Tarolja a fustol6t id6jarastol védett helyen, vagy takarja le,
ha azt nem hasznélja.
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SAMO ZA UPORABO NA PROSTEM

Samo za uporabo na prostem.

Ne uporabljajte v zaprtih prostorih ali v komercialne
namene. Napravo uporabljajte le na dobro prezratenem
mestu.

UPORABNIK

Ta priro¢nik shranite za morebitne potrebe v prihodnje.

MONTER/SESTAVLJAVEC:

Ta priro¢nik izroCite uporabniku.
Sestavljavec oz. lastnik je odgovoren za sestavo,
namestitev in vzdrzevanje elektricnega zara za dimljenje.

Navodilo za uporabo vsebuje pomembne
informacije za varno uporabo naprave.

Preberite in upostevajte vse varnostne napotke,
navodila za sestavljanje, uporabo in nego, preden
pricnete s sestavljanjem naprave in njeno uporabo.
Ce ne upostevate navodil proizvajalca, lahko pride
do tezkih telesnih poskodb in/ali nastanka stvarne
Skode.

Ta naprava je skladna s tehniénimi standardi in

varnostnimi predpisi za elektriéne naprave.

Uporaba kabelskih podaljSkov in varnost

+  Za optimalno delovanje zara za dimljenje uporaba

. kabelskih podaljSkov ni priporocljiva.

Ce zaradi lastne varnosti morate uporabiti kabelski

podaljSek:

*  Uporabljajte samo kable, primerne za zaprte
prostore, z nazivnim tokom 10 A.

«  Uporabite ¢im krajSi kabelski podaljSek. Ne
prikljuCujte dveh kabelskih podalj$kov enega za
drugim.

+ Povezave morajo biti suhe in ne smejo lezati na tleh.

* Kabel ne sme viseti z mize ali drugih predmetov, kjer
bi jih lahko dosegli otroci in jih potegnili.

To napravo lahko uporabljajo osebe, starejSe od 8

let, in osebe z zmanjsanimi fizi€nimi, senzoriénimi

ali psihiénimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem
izkuSenj ter znanja, ¢e so pod nadzorom oziroma so
dobili navodila o varni uporabi izdelka ter razumejo
mozne nevarnosti. Otroci se s tem aparatom ne smejo
igrati. Otroci aparata ne smejo istiti in vzdrzevati,
razen ¢e so starejSi od 8 let in so pod nadzorom
odrasle osebe. Hranite aparat in njegov napajalni
kabel izven dosega otrok mlajsih od 8 let

Tega izdelka ni dovoljeno odstranjevati

skupaj z gospodinjskimi odpadki. Ta

izdelek je treba zavreéi pri pristojnem

centru za zbiranje odpadne elektriéne

in elektronske opreme. Z zbiranjem in
— recikliranjem odpadkov pomagate pri

varéevanju z naravnimi viri in zagotovite,

da bo izdelek odstranjen na okolju

in zdravju prijazen nacin.
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NEVARNOST ELEKTRICNEGA

Ta naprava je predvidena za delovanje z
napajanjem 220-240 V, 50-60 Hz, izhodna mo¢ 800
W razred I, IPX4

Napravo prikljugite le v vti¢nico z ozemljitvijo, ki
je zascitena z zas€itnim stikalom na okvarni tok
(RCD) z nazivnim okvarnim tokom 30 mA.
Elektriéni kabel redno preverjajte glede znakov
poskodb in obrabe. Ce je kabel poskodovan,
naprave ne uporabljajte.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zaradi
prepre€evanja tveganja zamenjati proizvajalec,
njegov pooblaséeni servis ali za to usposobljena
oseba.

Poskodovane ali okvarjene dele zamenjajte le z
originalnimi

nadomestnimi deli Char-Broil. Pokvarjenih delov
ne poskusajte popravljati.

Ce se v napravi pojavi ogenj, zavrtite gumb v
polozaj OFF, izkljuéite napravo iz elektricnega
omrezja in pocakajte, da ogenj ugasne. Za
gasenje ognja v tej ali kateri koli drugi elektri¢ni
napravi ne uporabljajte vode.

Da prepredite opekline, poéakajte, da se naprava
ohladi, preden priénete odstranjevati ali ¢istiti
elektriéno krmilje in grelnike.

Naprave na noben naéin ne predelujte.

Napravo uporabljajte samo v skladu s tem
priro¢nikom.

Naprave ne uporabljajte v prehodih, kjer obstaja
nevarnost spotikanja ¢ez kabel.

Te naprave ne krmilite z zunanjim ¢asovnikom ali
lo€enim sistemom za daljinsko upravljanje.

A pozor |4\

+  UZivanje alkoholain zdravil nareceptali brez recepta
lahko negativno vpliva na sposobnosti uporabnika
za pravilno sestavljanje in varno uporabo naprave.

* Da preprecite elektriCni udar, pred odstranjevanjem
Erelnikov in ¢isCenjem naprave odklopite elektricni
abel in odstranite elektricni krmilnik. Elektricnega
krmilnika in grelnikov nikoli ne potapljajte v teko€ine.

* Te naprave ne uporabljai'te v istem elektriCnem
tokokrogu kot druge elektricne naprave z visoko
modjo.




POMEMBNA VARNOSTNA NAVODILA

Pri uporabi elektricnih naprav vedno upostevajte osnovne
varnostne ukrepe, vkljuéno z naslednjimi:

PREBERITE CELOTNA NAVODILA

*  Ne dotikajte se vrocih povrsin z nezascitenimi dlanmi. Za
upravljanje uporabljajte ro€ice in gumbe.

+  Da se zaScitite pred elektricnim udarom, ne potapljajte
kabla, vti¢a, krmilnika ali grelnikov v vodo ali kakrsno koli
drugo tekocino.

*  Naprave ne puscajte brez nadzora.

+  Bodite posebej previdni, ¢e napravo uporabljajo otroci
oziroma jo uporabljate v njihovi blizini. Otroci in domace
zivali se nikoli ne smejo zadrZevati ob napravi.

* Tanaprava niigraca.
»  Naprave nikoli ne pudcajte brez nadzora, ko je vkljuCena.

* Ko naprave ne uporabljajte in pred premikanjem
ali ¢isenjem naprave izvlecite vti€ iz vticnice. Pred
sestavljanjem ali razstavljanjem poc¢akajte, da se naprava
ohladi.

+  Ceje kabel ali vtikag podkodovan ali &e aparat ne deluje
pravilno ali je podkodovan, aparata ne uporabljajte.

»  Uporaba pribora, ki ga ne priporo¢a proizvajalec naprave,
lahko povzroCi telesne poSkodbe ali poSkodbe na napravi.
Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a proizvajalec.

+  Elektricnega kabla ne polagajte ez ostre robove mize ali
kuhinjskih elementov. Elektricni kabel ne sme biti v stiku z
vroCimi povrSinami.

»  Napravo vedno uporabljajte le v predviden namen. Ta
naprava ni namenjena za ogrevanje in se v ta namen ne
sme uporabljati.

*  Da preprecite Skropljenje po napravi ali padec naprave
v vodo, naprave ne uporabljajte manj kot 3 m stran od
bazena, jezera ali drugega vodotoka.

*  Naprave in elektricnega krmilnika ne pus¢ajte na dezju in
ju hranite na suhem.

*  Elektri¢ni vtika€ naj ne lezi na tleh, ampak ga hranite na
suhem.

*  Pred Cid¢enjem naprave z vodo in drugimi teko€inami
najprej odklopite elektri¢ni krmilnik in odstranite grelnike.

* NE UPORABLJAJTE OGLJA. Naprava ni predvidena
za uporabo z ogliem. Ogenj v napravi povzro¢i nevarno
situacijo in lahko poSkoduje napravo.

+  Gorivo, kot so ogljeni briketi ali gorljive tekoCine, se s to
napravo ne sme uporabljati.

* Naprava je med uporabo in po uporabi vro€a. Uporabite
izolirane kuhinjske rokavice in pribor z dolgim ro¢ajem, da
se zasCitite pred vro€imi povrSinami in Skropljenjem vrocih
tekodin.

* Ko uporabljate napravo, ne uporabljajte ali shranjujte
vnetljivih teko€in, kot sta bencin ali kerozin, bliZje kot 7
metrov od naprave. Okolico naprave ohranjajte v Cistem
stanju in brez vnetljivih snovi.

*  Med uporabo naprave ne premikajte.

*  Med uporabo mora naprava stati na ravni, trdni povrsini v
okolju brez prisotnosti vnetljivih snovi.

*  Za Ci8Cenje aparata ne uporabljajte parnih Cistilnikov.

NAVODILA ZA UPORABO SHRANITE
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Splosno o varnosti

1.

10.

11.
12.

13.

14.

15.
16.

17.

Ne dotikajte se vro€ih povrsin z nezas€itenimi dlanmi.
Za prestavljanje uporabite ro¢aj na hrbtni strani naprave.
OPOMBA: Rocaj na hrbtni strani ni namenjen dviganju
naprave.

Naprave nikoli ne pus&ajte brez nadzora, ko je vklju¢ena.

Otroci naj se ob napravi ne zadrzujejo niti ko je vroca niti
ko je hladna.

Za pripravo hrane uporabljajte pribor z dolgim roCajem.
Pred premikanjem, ¢iS€enjem ali shranjevanjem naprave,
pocCakajte, da se ohladi.

Naprave ne uporabljajte pod
streho.

Naprava naj bo najmanj 1 m
stran od zidov ali stebrov.

Samo za domaco uporabo ol
na prostem. Ne uporabljajte
v zaprtih prostorih ali v

/ﬁj
komercialne namene.

Ko uporabljate napravo, ne uporabljajte ali shranjujte
vnetljivih teko€in, kot sta bencin ali kerozin, blizje kot 6
metrov od naprave.

Napravo shranjujte v prostoru, zaS¢itenem pred
vremenskimi vplivi ali pa jo prekrijte, ko je ne uporabljate.
Uporabljajte samo pribor, ki ga priporo¢a proizvajalec.
Sestavljavec oz. lastnik je odgovoren za sestavo,
namestitev in vzdrZzevanje elektricnega Zara za dimljenje.
ResSetke za peko ne prekrivajte s kovinsko folijo. To lahko
povzroci pregrevanje in poSkoduje napravo.

Pladenj za odcejanje uporabljajte samo v skladu z navodili.
Ne polagajte ga na reSetko za peko med uporabo naprave.
Zaboj za dimljenje se MORA vedno uporabljati.

V zaboju za dimljenje NE PUSCAJTE starega lesnega
pepela. Po vsaki uporabi izpraznite zaboj za dimljenje.
Hladen pepel zavijte v kovinsko folijo, ga ¢ez no¢ pustite
prelitega z vodo in ga nato zavrzite v posodo za negorljive
odpadke.

Uporaba in nega vasega zara za dimljenje

Pred prvo uporabo zara za dimljenje:

Z naprave odstranite vso embalazo in prodajne nalepke.
Za odstranjevanje nalepk ne uporabljajte ostrih predmetov.
Operite reSetke za peko s toplo milnico in jih temeljito
splaknite ter posusite.

Pred vsako uporabo zara za dimljenje:

Zar za dimljenje uporabljajte samo na trdni in ravni podlagi,
da se ne prevrne. Naprave NE PREMIKAJTE po neravnih
povrSinah.

Da prepredite izpad varovalk, ohranjajte elektri¢ni krmilnik
na suhem in ne uporabljajte drugih naprav v istem
elektricnem tokokrogu.

Pred vsako uporabo preverite, ali je pladenj za odcejanje
prazen in ali je pravilno vstavljen.

Da se hrana ne bi sprijemala na reSetke, jih pred uporabo
namazite z rastlinskim oljem ali sprejem na osnovi
rastlinskega olja.

ReSetke za peko NE PREKRIVAJTE s kovinsko folijo.




+ Ce ne upostevate navodil proizvajalca,
lahko pride do tezkih telesnih poskodb in/
ali nastanka stvarne skode.

* Pri uporabi naprave bodite previdni.

* Pred sestavljanjem in uporabo tega zara
za dimljenje preberite in upostevajte vse
informacije in varnostne napotke v tem

N

uporabniskem priro¢niku.
POZOR /N

Za cCisCenje_zara za dimlienje ne uporabljajlte ostrih
predmetov. Za CiSCenje keramicnih reSetk in telesa zara
za dimljenje ne uporabljajte abrazivnih Cistil za pecice,
jeklene volne ali kovinskih 8Cetk. Ta sredstva lahko
poskodujejo povrsine.

PoSkodovane dele zamenjajte izklju¢no z originalnimi.

Varnostni nasveti

Ce imate kakrsne koli teZave z napravo, si preberite
razdelek »Odpravljanje napak«.

Napravo pogosto ogistite, po moznosti po vsaki peki. Ce za

¢isCenje kuhalnih povrsin naprave uporabljate $¢etko, se
pred uporabo zara za dimljenje prepriCajte, da po Cis¢enju

na povrsinah ni ostankov S¢etin. CiS¢enje naprave, ko je Se

vro¢a, ni priporocljivo.
NE ODPIRAJTE Zara za dimljenje med delovanjem, e to

ni nujno potrebno. Pri odprtih vratcih bo toplota uhajala in s

tem se bo podalj8al ¢as peke.

NE UPORABLJAJTE OGLJA. Naprava ni predvidena

za uporabo z ogliem. Ogenj v napravi povzroCi nevarno
situacijo in lahko poSkoduje napravo. Za ustvarjanje vonja
po dimu uporabljajte lesne sekance.

Ce se v napravi pojavi ogenj, izklju€ite napravo

iz elektricnega omrezja in pocakajte, da ogerH'
ugasne. Za gasenje ognja v tej ali kateri koli drugi
elektricni napravi ne uporabljajte vode.

Pred CiSCenjem zara za dimljenje izvlecite vtic iz
vtinice, da preprecite elektriéni udar. Elektricnega
krmilnika in grelnikov nikoli ne potapljajte v
tekoCine.
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Zar za dimljenje éistite z neabrazivnimi gistili.

Resetke za peko, pladenj za vodo, termometer za meso
in pladenj za odcejanje redno ¢istite s toplo milnico

ali raztopino vode in sode bikarbone. Za trdovratne
madeze uporabite neabrazivni pralni prasek. Ce za
¢iScenje kuhalnih povrsin naprave uporabljate $¢etko,
se pred uporabo Zara za dimljenje prepricajte, da po
€iS¢enju na povrsinah ni ostankov Scetin. CiSéenje
naprave, ko je Se vro€a, ni priporoéljivo.

Po vsaki uporabi ocistite povrsino termostatov. Na
zadnji steni v notranjosti zara za dimljenje se nahajata
dva termostata.

Ce je vas zar za dimljenje opremljen z okencem,

za ¢iS€enje okenca uporabite neabrazivno ¢istilo.
Uporabite Eistilo, ki je primerno za €iS¢enje
steklokeramicnih kuhalnih plos¢. Steklo je kaljeno in
se pri obi¢ajni uporabi ne bo zlomilo.

Zaboj za dimljenje Cistite dovolj pogosto, da preprecite
nabiranje pepela, ostankov in prahu.

Hladen pepel zavijte v kovinsko folijo, ga ez no¢
pustite prelitega z vodo in ga nato zavrzite v posodo za
negorljive odpadke.

Tesnilo vrat po vsaki uporabi o€istite z vlazno krpo, da
ohrani svojo funkcijo.

Za varno uporabo vase naprave in za
prepre¢evanje resnih poskodb:

UZivanje alkohola in zdravil na recept ali brez
recepta lahko negativno vpliva na sposobnosti
uporabnika za pravilno sestavljanje in varno
uporabo naprave.

Med uporabo mora naprava stati na ravni,
trdni povrsini v okolju brez prisotnosti vnetljivih
SNoVvi.

Naprave ne puscajte brez nadzora. Otroci in
domace Zivali se nikoli ne smejo zadrZevati ob
napravi.

Med uporabo naprave ne premikajte.

Ta naprava ni namenjena za ogrevanje in se v
ta namen ne sme uporabljati.

Naprava je med uporabo in po uporabi vro¢a.
Uporabite izolirane kuhinjske rokavice in pribor
z dolgim rocajem, da se zascitite pred vroCimi
povrSinami in Skropljenjem vroCih teko€in.
Okolico naprave ohranjajte v Cistem stanju in
brez vnetljivih snovi.

V podrocju uporabe naprave ne hranite
vnetljivih snovi, bencina in drugih vnetljivih
plinov in tekoCin.

Napravo uporabljajte le na dobro prezracenem
mestu.




Uporabniki v ve¢stanovanjskih stavbah:

Pri upravi va$e velstanovanjske stavbe se pozanimajte
o pravilih glede uporabe elektricnega Zara za dimljenje
in protipozarnih ukrepih. Napravo uporabljajte le, e je to
dovoljeno.

N POZOR /N\

VROCE POVRSINE!

Med uporabo se NE DOTIKAJTE rocaja zaboja za
dimljenje. Rocaj se lahko mocno segreje in povzroCi
opekline. Ce se Ze morate dotakniti rocaja med uporabo,
obvezno uporabite primerne varnostne rokavice.

Varnost hrane

Varnost hrane je zelo pomemben del uzivanja izkusnje

priprave hrane na prostem. Da zaScitite hrano pred Skodljivimi
bakterijami, upoStevajte naslednje Stiri osnovne korake:
Ciséenje: Umijte roke, operite pribor in povrsine z vro¢o milnico
pred in po rokovanju s svezim mesom in perutnino.

Locevanje: LoCite surovo meso in perutnino od gotovo
pripravljenih jedi, da preprecite navzkrizno kontaminacijo. Za
odstranjevanje pripravljene hrane uporabljajte Ciste pladnje in
pribor.

Priprava hrane: Meso in perutnino pripravite na primerni
temperaturi, da uniCite bakterije. Uporabite termometer za
meso, da zagotovite pravilno notranjo temperaturo mesa.

Ohlajevanje: Pripravljeno hrano in ostanke hrane nemudoma
zamrznite.

Kako veste, da je meso dobro peceno

*  Meso in perutnina, ki ju pripravljate v tem Zaru za dimljenje,
se pogosto zelo hitro rjavo obarva na povrsini. Uporabljajte
samo odmrznjeno meso in termometer za meso, da
se prepriCate, da je notranjost mesa dosegla primerno
temperaturo in meso prerezite, da preverite, ali ni morda Se
surovo.

*  Priporo€amo, da ima meso temperaturo najman;
4,4 °C preden ga daste v Zar.

*  Cel piS€anec mora doseci najmanj 74 °C. Sok iz mesa
mora biti prozoren in Cist, meso pa ne sme biti roza barve.

*  Goveje, svinjske in jagnjeCje zrezke, pe€enke in svinjske
zarebrnice je treba peci do temperature
71°C

* NIKOLI ne pecite mesa ali perutnine samo delno in
dokoncajte peko kasneje. Hrano v celoti specite, da unicite
Skodljive bakterije.

*  Uporabite termometer za meso, da zagotovite pravilno
notranjo temperaturo mesa.

Ciséenje zara za dimljenje:
Obloge zazganih mascob in delcev hrane bodo zmanjSale

kakovost peke zara za dimljenje. Da ohranite optimalno

zmogljivost:

«  Ogistite zunanjost in notranjost aparata najmanj enkrat na
sezono, Ce ga uporabljate pogosto, pa veckrat.

«  Napravo najbolje ocistite tako, da obloge odstranjujete od
zgoraj navzdol proti dnu zara.

*  Uporabite blago ¢istilo ali vro€o milnico, neZzno zdrgnite
notranje povrsine Zara za dimljenje s plasti¢no 8¢etko ali
SCetko z naravnimi 8¢etinami.

89



Navodila za uporabo upravljalne plosce

@)

Tipka za vklopl/izklop - za vklop in izklop Zara
za dimljenje
Puscica navzgor - povecanje Casa/poviSanje

temperature
Puséica navzdol - zmanj$anje Gasa/znizanje
temperature

Tipka za ¢as - za nastavitev ¢asa peke
Tipka za tipalo za meso - preklopi vnos za

nastavitev Zelene temperature temperaturnega
Lu¢ - vklop/izklop

Tipka za temperaturo - za nastavitev
temperature peke

tipala za meso

*  Prikaz temperature na upravljalni plos¢i lahko niha za 5-8
°C gor in dol, ker naprava z vklapljanjem in izklapljanjem
grelnikov prilagaja pravilno temperaturo za peko.

«  Enkrat pritisnite na tipko za vklopl/izklop in naprava je
zdaj pripravljena sprejemati nastavitve preko tipke za
temperaturo, tipke za ¢as in/ali tipke za tipalo za meso.

«  Ce napravo vkljudite in je nato ne upravljate ve¢ kot 19 ur,
se bo naprava samodejno izkljudila.

* V krmilnik se vna3ajo in na njem izpisujejo temperature v
°C, Cas v obliki zapisa 00:00 (ure:minute) in temperatura
tipala za meso v °F. Prikaz temperature je mogoce
spremeniti

* 1z°C v °F s hkratnim pritiskom na pusci¢ni tipki GOR in
DOL za 3 sekunde. Na enak nacin lahko spremenite prikaz
temperature iz °F v °C.

«  Grelniki priénejo greti Sele, ko vnesete vrednosti za
temperaturo in €as ali tipalo za meso in temperaturo.
OPOMBA: Izbrati je treba med nastavitvijo ¢asa ali
temperaturo tipala za temperaturo mesa. Ti dve funkciji ne
moreta delovati hkrati.

+  Ce tipalo za meso ni priklju¢eno, je funkcija delovanja s
tipalom za temperaturo mesa onemogocena.

1) Sezoniranje zara za dimljenje:
OPOMBA: Pred prvo uporabo Zara za dimljenje ga je treba
sezonirati.

a) Preverite, ali je pladenj za vodo vstavljen BREZ
VODE in da je vstavljen zaboj za dimljenje brez
lesnih sekancev.

b) Vtaknite vtika¢ aparata v vti€nico. Takoj se aktivira
zaslon. Ko prikljucite vti¢ v vti€nico, se zaslisi pisk.

c) Ko enkrat pritisnete na tipko za vklop, je krmilna
enota pripravljena na delovanje.

d) Pritisnite tipko za temperaturo in s tipkama »GOR«
in »DOL« nastavite temperaturo na 135°C, kar je
maks. nastavitev.

e) Pritisnite tipko za €as in s tipkama »GOR« in »DOL«
nastavite ¢as na 2 uri.

(Nadaljevanje na naslednji strani)

A\
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f) Po preteku 2 ur izkljucite Zar za dimljenje in
pocakajte, da se ohladi.

g) Ko je postopek sezoniranja koncan, je vas Zar za
dimljenje pripravljen na uporabo.

POZOR: Zar za dimljenje se med uporabo segreje. Pri seganju
v Zar za dimljenje nosite zaS€itne rokavice.

Uporaba zaboja za dimljenje:

Z zabojem za dimljenje lahko vasi hrani podarite edinstven
vonj po dimu. Enostavno napolnite zaboj za dimljenje z lesnimi
sekanci do Zelene viSine in ga vstavite nazaj v njegovo mesto,
preden pricnete predgrevati zar za dimljenje. Koli¢ina lesnih
sekancev v zaboju za dimljenje je odvisna od predvidene
dolZine peke. Razli¢ne vrste lesnih sekancev dajejo razlicne
arome. Glejte vodi€ za peko za koli¢ino lesnih sekancev in
predvideni ¢as peke ter podrobnosti o aromah.

OPOMBA:

+  Zaboj za dimljenje je predviden samo za lesne sekance ali
pelete. Ne uporabljajte drv.

«  Zar za dimljenje vselej uporabljajte z vstavljenim zabojem
za dimljenje, ne glede na to, ali so v njem lesni sekanci ali
ne. Med peko ne odstranjujte zaboja za dimljenje ali polnite
sekancev van;.

Uporaba pladnja za vodo:

Vas$ aparat je opremljen s pladnjem za vodo. Pladenj za vodo je
namenjen ohranjanju vlaznosti hrane med peko. Pred uporabo
napolnite pladenj za vodo s toplo vodo (hladna voda lahko
prevec zniZa temperaturo Zara) do oznake za maksimalno
koli€ino vode in ga vstavite na njegovo mesto. Pazite, da
pladnja za vodo ne napolnite prevec.

OPOMBA:

*  Zadimljenje uporaba vode ni nujno potrebna.

«  Zar za dimljenje vselej uporabljajte z vstavljenim pladnjem
za vodo (tudi med predgrevanjem), ne glede na to, ali je v
njem voda ali ne. Med peko nikoli ne odstranjujte pladnja
za vodo.

«  Ce je med peko treba doliti vodo v pladenj za vodo, vedno
dolivajte skozi luknjo v sestavu pladnja za odcejanje. Pri
dolivanju vode v pladenj za vodo pazite, da vode ne pride v
stik z grelnikom. V tem primeru lahko pride do resne Skode
na napravi, vkljuéno z ognjem in kratkim stikom.

Peka z vasim Zarom za dimljenje -

OPOMBA: Zar za dimljenje vedno predgrejte z vstavljenim

zabojem za dimljenje in lesnimi sekanci, ¢e jih boste uporabili.
1) Nastavitev predgrevanja

a) Pritisnite tipko za temperaturo.

b) Za nastavitev temperature uporabite tipki »GOR« in
»DOL«, dokler se na zaslonu ne prikaze napis »PH«.
Spustite tipko. Napis »PH« utripa.

¢) Znova pritisnite tipko za temperaturo. Napis na
zaslonu neha utripati in kaZze »PH«, kar pomeni, da
je predgrevanje nastavljeno.

d) Med predgrevanjem je na zaslonu prikazano
besedilo »PH«, temperatura med predgrevanjem ne
bo prikazana.

e) Naprava samodejno prine s ciklom predgrevanja.



Nadaljevanje

f) Cikel predgrevanja traja 40 minut.

g) Po 40 minutah se predgrevanje izkljuci:

* Naprava samodejno zniZza temperaturo v
notranjosti.

+ Na zaslonu utripa prikaz »00:00« (temperatura ni
prikazana)

+ Zasli8i se zvocni signal - najprej 3 piski in nato 3
piski vsakih 30 sekund.

h) Da zacnete uporabljati Zar za dimljenje, uporabite
tipko za temperaturo, tipko za tipalo za meso ali
tipko za Cas.

OPOMBA: Ce po zacetnih 40 minutah predgrevanja
ne nastavite rezima za peko, se naprava po
nadaljnjih 60 minutah samodejno izkljuci (40 minut
predgrevanja + 1 ura = 100 minut)

POMEMBNO: Pri peki morata biti pladenj za vodo in
zaboj za dimljenje vedno vstavljena, tudi Ce sta
prazna.

2) Uporaba tipke za temperaturo

Obmocje prikaza 38°C - 135°C

a) Pritisnite tipko za temperaturo. Prikazana je
privzeta nastavitev temperature 93°C.

b) Za nastavitev temperature peke uporabite tipki
»GOR« in »DOL«. (Na zaslonu se samodejno
prikaZe sprememba nastavljene temperature in
se zaustavi na nastavljeni temperaturi, ko tipko
spustite.)

¢) Ko je nastavljena Zelena temperatura, znova
pritisnite tipko za temperaturo. Po pritisku na tipko
za temperaturo zaslon neha utripati, kar pomeni, da
je temperatura nastavljena.

3) Uporaba tipke za ¢as

Obmocje prikaza 00:00 — 19:00 ur.

OPOMBA: Pri uporabi z nastavitvijo ¢asa je funkcija
tipala za meso onemogocena.

a) Pritisnite tipko za €as in prikaz »00:00« bo utripal.

b) S tipkama »GOR« in »DOL« nastavite ¢as v urah
(»00:00«) v 1-urnih korakih. (Prikaz na zaslonu Se
vedno utripa.) Na zaslonu se samodejno prikaze
sprememba nastavljenega €asa in se zaustavi na
nastavljenem ¢asu, ko tipko spustite.

c) Ko ste nastavili Zeleni ¢as, znova pritisnite tipko za
¢as. Po pritisku na tipko za ¢as zaslon neha utripati,
kar pomeni, da je ura (»00:00«) nastavljena.

d) Razdelek za minute Se vedno utripa(»00:00«), saj
minute Se niso nastavljene.

e) S tipkama »GOR« in »DOL« nastavite ¢as v minutah
(»00:00«). Prikaz na zaslonu $e vedno utripa.

f) Ko ste nastavili zeleni ¢as v minutah (»00:00«),
znova pritisnite tipko za €as. Po pritisku na tipko
za €as zaslon neha utripati, kar pomeni, da je ura
(»00:00«) nastavljena.

g) Ko pritisnete tipko za €as v prejSnjem koraku,
Casovnik pricne odstevati Cas.

h) Pri peki na ¢as je na zaslonu prikazana nastavljena
temperatura peke in dejansko preteceni ¢as
(odStevanje). Prikaza se med peko izmenjujeta.

i) Ko nastavljeni ¢as potece:

+ Krmilnik samodejno zniZa temperaturo v notranjosti
na 49 °C.

* Na zaslonu bo izmeni¢no prikazano 00:00 in 49°C,
kar pomeni, da je ¢as potekel.

* ZasliSi se zvocni signal - najprej 3 piski in nato 3
piski vsakih 30 sekund, dokler ne pritisnete tipke
za vkloplizklop ali dokler ne pote€e 19 ur, nakar
se naprava samodejno izkljuci.

4) Tipka za tipalo za meso

Obmocje prikaza 10 °C do107 °C

OPOMBA: Pri uporabi s tipalom za meso je funkcija
nastavitve €asa onemogocena.

a) Pritisnite tipko za tipalo za meso. Prikaze se
privzeta temperatura tipala za meso 63 °C in na
zaslonu utripa.

b) S tipkama »GOR« in »DOL« nastavite Zeleno
temperaturo tipala za meso.

¢) Ko je nastavljena Zelena temperatura tipala za meso,
znova pritisnite tipko za tipalo za meso.

d) Po pritisku na tipko za tipalo za meso zaslon neha
utripati, kar pomeni, da je temperatura nastavljena.

e) Pripeki s tipalom za meso sta na zaslonu
prikazani nastavljena temperatura Zara in dejanska
temperatura tipala za meso. Prikaza se med peko
izmenjujeta.

f) Ko je Zelena temperatura mesa dosezena:

+ Krmilnik samodejno zniza temperaturo v notranjosti
na 49 °C.

* Zaslon bo izmeni¢no prikazoval dejansko
temperaturo mesa in 49 °C.

* Zaslisi se zvocni signal - najprej 3 piski in nato 3
piski vsakih 30 sekund, dokler ne pritisnete tipke
za vkloplizklop ali dokler ne potece 19 ur, nakar
se naprava samodejno izkljuci.

9) Tipalo za meso lahko kadarkoli odklopite ali odstranite iz
mesa. Ce tipalo za meso ni priklju¢eno ali ¢e temperature
mesa ni mogoce doseci, grelniki ostanejo vkljuceni,
dokler ne pritisnete tipke za vklopl/izklop ali dokler ne
potece 19 ur.

6) Izbirna osvetljena tipka LED: S to tipko vkljucite in izkljuite
lu€ v napravi, e je vgrajena.

Ciséenje nosilcev grelnikov:

*  Nosilce grelnikov lahko Cistite z vlazno krpo in blagim
Cistilom ali z vro€o milnico.

*  Pred uporabo naprave se morajo elektri¢ni krmilnik in
grelniki v celoti posusiti.

Shranjevanje zara za dimljenje:

+  Ocistite reSetke za peko.

*  Napravo shranjujte v prostoru, za$¢itenem pred
vremenskimi vplivi ali pa jo prekrijte, ko je ne uporabljate.



What'’s in the Box - Model 21202009 A. Smoker Assembly
A. Ensemble du fumoir

B. Drip Pan A. Smoker-Baugruppe

B. Plateau d’égouttement A. Corpo dell’affumicatore
B. Auffangwanne A. Samling af regeovn

B. Vaschetta di raccolta A. Sestaveni udirny

B. Panev na odkapavani A. Zostava udiarne

B. Odkvapkavaci plech

C. Water Pan

C. Bac a eau

C. Vaschetta dell’acqua
C. Wasserwanne

C. Panev na vodu

C. Panva na vodu

E. Cooking Grates (4)

E. Grilles de cuisson (4)
E. Grillroste (4)

E. Griglie di cottura (4)
E. Riste (4)

E. Rosty na peceni (4)
E. Grilovacie mriezky (4)

D. Smoker Box

D. Boitier du fumoir
D. Raucherbox

D. Box affumicatore
D. Generator koure
D. Aromatizaény box

ST
F. Meat Probe /77, 4 '7,717i’-/__’/l/"/

F. Sonde a viande

F. Fleisch-Priifsonde
F. Sonda carni

F. Kedsonde

F. Sonda na maso
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What's in the Box - Model 21202009

A. Savustin Kokoaminen

A. Ansamblul afumatorului
B. Tava de scurgere B. Tiputusastia A. Ensamble del ahumador A. Conjunto do smoker

B. Bandeja de goteo B. Bandeja coletora A. Smokerenheten

A. Fiist6l6egység
A. Zar za dimljenje

B. Droppskal B. Csepptalca A. Samsetning grills

B. Dreypisbakki B. Odcejalni pladen;j

C. Vatnspanna

C. Vattenskal

C. Bandeja de agua
C. Tava pentru apa

C. Vesiastia

C. Recipiente da agua
C. Viztalca

C. Pladenj za vodo

. Rejillas de coccion (4)
. Matlagningsgaller (4)
. Eldunargrindur (4)

. Grile de gatire (4)

. Paistoritilat (4)

. Grelhas de cozedura (4)
. Siitérostélyok (4)

mmmmmmmm

. ReSetke za Zar (4)

D. Reykingarkassinn

D. Smokerbox

D. Caja de ahumado

D. Cutie de afumare
D. Savustinpesa

D. Caixa do fumeiro
D. Fiistolédoboz
D. Zaboj za dimljenje

F. Kéttermometer F. Termometru de carne
F. Kj6thitameaelir F. Lampo&mittari

F. Sonda para carne F. Sonda para Carne

F. Tipalo za meso F. Hisszonda
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PARTS LIST

Key Qty Description
1 1 DOOR ASSEMBLY
2 1 LED LIGHT KIT
3 1 DOOR HINGE BRACKET KIT
4 1 MEAT PROBE HOUSING
5 1 DOOR LATCH ASSEMBLY
6 1 SMOKER BODY ASSEMBLY
7 1 LEFT LEG
8 1 GREASE TRAY ASSEMBLY
9 1 WATER PAN
10 1 SMOKER BOX
11 1 DRIP PAN ASSEMBLY
12 2 WHEEL KIT
13 4 COOKING GRATE
14 1 CONTROL PANEL DISPLAY KIT
15 1 HEATING ELEMENT REFLECTOR SUPPORT
16 1 HEATING ELEMENT
17 1 MEAT PROBE
18 1 THERMOSTAT KIT
19 1 HEATING ELEMENT BACK HOUSING KIT
20 1 FRONT FASCIA, LOWER
21 1 RIGHT LEG, FRONT
22 1 RIGHT LEG, REAR
23 1 CONTROL PANEL FASCIA KIT
24 1 HEATING ELEMENT REFLECTOR
25 1 POWER BOARD KIT
26 1 POWER BOARD HOUSING
27 1 POWER SUPPLY CORD KIT
28 1 CONTROL PANEL HOUSING
29 1 OUTSIDE MEAT PROBE HOLDER
30 1 CORD WRAP

NOT Pictured

1 PRODUCT GUIDE, EUROPE

1 ELECTRICAL REPLACEMENT MANUAL (ONLINE ONLY)

1 CONTROL PANEL STICKER
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Troubleshooting

Problem Possible Cause Prevention/Solution

Smoker is not plugged in Plug in Smoker (beep will sound when plugged in)
Turn the Smoker OFF and unplug from outlet
Check or replace in this order

Check for tripped household circuit breakers. Reset or replace if necessary using a socket-outlet having an earthing
ground and protected by circuit breaker with a rated fault operating current (RCD) having a maximum rating of 30 mA.

No power

Try a different outlet, preferably on a different circuit.

Unplug thermostat connections and reconnect. Replace Thermostat Kit if necessary

Unplug control panel connections and reconnect. Replace Control Panel Display Kit if necessary
Smoker not heating Unplug power board connections and reconnect. Replace Power Board Kit if necessary

Refer to online Electrical Replacement Manual for instructions on removal and replacement
Turn the Smoker OFF and unplug from outlet

Check or replace in this order

Unplug heating element connections and reconnect

Replace heating element

Replace Thermostat Kit

Replace Control Panel Display Kit

Replace Power Board Kit

Refer to online Electrical Replacement Manual for instructions on removal and replacement

Faulty heating element

Another appliance plugged into same

L Do not use other electrical appliances on the same circuit
circuit as the smoker

Moisture or water in controller or . ) .
X . Keep all electrical connections dry. Do not operate smoker when raining
electrical connections

Circuit breaker trips

Turn the Smoker OFF and unplug from outlet
or fuse blows

Check or replace in this order

Poor electrical connections Unplug thermostat connections and reconnect. Replace Thermostat Kit if necessary

Replace Power Supply Cord Kit

Refer to online Electrical Replacement Manual for instructions on removal and replacement
Turn Smoker OFF and unplug from outlet

Check or replace in this order

Unplug smoker and plug back into outlet (beep will sound when plugged in)

No display Faulty control panel Unplug thermostat connections and reconnect. Replace Thermostat Kit if necessary

Unplug control panel connections and reconnect. Replace Control Panel Display Kit if necessary
Unplug power board connections and reconnect. Replace Power Board Kit if necessary
Refer to online Electrical Replacement Manual for instructions on removal and replacement
Door of smoker is left open. Close door on smoker while cooking

Insufficient preheat Always use controller PH setting before cooking

Smoker will not cook . . .
Use only outdoor type with 3 prong grounding plug, rated for 10 amperes or more, Use the shortest length extension

properly Inappropriate extension cord. cord required. Do not connect 2 or more extension cords together. A 12 or 14 gauge extension cord of 50 ft. or less is
acceptable.
Excess fat in meat. Trim fat from meat before cooking
Flare-ups Excessive cooking temperature Adjust (lower) temperature as needed
Grease build up Clean smoker, cooking grates, drip pan, grease tray and water pan
Turn the Smoker OFF and unplug from outlet. Keep door open and let fire burn out.
Persistent grease fire |Grease trapped by food build up Do not apply water to fire. Personal injury may result.

After smoker cools, clean smoker, cooking grates, drip pan, grease tray and water pan.
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Troubleshooting

Error Codes
Problem Possible Cause Prevention/Solution
Alarm sounding with 3 beeps every 30 seconds and will only stop when the Power Button is turned to off.
Blinking "Errl" appears when you press the Power Button when starting your smoker.
e wean Turn Smoker OFF and unplug from outlet
Errl Blinking "Errl" appears when you press the Temp Button on your smoker. X
kg Epet Replace Thermostat Kit
Blinking "Errl" appears when you press any buttons on your smoker.
Refer to online Electrical Replacement Manual for instructions on removal and replacement
Turn Smoker OFF and unplug from outlet
Alarm sounding with 3 beeps every 30 seconds and will only stop when the Power Button is pressed Check or replace in this order
Err2 Blinking "Err2" appears when you press the Power Button when starting your smoker Replace Thermostat Kit
Blinking "Err2" appears when you preheat your smoker Replace Control Panel Display Kit
Replace Power Board Kit
Turn Smoker OFF and unplug from outlet
Blinking "Err3" appears when you press the Meat Probe Button after starting your smoker. Checkor replace in this order
Err3 R Replace Meat Probe
Blinking "Err3" appears when you press the Meat Probe Button when you want to check the food temperature. .
Replace Meat Probe Housing
Replace Control Panel Display Kit
Turn Smoker OFF and unplug from outlet
Erra Blinking "Errd" appears when you press the Meat Probe Button after starting your smoker. Check or replace in this order
rr

Blinking "Err4" appears when you press the Meat Probe Button when you want to check the food temperature.

Replace Meat Probe
Replace Meat Probe Housing
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Résolution des problémes

Probléeme Cause potentielle Prévention/solution

Le fumoir n’est pas branché Brancher le fumoir (un signal sonore sera émis une fois branché)
Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise

Vérifier ou remplacer dans cet ordre

Vérifiez les disjoncteurs domestiques déclenchés. Réinitialisez ou remplacez si
nécessaire a l'aide d'une prise de courant ayant une mise a la terre et protégée
par un disjoncteur avec un courant de fonctionnement de défaut nominal
(RCD) d'une valeur nominale maximale de 30 mA.

Pas d'électricité

Tester sur une prise différente, de préférence sur un autre circuit

Débrancher les connexions du thermostat et les reconnecter. Remplacer le kit
de thermostat si nécessaire

Le fumoir ne chauffe Débrancher les connexions au panneau de commandes et les reconnecter.
pas Remplacer le kit d’affichage du panneau de commandes si nécessaire

Débrancher les connexions du panneau d’alimentation et les reconnecter.
Remplacer le kit de panneau d’alimentation si nécessaire

Se référer au manuel de remplacement électrique en ligne pour les instructions
de démontage et de remplacement

Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise

Vérifier ou remplacer dans cet ordre

Débrancher les connexions de I'élément de chauffage et les reconnecter
Remplacer I'élément de chauffage

Remplacer le kit de thermostat

Elément de chauffage défectueux

Remplacer le kit d’affichage du panneau de commandes

Remplacer le kit de panneau d’alimentation

Se référer au manuel de remplacement électrique en ligne pour les instructions
de démontage et de remplacement

Un autre appareil est branché dans le

N Lo . Ne pas utiliser d’autres appareils électriques sur le méme circuit
méme circuit que le fumoir

Présence d’humidité ou d’eau dans les Maintenir toutes les connexions électriques au sec. Ne pas utiliser le fumoir
connexions de commande ou électriques |lorsqu’il pleut
Le disjoncteur saute Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise
ou le fusible claque Vérifier ou remplacer dans cet ordre
Débrancher les connexions du thermostat et les reconnecter. Remplacer le kit
Mauvaises connexions électriques de thermostat si nécessaire

Remplacer le kit de cordon d’alimentation électrique

Se référer au manuel de remplacement électrique en ligne pour les instructions
de démontage et de remplacement

Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise

Vérifier ou remplacer dans cet ordre

Débrancher le fumoir et le rebrancher dans la prise (un signal sonore sera émis
une fois branché)

Débrancher les connexions du thermostat et les reconnecter. Remplacer le kit
de thermostat si nécessaire

Débrancher les connexions au panneau de commandes et les reconnecter.
Remplacer le kit d’affichage du panneau de commandes si nécessaire
Débrancher les connexions du panneau d’alimentation et les reconnecter.
Remplacer le kit de panneau d’alimentation si nécessaire

Se référer au manuel de remplacement électrique en ligne pour les instructions
de démontage et de remplacement

Pas d’affichage Panneau de commandes défectueux

La porte du fumoir est ouverte Fermer la porte du fumoir lors de la cuisson

Préchauffage insuffisant Toujours utiliser la fonction PH de contrdle avant la cuisson

Toujours utiliser le modéle extérieur avec une fiche de mise a la masse a 3 dents
calibrée pour 10 ampéres ou plus, Ne pas connecter 2 rallonges ou plus

Le fumoir ne cuit pas

correctement . . .
Rallonge inadaptée ensemble. Une rallonge de calibre 12 ou 14 de 15 métres ou moins et acceptable
Viande trop grasse Oter la graisse de la viande avant la cuisson
Température de cuisson trop élevée Ajuster la température (plus basse)
Embrasement . . Nettoyer le fumoir, les grilles de cuisson, la lechefrite, le plateau a graisse et la
Accumulation de graisse
cuve de trempage
Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise. Laisser la porte ouverte et
. . L . laisser le feu se consumer
Feu de graisse Graisse piégée par une accumulation - - —
. ) Ne pas mettre d’eau sur le feu. Cela pourrait entrainer des blessures
persistant de nourriture

Une fois le fumoir refroidi, nettoyer le fumoir, les grilles de cuisson, la
lechefrite, le plateau a graisse et la cuve de trempage
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Résolution des problémes

Codes
Probléeme Cause potentielle Prévention/solution
Alarme sonnant avec 3 bips toutes les 30 secondes qui ne s’arréte qu’une fois
le bouton d’alimentation désactivé. |
Errl « Errl » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton d’alimentation |Eteindre le fumoir et le débrancher de la prise
a I'allumage de votre fumoir. Remplacer le kit de thermostat
« Errl » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton Temp de votre
fumoir.
« Errl » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur n‘importe quel bouton de
votre fumoir.
Se référer au manuel de remplacement électrique en ligne pour les instructions
de démontage et de remplacement
Alarme sonnant avec 3 bips toutes les 30 secondes qui ne s’arréte qu’une fois Et’e|_n_dre le fumoir et débrancher de la prise
le bouton d’alimentation désactivé Ver'f'?r ou Irer;pljcequdans cet ordre
Err2 « Err2 » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton d’alimentation Eemplacer e kit ?t \ermostat
au démarrage de votre fumoir emplacer le kit d’affichage du panneau de
« Err2 » clignotant apparait lorsque vous préchauffez votre fumoir (F:érr:r;lg::;alse kit du panneau d’alimentation
. N Eteindre le fumoir et débrancher de la prise
« Err3 » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton du Vérifier ou remplacer dans cet ordre
thermomeétre a viande aprés avoir allumé votre fumoir. Remplacer le thermométre 3 viande
Err3 « Err3 » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton du Remplacer le boitier du thermométre a viande
thermomeétre a viande quand vous souhaitez vérifier la température de la Remplacer le kit d’affichage du panneau de
viande. commandes
« Errd » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton du Eteindre le fumoir et débrancher de la prise
thermomeétre a viande aprés avoir allumé votre fumoir. Vérifier ou remplacer dans cet ordre
Errd « Errd » clignotant apparait lorsque vous appuyez sur le bouton du Remplacer le thermométre 2 viande
ther(rjnométre a viande quand vous souhaitez vérifier la température de la Remplacer le boitier du thermométre 2 viande
viande.
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Fehlerdiagnose

Problem

Mogliche Ursache

Vermeidung/Losung

Smoker wird nicht
heil

Smoker ist nicht an das Stromnetz angeschlossen

Smoker an das Stromnetz anschlieRen (beim Einstecken ertont ein Signalton)

Kein Strom

Den Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und Netzstecker ziehen

In dieser Reihenfolge prifen oder auswechseln

Suchen Sie nach ausgeldsten Haushaltstrennschaltern. Setzen Sie das Gerat bei
Bedarf zurlick oder ersetzen Sie es, indem Sie eine Steckdose mit Erdung
verwenden, die durch einen Schutzschalter mit einem Nennfehlerstrom (RCD) von
maximal 30 mA geschutzt ist.

Eine andere Netzsteckdose ausprobieren, moglichst eine, die Gber einen anderen
Stromkreis gefiihrt wird

Thermostatanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Thermostat-Set austauschen

Bedienfeldanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Bedienfeld-Display-Kit austauschen

Netzplatinenanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Netzplatinen-Set austauschen

Die Anweisungen zum Auswechseln finden Sie in der Online-Anleitung tber das
Auswechseln von Elektroteilen

Fehlerhaftes Heizelement

Den Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und Netzstecker ziehen

In dieser Reihenfolge prifen oder auswechseln

Heizelementanschlisse ausstecken und wieder einstecken

Heizelement auswechseln

Thermostat-Set auswechseln

Bedienfeld-Display-Kit auswechseln

Netzplatinen-Set auswechseln

Die Anweisungen zum Auswechseln finden Sie in der Online-Anleitung tber das
Auswechseln von Elektroteilen

Schutzschalter wird
ausgelost oder eine
Sicherung brennt
durch

Es ist noch ein anderes Gerat am gleichen
Stromkreis wie der Smoker angeschlossen

Keine anderen Elektrogerdte am gleichen Stromkreis benutzen

Feuchte oder Ndsse am Regler oder an
den Elektroanschlissen

Alle Elektroanschlisse trocken halten. Bei Regen den Smoker nicht bedienen

Mangelhafte Elektroanschlisse

Den Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und Netzstecker ziehen

In dieser Reihenfolge priifen oder auswechseln

Thermostatanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Thermostat-Set austauschen

Anschlussleitungs-Set auswechseln

Die Anweisungen zum Auswechseln finden Sie in der Online-Anleitung tber das
Auswechseln von Elektroteilen

Kein Display

Fehlerhaftes Bedienfeld

Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und Netzstecker ziehen

In dieser Reihenfolge prifen oder auswechseln

Smoker vom Netzwerk entfernen und wieder in die Netzsteckdose einstecken
(beim Einstecken ertont ein Signalton)

Thermostatanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Thermostat-Set austauschen

Bedienfeldanschliisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Bedienfeld-Display-Kit austauschen

Netzplatinenanschlisse entfernen und wieder verbinden. Falls erforderlich,
Netzplatinen-Set austauschen

Die Anweisungen zum Auswechseln finden Sie in der Online-Anleitung liber das
Auswechseln von Elektroteilen

Smoker grillt nicht
richtig

Klappe am Smoker steht offen

Wihrend des Grillens Klappe am Smoker schliefen

Unzureichendes Vorheizen

Vor dem Grillen stets auf "PH"(preheat/vorheizen) einstellen

Ungeeignetes Verlangerunskabel

Nur ein zur Benutzung im Freien geeignetes Kabel verwenden mit einem dreizinkigen,
%eer_deten Stecker, der fiir 10 Ampere oder hoher bemessen ist, Benutzen Sie ein

erlangerungskabel, das die kiirzeste vorgeschriebene Lange hat. Nicht 2 oder
mehrere Verlangerungskabel miteinander verbinden. Ein Verlangerungskabel von 12
oder 14 Gauge Drahtstarke (1,63 mm — 2,05 mm) reicht aus.

Aufflackern

UbermaRiger Fettgehalt im Fleisch

Vor dem Grillen das Fett vom Fleisch entfernen

Kochtemperatur zu hoch

Temperatur je nach Bedarf regeln (niedriger einstellen)

Fettablagerungen

Smoker, Grillroste, Auffangwanne, Tropfschale und Wasserwanne reinigen

Hartnéackiger
Fettbrand

Durch Ansammlung von Speiseresten
festsitzendes Fett

Den Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und Netzstecker ziehen. Klappe offen
halten und Feuer ausbrennen lassen.

Kein Wasser auf das Feuer schiitten. Dies konnte Kérperverletzungen verursachen.

Wenn der Smoker abgekiihlt ist, den Smoker sowie Grillroste, Auffangwanne,

Tropfschale und Wasserwanne reinigen.
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Fehlerdiagnose

Fehlercodes

Problem Mogliche Ursache Vermeidung/Losung
Ein Warnton mit 3 Tonsignalen ertont alle 30 Sekunden und hort erst dann auf,
wenn die Power-Taste ausgeschaltet wird.
Errl "Errl" innk_t auf, wenn die Power-Taste an lhrem Smoker beim Anschalten
gedrickt wird. Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und
"Errl" blinkt auf, wenn die Temp-Taste an lhrem Smoker gedriickt wird. Netzstecker ziehen
"Errl" blinkt auf, wenn irgendwelche Tasten an lhrem Smoker gedriickt Thermostat-Set auswechseln*
werden.
Die Anweisungen zum Auswechseln finden Sie in der Online-Anleitung liber das
Auswechseln von Elektroteilen
Ein Warnton mit 3 Tonsignalen ertont alle 30 Sekunden und hort erst dann auf, ’S\lmtokfr akussc.hzi‘lten (auf "OFF" stellen) und
wenn die Power-Taste gedriickt wird ed.zs ec er_rz1|e fe'? i d hsel
Err2 "Err2" blinkt auf, wenn die Power-Taste an lhrem Smoker beim Anschalten In dieser Reihenfolge priifen oder auswechseln
. . Thermostat-Set auswechseln*
gedriickt wird Bedienfeld-Displav-Ki hseln*
"Err2" blinkt auf, wenn Sie lhren Smoker vorheizen edienteld-Disp'ay it auswechseln
Netzplatinen-Set auswechseln*
Smoker ausschalten (auf "OFF" stellen) und
"Err3" blinkt auf, wenn die "Meat Probe"-Taste nach dem Anschalten lhres Netzstecker ziehen
Smokers gedriickt wird. In dieser Reihenfolge priifen oder auswechseln
Err3 "Err3" blinkt auf, wenn die "Meat Probe"-Taste zum Priifen der Priufsonde auswechseln*
Essenstemperatur gedriickt wird. Prifsondengehduse auswechseln*
Bedienfeld-Display-Kit auswechseln*
"Err4" blinkt auf, wenn die "Meat Probe"-Taste nach dem Anschalten lhres Smoker aussc'halten (auf "OFF" stellen) und
Smokers gedriickt wird. Ne('j.zstecker.alehferlm i d hsel
Errd "Errd" blinkt auf, wenn die "Meat Probe"-Taste zum Prifen der In dieser Reihenfolge pr: €n oder auswechsein
Essenstemperatur gedrtickt wird Prifsonde auswechseln
’ Prifsondengehduse auswechseln*

* Nur durch Elektro-Fachkrafte auszufiihren.
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Problemi e soluzioni

Problema

Possibile causa

Prevenzione/Soluzione

L'affumicatore non
scalda

L'affumicatore non é collegato

Collegare I'affumicatore alla presa di corrente (si sente un bip quando si collega)

Manca l'alimentazione

Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa di corrente

Controllare o sostituire, in quest'ordine

Verificare la presenza di interruttori automatici domestici scattati. Ripristinare o
sostituire, se necessario, utilizzando una presa dotata di messa a terra e protetta
da interruttore con una corrente nominale di funzionamento a guasto (RCD)
avente una portata massima di 30 mA.

Scollegare e ricollegare il termostato. Sostituire il kit termostato se necessario

Scollegare e ricollegare il pannello di controllo. Sostituire il kit display del pannello
di controllo se necessario

Scollegare e ricollegare il quadro di alimentazione. Sostituire il kit quadro di
alimentazione se necessario

Consultare I'Electrical Replacement Manual [Manuale di ricambi elettrici] online
per le istruzioni di smontaggio e sostituzione

Elemento riscaldante difettoso

Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa di corrente

Controllare o sostituire, in quest'ordine

Scollegare e ricollegare I'elemento riscaldante

Sostituire I'elemento riscaldante

Sostituire il kit termostato

Sostituire il kit display del pannello di controllo

Sostituire il kit quadro di alimentazione

Consultare I'Electrical Replacement Manual online per le istruzioni di smontaggio
e sostituzione

Salta l'interruttore
generale o un
fusibile

Un altro elettrodomestico collegato
allo stesso circuito dell'affumicatore

Non utilizzare altri elettrodomestici sullo stesso circuito

Acqua o umidita nel controller o nei
collegamenti elettrici

Mantenere asciutti tutti i collegamenti elettrici. Non utilizzare I'affumicatore
quando piove

Cattivi collegamenti elettrici

Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa di corrente

Controllare o sostituire, in quest'ordine

Scollegare e ricollegare il termostato. Sostituire il kit termostato se necessario

Sostituire il kit cavo di alimentazione

Consultare I'Electrical Replacement Manual [Manuale di ricambi elettrici] online
per le istruzioni di smontaggio e sostituzione

Display spento

Pannello di controllo difettoso

Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa di corrente

Controllare o sostituire, in quest'ordine

Scollegare I'affumicatore e ricollegarlo alla presa di corrente (si sente un bip
quando si collega)

Scollegare e ricollegare il termostato. Sostituire il kit termostato se necessario

Scollegare e ricollegare il pannello di controllo. Sostituire il kit display del pannello
di controllo se necessario

Scollegare e ricollegare il quadro di alimentazione. Sostituire il kit quadro di
alimentazione se necessario

Consultare I'Electrical Replacement Manual [Manuale di ricambi elettrici] online
per le istruzioni di smontaggio e sostituzione

L'affumicatore non
cuoce correttamente

Lo sportello dell'affumicatore e aperto.

Chiudere lo sportello dell'affumicatore durante I'utilizzo

Preriscaldamento insufficiente

Utilizzare sempre la regolazione preriscaldamento del controller prima dell'utilizzo

Cavo di prolunga non adeguato.

Utilizzare esclusivamente cavi di prolunga per uso esterno con spina a 3 poli e
contatto a terra, 10A o piu, Utilizzare un cavo di prolunga della lunghezza minima
necessaria. Non collegare 2 o pil cavi di prolunga. Si puo utilizzare un cavo di
prolunga 12/14 ga da max 15 m.

Fiamme

Eccesso di grasso nella carne.

Eliminare il grasso prima della cottura

Temperatura di cottura eccessiva

Regolare (ridurre) la temperatura secondo la necessita

Accumuli di grasso

Pulire I'affumicatore, le griglie, la leccarda, la vaschetta raccogligrasso e la
vaschetta raccogliacqua

Fuoco di accumuli di
grasso

Accumuli di grasso nel cibo

Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa di corrente. Aprire lo sportello
e lasciare che il fuoco si estingua.

Non utilizzare acqua per estinguere il fuoco, per evitare di farsi male.

Dopo che I'affumicatore si e raffreddato, pulire I'affumicatore, le griglie, la
leccarda, la vaschetta raccogligrasso e la vaschetta raccogliacqua.
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Problemi e soluzioni

Codici errore

Problema Possibile causa Prevenzione/Soluzione
Segnale d'allarme (3 bip) ripetuto ogni 30 secondi, che si ferma solo premendo
il pulsante di accensione.
"Errl" lampeggiante quando si preme il pulsante di accensione per avviare )
I'affumicatore. Spegnere I'affumicatore e scollegarlo dalla presa
Errl "Errl" lampeggiante quando si preme il pulsante temperatura di corrente
sull'affumicatore. Sostituire il kit termostato
"Errl" lampeggiante quando si preme qualsiasi pulsante sull'affumicatore.
Consultare I'Electrical Replacement Manual [Manuale di ricambi elettrici]
online per le istruzioni di smontaggio e sostituzione
A . . . Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa
Segnale d'allarme (3 bip) ripetuto ogni 30 secondi, che si ferma solo premendo d'ioccg>rrente g P
Err2 :'IEpu;alnte di ac_cer;smne dossi il oulsante di . . Controllare o sostituire, in quest'ordine
rr I'a:’; miar:tzerzgglan e quando si preme il pulsante di accensione per avviare Sostituire il kit termostato
"E "Zj,, IC iant dossi iscalda I'affumicat Sostituire il kit display del pannello di controllo
rrs” lampegglante quando si preriscaida fattumicatore Sostituire il kit quadro di alimentazione
Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa
"Err3" lampeggiante quando si preme il pulsante della sonda carne dopo aver |di corrente
3 avviato l'affumicatore. Controllare o sostituire, in quest'ordine
Err "Err3" lampeggiante quando si preme il pulsante della sonda carne per Sostituire la sonda carne
controllare la temperatura del cibo. Sostituire I'alloggiamento della sonda carne
Sostituire il kit display del pannello di controllo
" " . . . Spegnere |'affumicatore e scollegarlo dalla presa
Err4" lampeggiante quando si preme il pulsante della sonda carne dopo aver d?cgrrente g P
avviato l'affumicatore. Lo S
Errd "Err4" lampeggiante quando si preme il pulsante della sonda carne per Controllare o sostituire, in quest'ordine
controllareplagtgem ercaltura del cpibo P P Sostituire la sonda carne
P ' Sostituire I'alloggiamento della sonda carne
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Fejlfinding

Problem Mulig arsag Forebyggelse/lgsning

Smoker er ikke tilsluttet Tilslut Smoker (vil bippe, nar den er tilsluttet)
Sluk for Smoker og tag stikket ud

Kontrollér eller udskift i denne raekkefglge

Tjek for udlgste husstandsafbrydere. Nulstil eller udskift om ngdvendigt ved hjeelp
af en stikkontakt med jordforbindelse og beskyttet af en afbryder med en
nominel fejldriftsstrgm (RCD) med en maksimal maerkevaerdi pa 30 mA.

Ingen strgm
Afbryd termostatforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt
termostatsaettet
Smoker varmer ikke Afbryd kontrolpanelforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt

kontrolpanelsaettet

Afbryd strgmkortforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt
strgmkortsaettet

Se online eludskiftnings-brugervejledningen for instruktioner om demontering og
udskiftning

Sluk for Smoker og tag stikket ud

Kontrollér eller udskift i denne raekkefglge

Afbryd varmelegemeforbindelser og tilslut dem igen

Udskift varmelegeme

Udskift termostatsaettet

Udskift kontrolpanelsaettet

Udskift stremkortsaettet

Se online eludskiftnings-brugervejledningen for instruktioner om demontering og
udskiftning

Defekt varmelegeme

Et andet apparat er tilsluttet samme

kredslob som Smoker Brug ikke andre elektriske apparater pa det samme kredslgb

Fugt eller vand i kontrol eller elektriske

forbindelser Hold alle elektriske forbindelser tgrre. Benyt ikke Smoker nar det regner

Cir Strgmafbryderen

udlgses eller Sluk for Smoker og tag stikket ud
sikringen springer Kontrollér eller erstat i denne raekkefglge
Afbryd termostatforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt
Darlig elforbindelse termostatseettet

Udskift stremforsyningssaettet

Se online eludskiftnings-brugervejledningen for instruktioner om demontering og
udskiftning

Sluk for Smoker og tag stikket ud

Kontrollér eller erstat i denne raekkefglge

Afbryd Smoker og tilslut den igen til stikket (bipper, nar den tilsluttes)

Afbryd termostatforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt

Ingen visning Defekt kontrolpanel termostatsaettet
Afbryd kontrolpanelforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt

kontrolpanelszttet
Afbryd strgmkortforbindelser og tilslut dem igen. Udskift om ngdvendigt

strgmkortsaettet
Se online eludskiftnings-brugervejledningen for instruktioner om demontering og
udskiftning

Dgren til Smoker star dben Luk dgren til Smoker, nar den laver mad

Utilstraekkelig forvarmning Brug altid kontrol PH-indstillingen fgr madlavning

Brug kun udendgrstype med 3-bens jordstik normeret til 10 ampere eller mere,
Brug den kortest mulige forleengerledning. Forbind ikke 2 eller flere

Forkert forlaengerledning. forleengerledninger. En stgrrelse 12 eller 14 forleengerledning pa 15 meter eller
mindre er brugbar.

Smoker vil ikke lave
mad ordentligt

Dgren til Smoker star aben Skeer fedtet af fgr tilberedning
Opflamning Utilstraekkelig forvarmning Indstil (lavere) temperatur efter behov
Forkert forleengerledning Renggr Smoker, grillriste, opsamlingskar, fedtbakke og vandbakke

Sluk for Smoker og tag stikket ud. Lad dgren sta dben og lad ilden ga ud

Heeld ikke vand pa ild. Det kan forarsage personskade.
Renggr Smoker, grillriste, opsamlingskar, fedtbakke og vandbakke, nar Smoker er
afkglet.

Vedvarende fedtbrand|Fedtet er fanget af madophobning
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Fejlfinding

Fejlkoder
Problem Mulig arsag Forebyggelse/lgsning
En alarm lyder med 3 bip hver 30 sekunder og stopper kun, nar
afbryderknappen er slaet fra.
Errl Et blinkende “Errl” vises, nar du trykker pa afbryderknappen ved opstart af din |Sluk for Smoker og traek stikket ud for at
" Smoker. udskifte termostatsaettet
Et blinkende “Errl” vises, nar du trykker pa temperaturknappen pa din Smoker.
Et blinkende “Errl” vises, nar du trykker pa en vilkarlig knap pa din Smoker.
En alarm lyder med 3 bip hvert 30 sekunder og stopper kun, nar du trykker pa | Sluk for Smoker og tag stikket ud af
afbryderknappen. stikkontakten. Kontrollér eller udskift i denne
Err2 Et blinkende “Err2” vises, nar du trykker pa afbryderknappen ved opstart af din |reekkefglge
Smoker. Udskift termostatsaet
Et blinkende ”Err2” vises, nar du forvarme din Smoker Udskift kontrolpanelsaet
Sluk for Smoker og tag stikket ud af
Et blinkende "Err3” vises, nar du trykker pa kadsondeknappen ved opstart af stikkontakten. Kontrollér eller udskift i denne
din Smoker. reekkefglge
Err3 Et blinkende ”Err3” vises, nar du trykker pa kedsondeknappen for at undersgge |Udskift kgdsonde
madtemperaturen Udskift sondehus
Udskift kontrolpanelszet
. ” o o . Sluk for Smoker og tag stikket ud af
EF blinkende “Err4” vises, nar du trykker pa kgdsondeknappen ved opstart af stikkontakten. Kontrollér eller udskift | denne
Erra din Smoker. rekkefglge
Et blinkende “Err4d” vises, nar du trykker pa kedsondeknappen for at undersgge Udskift kedsonde
madtemperaturen Udskift
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Reseni probléma

Problém MozZna pficina P¥edchazeni/Reseni

Udirna neni zapojena do zasuvky Zapojte udirnu do zasuvky (ozve se zvukové znameni).
Vypnéte udirnu (OFF) a odpojte ze zasuvky .
Zkontrolujte nebo vymérite v tomto poradi.

Zkontrolujte, zda nevypadly jistice v domacnosti. V pfipadé potieby resetujte
nebo vyménite zasuvku s uzemnénim a chranénou jisticem s jmenovitym
poruchovym provoznim proudem (RCD) s maximalnim jmenovitym proudem 30
Neni pfisun proudu maA.

Odpojte ze zasuvky spoje na termostat a znovu zapojte.
Je-li nutno, vyménte sadu termostatu.

Udirna se Odpojte ze zasuvky spoje na kontrolni panel a znovu zapojte.
nezahtiva Je-li nutno, vymeérite sadu kontrolniho panelu.

Odpojte ze zdsuvky spoje na panel proudu a znovu zapojte.
Je-li nutno, vymérite sadu panelu proudu.

Viz ndvod jak vyjmout a vyménit online
Electrical Replacement Manual

Vypnéte udirnu (OFF) a odpojte ze zasuvky

Zkontrolujte nebo vymeérite v tomto poradi

Odpojte ze zasuvky spoje na topné téleso a znovu zapojte
Vymeérite topné téleso

Vyméinite sadu termostatu

Zavadné hrejici téleso

Vymeérite sadu kontrolniho panelu

Vymeérite sadu panelu proudu.

Viz navod jak vyjmout a vyménit online
Electrical Replacement Manual

Na stejny obvod j jen jiny
a steny obvod Je hapojen jiny NepouZivejte na stejném obvodu jiné elektrické spotfebice.

spotrebic
Vlhko nebo voda v ovladaci nebo v Uchovdévejte vechny elektrické spoje v suchu.
Vypady jisti¢d elektrickych spojich Nepouzivejte udirnu v desti.
anebo Vypnéte udirnu (OFF) a vytahnéte ze zasuvky.
pojistek Zkontrolujte nebo vymérite v tomto poradi.
Odpojte ze zasuvky spoje na termostat a znovu zapojte.
Zavadné kabely nebo spoje Je-li nutno, vymérite sadu termostatu.

Vymeéinite sadu kabel( na pfisun proudu.

Viz ndvod jak vyjmout a vyménit online

Electrical Replacement Manual

Vypnéte udirnu (OFF) a vytahnéte ze zasuvky.

Zkontrolujte nebo vyménte v tomto poradi.

Vypnéte udirnu (OFF) a vytahnéte ze zasuvky. Znovu zastréte do zasuvky (ozve se
zvukové znameni)

Odpojte ze zasuvky spoje na termostat a znovu zapojte.
Displej neukazuje Zavadny kontrolni panel Je-li nutno, vymérite sadu termostatu.

Odpojte ze zasuvky spoje na kontrolni panel a znovu zapojte.
Je-li nutno, vymeérite sadu kontrolniho panelu.

Odpojte ze zasuvky spoje na panel proudu. a znovu zapojte.
Je-li nutno, vymeérite sadu panelu proudu.

Viz ndvod jak vyjmout a vyménit online

Electrical Replacement Manual

Otevrena dvirka udirny Zaviete béhem peceni dvirka.

Nedostatecné predehrati Pred pecenim vZdy pouZijte kontrolér PH .
Pouzivejte pouze kabel uréeny na venkovni podminky se zemnici zastrckou s 3
koliky - na 10 ampér( a vice. PouZivejte co nejkratsi kabel. Nespojujte k sobé 2

Udirna spravné

nepece
Nevhodny prodluzovaci kabel nebo vice prodluzovacich kabeld.
Kabel - standard 12 nebo 14, kratsi nez 15 m je pfijatelny.
PFili$ tuéné maso Pred pecenim odstrante tuk z masa.
Vyslehy ohné Nadmérna teplota Upravte (snizte) teplotu podle potreby.
Nanos tuku Umyijte udirnu, rosty, misku na odkapavani, tac na tuk a nadobu na vodu.

Vypnéte udirnu (OFF) a vytahnéte ze zasuvky. Nechte dvirka oteviena a nechte
ohen dohoret.

Nehaste vodou. Nebezpedi trazu.

Po vystydnuti umyjte udirnu, rosty, misku na odkapavani,

tac na tuk a nadobu na vodu.

Vytrvaly pozar tuku | Tuk nemizZe uniknout
kvili nanosu
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Reseni probléma

Kody zavad
Problém Mozna pficina Pfedchazeni/Reseni
Zni alarm o 3 pipnutich kazdych 30 sekund, prestane teprve pfi stlaceni
vypinace na OFF. VD& . FF hnd
Errl Zacne blikat ,Errl” pfi stlaceni vypinace pfi pocatku provozu udirny. ngzg:&sk\;dlrnu (OFF) a vytahnéte
" Zacne blikat ,Errl” pti stlaceni knofliku Teplota (Temp) na udirné. Vyméite s'adu termostatu
Zacne blikat , Errl” pfi stlaceni jakéhokoli knofliku na udirné. ¥ ’
Viz ndvod jak vyjmout a vyménit - online
Electrical Replacement Manual
Zni alarm o 3 pipnutich kazdych 30 vtefin, pfestane teprve pfi stlaceni vypinace \lezg:frzl;fg;gégiifép{?cQS::téepf;audviky'
Zacne blikat ,Err2“ pfi stlaceni vypinace pfi pocatku provozu udirny e d
Err2 Zagne blikat ,Err2“ pFi predehFivani udirny Vyménte sadu termostatu.
” Vymeéiite sadu displeje kontrolniho panelu
Vymeérite sadu panelu proudu.
Vypnéte udirnu (OFF) a vytdhnéte ze zasuvky.
Zacne blikat ,,Err3“ pfi stlaceni knofliku Sonda pfi po¢atku provozu udirny Zkontrolujte nebo vymérite v tomto poradi
Err3 Zacne blikat ,Err3“ pfi stlaceni knofliku Sonda, pfi pokusu zjistit teplotu pokrmu |Vymérite sadu Sondy
Vyménte kryt Sondy
Vymeérnite sadu displeje kontrolniho panelu
Vypnéte udirnu (OFF) a vytahnéte ze zasuvky.
Zacne blikat ,,Errd“ pti stla¢eni knofliku Sonda pfi po¢atku provozu udirny legntrolujte neb(o vyr)néﬁze v tomto poradi y
Errd Zacne blikat ,Errd“ pfi stlaceni knofliku Sonda, pfi pokusu zjistit teplotu pokrmu Vyméiite sadu Sondy
Vymeérite kryt Sondy
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Zistovanie portch

Problém Mozna pricina Prevencia/Riesenie

Udiaren je vypnuta (OFF). Zapojte udiaren do siete (po zapojeni zaznie pipnutie).
Udiaren vypnite (OFF) a Snuru vytiahnite zo zasuvky.
Skontrolujte alebo vymerite v tomto poradi:

Skontrolujte, ¢i vdomacnosti nie su vypnuté isti¢e. V pripade potreby resetujte
alebo vymerite pomocou zasuvky s uzemnenim a chranenej isticom s menovitym

poruchovym prevadzkovym prddom (RCD) s maximalnym menovitym pridom 30
Nie je prud. mA.

Vytiahnite a znova zastrc¢te koncovky termostatu. V pripade potreby vymerite
zostavu termostatu.

Udiarefi nehreje. Vytiahnite a znova zastréte koncovky ovlddacieho panelu. V pripade potreby
vymente zostavu displeja ovladacieho panelu.

Vytiahnite a znova zastrc¢te koncovky napajacej dosky. Zostavu napajacej dosky v
pripade potreby vymerite.

Pokyny ako odstranit a vymenit [zostavy] najdete na Internete, v Prirucke na
vymenu elektrosucdiastok.

Udiaren vypnite (OFF) a Snuru vytiahnite zo zasuvky.
Skontrolujte a vymerite v tomto poradi:

Vytiahnite a znova zastrcte koncovky vyhrievacieho telesa.
Vyhrievacie teleso vymerite.

Vymefite zostavu termostatu.

Poskodené vyhrievacie teleso

Vymerite zostavu displeja ovladacieho panelu.

Vymerite zostavu napajacej dosky.

Pokyny ako odstranit a vymenit [zostavy] ndjdete na Internete, v Prirucke na
vymenu elektrosuciastok.

Na okruh udiarne je pripojeny este

daléf elektrospotrebit. NepouZivajte na tomto okruhu Ziadne dalsie elektrospotrebice.

V ovladaci alebo elektrickych Udrzujte vsetky elektrické koncovky suché. Udiaren nepouzivajte, ked prsi.
Isti¢ vypina alebo koncovkéch je vlihkost alebo voda.

vyhadzuje poistky. Udiaren vypnite (OFF) a $nuru vytiahnite zo zasuvky.

Skontrolujte alebo vymerite v tomto poradi:

Vytiahnite a znova zastrcte koncovky termostatu. V pripade potreby vymerite
Porucha elektrickych koncoviek zostavu termostatu.

Vymerite zostavu sietovej $ndry.

Pokyny ako odstranit a vymenit [zostavy] ndjdete na Internete, v Prirucke na
vymenu elektrosuciastok.

Udiaren vypnite (OFF) a Snuru vytiahnite zo zasuvky.

Skontrolujte a vymerite v tomto poradi:

Vytiahnite a znova zastrcte Snuru udiarne do zasuvky (po zapojeni zaznie pipnutie).

Vytiahnite a znova zastr¢te koncovky termostatu. V pripade potreby vymerite
Displej nezobrazuje. |Porucha ovladacieho panelu zostavu termostatu.

Vytiahnite a znova zastrcte koncovky ovladacieho panelu. V pripade potreby
vymenite zostavu displeja ovladacieho panelu.

Vytiahnite a znova zastrcte koncovky napdjacej dosky. Zostavu napajacej dosky v
pripade potreby vymerite.

Pokyny ako odstranit a vymenit [zostavy] ndjdete na Internete, v Priru¢ke na
vymenu elektrosuciastok.

Dvierka udiarne nie st dobre zatvorené.|Pocas Udenia/pecenia nechajte dvierka zatvorené.

Udiaren je nedostatocne predhriata. Pred udenim/pecenim vZdy ovladacom PH (predhriatie) nastavte predhrievanie.
Udiaref Pouzivajte vyluéne 10A alebo vyssi typ s 3-kolikovou zastrckou s uzemnenim
nedostatocne urceny na pouZzitie v exteriéri, PouZite ¢o najkratsiu predlZovaciu $nuru.

adi/pedie Nevhodna predlZovacia $nura. Nepripajajte k sebe 2 alebo viac predlZovacich $ndr. Pripustna je maximalne 50
stopova (15,24 m) predlZovacia Snura s priemerom drotu 12 alebo 14.

Prili$ vysoky obsah tuku v mase Pred Udenim oreZte z masa tuk.
Prskanie. Prilis vysoka teplota udenia Podla potreby nastavte na (nizsiu) teplotu.
Privela mastnych usadenin Ocistite udiaren, grilovacie mriezky, odkvapkavaci plech a panvu na vodu.

Udiaren vypnite (OFF) a Snuru vytiahnite zo zdsuvky. Otvorte dvierka a ohen
nechajte dohoriet.
Tuk sa zachytava na usadeninach jedla. |Vodu na zahasenie ohiia nepouZivajte. M6ze dojst k Urazu.

Po ochladnuti udiaren, grilovacie mriezky, odkvapkavaci plech a panvu na vodu
ocistite.

Tuk sa neustale
vznecuje.
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Zistovanie poruch

Problém Mozna pricina Prevencia/Riesenie
Vystrazny signal - 3 pipnutia kazdych 30 sekdnd - bude zniet aZ do stlacenia
vypinaca (OFF).
"Errl" zacne blikat, ked'stlacite tlacidlo ON/OF pri spustani udiarne. - . . .
Err "Errl" zaéne blikat, ked stlacite tlac¢idlo udiarne Teplota. t/)dlare:r; vypntlte atodeJtte 2d siete.
"Errl" zacne blikat, ked'stlacite ktorékolvek tla¢idlo na udiarni. ymente zostavu termostatu.
Pokyny ako odstranit a vymenit [zostavy] ndjdete na Internete, v Prirucke na
vymenu elektrosuciastok.
s . s . s . Udiaren it dpojte od siete.
Vystrazny signal - 3 pipnutia kazdych 30 sekund - bude zniet az do stlacenia Skolitc?glZ}/tznailstfoovyrr):é:t:viI:meto porad:
Err2 Yypln‘:laca V(OFF)‘. , , v P VT Vymerite zostavu termostatu.
Err2" zacne blikat, ked'stlacite vypinac pri spustani udiarne. Vymefite zostavu displeja ovladacieho panelu
"Err2" za¢ne blikat, pri predhrievani udiarne. Vyme#ite zostavu napajace] dosky '
Udiaren vypnite a odpojte od siete.
"Err3" zacne blikat, ked' po spusteni udiarne stlaéite tla¢idlo Sonda na maso. Skontrolujte alebo vymerite v tomto poradi:
Err3 "Err3" zacne blikat, po stlaceni tla¢idla Sonda na méaso pri kontrole teploty Vymerite sondu na maso.
pripravovaného jedla. Vymente puzdro sondy na méaso. Vymerite
zostavu displeja ovladacieho panelu.
, ” " . L Udiaren vypnite a odpojte od siete.
"Errd" zacne blikat, ked'stlacite tlacidlo Sonda na maso po spusteni udiarne. Skontrolu}/tz alebo va:mJeﬁte v tomto poradi:
Errd "Errd" zacne blikat, po stlaceni tla¢idla Sonda na méaso pri kontrole teploty Vymefite sondu na maso.
pripravovaného jedla. Vymeiite puzdro sondy na méso.
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Solucién de problemas

Problema Causa posible Prevencion/Soluciéon

El ahumador no esta enchufado | Enchufe el ahumador (sonara un pitido cuando esté enchufado)

Apague el ahumador y desconéctelo del tomacorriente.

Revise o reemplace en este orden

Compruebe si hay disyuntores domésticos disparados. Restablezca o reemplace si es
necesario utilizando un tomacorriente que tenga conexion a tierra y esté protegido por un
disyuntor con una corriente nominal de operacion de falla (RCD) que tenga una clasificacion
maxima de 30 mA.

Pruebe con una salida diferente, preferiblemente en un circuito diferente.

No hay electricidad - -
Desenchufe las conexiones del termostato y vuelva a conectarlas. Reemplace el kit de

termostato si es necesario

Desenchufe las conexiones del panel de control y vuelva a conectarlas. Reemplace el kit
de pantalla del panel de control si es necesario

El ahumador no

calienta Desenchufe las conexiones de la placa de alimentacion y vuelva a conectarlas.

Reemplace el kit de la placa de alimentacion si es necesario

Consulte el Manual de reemplazo eléctrico en linea para obtener instrucciones sobre la
extraccion y el reemplazo.

Apague el ahumador y desconéctelo del tomacorriente.

Revise o reemplace en este orden

Desenchufe las conexiones del elemento calefactor y vuelva a conectarlas

Reemplace el elemento calefactor
Elemento calefactor defectuoso | Reemplace el kit de termostato

Reemplace el kit de pantalla del panel de control

Reemplace el kit de placa de alimentacion

Consulte el Manual de reemplazo eléctrico en linea para obtener instrucciones sobre la
extraccioén y el reemplazo.

Otro aparato enchufado al

. Lo No utili tr rat |éctri n el mismo circuit
mismo circuito que el ahumador o utilice otros aparatos eléctricos en el mismo circuito

Humedad o agua en el
controlador o en las conexiones | Mantenga secas todas las conexiones eléctricas. No opere el ahumador cuando llueva
eléctricas

Disparo del Apague el ahumador y desconéctelo del tomacorriente
disyuntor
o fusible quemado

de las conexiones eléctricas

Desenchufe las conexiones del termostato y vuelva a conectarlas. Reemplace el kit de
Malas conexiones eléctricas termostato si es necesario

Reemplace el juego del cable de suministro de energia

Consulte el Manual de reemplazo eléctrico en linea para obtener instrucciones sobre la
extraccion y el reemplazo.

Apague el ahumador y desconéctelo del tomacorriente

Revise o reemplace en este orden

Desenchufe el ahumador y vuelva a enchufarlo al tomacorriente (sonara un pitido cuando
esté enchufado)

Desenchufe las conexiones del termostato y vuelva a conectarlas. Reemplace el kit de

. o, termostato si es necesario
Sin visualizacion Panel de control defectuoso

Desenchufe las conexiones del panel de control y vuelva a conectarlas. Reemplace el kit
de pantalla del panel de control si es necesario

Desenchufe las conexiones de la placa de alimentacion y vuelva a conectarlas.
Reemplace el kit de la placa de alimentacion si es necesario

Consulte el Manual de reemplazo eléctrico en linea para obtener instrucciones sobre la
extraccion y el reemplazo.
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Solucién de problemas

Problema Causa posible Prevencion/Soluciéon
La.puerta del ahumador se dej6 Cierre la puerta del ahumador mientras cocina
abierta.
El ahumador no Precalentamiento insuficiente Utilice siempre el ajuste de pH del controlador antes de cocinar
cocina Solamente use un enchufe de tipo de 3 pines con conexion a tierra enchufe, con un
correctamente valor nominal de 10 amperios 0 mas, Utilice el cable de extension de la longitud mas
Cable de extension inadecuado. | corta requerida. No conecte 2 0 mas cables de extension juntos. Es aceptable un cable
de extension de calibre 12 0 14 de 50 pies o menos.
Exceso de grasa en la carne. Quite la grasa de la carne antes de cocinarla.
Tempgratura de cocaion Ajuste la temperatura (mas baja) segun sea necesario
Llamaradas excesiva.
i Limpie el ahumador, las rejillas de coccion, la bandeja de goteo, la bandeja de grasa y la
Acumulacion de grasa bandeja de agua
Apague el ahumador y desconéctelo del tomacorriente Mantenga la puerta abierta y deje
_ que el fuego se apague.
Fuego de grasa Acumulaglon ds grasa afrapada No aplique agua al fuego. Podrian producirse lesiones personales.
persistente por los alimentos
Después de que el ahumador se enfrie, limpie el ahumador, las rejillas de coccidn, la
bandeja de goteo, la bandeja de grasa y la bandeja de agua.
Cédigos de error
Problema Causa posible Prevenciéon/Solucién
La alarma suena con 3 pitidos cada 30 segundos y solo se detendra cuando el
botén de encendido esté apagado.
Aparece «Err1» parpadeando cuando presiona el botéon de encendido cuando
. Apague el ahumador y desco-
enciende el ahumador. g .
Err1 . . néctelo del tomacorriente
Aparece «Err1» parpadeando cuando presiona el botéon Temp en su ahumador. .
. - . Reemplace el kit de termostato
Aparece «Err1» parpadeante cuando presiona cualquier botén de su ahumador.
Consulte el Manual de reemplazo eléctrico en linea para obtener instrucciones
sobre la extraccién y el reemplazo
Apague el ahumador y desco-
néctelo del tomacorriente
La alarma suena con 3 pitidos cada 30 segundos y solo se detendra cuando se Revise o reemplace en este
presione el botén de encendido orden
Err2 Aparece «Err2» parpadeando cuando presiona el botén de encendido al encen- | Reemplace el kit de termostato
der el ahumador Reemplace el kit de pantalla del
Aparece «Err2» parpadeando cuando precalienta su ahumador panel de control
Reemplace el kit de placa de
alimentacion
Apague el ahumador y desco-
néctelo del tomacorriente
Aparece «Err3» parpadeando cuando presiona el boton de sonda para carne Elz\gze o reemplace en este
después de encender el ahumador.
Err 3 . . Reemplace la sonda para carne
Aparece «Err3» parpadeando cuando presiona el boton de sonda para carne
e . Reemplace la carcasa de la
cuando desea verificar la temperatura de los alimentos.
sonda para carne
Reemplace el kit de pantalla del
panel de control
Apague el ahumador y desco-
Aparece «Errd» parpadeando cuando presiona el botén de sonda para carne nect.elo del tomacorriente
i Revise o reemplace en este
después de encender el ahumador.
Err4 . . orden
Aparece «Errd» parpadeando cuando presiona el botdn de sonda para carne
o . Reemplace la sonda para carne
cuando desea verificar la temperatura de los alimentos.
Reemplace la carcasa de la
sonda para carne
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Felsokning

Problem

Mojlig orsak

Forebyggande / I6sning

Smoken varms
inte upp

Smokern ér inte inkopplad

Koppla in smokern (det hors ett pip nar den ar inkopplad)

Ingen elektricitet.

Stang AV smokern och dra ur kontakten

Kontrollera eller byt ut i féljande ordning

Kontrollera om det finns utlésta hushallsbrytare. Aterstall eller byt ut vid behov med hjalp
av ett jordat uttag som ar skyddat av en strombrytare med en markstrom (RCD) med en
maximal markstrom pa 30 mA.

Prova ett annat eluttag, helst pa en annan krets.

Koppla ur termostaterna och anslut dem igen. Byt ut termostatsatsen vid behov

Koppla ur kontrollpanelen och anslut igen. Byt vid behov ut kontrollpanelens
skarmsats

Koppla ur kretskortet och anslut igen. Byt ut kretskortssatsen vid behov

Se onlinehandboken om byten av elektriska komponenter for instruktioner om
borttagning och installation

Fel pa varmeelementet

Stang AV smokern och dra ur kontakten

Kontrollera eller byt ut i féljande ordning

Koppla ur varmeelementet och anslut igen

Byt ut varmeelementet

Byt ut termostatsatsen

Byt ut kontrollpanelens skarmsats

Byt ut kretskortssatsen

Se onlinehandboken om byten av elektriska komponenter for instruktioner om
borttagning och installation

Nar sakerhetsbry-
tare utléses

eller en sakring
gar

En annan apparat ar ansluten
till samma krets som smo-
kern.

Anvand inte andra elektriska apparater pa samma krets

Fukt eller vatten i styrenheten
eller elektriska anslutningar

Hall alla elektriska anslutningar torra. Anvand inte smokern nar det regnar.

Daliga elektriska anslutningar

Stang AV smokern och dra ur kontakten

elektriska anslutningar

Koppla ur termostaterna och anslut dem igen. Byt ut termostatsatsen vid behov

Byt ut natsladduppsattningen

Se onlinehandboken om byten av elektriska komponenter for instruktioner om
borttagning och installation

Inget visas pa
skarmen

Fel pa kontrollpanelen

Stang AV smokern och dra ur kontakten

Kontrollera eller byt ut i féljande ordning

Koppla bort smokern och koppla in natsladden igen (ett pip hérs nar den ar
ansluten)

Koppla ur termostaterna och anslut dem igen. Byt ut termostatsatsen vid behov

Koppla ur kontrollpanelen och anslut igen. Byt vid behov ut kontrollpanelens
skarmsats

Koppla ur kretskortet och anslut igen. Byt ut kretskortssatsen vid behov

Se onlinehandboken om byten av elektriska komponenter for instruktioner om
borttagning och installation
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Felsokning

Problem

Mojlig orsak Forebyggande / I6sning

maten
ordentligt

Smokern kommer
inte att tillaga

Smokerns lucka ar 6ppen. Stang smokerns lucka under matlagning

Otillracklig forvarmning

Anvand alltid PH-installningen innan du lagar mat

Olamplig forlangningssladd.
tradmatare pa 50 fot eller kortare ar bra.

Anvand endast utomhustyp med 3-polig jordad kontakt, klassad for minst 10
ampere. Anvand den kortaste forlangningssladden som behdvs. Anslut inte 2
eller flera forlangningssladdar med varandra. En fér-langningssladd med 12-14

Uppblossning

Mycket fett kott. Skér bort fett fran kott innan matlagning.

Overdriven matlagningstem- Justera (sank) temperaturen vid behov

peratur

Fettavlagringar Rengdr smokern, matlagningsgaller, droppskal, fettbricka och vattenskal

Ihallande fett-

ut.

Stang AV smokern och dra ur kontakten. Lat luckan sta 6ppen och elden brinna

Fett sitter fast i matavlagring-

Slack inte eld med vatten. Personskador kan uppsta.

brand ar
Rengodr smokern, matlagningsgaller, droppskal, fettbricka och vattenskal efter att
smokern har svalnat.
Felkoder
Problem | Mojlig orsak Forebyggande / I6sning
Larm som hdrs med 3 pip var 30:e sekund och slutar nar strombrytaren stéangs av.
Blinkande «Err1» visas nar du trycker pa strombrytaren for att sla pa smokern. St
. . - . . ang AV smokern och dra ur
Fel 1 Bl!nkande «Err1» visas nar du trycker pa teemperaturknappen paesmokern. kontakten
Blinkande «Err1» visas nar du trycker pa nagon av knapparna pa smokern. Byt ut termostatsatsen
Se onlinehandboken om byten av elektriska komponenter for instruktioner om bort-
tagning och installation
Stang AV smokern och dra ur
kontakten
Larm som hdrs med 3 pip var 30:e sekund och slutar nér strémbrytaren trycks in Kontrollera eller byt ut i féljande
Fel 2 Blinkande «Err2» visas nar du trycker pa strombrytaren for att sla pa smokern ordning
Blinkande «Err2» visas nar du férvarmer smokern. Byt ut termostatsatsen
Byt ut kontrollpanelens skarmsats
Byt ut kretskortssatsen
Stang AV smokern och dra ur
Blinkande «Err3» visas nar du trycker pa kottermometerknappen efter du har slagit kontakten s
. Kontrollera eller byt ut i féljande
Fel 3 pa smokern. . N . N . ordning
Blinkande «Err3» visas nar du trycker pa kéttermometerknappen nér du vill kontroll- i
Byt ut kdttermometern
era matens temperatur. N .
Byt ut kdttermometerns holje
Byt ut kontrollpanelens skarmsats
Stang AV smokern och dra ur
Blinkande «Errd» visas nar du trycker pa kéttermometerknappen efter du har slagit | kontakten
Fel 4 pa smokern. Kontrollera eller byt ut i féljande
Blinkande «Errd» visas nar du trycker pa kéttermometerknappen nér du vill kontroll- | ordning
era matens temperatur. Byt ut kdttermometern
Byt ut kéttermometerns hdlje
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Ongelmanratkaisu

Ongelma

Mahdollinen Syy

Esto/Syy

Savustin ei lam-
pene

Savustimen virta ei ole kyt-
ketty

Kiinnité savustin pistorasiaan (savustin piippaa virran ollessa kytkettyna)

Ei virtaa

Sammuta Savustin (OFF-asento) ja irrota virtalahteesta

Tarkista tai korvaa tassa jarjestyksessa

Tarkista, onko kotitalouksien katkaisimia lauennut. Nollaa tai vaihda tarvittaessa
kayttamalla pistorasiaa, jossa on maadoitus ja joka on suojattu katkaisijalla, jonka
nimellisvikakayttovirta (RCD) on enintdan 30 mA.

Yrita sitten toista pistorasiaa eri sulakkeessa.

Irrota termostaatin litdnnat ja liita sitten uudelleen. Korvaa termostaattiliitannat
tarvittaessa

Irrota ohjauspaneelin liitannat ja liita sitten uudelleen. Korvaa ohjauspaneelin
litannat tarvittaessa

Irrota virtalevyn liitdnnat ja liitd sitten uudelleen. Korvaa virtalevyn liitdnnat tarvit-
taessa

Katso Sahkdlaitteiden Vaihtokasikirjan ohjeet irrotuksesta ja vaihdosta netissa

Viallinen lammitinelementit.

Sammuta Savustin (OFF-asento) ja irrota virtalahteesta

Tarkista tai korvaa téssa jarjestyksessa

Irrota lammitinelementit ja kiinnita sitten uudelleen.

Vaihda lammitinelementti.

Korvaa termostaattilitannat

Korvaa Ohjauspaneelin liitannat

Korvaa Virtalevyn litdnnat

Katso Sahkolaitteiden Vaihtokasikirjan ohjeet irrotuksesta ja vaihdosta netissa

Katkaisijan lau-
kaisut

tai palaneet su-
lakkeet

Toinen laite on liitetty samaan

virtapiiriin savustimen kanssa.

Ala kayta muita elektronisia laitteita samassa virtapiirissa samanaikaisesti.

Vetta tai kosteutta elektroni-
sissa liittimissa.

Pida elektroniset liittimet kuivina. Al4 kayta sateen aikana.

Huono sahkdliitanta

Sammuta Savustin (OFF-asento) ja irrota virtalahteesta

sahkdliitannat

Irrota termostaatin litdnnat ja liita sitten uudelleen. Korvaa termostaattiliitannat
tarvittaessa

Vaihda Virtajohtosarja

Katso Sahkolaitteiden Vaihtokasikirjan ohjeet irrotuksesta ja vaihdosta netissa

Nayton virhe

Viallinen ohjauspaneeli

Sammuta Savustin (OFF-asento) ja irrota virtaldhteesta

Tarkista tai korvaa tassa jarjestyksessa

Irrota virtaldhteesta ja kytke uudelleen (savustin piippaa virran ollessa kytketty-
na)

Irrota termostaatin litdnnat ja liita sitten uudelleen. Korvaa termostaattiliitannat
tarvittaessa

Irrota ohjauspaneelin liitannat ja liita sitten uudelleen. Korvaa ohjauspaneelin
litannat tarvittaessa

Irrota virtalevyn liitdnnat ja liité sitten uudelleen. Korvaa virtalevyn liitdnnat tarvit-
taessa

Katso Sahkdlaitteiden Vaihtokasikirjan ohjeet irrotuksesta ja vaihdosta netissa
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Ongelmanratkaisu

Ongelma Mahdollinen Syy Esto/Syy
Savustimen kansi on auki. Sulje kansi kayton ajaksi
Riittdmaton esilammitys Kayta aina sdatimen PH-asetusta ennen kypsentamista
Savustin ei toimi Kayta jatkojohtona vain ulkotyyppid, jossa on 3-napainen maadoituspistoke,
kunnolla joka on mitoitettu__véhintéén 10 ampeerille, -merkinnalla. Kayta lyhyintd mahdol-
Vaara jatkojohto. lista jatkojohtoa. Al yhdista kahta tai useampaa jatkojohtoa yhteen. Kayta vain
12 tai 14 AWG:n jatkojohto, joka on enintdan 15 m.
Lihan ylimaarainen rasva. Leikkaa laski lihasta ennen savustamista.
Leimahdukset Korkea savustuslampdtila. Saada (matala) lampétila tarpeen mukaan.
Rasvan keraantyminen. Puhdista savustin, keittotasot, tiputusastia, rasvatarjotin ja vesipannu
Sammuta Savustin (OFF-asento) ja irrota virtaldhteesta Pida kansi auki ja anna
o tulen palaa loppuun.
:S’:VF:?Jﬁlnen Keraantynyt rasva ruoasta. Ala lisaa vetta tuleen. Henkilékohtainen vamma on mahdollinen.
Puhdista savustin, keittotasot, tiputusastia, rasvatarjotin ja vesipannu jadhtymi-
sen jalkeen.
Virhekoodit
Ongelma Mahdollinen Syy Esto/Syy
Halytys piippaa 3 kertaa 30 sekunnin valein ja loppuu vasta, kun virtapainike
kytketdan pois paalta.
Naet vilkkuvan "Err1" viestin, kun painat virtapainiketta savustimen kaynnistyk- Sammuta Savustin (OFF-asento)
Virhe 1 sen aikana. jairrota virtalahteesta
Naet vilkkuvan "Err1" viestin, kun painat lampaétilapainiketta. Korvaa termostaattiliitdnnat
Naet vilkkuvan "Err1" viestin, kun painat mita tahansa painiketta.
Katso Sahkolaitteiden Vaihtokasikirjan ohjeet irrotuksesta ja vaihdosta netissa
Sammuta Savustin (OFF-asento)
Halytys piippaa 3 kertaa 30 sekunnin valein ja loppuu vasta, kun painat virtapai- | ja irrota virtaldhteesta
niketta Tarkista tai korvaa tassa jarjestyk-
Virhe 2 Naet vilkkuvan "Err2" viestin, kun painat virtapainiketta savustimen kaynnistyk- sessa
sen aikana. Korvaa termostaattiliitannat
Naet vilkkuvan "Err2" viestin, kun esilammitat savustinta Korvaa Ohjauspaneelin litannat
Korvaa Virtalevyn liitdnnat
Sammuta Savustin (OFF-asento)
Naet vilkkuvan "Err3" viestin, kun painat Lihalampétilapainiketta savustimen a |rr9ta V|r'talahtees_t_a o
N . . Tarkista tai korvaa tassa jarjestyk-
. kaynnistyksen aikana. =
Virhe 3 . . B . . T - . sessa
Naet vilkkuvan "Err3" viestin, kun painat Lihaldmpdtilapainiketta halutessasi i
N Korvaa Lampomittari
tarkastaa ruoan lampétila. P
Korvaa Lampomittarin kotelo
Korvaa Ohjauspaneelin liitannat
Sammuta Savustin (OFF-asento)
Naet vilkkuvan "Err4" viestin, kun painat Lihalampétilapainiketta savustimen ja irrota virtalahteesta
Virhe 4 kaynnistyksen aikana. Tarkista tai korvaa tassa jarjestyk-
Naet vilkkuvan "Err4" viestin, kun painat Lihalampdtilapainiketta halutessasi sessa
tarkastaa ruoan lampdtila. Korvaa Lampomittari
Korvaa Lampoémittarin kotelo
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Resolugao de problemas

Problema

Causa possivel

Prevencao/Soluciao

O smoker ndo
aquece

O smoker nao esta ligado

Ligue o smoker (emite um sinal sonoro quando ligado)

Sem eletricidade

Desligue o smoker e retire a ficha da tomada

Verifique ou substitua por esta ordem

Verifique se ha disjuntores domésticos desarmados. Rearme ou substitua, se necessario,
usando uma tomada com aterramento e protegida por um disjuntor com uma corrente
nominal de falha de operagdo (RCD) com uma classificagdo maxima de 30 mA.

Desligue as conexdes do termostato e volte a ligar. Substitua o kit do termostato se necessario

Desligue as conexdes do painel de controlo e volte a ligar. Substitua o kit do visor do painel de
controlo se necessario

Desligue as conexdes do quadro elétrico e volte a ligar. Substitua o kit do quadro elétrico se
necessario

Consulte 0 Manual de substituicdo de componentes elétricos online para instrugdes de remogao
e substituicao

Elemento de aquecimento avariado

Desligue o smoker e retire a ficha da tomada

Verifique ou substitua por esta ordem

Desligue as conexdes do elemento de aquecimento e volte a ligar

Substitua o elemento de aquecimento

Substitua o kit do termostato

Substitua o kit do visor do painel de controlo

Substitua o kit do quadro elétrico

Consulte 0 Manual de substituicdo de componentes elétricos online para instrugées sobre
remogao e substituicao

O disjuntor desliga
ou o fusivel estoura

Outro aparelho ligado no mesmo
circuito do smoker

Néo utilize outros aparelhos elétricos no mesmo circuito

Humidade ou agua no regulador ou
nas ligagdes elétricas

Mantenha as ligacoes elétricas secas. No utilize a unidade quando estiver a chover

Ligacdes elétricas deficientes

Desligue o smoker e retire a ficha da tomada

Verifique e substitua por esta ordem

Desligue as conexdes do termostato e volte a ligar. Substitua o kit do termostato se necessario

Substitua o kit do fio da alimentagao

Consulte 0 Manual de substituicdo de componentes elétricos online para instrugées sobre
remogao e substituicao

O visor ndo funciona

Painel de controlo avariado

Desligue o smoker e retire a ficha da tomada

Verifique ou substitua por esta ordem

Desligue o smoker e volte a ligar a ficha na tomada (emite um sinal sonoro quando ligado)

Desligue as conexdes do termostato e volte a ligar. Substitua o kit do termostato se necessario

Desligue as conexdes do painel de controlo e volte a ligar. Substitua o kit do visor do painel de
controlo se necessario

Desligue as conexdes do quadro elétrico e volte a ligar. Substitua o kit do quadro elétrico se
necessario

Consulte 0 Manual de substituicdo de componentes elétricos online para instrugées de remogao
e substituicao

O smoker ndo
cozinha
devidamente

A porta do smoker esta aberta

Feche a porta do smoker quando estiver a cozinhar

Pré-aquecimento insuficiente

Use sempre a definicdo PH do regulador antes de cozinhar

Fio de extens&o inadequado

Use apenas do tipo para exterior com ficha de ligagéo a terra com 3 pinos, classificagéo de 10
amperes ou mais. Utilize o fio de extensdo mais curto exigido. Nao ligue 2 ou mais fios de
extensdo juntos. Um fio de extensé&o de calibre 12 ou 14 de 50 pés, ou menos, € aceitavel
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Resolugao de problemas

Problema Causa possivel Prevencao/Soluciao

Carne com demasiada gordura Corte a gordura da carne antes da cozedura

Temperatura de cozedura

Chamas altas demasiado alta Ajuste (reduza) a temperatura em conformidade

Limpe o smoker, as grelhas de cozedura, a bandeja coletora, o tabuleiro de recolha de gorduras

Acumulagéo de gordura e 0 recipiente da agua

Desligue o smoker e retire a ficha da tomada. Mantenha a porta aberta e deixe o fogo extinguir-

se.
Fogo de gordura Gordura gerada pela acumulagéo P : . .
persistente de alimentos Né&o deite agua no fogo. Dai podem resultar ferimentos pessoais.
Depois de o smoker arrefecer, limpe o smoker, as grelhas de cozedura, a bandeja coletora, 0
tabuleiro de recolha de gorduras € o recipiente da agua.
Caédigos de erro
Problema | Causa possivel Prevencao/Solucao

Toque de alarme com 3 sinais sonoros a cada 30 segundos e para apenas quando o Botdo da
Energia é desligado.

Surge «Err1» a piscar quando prime o Bot&o da Energia ao iniciar o seu smoker. Desligue o smoker e retire a ficha da
Err1 Surge «Err1» a piscar quando prime o Botdo da Temperatura no seu smoker. tomada
Surge «Err1» a piscar quando prime qualquer botdo no seu smoker. Substitua o kit do termostato

Consulte 0 Manual de substituicao de componentes elétricos online para instrugdes de remogédo
e substituicdo

Desligue o smoker e retire a ficha da
tomada

Verifique ou substitua por esta ordem
Substitua o kit do termostato
Substitua o kit do visor do painel de
controlo

Substitua o kit do quadro elétrico

Toque de alarme com 3 sinais sonoros a cada 30 segundos e para apenas quando o Botdo da
Err 2v Energia € premido. _ ) . o

Surge «Err2» a piscar quando prime o Bot&o da Energia ao iniciar o seu smoker.
Surge «Err2» a piscar quando pré-aquece o seu smoker.

Desligue o smoker e retire a ficha da

tomada
Surge «Err3» a piscar quando prime o Botdo da Sonda para Carne apo6s iniciar o seu smoker. Verifique ou substitua por esta ordem
Err3 Surge «Err3» a piscar quando prime o Bot&o da Sonda para Carne quando quer verificar a Substitua a sonda para carne
temperatura dos alimentos. Substitua a estrutura da sonda para carne
Substitua o kit do visor do painel de
controlo

Desligue o smoker e retire a ficha da
Surge «Errd» a piscar quando prime o Botdo da Sonda para Carne apds iniciar o seu smoker. tomada

Err4 Surge «Errd» a piscar quando prime o Botéo da Sonda para Carne quando quer verificar a Verifique ou substitua por esta ordem
temperatura dos alimentos. Substitua a sonda para carne

Substitua a estrutura da sonda para carne
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Urradaleit

Vandamal

Hugsanleg astaeda

Forvorn/Lausn

Grillid hitnar ekki

Grillid er ekki i sambandi

Settu grillid i samband (pip mun hljéma pegar pad er tengt)

Ekkert rafmagn.

SLOKKVA a grillinu og taka ur sambandi

Athugadu eda skiptu um i pessari ré6é

Athugadu hvort heimilisrofarnir hafi leyst ut. Endurstilltu eda skiptu um ef naudsyn krefur
med pvi ad nota innstungu sem er med jardtengingu og varin med aflrofa med
hamarksbilunarstraumi (RCD) sem er 30 mA.

Proéfid adra innstungu, helst @ annarri rafras.

Taktu hitastillir ar sambandi og settu aftur i samband. Skiptu um
hitastillingarbunad ef pess er porf

Aftengdu stjérnbord og tengdu aftur. Skiptu um stjérnbordsskjabunad ef pess er
porf

Taktu rafmagnstéflu ur sambandi og settu aftur i samband. Skiptu um
rafmagnstoflu ef pess er porf

Visad er til handbokar a netinu til ad fa leidbeiningar um fjarleegingu og skipti a
raftengdum hlutum.

Bilad hitald

SLOKKVA a grillinu og taka ar sambandi

Athugadu eda skiptu um i pessari r6d

Taktu hitaldstengingar ur sambandi og settu aftur i samband

Skiptu um hitald

Skiptu um hitastillingarbinad

Skiptu um stjérnbordsskjabunad

Skiptu um rafmagnstéflu

Visad er til handbokar a netinu til ad fa leidbeiningar um fjarleegingu og skipti a
raftengdum hlutum.

Sndggstddvun
utslattarrofa
eda oryggi
springur

Annad taeki er tengt vid sému
innstungu og grillid.

Noti® ekki onnur hastraumstaeki & somu rafras

Raki eda vatn er i
stjornbunadinum eda
raftengingum.

Haltu 6llum rafmagnstengingum purrum. Noti® grillid ekki i rigningu.

Léleg rafmagnstenging

SLOKKVA & grillinu og taka ar sambandi

léleg rafmagnstenging

Taktu hitastillir ur sambandi og settu aftur i samband. Skiptu um
hitastillingarbunad ef pess er porf

Skiptu um rafmagnssnurubunad

Visad er til handbokar a netinu til ad fa leidbeiningar um fjarleegingu og skipti a
raftengdum hlutum.

Engin skjamynd

Biladur stjornbunadur

SLOKKVA a grillinu og taka ur sambandi

Athugadu eda skiptu um i pessari ré6o

Taktu grillid ur sambandi og settu pad aftur i samband vid innstunguna (pip mun
hljéma pegar pad er tengt)

Taktu hitastillir ar sambandi og settu aftur i samband. Skiptu um
hitastillingarbunad ef pess er porf

Aftengdu stjornbord og tengdu aftur. Skiptu um stjérnbordsskjabunad ef pess er
porf

Taktu rafmagnstoflu ar sambandi og settu aftur i samband. Skiptu um
rafmagnstoflu ef pess er porf

Visad er til handbokar a netinu til ad fa leidbeiningar um fjarleegingu og skipti a
raftengdum hlutum.
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Urradaleit

Vandamal Hugsanleg astaeda Forvorn/Lausn
Hurdin a grillinu er opin. Loki®d hurd & grillinu @ medan eldad er
Ofullnaegjandi forhitun Notadu alltaf PH stillingu fyrir styriseiningu adur en pu eldar
Grill eldar ekki Notadu adeins tegundir fyrir utandyra notkun, med 3 jardtengdum klém, sem eru
almennilega flokkadar med 10 amperum eda meira, Hentar til notkunar fyrir teeki utandyra®.
Roéng framlengingarsnara. Notid eins stutta framlengingarsnuru og heegt er. Tengid ekki 2
framlengingarsnurur eda fleiri saman. 12 eda 14 mal framlengingarsnuru 50 fet.
eda minna er aseettanlegt.
Of mikil fita er & kj6tinu. Skerid fitu af kjotinu adur en pad er matreitt.
Blossar Of mikill matreidsluhiti. Stillid (minnkid) hitann i samreemi vié adstaedur.

Uppsofnud fita.

Hreinsadu grillid, eldunargrindur, dreypibakka, fitubakka og vatnsponnu

Vidvarandi eldur
sem kviknar i fitu

brenna ut.

SLOKKVA a grillinu og taka ur sambandi Hafid hurdina opna og leyfa eldinum ad

Fitan er fOst vegna

Setjid ekki vatn a eldinn. Slikt geeti leitt til persénulegra meiésla.

uppsofnunar matveela.

fitubakka og vatnsponnu.

Eftir ad grilli® hefur kélnad skaltu hreinsa grillid, eldunargrindur, dreypibakka,

Villukéoar
Vandamal Hugsanleg astaoda Forvorn/Lausn
Vidvorunarhljod med 3 pipum a 30 sekundna fresti og stodvast adeins pegar
slokkt er a aflrofanum.
Blikkandi ,Err1“ birtist pegar pu ytir & aflrofann pegar pu kveikir & grillinu pinu SLOKKVA a grillinu og taka ar
Err1 Blikkandi ,Err1“ birtist pegar pu ytir & hitastigshnappinn & grillinu pinu. sambandi
Blikkandi ,Err1“ birtist pegar pu ytir & hvada hnapp sem er a grillinu pinu. Skiptu um hitastillingarbunad
Visad er til handbokar a netinu til ad fa leidbeiningar um fjarlaegingu og skipti a
raftengdum hlutum.
SLOKKVA & grillinu og taka ur
Vidvorunarhljod med 3 pipum a 30 sekundna fresti og stddvast adeins pegar sambandi
. . ) pip 9 9 Athugadu eda skiptu um i pessari
Err 2 yueraafrofann i 4 ot A 60
Cidand £12" bt boger e & il bgar b e &gl | Sty um st
? Skiptu um stjérnbordsskjabunad
Skiptu um rafmagnstéfiu
SLOKKVA & grillinu og taka ur
Blikkandi ,Err3* birtist pegar bt ytir & kjsthitameelihnappinn eftir a6 kveikt var 4 | S2mPand
grillinu " 9 y ! PP Athugadu eda skiptu um i pessari
Err3 . . . . . rod
E:;ktle(\?;i?é LErr3“ birtist pegar pu ytir a kjéthitameelihnappinn pegar pu vilt athuga Skipta um kjéthitamaslir
’ Skipta um kjothitameelihlif
Skiptu um stjérnbordsskjabunad
SLOKKVA a grillinu og taka ar
Blikkandi ,Errd“ birtist pegar pu ytir & kjothitameelihnappinn eftir ad kveikt var 8 | sambandi
Err 4 grillinu. Athugadu eda skiptu um i pessari
Blikkandi ,Errd* birtist pegar pu ytir a kjéthitamaelihnappinn pegar pu vilt athuga | r66
matarhita. Skipta um kjoéthitameelir
Skipta um kjéthitameelihlif
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Probleme si solutii

Problema

Cauza posibila

Prevenire/solutie

Afumatorul nu se
incalzeste

Afumatorul nu este cuplat la
alimentarea electrica

Cuplati afumétorul la alimentarea electrica (se va auzi un bip)

Nu se realizeaza alimentarea cu
curent

Opriti afumatorul si scoateti din priza cablul de alimentare

Verificati si inlocuiti (in aceasta ordine)

Verificati daca intrerupatoarele de uz casnic sunt declansate. Resetati sau inlocuiti, daca este
necesar, utilizand o priza cu impamantare si protejatd de un intrerupdtor cu un curent
nominal de functionare de defect (RCD) cu o valoare nominala maxima de 30 mA.

Tncercati 0 alta priza, de preferinta din alt circuit.

Decuplati conexiunile termostatului si recuplati. Inlocuiti termostatul, dacé este nevoie

Decuplati conexiunile panoului de comanda si recuplati. nlocuiti afisajul panoului de comanda,
dacé este nevoie

Decuplati conexiunile plécii de circuite si recuplati. nlocuiti placa de circuite, daca este nevoie

Pentru demontare sau inlocuire, consultati instructiunile din manualul pentru inlocuirea
componentelor electrice disponibil online

Rezistenta defecta

Opriti afumétorul si scoateti din prizé cablul de alimentare

Verificati si inlocuiti (in aceasta ordine)

Decuplati conexiunile rezistentei si recuplati

Tnlocuiti rezistenta

Tnlocuiti termostatul

Tnlocuiti afisajul panoului de comanda

Tnlocuiti placa de circuite

Pentru demontare sau inlocuire, consultati instructiunile din manualul pentru inlocuirea
componentelor electrice, disponibil online

Intreruptorul de
circuit s-a declansat
saus-aars o
siguranta

Un alt echipament a fost alimentat
din acelasi circuit ca afumétorul

Nu folositi alte echipamente electrice in acelasi circuit

Umezeala sau apa in zona
ansamblului cu butonul electric de
comanda sau in zona conexiunilor
electrice

Feriti de umezeala toate conexiunile electrice. Nu folositi afuméatorul cand ploua

Conexiuni electrice slabe

Opriti afumétorul si scoateti din prizé cablul de alimentare

conexiuni electrice

Decuplati conexiunile termostatului si recuplati. inlocuiti kitul pentru termostat, daca este nevoie

Tnlocuiti cablul de alimentare electrica

Pentru demontare sau inlocuire, consultati instructiunile din manualul pentru inlocuirea
componentelor electrice, disponibil online

Nu existd afisaj

Panou de comanda defect

Opriti afumatorul si scoateti din priza cablul de alimentare

Verificati si inlocuiti (in aceastd ordine)

Scoateti cablul de alimentare din priza si introduceti-I la loc ( se va auzi un bip)

Decuplati conexiunile termostatului si recuplati. Inlocuiti termostatul, dacé este nevoie

Decuplati conexiunile panoului de comanda si recuplati. Inlocuiti afisajul panoului de comanda,
dacé este nevoie

Decuplati conexiunile plécii de circuite si recuplati. nlocuiti placa de circuite, daca este nevoie

Pentru demontare sau fnlocuire, consultati instructiunile din manualul pentru inlocuirea
componentelor electrice disponibil online
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Probleme si solutii

Problema Cauza posibila Prevenire/solutie
Usa afumatorului este deschisa. Tnchideti usa afumétorului in timpul gatiri
e Tnainte de gatire, utilizati setarea ciclului de preincélzire PH de la ansamblul butonului de
Afumitorul nu Preincalzire insuficienta comanda
efectueaza gatirea . . . — -
in mod g Se va folosi doar cablu de alimentare pentru exterior cu 3 fise si impdméntare, avand
corespunzator Cablu de alimentare valoarea nominala de minimum 10 A, . Folositi cel mai scurt prelungitor posibil. Nu conectati
necorespunzator impreund doua sau mai multe prelungitoare. Este acceptabila folosirea unui prelungitor de 15
P ’ m si grosimi de 1,6 mm sau 2 mm.
Carne cu grasime excesiva. Tnléturati grasimea in exces de pe carne inainte de gatire
Elrig?:ga puternica Temperatura de gatire prea ridicatd | Reglati (reduceti) temperatura conform nevoilor
Acumulari de grasime Curatati afumétorul, grilele de gétire, tava de scurgere, tava de grasime si tava pentru apa
Opriti afumatorul si scoateti din prizaé cablul de alimentare. Lasati capacul inchis si asteptati ca
flacarile sa se stinga.
ﬁ;l:a;s;rzlﬁﬂgrmse care gilir;znmt:r?t,muta de reziduurile Nu folositi apa pentru a stinge fldcarile. Acest lucru prezinta pericol de vatamare fizica.
Dupa racire, curatati afumétorul , grilele de gétire, tava de scurgere, tava de grasime si tava
pentru apa.
Coduri de eroare
Problema Cauza posibila Prevenire/solutie
Alarma se declanseaza cu 3 bipuri la fiecare 30 de secunde si se va opri doar daca se apasa
butonul de pornire/oprire.
Mesajul afisat intermitent «Err1» apare la apasarea butonului de pornire/oprire la pornirea
afumatorului. Opriti afumatorul si scoateti din priza
Err1 Mesajul afisat intermitent «Err1» apare la apasarea butonului de temperaturd a gatirii de la cablul de alimentare
afumator. Inlocuiti termostatul
Mesajul afisat intermitent «Err1» apare la apasarea oricérui buton.
Pentru demontare sau inlocuire, consultati instructiunile din manualul pentru inlocuirea
componentelor electrice disponibil online
Alarma se declanseaza cu 3 bipuri la fiecare 30 de secunde si se va opri doar daca se apasa ?apg;ﬂlaggn;ﬁrféwérlscoatet" din priza
butonul de pornire/oprire. Verificati si inlocuiti (in aceasta ordine)
Err2 Mesajul afisat intermitent «Err2» apare la apasarea butonului de pornire/oprire la pornirea locuiti te tatul
afumatorul noouftermostatul |
e . I , . nlocuiti afisajul panoului de comanda
Mesajul afisat intermitent «Err2» apare la preincalzirea afumatorului nlocuiti placa de circuite
Opriti afumatorul si scoateti din priza
Mesajul afisat intermitent «Err3» apare la apasarea butonului pentru termometrul de carne la | cablul de alimentare
Err3 pornirea afumatorului. Verificati si inlocuiti (in aceasta ordine)
Mesajul afisat intermitent «Err2» apare la apasarea butonului pentru termometrul de carne nlocuiti termometrul de carne
cand vreti sa verificati temperatura alimentelor. nlocuiti carcasa termometrului de carne
nlocuiti afisajul panoului de comanda
Mesajul afisat intermitent «Errd» apare la apasarea butonului pentru termometrul de carne la Opriti afumatorul 5i scoatefi din priza
pornirea afumétorului cablul de alimentare .
Err4 Mesajul afisat intermitent «Err4» apare la apasarea butonului pentru termometrul de carne %?cr)@t(jﬁit'ltglrr:?cl)?:gtlmIgeaggranséa ordine)
cand vreti sa verificati temperatura alimentelor. nlocuifi carcasa termometrului de carne
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megel6zés/megoldas
A fiistol6 nincs csatlakoztatva Csatlakoztassa a flstol6ét (hangjelzés hallatszik, ha csatlakoztatva van)

Kapcsolja ki a fUstol6t, és huzza ki a konnektorbol

Ellenérizze vagy cserélje ki a kdvetkez6 sorrendben

Ellendrizze, nincsenek-e kioldva a haztartasi megszakitok. Allitsa alaphelyzetbe vagy cserélje
ki, ha sziikséges, egy foldelt foldeléssel rendelkezd és 30 mA-es maximalis névleges
hibalizemi dramu (RCD) megszakitdval védett aljzattal.

Prébéljon ki egy masik konnektort, lehetbleg egy masik aramkdron.

Nincs tapfesziiltség ‘ _ . . —
Huzza ki és csatlakoztassa Ujra a termosztat csatlakozoit. Ha szikséges, cserélje ki a
termosztatkészletet

Huzza ki a vezérl6panel csatlakozdit, és csatlakoztassa Ujra. Szilkség esetén cserélje ki a
vezérlépanel kijelzOkészletét

A fiistold nem Huzza ki a tappanel csatlakozoit, majd csatlakoztassa Ujra. Ha szlikséges, cserélje ki a

melegit tappanelkészletet
Az eltavolitésra és cserére vonatkozo utasitdsokat lasd az online elektromos csere
kézikdnyvben
Kapcsolja ki a fuistél6t, és huzza ki a konnektorbdl
Ellendrizze vagy cserélje ki a kovetkezd sorrendben
Huzza ki a flitéelem csatlakozoit, és csatlakoztassa Ujra
Cserélje ki a fltéelemet
Hibas flitéelem Cserélje ki a termosztatkészletet
Cserélje ki a vezérlépanel kijelz6készletét
Cserélje ki a tappanelkészletet
Az eltavolitasra és cserére vonatkozo utasitasokat lasd az online elektromos csere
kézikdnyvben
Masik késziilék is csatlakoztatva
lett ugyanahhoz az aramkérhoz, . i g . -
amelyhez a fiistsl6 csatlakoztatva Ne hasznaljon masik készuléket ugyanazon az dramkdron
lett
Nedvesség vagy viz kerdilt
a vezérlbegységbe vagy az Tartsa az 6sszes elektromos csatlakozot szarazon. Ne hasznélja a flstol6t es6ben
Az aramkori elektromos csatlakozokba
megszakitd kioldott Kapcsola ki a flistdlét, és huzza ki az
vagy kiégett a
biztositék elektromos csatlakoz6kbdl
Huzza ki és csatlakoztassa Ujra a termosztat csatlakozéit. Ha sziikséges, cserélje ki a
Kontakthibas csatlakozok termosztatkészletet

Cserélje ki a tapvezetékkészletet

Az eltavolitasra és cserére vonatkozé utasitasokat lasd az online elektromos csere
kézikdnyvben

Kapcsolja ki a fstol6t, és hizza ki a konnektorbol

Ellenérizze vagy cserélje ki a kdvetkez6 sorrendben

Huzza ki a fustol6t a konnektorbdl, majd dugja vissza a konnektorba (hangjelzés
hallatszik, amikor a konnektorba dugja)

Huzza ki és csatlakoztassa Ujra a termosztat csatlakozéit. Ha szikséges, cserélje ki a
termosztatkészletet

Nincs megjelenités | Hibas vezérlépanel
Huzza ki a vezérl6panel csatlakozdit, és csatlakoztassa Ujra. Szilkség esetén cserélje ki a
vezérlépanel kijelz6készletét

Huzza ki a tappanel csatlakozoit, majd csatlakoztassa Ujra. Ha szlkséges, cserélje ki a
tappanelkészletet

Az eltavolitasra és cserére vonatkozo utasitasokat lasd az online elektromos csere
kézikdnyvben
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Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok Megel6zés/megoldas
A flstol6 ajtaja nyitva maradt. Siités kdzben csukja be a fustold ajtajat
Elégtelen elémelegités Sités elétt mindig hasznélja a vezérléegység PH beallitasat
A fiist6l6 nem fog e m A riarx : — e s
siitni gsak Igtljrl]tetrll,)ii \1_|I|at? floldeljo Icf(ugc’),st,lmlntlrrr:um 1Q|.amp|_?res, ,(Fulterllkglsz.glgghgg
z = o asznalhatd) felirattal rendelkezd tipust hasznaljon. Hasznaljon minél révide
megfelelden \I;l:zrgtzkegfelelo hosszabbitd hosszabbitét. Ne kosson dssze 2 vagy tobb hosszabbitd vezetéket. 50 labnal rovidebb,
: 12 vagy 14 elosztos hosszabbitd még megfelel.
Tul zsiros a hus. A slités el6tt vagja le a zsirt a husrol
Felcsapd langok Tul magas sutési hdmérséklet Allitsa be (csdkkentse) sziikség szerint a hdmérsékletet
Zsirlerakédas Tisztitsa meg a flstol6t, a sitéracsokat, a csepp-, a zsir- és a viztalcat
Kapcsolja ki a fustél6t, és huzza ki a konnektorbdl. Nyissa ki az ajtot és hagyja a tlizet
kialudni.
Tartos zsirtliz A zsirt felfogta az étellerakddas | Ne 6ntson vizet a tlizre. Ez személyi sériilést okozhat.
Azutan, hogy a fustol6 kihdlt, tisztitsa meg a fustol6t, a sttéracsokat, a csepp-, a zsir- és
a viztalcat.
Hibakédok
Probléma Lehetséges ok Megel6zés/megoldas

Ariasztas 30 masodpercenként 3 hangjelzéssel szélal meg, és csak akkor all le, ha a
bekapcsoldgombot kikapcsolt allapotba kapcsolja.
Avillogd ,Err1” felirat jelenik meg, amikor a flistol6 inditdsakor megnyomja a
Err 1 bekapcsologombot.

Avillogd ,Err1” felirat jelenik meg, amikor megnyomja a hém. gombot a fustélén.
Avillogo ,Err1” felirat jelenik meg, amikor megnyomja akarmelyik gombot a fiistolén.
Az eltavolitasra és cserére vonatkozo utasitasokat lasd az online elektromos csere

Kapcsolja ki a fiistol6t, és hizza ki a
konnektorbdl
Cserélje ki a termosztatkészletet

kézikdnyvben
Kapcsolja ki a fustol6t, és hizza ki a
Ariasztas 30 masodpercenként 3 hangjelzéssel sz6lal meg, és csak akkor all le, ha konnektorbdl
megnyomja a bekapcsolégombot Ellendrizze vagy cserélje ki a kdvetkezd
Err2 Avillogd ,Err2” felirat jelenik meg, amikor a fiistol6 inditdsakor megnyomja a sorrendben
bekapcsolégombot Cserélje ki a termosztatkészletet
Avillogd ,Err2” felirat jelenik meg, amikor elémelegiti a fiistol6t Cserélje ki a vezérlépanel kijelzokészletét

Cserélje ki a tappanelkészletet

Kapcsolja ki a fiistol6t, és hizza ki a

Avillogo ,Err3" felirat jelenik meg, amikor a fiistsl5 elinditasa utan megnyomja a hészonda 'E‘l’lgﬂg';tzc’z’g‘:)agy cserdle ki kbvetkezs
gombjat.
Err3 Az "Err3" villog, amikor ellendrizni szeretné az étel hémersékletét és megnyomja a hisszonda %%E?Q?ebﬁpa hiisszondat
gombjat. Cserélje ki a husszonda hazat
Cserélje ki a vezérlépanel kijelzokészletét
Kapcsolja ki a fiistol6t, és hizza ki a
Avillogo ,Errd” felirat jelenik meg, amikor a fiist6l6 elinditdsa utan megnyomja a hészonda konnektorbol
Errd gombjat. Ellendrizze vagy cserélje ki a kovetkezd
Az "Err4" villog, amikor ellenérizni szeretné az étel h6mérsékletét és megnyomja a hisszonda | sorrendben
gombyjat. Cserélje ki a husszondat

Cserélje ki a hisszonda hazat
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Odpravljanje tezav

Problem

Mozen vzrok

Odprava napake/resitev

Zar ne greje

Zar ni prikljuéen na elektriéno
napajanje

Prikljucite Zar (ko vkljuCite vti¢, zasliSite pisk)

Ni napajanja

Izklopite Zar in izvlecite vti€ iz vtiCnice

Preverite ali zamenjajte v tem vrstnem redu

Preverite, ali so se izklopili gospodinjski odklopniki. Po potrebi ponastavite ali zamenjajte z
uporabo vti¢nice z ozemljitvijo in zasciteno z odklopnikom z nazivnim obratovalnim tokom
okvare (RCD) z najvecjo mocjo 30 mA.

Odklopite priklju¢ke termostata in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte termostat

Odklopite prikljucke upravljalne plo3¢e in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte set
zaslona upravljalne plosce

Odklopite prikljucke priklju¢ne plosce in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte
priklju¢no plos¢o

Za navodila o demontaZzi in menjavi glejte PriroCnik za elektricna popravila

Za navodila o demontazi in menjavi glejte PriroCnik za elektricna popravila, ki ga
najdete na spletu

Okvarjen elektriéni grelnik

Izklopite Zar in izvlecite vti€ iz vtiCnice

Preverite ali zamenjajte v tem vrstnem redu

Odklopite prikljucke grelnika in jih znova priklopite.

Zamenjajte elektricni grelnik

Zamenjajte termostat

Zamenjajte set zaslona upravljaine plosce

Zamenjajte priklju¢no plos¢o

Za navodila o demontazi in menjavi glejte PriroCnik za elektricna popravila

Izpad avtomatske

V isti tokokrog kot Zar je
priklju¢ena e druga elektricna
naprava

Ne uporabljajte drugih elektri¢nih naprav v istem tokokrogu

Vlaga ali voda v krmilniku ali
elektriénih prikljuckih

Vse elektriéne povezave in komponente morajo biti suhe. Zara ne uporabljajte, ko
dezuje.

varovalke
ali pregorela Izklopite Zar in izvlecite Vi€ iz vtinice
kerami¢na — —
varovalka Preverite ali zamenjajte v tem vrstnem redu
Slabe elektri¢ne povezave Odklopite priklju¢ke termostata in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte termostat
Zamenijajte set prikljuénega kabla
Za navodila o demontaZi in menjavi glejte PriroCnik za elektriCna popravila
Izklopite Zar in izvlecite vti€ iz vtiCnice
Preverite ali zamenjajte v tem vrstnem redu
lzvlecite vti€ iz vtiCnice in ga znova priklopite (ko priklopite, se zasliSi pisk)
Odklopite prikljuke termostata in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte termostat
Ni prikaza Upravljalna plo$&a v okvari

Odklopite prikljucke upravljalne plo3¢e in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte set
zaslona upravljalne plos¢e

Odklopite prikljucke prikljucne plo$ée in jih znova priklopite. Po potrebi zamenjajte
prikljucno plo3co

Za navodila o demontaZi in menjavi glejte PriroCnik za elektriCna popravila
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Odpravljanje tezav

Problem Mozen vzrok Odprava napake/resitev

Pozabili ste zapreti vratca Med peko morajo biti vrata zara zaprta

Nezadostno predgretje Pred peko Zar vedno predgrejte
Zar ne pece Uporabite samo 3-Zilne kabelske podaljSke, primerne za uporabo na prostem in za tok
pravilno 10 A ali ve€, Uporabite Cim krajSi kabelski podaljSek. Ne prikljuCujte dveh kabelskih

Neprimeren kabelski podalj3ek. | podalj$kov enega za drugim. Primerni so kabli s tokom 10 A dolZine 15 m ali man;.

Meso je preve¢ mastno. Pred peko odreZite odveéno mastobo
Pojav ognja v Zzaru | Previsoka temperatura peke Po potrebi nastavite niZjo temperaturo
Nabiranje mas¢obe Ocistite zar, reSetke, odcejalni pladen;, pladenj za mas¢obo in pladenj za vodo

Izklopite Zar in izvlecite Vti€ iz vtiCnice. Pustite vrata odprta in poCakajte, da ogenj
ugasne.

Na ogenj ne polivajte vode. Lahko pride do telesnih poskodb.

Neprekinjen ogenj | Nabralo se je preve¢ mascobe
zaradi mas¢obe iz mesa

Ko se Zar ohladi, o€istite Zar, reSetke, odcejalni pladenj, pladenj za mas€obo in pladen;
za vodo.

Error Codes

Problem | Mozen vzrok Odprava napake/reSitev

Zvocni alarm, 3 piski vsakih 30 sekund, izkljucite ga s tipko za vklop/izklop. Ko pritisnete tipko za
vklop/izklop, se na zaslonu prikaze »Err1«.

Err1 Ko pritisnete tipko za temperaturo, na zaslonu utripa »Err1«. Ko pritisnete katero koli tipko, na
zaslonu utripa »Err1«.

Za navodila o demontaZi in menjavi glejte PriroCnik za elektricna popravila

Izklopite zar in izvlecite vti€ iz vtiCnice.
Zamenjajte set termostatov.

IzkljuCite Zar in izvlecite vti€ iz vtiénice.
Preverite in zamenjajte komponente v
naslednjem vrstnem redu: Zamenjajte
termostat, zamenjajte set upravljalne
plos¢e z zaslonom, zamenjajte set

Err2 Zvoéni alarm, 3 piski vsakih 30 sekund, izkljuCite ga s tipko za vklop/izklop. Ko pritisnete tipko za
vklop/izklop, se na zaslonu prikaze »Err2«. Med predgrevanjem Zara je prikazan alarm »Err2«.

Izkljucite Zar in izvlecite Vti€ iz vti€nice.
Preverite in zamenjajte komponente v

Err3 Ko pritisnete tipko za tipalo za meso, se na zaslonu prikaze »Err3«. Ko pritisnete na tipko za naslednjem vrstnem redu: Zamenjajte
tipalo za meso, na zaslonu utripa »Err3«, ko Zelite preveriti temperaturo mesa. tipalo za meso, zamenjajte ohisje tipala
za meso, zamenjajte set upravijaine
plosce z

Izkljucite Zar in izvlecite Vtic iz vti€nice.
Preverite in zamenjajte komponente v
naslednjem vrstnem redu: Zamenjajte
tipalo za meso, zamenjajte ohisje tipala
za

Errd o pritisnete tipko za tipalo za meso, se na zaslonu prikaze »Errd«. Ko pritisnete na tipko za tipalo
za meso, na zaslonu utripa »Errd«, ko zelite preveriti temperaturo mesa.
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the
PURCHASER of this Char-Broil product that it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase
as follows:

Electric Smoker

All Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU
SHOULD RETAIN YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under
normal use and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information
on our website. In case of a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. .
Char-Broil will return the product or parts of the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to
repair the product or such defective parts of the product and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory
legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration,
misapplication, vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and
routine maintenance, including but not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this
owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-Broil or your seller in case you have any questions on
whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration
due to exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally
covered by your statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller
contemplated at the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil’s liability for fraud or

death or personal injury caused by its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.
This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at info-eu@charbroil.com.
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, sis a l'adresse Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hambourg (« Char-Broil »),
garantit a TACHETEUR du présent produit Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de
fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Fumeur électrique

Toutes pieces (minimum pour I’Europe) 2 ans

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR
CONSEQUENT, VOUS DEVRIEZ CONSERVER VOTRE RECU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux
articles 1641 et suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 a L. 217-14 et L. 411-1
a L. 411-2 du Code de la consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit a la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se
révelent défectueux dans des conditions normales d’usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a
prendre contact sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Braoil
décidera de remplacer ou de réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les
pieces a l'acheteur, frais d’expédition ou d’affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le
produit ou les pieces défectueuses, la réparation échoue, vous avez le droit, en vertu de vos droits Iégaux réglementaires,
de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’une
utilisation abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’une application erronée, d’un acte de vandalisme, d’'une
mauvaise installation, d’'un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien
normal et régulier, y compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brileurs, comme le
décrit le présent mode d’emploi. Certaines exceptions peuvent s’appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Braoil
ou avec votre vendeur si vous vous demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particulierement rigoureuses, comme la gréle, les
ouragans, les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit
directement, soit dans I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par
vos droits |égaux réglementaires.

Char-Broil n’est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil,
ni le vendeur n'avez envisagés au moment de I'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la
responsabilité de Char-Broil pour fraude, déces ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société a assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité
relativement a la vente, a l'installation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement;
aucune déclaration a cet effet ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de 'Union
européenne.

La présente garantie n’a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la
consommation en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse info-eu@charbroil.com.
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Gewahrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, mit Geschaftssitz an der Gasstrale 6 - Haus L 4 ObergeschoB, D-22761 Hamburg
(Char-Broil) gewahrleistet gegeniber dem KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem
Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im Folgenden dargestellt:

Elektrischer Raucher

All Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis lhres Kaufsdatums
verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile
des Produktes, die sich bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der
Ricksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverzlglich mit Char-Broil unter Nutzung der
Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers wird Char-
Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-
Broil wird das Produkt oder die Ersatzteile fir das Produkt an den K&ufer zurticksenden, wobei Fracht oder
Porto im Voraus bezahlt wird. Falls Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile
nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den
Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurtickzutreten und eine Ruckvergltung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen,
Missbrauch, Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemafer
Installation oder unsachgemafer Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemaRiger
Instandhaltung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf, durch Insekten im Inneren der Brennrohre
verursachte Schaden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kénnen vorkommen, darum
bitten wir Sie, Char-Broil oder lhren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dartber haben, ob
diese Gewahrleistung auf Ihren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados,
Verfarbung durch Exposition gegenuber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmospharisch bedingt,
verursacht werden, sind durch diese Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch
zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Ubernimmt keine Verantwortung fur irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder
Schaden, die weder Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder
irgendeinen von |hnen verursachten Schaden, mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir
Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder Verletzungen nicht beschrankt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen
oder Haftungen im Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung,
Rucksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu Gbernehmen, und keine diesbeziiglichen Erklarungen sind
fir Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen)
innerhalb der Europaischen Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung berihrt keine lhrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden
Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter
info-eu@charbroil.com.
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Dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil LLC di Gasstrasse 6 - Haus L 4 Obergescholy, D-22761 Hamburg (Char-Broil) garantisce allACQUIRENTE di
questo prodotto Char-Broil che lo stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione, per i seguenti periodi
a partire dalla data di acquisto:

Fumatore
Elettrico

Tutte le parti (minimo per I'Europa) 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO
PERTANTO DI CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano
difetti alle normali condizioni d'uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto
prima Char-Broil ai numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o
riparare gratuitamente il prodotto o le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente,
spese di spedizione o affrancatura prepagate. Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello
stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una
riduzione del prezzo d'acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o
scorretto, modifiche, atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata o mancata
esecuzione delle operazioni di manutenzione normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati
da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle
eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere se la Garanzia € applicabile o
meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, e
lo scolorimento dovuto all'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell'atmosfera, non sono coperti
da questa Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o

dal venditore al momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil

in caso di frode, morte o lesioni personali causate da negligenza da parte sua ¢ illimitata.

Char-Broil non autorizza persone o societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla
vendita, installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso
non ¢ vincolante per Char-Broil.

Questa garanzia & valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo info-eu@charbroil.com.
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Garantierklaering

Char-Broil Europe GmbH af GasstralRe 6 - Haus L 4 Obergeschof, D-22761 Hamburg, (Char-Broil)
garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden materielle eller fabrikationsfejl som anvist:

Elektrisk ryger

ALLE DELE (EURO MINIMUM) 2 AR

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kgbsdatoen. DERFOR
SKAL DU BEHOLDE DIN KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan
bevises at vaere defekt ved normal brug og service. Fgr du returnere delene, skal du straks kontakte
Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjemmeside. | tilfeelde af fejl, vil Char-Broil
erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller
dele af produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere
produktet eller de defekte dele af produktet og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til
dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kebsprisen eller at fortryde aftalen og blive
refunderet.

Denne garanti deekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, aendring,
fejlagtig anvendelse, vandalisme, forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller
manglende evne til at opfylde normal og rutinemeessig vedligeholdelse, herunder men ikke
begreenset til skader forarsaget af insekter i breendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning.
Ved undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din seelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt
denne garanti geelder for din konkrete sag eller e;.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sdsom hagl, orkaner, jordskeelv eller
tornadoer, misfarvning som fglge af udsaettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfaeren, er
ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke daekket af dine lovmaessige rettigheder .

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du,
Char-Broil eller saelger har overvejet pa kgbstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have
forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegreenset over for bedrageri, dgdsfald eller
personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller virksomhed patager sig nogen andre forpligtelser
eller ansvar i forbindelse med salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr;
og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun gezldende for produkter, der seelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i
modsaetning til vicksomhederne) i den Europaeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende
forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bgr du kontakte Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.
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Zarucniho Listu

Char-Broil Europe GmbH se sidlem na Gasstralde 6 - Haus L 4 Obergeschof3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zaru€uje
kupujicimu tohoto produktu Char-Broil, Ze na ném nebudou zavady, ani na materialu ani provedeni, od data koupg,
nasledovné:

Elektricky kurak

Vsechny ¢asti (EURO minimum) 2 roky

Char-Broil nebo prodejce produktu mize pozadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,
POKLADNI LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi
normalnim pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle udaju uvedenych
na nasi webové strance. Jde-li o zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi
zdarma. Char-Broil vrati produkt nebo jeho souc¢astky zakaznikovi a dopravni naklady nebo postovné budou uhrazeny.
Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané zavadné soucastky opravit a tato oprava se nepodafi, mate v souladu se
zédkonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani Ci
zachazeni, pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu,
nebo nasledkem neplnéni normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené Skody na vnitfnich
trubickach horaku, jak je popsano v této pfiru¢ce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte

Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchétrani nebo poskozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétifeseni nebo tornada, vyblednuti
zpUsobené pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsazenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde bézna
ochrana podle zakona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (ij. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char-
Broil ani prodejce neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zplsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost
firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo Uraz, zpusobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopravriuje zadnou jinou osobu nebo spole¢nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost
nebo zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo

s vyménou svého vybaveni, a Zadna takova prohladeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivedm (nikoliv podnikim) v Evropské Unii.

Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotfebitell ve staté
vaSeho bydlisté.

V pfipadé potfeby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na info-eu@charbroil.com.
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Zaruéného Vyhlasenia

Spolocnost Char-Broil Europe GmbH, Gasstralle 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje
NADOBUDATELOVI diiom zakupenia tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, Ze nebude mat zavady materialu
a spracovania nasledovne:

Elektricky fajciar

Vsetky diely (EURO minimum) 2 roky

Spolo¢nost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méze pozadovat dokaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE
SI MALI UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahfria narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukazu ako zavadné pri
normalnom pouzivani a ¢innosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na nasej
internetovej stranke a urychlene kontaktujte spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spolo¢nost Char-Broil podla viastnej
uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo jeho €asti. Spolo¢nost Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho &asti
zékaznikovi a uhradi prepravu a poStovné. Ak sa spolo&nost Char-Broil rozhodne opravit' vyrobok alebo jeho jeho zavadné
Casti a oprava nepomdze, budete mat' na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona narok na zniZzenie kupnej ceny alebo
odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu &innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a
nespravneho pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo
neprimeranej udrzby alebo servisu, alebo neposkytnutia normalnej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia
spdsobeného hmyzom vo vnutri trubok horaka a iného poskodenia ako sa uvadza v Navode na pouzivanie. M6zZu
platit’ urcité vynimky, preto v pripade akychkolvek otazok v suvislosti s platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom
pripade sa obratte na spolo¢nost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia
alebo tornada, vyblednutie v dosledku vystavenia chemikalidm alebo ¢i uz priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva
a zvy€ajne sa na ne nevztahuju ani vase prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolo¢nost Char-Broil nie je zodpovedna za ziadne nepredvidatelné straty (t.j. stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy,
spolo¢nost Char-Broil alebo predajca v ¢ase kupy nebrali do Gvahy), ani za vami spésobené poskodenie s vynimkou
pravnej zodpovednosti spolo¢nosti Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej
nedbalostou.

Spolo¢nost Char-Broil neopravriuje ziadnu osobu alebo spolo¢nost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne
iné zavazky alebo zodpovednost v suvislosti s predajom, montazou, pouzivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej
zariadenia a uvedené zastupovanie nie je pre spolo¢nost’ Char-Broil zavazné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne;j sieti (na rozdiel od velkoobchodu)
v ramci Europskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vase prava vyplyvajuce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju ziadost o servis v ramci zaruky zaslite spolo¢nosti Char-Broil na emailovu adresu info-eu@charbroil.com.
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Declaracién de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil LLC de Gasstral’e 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantiza al comprador de este
producto de Char-Broil que estara libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra como sigue:

humador eléctrico

Todas las partes 2 afios

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO
TANTO, USTED DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen
defectuosas bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-
Broil utilizando la informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o
reparar el producto o dichas piezas sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador,
bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del
producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho, en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el
precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién
indebida, vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacion indebido, o realizacion del
mantenimiento normal y de rutina, lo que incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los
tubos del quemador, como se establece en este manual del propietario. Algunas excepciones podrian aplicar,
pdngase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre si esta garantia se aplica a su
caso especifico o no.

El deterioro o danos debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la
decoloracion debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmésfera, no estan cubiertos por
esta Garantia y normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el
vendedor pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la
responsabilidad de Char-Broil por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a
la venta, instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes
para Char-Broil.

Esta Garantia solo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién
Europea.

Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pdngase en contacto con Char-Broil en_info-eu@charbroil.com.
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil LLC i Gasstrale 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterar KOPAREN av denna
produkt frAn Char-Broil att den kommer vara fri fran brister i material och utférande fran inképsdatumet pa foljande satt:

Elektrisk rokare

lla delar 2ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan krava ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA
DITT KVITTO ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid
normal anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av
kontaktinformationen p& var webbplats. | handelse av en defekt produkt avgor Char-Broil om produkten ska ersattas eller
repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil returnerar produkten eller delarna av produkten till kbparen med forbetald frakt eller
porto. Om Char-Broil valjer att reparera produkten, eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har
du réatt, i enlighet med dina lagstadgade réattigheter, att minska inkopspriset eller upphava avtalet och erhalla en
aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit p& grund av en olyckshandelse,
missbruk, felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller
skotsel, eller underlatenhet att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begréansat till skador orsakade
av insekter i brannroren, enligt beskrivningen i denna bruksanvisning. Undantag kan galla, var god kontakta Char-
Broil eller din séljare om du har négra fragor om huruvida denna garanti galler for ditt specifika fall eller ej.

Forfall eller skador som uppkommit p& grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber,
missfargning pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar
normalt inte omfattad av dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broll ar inte ansvarig fér eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broll

eller saljaren beskadat vid inkopstillfallet), eller skador som orsakats av dig, forutom Char-Broils ansvar for bedrageri,
dodsfall eller personskada orsakad av vardsloshet.

Char-Broil tillater inte ndgon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning,
installation, anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstallningar ar bindande for
Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som séljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till foretag) inom den Europeiska
unionen.

Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa info-eu@charbroil.com.

135


mailto:info-eu@charbroil.com

Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil LLC of Gasstralde 6 - Haus L 4 Obergeschof3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa tdman Char-Broil-tuotteen
OSTAJALLE, etta siina ei ole materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

S hkodinen tupakoitsija

Kaikki osat 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopaivastasi. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA
OSTOKUITTISI TAI LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Tama takuu sisaltda oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa
kaytéssa ja huollossa. Ennen minkdan osan palauttamista sinun tulee valittdmasti ottaa yhteyttd Char-Broiliin
verkkosivustossamme oleviin yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai
korjauksen ilmaiseksi. . Char-Broil palauttaa tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos
Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset osat ja tama korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisaateisten
laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vaarinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttdtapoja, vandalismia,
vaaranlaista asennusta tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairiditd tai muita toimintahairioitéa tai
tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon suorittamatta jattdmista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hyonteisten
aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa
olla, joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa, koskeeko tdma takuu erityisesti teidan
tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sddolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat
suoraan tai ilmakeh&an joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisdateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistaan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai
Char-Braoilille tai myyjalle eivat ole ostohetkella ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta
Char-Broilin vastuuta petoksesta tai laiminlyonnista aiheutunutta kuolemantapausta tai henkildévahinkoa, joita ei ole
rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkilon tai yrityksen olla vastuussa mistadan muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden
myyntiin, asennukseen, kayttéon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-
Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteytt4 Char-Broiliin info-eu@charbroil.com.
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Proposta de Declaracao de Garantia para a Char-Broil

A Char-Broil LLC of Gasstralie 6 - Haus L 4 Obergescholy, D-22761 Hamburg a (Char-Broil) garante ao COMPRADOR deste
produto Char-Broil, que ele esta isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisicdo como segue:

Fumador Elétrico

Todas as partes 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE
GUARDAR O SEU RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparagéo ou substituicdo do produto ou pegas do produto que se revelem defeituosas sob
utilizagao e servigo normal. Antes de devolver quaisquer pecgas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das
informagdes de contacto no nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as
referidas pecas a titulo gratuito. A Char-Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete
pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir reparar o produto ou as referidas pecas defeituosas do produto e se
esta reparagao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos estatutarios legais, a reduzir o pre¢o de aquisi¢do ou a
desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagéo indevida,
alteracao, aplicagao incorreta, vandalismo, instalagao imprépria ou manutengéo ou servigo inadequados, ou incapacidade de
executar uma manutencéo normal e de rotina que incluam, mas se n&o restrinjam, a danos provocados por insetos dentro
dos tubos do bico, conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-
Broil ou 0 seu vendedor caso tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacao ou danos em virtude de condigbes atmosféricas adversas, como granizo, furacdes, sismos ou tornados, a
descoloragao resultante da exposigao a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo estao cobertos por esta Garantia e nao
estao geralmente cobertos pelos seus direitos estatutarios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano nao contemplado por si, pela Char-
Broil ou pelo vendedor na altura da aquisigéo), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade n&o limitada da
Char-Broil por fraude ou morte ou lesdo pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigagao ou responsabilidade
relacionada com a venda, instalagao, utilizacdo, remogao ou substituicdo do seu equipamento e tais representacdes nao
vinculam a Char-Braoil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢ao as empresas) dentro da Unido
Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu
pais de residéncia.

Para servico de garantia, contacte a Char-Broil em info-eu@charbroil.com.
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Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil LLC med adsetur ad Gasstrale 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) abyrgist ad
KAUPANDI pessarar Char-Broil véru muni kaupa voéru sem er laus vid galla i efni og vinnu fra dagsetningum kaupa a
eftirfarandi mata:

Rafmagns
reykingama ur

llir hlutar 2 anos

Char-Broil eda s6luadili vérunnar kann ad gera krofu um sonnun a dagsetningum kaupa. bVi TTIR bU AD GEYMA
SOLUKVITTUN PINA EDA -REIKNING.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings
of the Civil Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the
Consumer Code (warranty of conformity.]

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vibgerd eda endurnyjun vérunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vié hefébundna
notkun og pjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar
sem finna ma a vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda
slika hluta an endurgjalds. . Char-Broil skilar vérunni eda hlutum vdrunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef
Char-Broil akvedur ad gera vid voruna eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt &, i samraemi
vid I6gbundinn rétt pinn, ad fa laekkad innkaupsverd pitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd naer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, ovideigandi
uppsetningar eda dvideigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefdbundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par &
medal en ekki takmarkad vid tjon sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i
eigandahandbdkinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast haféu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn
ef pu hefur einhverjar spurninga varéandi hvort pessi abyrgd eigi vid sérteekt tilvik pitt eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna utsetningar
fyrir efnum annadhvort beint eda i andramsloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum lI6gbundnu
réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a éfyrirsjaanlegu tjoni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki pu né Char-Broil eda

so6luadilinn sé fyrir vid kaupin), eda tjon sem orsakad er af pér, ad undanskildri 4byrgd Char-Broil hvad vardar svik

eda likamstjon sem orsakast af vanreekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka a hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vié sélu,
uppsetningu, notkun, brottnam, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi abyrgd & adeins vid vorur sem sendar eru i smasdlu til einstaklinga (ekki fyrirtaekja) i Evrépusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif a I6gbundin réttindi pins samkvaemt gildandi neytendalégum i basetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vié Char-Broil & netfangid info-eu@charbroil.com.
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH of Gasstraflde 6 - Haus L 4 Obergeschol3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanteaza
Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa cum
urmeaza:

Fum tor electric

Toate piesele 2 ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va
mentineti vdnzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi
defecte in conditii normale de utilizare si de utilizare. Tnainte de returnarea oricaror parti, trebuie sa contactati prompt Char-
Broil utilizadnd mformatule de contact de pe site-ul nostru. In cazul unui defect, Char-Broil va alege sa inlocuiasca sau sa
repare produsul sau aceste componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparator,
transportul de marfuri sau postale platite anticipat. Daca Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale
produsului si aceasta reparare nu reuseste, aveti dreptul, Tn conformitate cu drepturile legale de drept, sa reduceti pretul de
cumparare sau sa va retrageti din contract si sa primiti o rambursare.

Aceasta garantie nu acopera orice defectiuni sau dificultati de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei
utilizari incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei
intretineri necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutind, in interiorul tuburilor
arzatorului, asa cum se specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char-
Broil sau vanzatorul in cazul in care aveti intrebari cu privire la faptul daca aceasta Garantie se aplica in cazul
dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau
tornadele, decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie In atmosfera, nu este acoperita de aceasta
garantie si nu este Tn mod obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici
Char-Broil sau vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu
exceptia responsabilitatii Char-Broil pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporald cauzata de neglijenta sa

nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie sa-si asume o alta obligatie sau raspundere in legatura cu
vanzarea, instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu
este obligatorie pentru Char-Broil.

Aceasta garantie se aplica numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de
intreprinderi) din cadrul Uniunii Europene.

Aceasta Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind
protectia consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil info-eu@charbroil.com.
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Jotallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH of Gasstral3e 6 - Haus L 4 Obergeschof3, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) a Char-Broil termék
PURCHASER-jét garantalja, hogy a vasarlas napjatél az anyag és a gyartas hibaibél mentes, az alabbiak szerint:

Elektromos dohanyzé

sszes része 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkovetelheti a vasarlas datumanak ésszerl bizonyitékat. Ezért az eladdsaidat vagy
a szamlajat el kell tavolitani.

Ez a j6tallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitasanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszeri
hasznalata és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Miel6tt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell
Iépnie a Char-Broil céggel a weboldalunkon talalhaté elérhetségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil
megvalasztja a terméket vagy az ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék
részeit a vevének, az aruszallitdsnak vagy a postakoltségnek. Ha a Char-Broil gy dont, hogy javitja a terméket vagy a
termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a térvényes joga szerint On jogosult a vételar csdkkentésére
vagy a szerz8déstdl valé visszavonasra és visszatérités megszerzéseére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatdsok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus,
helytelen beszerelés vagy helytelen karbantartdas vagy szervizelés, illetve a normél és a szokasos karbantartas
elmulasztasa miatti hibak vagy mikddési nehézségek, beleértve, de nem kizarélag a rovarok altal okozott karokat az
égdbcsoveken belll, az ebben a kezelési utmutatdban leirtak szerint. Kivételtdl eltekinthet, ezért kérjiik, forduljon a Char-
Broil-hez vagy az eladdjahoz, ha barmilyen kérdése van-e arra vonatkozdan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott
esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idjarasi viszonyok - mint példaul a jégesd, a hurrikanok, a féldrengések vagy a
tornaddk miatt bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kdzvetlendl vagy a l1égkorben 1évé vegyi anyagoknak valé kitettség
miatt fellépd elszinezddésre, és ezeket rendszerint nem a térvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felel6sséget barmely olyan el6re nem lathato veszteségert (azaz veszteségért vagy karért,

amelyet sem On, sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokért,

kivéve a Char-Broil csalasért vagy felelésségéért a halal vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem

korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the
sale, installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-
Broil.

Ez a garancia kizarolag az Eurdpai Union beluli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozé fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti térvényi jogait.

A jotallasi szervizhez forduljon Char-Broil-hez info-eu@charbroil.com.
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Garancijska izjava

Char-Broil Europe GmbH, Paul-Dessau-Strafie 8 Quartier O — 4.0G D22761- Hamburg (Char-Broil) jam¢i
KUPCU tega izdelka Char-Broil, da bo izdelek brez napak v materialu in izdelavi od datuma nakupa dalje,
kot sledi:

Elektri¢ni kadilnik

Vsi deli 2 leti

Char-Broil ali prodajalec lahko zahteva primerno dokazilo o nakupu. ZATO SHRANITE SVOJ RACUN ALI
DOBAVNICO.

[Samo za Francijo: Za vse izdelke, ki jih prodaja prodajalec, velja zakonsko dolo¢ena garancija, opisana v
1641. in sledecih ¢lenih Civilnega zakonika (garancija za skrite napake) in v €lenih L. 1-217 do L. 14-217 in
L. 1-411 do L. 2-411 PotroSniSkega zakonika (garancija o skladnosti).]

Ta garancija vklju¢uje pravico do popravila ali zamenjave izdelka ali delov izdelka, ki se izkazejo za
okvarjene med normalno uporabo in obratovanjem. Pred vracanjem delov se nemudoma povezite z druzbo
Char-Broil prek informacij za stik, ki jih najdete na nasi spletni strani. V primeru okvare se druzba Char-
Broil lahko odloci, da brezplaéno zamenja ali popravi izdelek ali del izdelka.

Druzba Char-Broil bo vrnila izdelek ali dele izdelka kupcu s predhodno plaéano dostavo ali postnino. Ce se
druzba Char-Broil odloci popraviti izdelek ali okvarjene dele izdelka in to popravilo ne uspe, ima kupec
pravico, v skladu z zakonitimi pravicami, da zahteva zmanjSanje nakupne cene ali prekinitev pogodbe z
zahtevo po vracilu kupnine.

Ta garancija ne zajema napak ali tezav pri uporabi zaradi nezgod, zlorab, napacne uporabe, spreminjanja
naprave, uporabe v neskladju s predvidenim namenom, vandalizma, nepravilne namestitve ali
nepravilnega vzdrzevanja in servisiranja ali neizvajanja obiajnega in rutinskega vzdrzevanja, vkljuéno a ne
omejeno na Skodo, povzrogeno zaradi Zuzelk v ceveh gorilnikov, kot je to opisano v tem uporabniSkem
priroCniku. Lahko veljajo tudi izjeme, zato se v primeru kakrsnih koli vpra$anj obrnite na druzbo Char-Broil
ali vaSega prodajalca, ali v vaSem specifi€nem primeru garancija velja ali ne.

Pomanjkljivosti ali poSkodbe zaradi vremenskih neprilik, kot so to¢a, orkanski veter, potresi ali tornadi,
razbarvanije zaradi izpostavljenosti kemi¢nim snovem neposredno ali snovem v atmosferi, zakonske
pravice obitajno ne zajemajo.

Druzba Char-Broil ni odgovorna za nepredvidene izgube (t.j. izgube, ki jih niti kupec niti druzba Char-Broil
ali proizvajalec ni mogel predvideti ob ¢asu nakupa) ali kakr$no koli $kodo, ki jo povzroCi kupec sam, niti
druzba Char-Broil ne odgovarja za primer prevare, smrti ali telesne poskodbe, nastalih zaradi
malomarnosti.

Druzba Char-Broil ne pooblas¢a nobene fiziéne ali pravne osebe za prevzem kakrsne koli obveznosti ali
odgovornosti v zvezi s prodajo, namestitvijo, uporabo, odstranjevanjem, vracilom ali zamenjavo svoje
opreme, obenem tak$no predstavljanje za Char-Broil ni zavezujoce.

Garancija velja samo za izdelke, prodane maloprodajno individualnim kupcem (in ne poslovnim kupcem)
znotraj Evropske Unije. Garancija ne vpliva na nobeno od vasih zakonskih pravic v skladu z veljavno
potro$nisko zakonodajo v vasi drzavi. Za vse garancijske zahtevke se obrnite na druzbo Char-Broil na
naslov info-eu@charbroil.com.
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MNOTE: This informadon is a guide only. Items included in your BBQ specification

GB may difier depending on region or speciic dealer specificalon. Allspeciicaons are subject  change wiout nokce.
NOTE: Ces renseignemenis sonf donnés 3 Bre indical. |1 est possible que les
CH,FR aricles inclus dans les spécificasions de voire barbecue difiérent selon la région ou Toutes les caraciérisiques sont suscepibles d'ére modiiées
les caraciérisiques sipulée par le concessionnaire.
ANMERKUNG: Diese Anleiung dient nur zu Informalionszwecken. Einzefisiie der
LU, AT, CH, DE Grilspezifikafion sind unier Umstionden verschieden enisprechend der Anderungen ohne vorherige Bekannigabe vorbehaten.
Vieriebsegion oder besimmien HAsndleranforderungen.
AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida sofianto. Gii ariicol
CH,IT compresi nelle carterisiche fechiche del barbecue polrebbero variare a seconda Tui | da tecnici possono cambiare senza preavviso.
della regione o del concessionario.
LU. BE. NL ATTENTIE: Deze informate is alleen bedoadd als gids. Onerdelen in uw BBQ Alle specificalies kunnen Zonder voorafjaande kennisgeving
’ ? spedificate en pakket kunnen per regio of per dealer verschillen. worden gewiizigd.
ANM.: Denna informaion &r endast avsedd som handledning. Specifikafonerna
SE for grilen kan variera regionalt eller beroende pa de krav som olika &erforsdfare Kaikki oikeudet teknisten Seicjen muuioksin pidadietddn.
har.
HUOMATKM: Nama edot c_}'.ral pglkastaan suur_ltaa a_nta'.rla_ 0?“““‘&"_”9 grlin Kaikki yksityiskohdat voivat muutua iman efa niisid
Fl yksityiskohdat voivat ola erilaiset paikkakunnan tai ertyisten myyakohtaisien erikeeen imofeiaan
ykeiyiskohlien mukaan.
MOTA: Esta informaciA®n s una guA- A°nicamenie. Es positle que las S 3 o _
ES indicaciones incluidas en las especiicaciones de su Asador seandierenies saghdn Eigs fas especiicaciones esian sujetas  cambios sin previo
Ia regif®n o las espediicacaiones espech-icas del representanie. )
NOTA: Esta informagio & simplesmenie um guia. Os fens incluidos na
PT especiicacio do seu BBQ poderdo diferir dependendo da espediicagio da Todas as especiicapdes estdo sujeiias a afieragio sem aviso.
regido ou do vendedor espediico.
MB.: Denne informaion er kun vejledende. Spedcifikagioner kan variere efer e
DK A nske fra forhandier, eller | henhold i natonale regler. Alle speciikatoner kan z2ndres foruden varsel
MB.: Denne informasjon er kun veledende. Spesifikasjoner kan varnere som N
NO sipulert av forhandier, elle | henhold 8 nasjonale krav. Spesiikasioner kan endres wenvarsel
POZNAMKA: Tieto informécie sliiZia len ako pomdcka. Udaje uvedend v
SK technickych Odajoch vagho grilu sa mdZu i podfa regionu alebo Spedifickych Véetky Specikacie sa mdZu zmenit bez upozornenia.
technickych tdajov stanovenych predajcom.
ATHUGIA: AZessar upplilssingar eru afi°eins leif°beinandi. Hiusr sem i-nna
1S mé; A-18visingu A; grili A%A-nu geta veriA® mismunandi A; mill svd/A"a efa Allar Iysingar eru hadar breyingum an vidvGrunar.
shffuaiiia.
POZNAMKA: Tyto informace sloudi pouze jako instrukiaZ. Soucasd vadeho BBQ. " . - . .
cz Spacifiace se mohou i pode regionuizemé nebo spacickjch tdaji prodejce. rﬁg::e'::omoe mofiou byt zmeneny bez predetiozino
WO W 019Na 0NN 009N . TAT CInt TR AT YT NN
IL Y'Y TILTY IN TN DNNNA INNWNYT 0UIWY JRIYa 10 NUTIHTY 0T el 0'07ena 13
.o'lon
NOTA: Aceastd informade este doar un ghid. Elemenigle incluse in specificaiie . y ‘s
RO dvs. peniru gratar pot diferi in funcle de regiune sau de speciicafile dealerului. Toate speciicaie potfi modifcate @ra noffcare.
THMEIQEH: Auté o mhnpopopics v pdvo £vag obnyds. Ta oTorgeia mou L. . )
GR TepihappavovTa o Tpedaypapés BBO evBtyeTm va Gogépouv avahoya pe Sﬁ;ﬁﬁ\'ﬂm% UTIGKENT O GRACEC Jpic
TNV TIEMOYT TS SUYKEKpEEVES TIRODBKTY pa@ES TOU OVIITROOWITOL. '
MEGJEGYZES: Ez az informacid csak tjékoziaid jellegli. A BBQ speciikaciojaban
HU szerepid Bielek a régioil vagy a speciikus kereskeddi specifikacioid! fiiggden Minden miszaki vakoziatas jogat fenntarjuk.
ehérdek lehenek.
SABENEAKA: Tam nH(OpMaLIWA & CBMO PbKOBOOCTBO. ENeMeHTUTE, BRI CTIELPHKALIA TORTEXET HA NIPOMAHE G863
BG BKMIOYEHH B CnieuudukaumaTa 3a Gaplekio, MoXe [a o8 pasnuyasar B NpeIIIBECTHE.
3ABMCHMOCT OT PETHOHA WM KOHKPETHHTE CNELWMKALIMA Ha QUTEpa.
s OPOMBA: Te informaciie o le vodnik. Predmed, vikjuCeni v vaso spediikacio Vise specilikacie se lahko spremenio brez predhodnega obvesila.

BBQ, se lahko raziikujeio glede na regijo ali spacifikacio prodajalca.

22 Char-Broil® Europe GmbH
Paul-Dessau-Stralte 8
Quartier O —4.0G
D-22761 H
PAP 61 Hamburg
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